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380 - 415 V3N~

OPTIONAL

2TL 2 termostatos de trabajo / 2 termostatos de trabalho / 2 termostaty robocza / 2 pabouas TepmocTaTsl

CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES

Plano de trabajo y paneles frontales de acero inoxidable AISI 304. Superficie de acero especial
de alto espesor con 4 zonas de coccion independientes. Calentamiento por medio de resistencias
eléctricas de filamento, fijadas debajo de la placa y se pueden activar por medio de reguladores
de energia. Indicador luminoso eléctrico de funcionamiento. Horno eléctrico estatico, enteramente
de acero inoxidable con soportes de 4 niveles para parrillas/fuentes 2/1 GN. Grill con funcién
salamandra en la parte superior y termostato que permite una cuidadosa regulacion de la tem-
peratura de 50 a 270 °C. Indicador luminoso de linea e indicador luminoso de alcance de la
temperatura. Puerta y contrapuerta estampadas de acero inoxidable AISI 304. Manija de la puerta
de alta resistencia de acero AISI 304 en espesor 20/10. Pies regulables. Estandar: no 1 parrilla
de horno antivuelco.

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS

Superficie de trabalho e painéis frontais de ago inox AISI 304. Superficie de aco especial de
alta espessura, com 4 zonas de cozedura independentes. Aquecimento mediante resisténcias
eléctricas com filamento, fixadas sob a placa e accionadas mediante reguladores de energia. Luz
eléctrica de funcionamento. Forno eléctrico estético, realizado inteiramente com ago Inox, com 4
niveis de suporte para grelhas/assadeiras 2/1 GN. Grill com fungdo salamandra na parte superior
e termostato que permite uma regulacéo precisa da temperatura, entre 50 e 270 °C. Luz de linha
e luz de indicacao de temperatura alcangada. Porta e contra-porta moldadas de aco inox AlSI
304. Puxador da porta de alta resisténcia de aco AISI 304 com espessura 20/10. Pés regulaveis.
Padrao: n. 1 grelha do forno anti-basculamento.

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Plaszczyzna robocza i panele przednie wykonane ze stali nierdzewnej inox AISI 304. Powierzchnia wyko-
nana ze specjalnej stali o duzej grubosci, z 4 niezaleznymi strefami gotujgcymi. Podgrzewanie za pomocq
rezystancji elektrycznych, umieszczonych pod plyta i uruchamianaych za pomoca regulatordw energii.
Elektryczna lampka kontrolna funkcjonowania. Statyczny piekarik elektryczny, wykonany catkowicie ze
stali nierdzewnej Inox, 4 poziomy prowadnic dla rusztu/blach piekarnika 2/1 GN. Grill z funkcjg salaman-
dra w grnej czesci oraz termostat umozliwiajacy dokladnq regulacie temperatury w zakresie od 50 do
270 °C. Lampka kontrolna zasilania oraz lampka kontrolna osiaganej temperatury. Drzwiczki oraz ich czed¢
wewnetrzna odlane ze stali nierdzewnej inox AISI 304. Uchwyt drzwiczek o wysokiej rezystancji wykonany
ze stali AISI 304 o grubosci 20/10. Nézki nastawne. Standard: nr 1 ruszt zapobiegajacy przechytom.

TEXHWYECKWE XAPAKTEPUCTUKWN U ONUCAHUE

MoBepxHOCTb U G0KOBbIE NaHeAV BbINOAHEHbI U3 Hepxasetolweit cTamn AISI 304, MosepxHocTs MATLI
BHINOAHEHA 13 CNIELMaNbHON CTaAM BOAbLIOV TOALWHBI M MMeET 4 He3aBUCUMbIE BapOUHble 30HbI. Harpes
0CYLLECTBARETCA CTIvipanbHbIMI THaMu, PACTIONOXEHHbIMYU NOA NOBEPXHOCTbI0. BAKOUEHHe ocyLiecTBARETCA
C NOMOLLbIO PEryARTOPOB. TTAUTa VIMEET INEKTPUYECKUTT MHANKATOP PaBoTbl. INEKTPUYECKaR CTaThyecKas
LYXOBKa, BbIMOAHEHA MOAHOCTBIO U3 HEPXABEIOLLEH CTaAW, UMEET 4 Napbl HANPaBARIOWMX ANA POTUBHEN
u ractpoemkoctet 2/1 GN. BepxHiow YacTb AyXOBKM MOXHO MCMOAB30BATH Kak MpHAb-CaraMaHADa,
LYXOBKa OCHALLEHa TepMOCTATOM, T03BOARIOLIMM TOUHO PEryaupoBaTh TeMepaTypy B Aanasoxe or 50 A0
270 °C. OcHalLieHa UHAVKaTOPOM Harpesa 1 Temnepartypbl. LLiTamnoBaHHas ABepb U3 HepXaBeIoLLEl CTanu
AISI 304 ¢ KOHTP WWTaMNOBKOI Ha KopMyCe ABEPW (HET HEOBXOAMMOCTY B YIAGTHEHWM). Pyuka ABepH Takxe
13 Hepxasetowwedt ctaav AISI 304 ToawmHoit 20/10. Boicota Hoxek peryaupyetcs. B komnaekTe nocrasku
1 pewerka.
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48 the best catering equipment




