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DEUTSCH

Bedienungsanleitung

Vielen Dank, dass Sie sich flir unser Produkt entschieden
haben. Wir wiinschen lhnen viel Freude mit dem Gerat.

Symbole in dieser Bedienungsanleitung

Wichtige Hinweise fir lhre Sicherheit sind besonders gekenn-
zeichnet. Beachten Sie diese Hinweise unbedingt, um Unfélle
und Schaden am Geréat zu vermeiden:

/\ WARNUNG:
Warnt vor Gefahren fiir Ihre Gesundheit und zeigt mégliche
Verletzungsrisiken auf.

/\ ACHTUNG:
Weist auf mogliche Gefahrdungen fiir das Gerat oder
andere Gegenstande hin.

1 HINWEIS: Hebt Tipps und Informationen fiir Sie hervor.

Allgemeine Hinweise

Lesen Sie vor Inbetriebnahme dieses Gerétes die Bedie-
nungsanleitung sehr sorgfaltig durch und bewahren Sie diese
inkl. Garantieschein, Kassenbon und nach Mdglichkeit den
Karton mit Innenverpackung gut auf. Falls Sie das Gerat an
Dritte weitergeben, geben Sie auch die Bedienungsanleitung
mit.

Benutzen Sie das Gerat ausschlieBlich flir den privaten
und den dafir vorgesehenen Zweck. Dieses Gerét ist
nicht fur den gewerblichen Gebrauch bestimmt.

Benutzen Sie das Gerét nicht im Freien. Halten Sie es
vor Hitze, direkter Sonneneinstrahlung, Feuchtigkeit (auf
keinen Fall in Flissigkeiten tauchen) und scharfen Kanten
fern. Benutzen Sie das Gerat nicht mit feuchten Handen.
Bei feucht oder nass gewordenem Gerét sofort den
Netzstecker ziehen.

Schalten Sie das Gerét aus und ziehen Sie immer den
Stecker aus der Steckdose (ziehen Sie am Stecker, nicht
am Kabel), wenn Sie das Gerat nicht benutzen, Zubehdr-
teile anbringen, zur Reinigung oder bei Strung.
Betreiben Sie das Gerat nicht unbeaufsichtigt. Sollten Sie
den Raum verlassen, schalten Sie das Gerét immer aus.
Ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose.

Das Gerat und das Netzkabel mussen regelméafig auf
Zeichen von Beschédigungen untersucht werden. Wird
eine Beschadigung festgestellt, darf das Geréat nicht mehr
benutzt werden.

Verwenden Sie nur Original-Zubehér.

Zur Sicherheit Ihrer Kinder lassen Sie keine Verpackungs-
teile (Plastikbeutel, Karton, Styropor, etc.) erreichbar liegen.

/\ WARNUNG:
Lassen Sie kleine Kinder nicht mit Folie spielen. Es
besteht Erstickungsgefahr!

Spezielle Sicherheitshinweise fiir dieses Gerat

/N WARNUNG: Verletzungsgefahr!
« Vor dem Auswechseln von Zubehor oder Zusatzteilen, die im
Betrieb bewegt werden, muss das Gerat ausgeschaltet und vom

Netz getrennt werden!

Berlhren Sie keine sich bewegenden Teile.

Stellen Sie vor dem Einschalten sicher, dass der Zubehoraufsatz
korrekt angebracht ist und fest sitzt.

Das Gerat ist bei nicht vorhandener Aufsicht und vor dem Zusam-

menbau, dem Auseinandernehmen oder Reinigen stets vom Netz

Zu trennen.

halten.

KM1394CB_IM

Dieses Gerat darf nicht von Kindern benutzt werden.
Das Gerat und seine Anschlussleitung sind von Kindern fernzu-
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/N WARNUNG: Verletzungsgefahr!

« Kinder dirfen nicht mit dem Gerat spielen.

» Gerate konnen von Personen mit reduzierten physischen, sensori-
schen oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und/
oder Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder bezlg-
lich des sicheren Gebrauchs des Gerates unterwiesen wurden
und die daraus resultierenden Gefahren verstanden haben.

* Reparieren Sie das Gerat nicht selbst, sondern suchen Sie einen
autorisierten Fachmann auf. Wenn die Netzanschlussleitung die-
ses Gerates beschadigt wird, muss sie durch den Hersteller oder
seinen Kundendienst oder eine ahnlich qualifizierte Person ersetzt
werden, um Gefahrdungen zu vermeiden.

/\ ACHTUNG:

Dieses Gerat ist nicht dazu bestimmt, bei der Reinigung in Wasser
eingetaucht zu werden. Beachten Sie die Anweisungen, die wir
lhnen im Kapitel ,Reinigung® dazu geben.

+ Manipulieren Sie keine Sicherheitsschalter.

* Verarbeiten Sie mit der Maschine nur Lebensmittel.

* Der Missbrauch zu anderen Zwecken kann Verletzungen zur Folge
haben.

DEUTSCH

Ubersicht der Bedienelemente/Lieferumfang Auspacken des Gerates

1 Schwenkbarer Arm 1. Nehmen Sie das Gerat aus seiner Verpackung.

2 Hebel zum Senken/Heben des Arms 2. Entfernen Sie sémtliches Verpackungsmaterial, wie

3 Drehregler Folien, Filllmaterial, Kabelhalter und Kartonverpackung.

4 Motorgehéuse 3. Priifen Sie den Lieferumfang auf Vollstandigkeit.

5 Schneebesen 4. Sollte der Verpackungsinhalt unvollstdndig oder Bescha-
6 Rihrschissel digungen feststellbar sein, nehmen Sie das Gerat nicht

7 Schutzscheibe in Betrieb. Bringen Sie es umgehend zum Handler zuriick.

8 Antriebswelle mit Splint i HINWETS:

9 Tr"ansparenter Spritzschutzdeckel mit Nachfiiigffnung Am Gerat kénnen sich noch Staub oder Produktionsreste
10 Rihrhaken befinden. Wir empfehlen Ihnen, das Geréat wie unter
11 Knethaken

,Reinigung" beschrieben zu saubern.
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DEUTSCH

Elektrischer Anschluss

Priifen Sie, ob die Netzspannung, die Sie benutzen wollen,
mit der des Gerétes Ubereinstimmt. Die Angaben hierzu
finden Sie auf dem Typenschild.

Bedienung

1. Offnen des Schwenkarms: Schwenken Sie den Hebel in
Richtung o und halten Sie ihn in der Position. Fihren Sie
den Schwenkarm von Hand in die oberste Position und
lassen Sie den Hebel los.

2. Wenn Sie den Knethaken (11) oder den Ruhrhaken (10)
verwenden wollen, stecken Sie zuvor die Schutzscheibe
auf. Sie verhindert, dass die Antriebswelle mit dem Teig in
Bertihrung kommt.

Halten Sie die Scheibe wie eine Schiissel. Stecken Sie
den Knethaken (11) oder den Riihrhaken (10) von unten
durch die Aussparungen in der Scheibendffnung und

welle. Driicken und drehen Sie das Werkzeug gleichzeitig
im Uhrzeigersinn bis zum Anschlag, damit sich der Splint
der Antriebswelle in dem Werkzeug arretiert.

4. Riihrschiissel: Setzen Sie die Rihrschissel in ihre
Halterung. Drehen Sie die Schissel in die auf dem
Gehéuse angegebene Richtung , === LOCK “ bis zum
Anschlag.

5. Fiillen Sie Ihre Zutaten in die Riihrschiissel.

6. Kontrollieren Sie, ob der Drehregler auf ,0" steht.

7. Halten Sie den Schwenkarm fest. Schwenken Sie den
Hebel in Richtung s und halten Sie ihn in der Position.
Senken Sie gleichzeitig den Arm langsam mit der Hand
ab. Lassen die den Hebel los.

8. Halten Sie den Spritzschutzdeckel so, dass sich die
Einfllléffnung vor Ihnen befindet. Setzen Sie ihn dann
so auf die Rilhrschiissel, dass sich der Schisselrand
innerhalb der drei Fiihrungsnasen befindet.

9. Stecken Sie den Netzstecker in eine geeignete Steck-

drehen Sie ihn mit einer viertel Umdrehung nach links dose.
fest. 10. Wahlen Sie eine Geschwindigkeit anhand der nachfolgen-
3. Einsatz eines Werkzeuges: [ \————" den Tabelle.
Am oberen Ende der Werkzeuge g
sehen Sie eine Aussparung fir die
Antriebswelle und eine Ausspa-
rung fir den Splint. Schieben Sie
das Werkzeug auf die Antriebs-
Tabelle Teigarten und Werkzeuge
Teigarten Werkzeug Stufen Mengen Max. Betriebszeit
Schwere Teige (z. B. Brot- oder Miirbeteig) Knethaken 1-4 max. 2,3kg 5 Minuten
Mitielschwere Teige (z.B. Rilhrteig) Riihrhaken 3.4 | min-500g 2-4 Minuten
max. 3,0kg
) . R . . min. 5009 .
Leichte Teige (z.B. Waffel oder Crépes-Teig, Pudding) Schneebesen 2-4 max. 30kg 2-4 Minuten
min. 200ml .
Sahne Schneebesen 5-6 . 3-5 Minuten
max. 1 Liter
Eischnee Schneebesen 5-6 3-10 Eiweil} 4-5Minuten
i HINWEIS: £\ WARNUNG: Verletzungsgefahr!

+  Kurzzeitbetrieb: Betreiben Sie das Gerat mit schweren
Teigen nicht langer als 5 Minuten und lassen das Gerat
dann 10 Minuten abkihlen.

+  Stufe ,,P* fiir Pulsbetrieb: Schalten Sie den Motor
kurzzeitig auf hdchste Geschwindigkeit, indem Sie den
Drehregler in dieser Position festhalten.

Betrieb unterbrechen

/\ WARNUNG: Verletzungsgefahr!

+ Stellen Sie den Drehregler immer auf ,0°, wenn Sie die
Arbeit unterbrechen wollen.

+ Ziehen Sie den Netzstecker, wenn Sie das Werkzeug
wechseln wollen.

+  Warten Sie den Stillstand des Werkzeuges ab!

KM1394CB_IM

+ Sollten Sie wahrend des Betriebs den Hebel betatigen,
um den Arm hoch zu schwenken, schaltet ein Sicher-
heitsschalter den Motor ab.

+  Der Motor schaltet erst wieder ein, sobald Sie den
Schwenkarm wieder senken und den Drehregler zuerst
auf 0 stellen, bevor Sie ihn auf die urspriingliche
Position drehen!

Betrieb beenden und die Schiissel entnehmen

1. Stellen Sie nach der Arbeit den Drehregler auf ,0“. Ziehen
Sie den Netzstecker.

2. Entfernen Sie den Spritzschutz, bevor Sie den Schwen-
karm heben.
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3. Schwenken Sie den Hebel in Richtung ™ und halten Sie
ihn in der Position. Filhren Sie den Schwenkarm von Hand
in die oberste Position und lassen Sie den Hebel los.

4. Entnehmen Sie das Werkzeug.

5. Drehen Sie die Riihrschiissel eine kurze Drehung im
Uhrzeigersinn, um sie zu entnehmen.

6. Den fertigen Teig konnen Sie mit Hilfe eines Spachtels
[6sen und aus der Rihrschissel herausnehmen.

7. Reinigen Sie die verwendeten Teile wie unter ,Reinigung*
beschrieben.

Rezeptvorschlage
Riihrteig (Grundrezept)
Zutaten:
2509 weiche Butter oder Margarine, 250 Zucker, 1 Pck.
Vanillezucker oder 1 Btl. Citro-Back, 1 Pr. Salz, 4 Eier, 5009
Weizenmehl, 1 Pck. Backpulver, ca. ¥& Liter Milch.

Stufe 3-4

Zubereitung:

Weizenmehl mit den restlichen Zutaten in die Riihrschiissel
geben, mit dem Rihrhaken 30 Sekunden auf Stufe 2,

dann ca. 3 Minuten auf Stufe 3 riihren. Form fetten oder
mit Backpapier auslegen, Teig einfiillen und Backen. Bevor
das Geback aus dem Ofen genommen wird, eine Garprobe
machen: Mit einem spitzen Holzstabchen in die Mitte des
Gebacks stechen. Wenn kein Teig daran héngen bleibt, ist
der Kuchen gar. Kuchen auf einen Kuchenrost stiirzen und
auskuhlen lassen.

Herkémmlicher Herd:
Einschubhéhe: 2
Beheizung: E-Herd Ober- und Unterhitze

175-200°C, G-Herd: Stufe 2-3
50-60 Minuten

Dieses Rezept konnen Sie je nach Geschmack, z. B. mit
100g Rosinen oder 100g Nisse oder 100g geriebene
Schokolade verandern. Weiterhin sind lhrer Phantasie keine
Grenzen gesetzt.

Backzeit:

Leinsamenbrotchen Stufe 1-2
Zutaten:

500-550g Weizenmehl, 509 Leinsamen, % Liter Wasser,

1 Wiirfel Hefe (40g), 100g Magerquark, gut abgetropft,

1TL Salz. Zum Bestreichen: 2EL Wasser

Zubereitung:

Leinsamen in V4 Liter lauwarmem Wasser einweichen. Das
restliche lauwarme Wasser (" Liter) in die Riihrschiissel
geben, Hefe hinein brockeln, Quark zugeben und mit dem
Knethaken auf Stufe 1 gut verrihren. Die Hefe muss vollstan-
dig aufgeldst sein. Mehl mit den eingeweichten Leinsamen
und Salz in die Rihrschiissel geben. Auf Stufe 1 durchkne-
ten, dann auf Stufe 2 schalten und 3-5 Minuten weiterkneten.
Teig abdecken, 45-60 Minuten an einem warmen Ort gehen
lassen. Noch einmal durchkneten, aus der Schiissel nehmen
und daraus 16 Brétchen formen. Backblech mit nassem
Backpapier auslegen. Brotchen darauf setzen, 15 Minuten
gehen lassen, mit lauwarmem Wasser bestreichen und
backen.

DEUTSCH

Herkémmlicher Herd:
Einschubhdhe: 2
Beheizung: E-Herd: Ober- und Unterhitze

200-220°C (5 Minuten vorheizen),
G-Herd Stufe 2-3

Backzeit: 30-40 Minuten
Schokoladencreme Stufe 4-5
Zutaten:

200ml stiRe Sahne, 1509 Halbbitter-Kuvertire, 3 Eier,
50-60g Zucker, 1 Pr. Salz, 1 Pck. Vanillezucker, 1 EL Cognac
oder Rum, Schoko-Blétter.

Zubereitung:

Sahne in der Rihrschiissel mit dem Schneebesen steif
schlagen, aus der Schiissel nehmen und kiihl stellen.
Kuvertire nach Packungsanleitung schmelzen oder in der
Mikrowelle bei 600 W 3 Minuten erhitzen. In der Zwischenzeit
Eier, Zucker, Vanillezucker, Cognac oder Rum und Salz in der
Rihrschiissel mit dem Schneebesen auf Stufe 4 schaumig
schlagen. Die aufgeloste Kuvertiire zugeben und auf Stufe
4-5 gleichmaRig einrlihren. Von der geschlagenen Sahne
etwas zum Garnieren zuricklassen. Die restliche Sahne

auf die cremige Masse geben und mit der Puls-Funktion
(Stufe ,P*) kurz einrtihren. Die Schokoladencreme garnieren
und gut gekihlt servieren.

Reinigung

/A WARNUNG:

» Ziehen Sie vor der Reinigung immer den Netzstecker.
* Das Geréat auf keinen Fall zum Reinigen in Wasser tauchen. Das
kdnnte zu einem elektrischen Schlag oder Brand fiihren.

KM1394CB_IM

27.09.16



DEUTSCH

/\ ACHTUNG:

+ Benutzen Sie keine Drahtblirste oder andere scheuernde
Gegenstande.

+ Benutzen Sie keine scharfen oder scheuernden
Reinigungsmittel.

Motorgehduse

Zur auBeren Reinigung des Gehauses benutzen Sie nur ein
feuchtes Spiiltuch mit ein wenig Handspilmittel.

Riihrschiissel, Knet- und Riihrwerkzeuge

/\ ACHTUNG:

Die Bauteile sind nicht zur Reinigung in der Sptilmaschine
geeignet. Unter Einwirkung von Hitze und scharfen Reini-
gern konnten sie sich verziehen oder verfarben.

+ Bauteile, die mit Lebensmitteln in Beriihrung gekommen
sind, kénnen Sie in einem Spiilbad reinigen.

+ Lassen Sie die Teile gut trocknen, bevor Sie das Gerat
wieder montieren.

Stoérungsbehebung

Storung Magliche Ursache

Abhilfe

Das Gerét lasst sich
nicht einschalten oder
unterbricht den Betrieb.

Das Gerat hat keine Stromversorgung.

Uberpriifen Sie die Steckdose mit einem
anderen Gerét.

Setzen Sie den Netzstecker richtig ein.

Kontrollieren Sie die Haussicherung.

eingerastet.

Der Schwenkarm ist nicht in der untersten Position

Ein Sicherheitsschalter verhindert den Betrieb.

Driicken Sie den Hebel und gleichzeitig auf
den Schwenkarm, bis dieser einrastet.

aktiviert.

Das Gerét ist zu heiR. Der Uberhitzungsschutz ist

Lassen Sie das Geréat abkihlen.

Das Gerét ist defekt.

Wenden Sie sich an unseren Service oder
an einen Fachmann.

Technische Daten

MOEIL:......ove s KM 1394 CB
.220-240V~, 50/60Hz

Schutzklasse:...
Nettogewicht: ...... ca. 5,60kg

Technische und gestalterische Anderungen im Zuge stetiger
Produktentwicklungen vorbehalten.

Hinweis zur Richtlinienkonformitat
Hiermit erklart der Hersteller, dass sich das Gerat KM 1394 CB
in Ubereinstimmung mit den folgenden Anforderungen
befindet:

+ Europaische Niederspannungsrichtlinie 2014/35/EU

+  EU-Richtlinie fur elektromagnetische Vertraglichkeit
2014/30/EU

+ Okodesign Richtlinie 2009/125/EG

+ RoHS-Richtlinie 2011/65/EU

Garantie

Garantiebedingungen

1. Gegenliber Verbrauchern gewahren wir bei privater
Nutzung des Geréts eine Garantie von 24 Monaten ab
Kaufdatum.

KM1394CB_IM

Ist das Gerat zur gewerblichen Nutzung geeignet, gewah-
ren wir beim Kauf durch Unternehmer fiir das Gerat eine
Garantie von 12 Monaten.

Die Garantiezeit fir Verbraucher reduziert sich auf 12 Mo-
nate, sofern sie ein zur gewerblichen Nutzung geeignetes
Geréat — auch teilweise — gewerblich nutzen.

2. Voraussetzung fiir unsere Garantieleistungen sind der
Kauf des Gerats in Deutschland bei einem unserer
Vertragshandler sowie die Ubersendung einer Kopie des
Kaufbelegs und dieses Garantiescheins an uns.

Befindet sich das Gerat zum Zeitpunkt des Garantiefalls
im Ausland, muss es auf Kosten des Kéufers uns zur
Erbringung der Garantieleistungen zur Verfligung gestellt
werden.

3. Mangel mussen innerhalb von 14 Tagen nach Erkennbar-
keit uns gegentber schriftlich angezeigt werden. Besteht
der Garantieanspruch zu Recht, entscheiden wir, auf
welche Art der Schaden/Mangel behoben werden soll, ob
durch Reparatur oder durch Austausch eines gleichwer-
tigen Geréts.

4. Garantieleistungen werden nicht fiir Mangel erbracht, die

auf der Nichtbeachtung der Gebrauchsanweisung, un-
sachgemaler Behandlung oder normaler Abnutzung des
Geréts beruhen. Garantieanspriiche sind ferner ausge-
schlossen flir leicht zerbrechliche Teile, wie zum Beispiel
Glas oder Kunststoff. SchlieBlich sind Garantieanspriiche
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ausgeschlossen, wenn nicht von uns autorisierte Stellen
Arbeiten an dem Gerat vornehmen.

5. Durch Garantieleistungen wird die Garantiezeit nicht
verlangert. Es besteht auch kein Anspruch auf neue
Garantieleistungen. Diese Garantieerklarung ist eine
freiwillige Leistung von uns als Hersteller des Gerats.
Die gesetzlichen Gewahrleistungsrechte (Nacherfiillung,
Riicktritt, Schadensersatz und Minderung) werden durch
diese Garantie nicht beriihrt.

Stand 06 2012

Garantieabwicklung

24 Stunden am Tag, 7 Tage in der Woche

Sollte Ihr Gerat innerhalb der Garantiezeit einen Mangel
aufweisen, steht Ihnen die schnellste und komfortabelste
Moglichkeit der Reklamationsanmeldung tber unser SLI -
Internet-Serviceportal zur Verfiigung.

www.sli24.de

Bitte melden Sie direkt den Servicevorgang auf unserem
Online Serviceportal www.sli24.de an. Sie erhalten wenige
Sekunden nach Abschluss der Anmeldung ein kostenloses
Versandticket per E-Mail tibermittelt. Zusatzlich erhalten Sie
weitere Informationen zur Abwicklung Ihrer Reklamation.

Mit lhren personlichen Zugangsdaten, die direkt nach Ihrer
Anmeldung per E-Mail an Sie tibermittelt werden, kdnnen Sie
den Status Ihres Vorgangs auf unserem Serviceportal
www.sli24.de online verfolgen.

Sie brauchen das kostenlose Versandticket nur noch auf die
Verpackung Ihres gut verpackten Geréates zu kleben und das
Paket bei der nachsten Annahmestelle der Deutschen Post/
DHL abzugeben. Der Versand erfolgt fiir Sie kostenlos an
unser Servicecenter bzw. Servicepartner.

So einfach kann Service sein!
1. Anmelden

2. Einpacken

3. Ab zur Post damit

Fertig, so einfach geht es!

Bitte vergessen Sie nicht, dem Gerét eine Kopie lhres
Kaufbeleges (Kassenbon, Rechnung, Lieferschein) als
Garantienachweis beizulegen, da wir sonst keine kostenlosen
Garantieleistungen erbringen kénnen.

Unser Serviceportal www.sli24.de bietet hnen weitere
Leistungen an:

+ Downloadbereich fiir Bedienungsanleitungen

+ Downloadbereich fiir Firmwareupdates

+ FAQ's, die Ihnen Problemldsungen anbieten

+ Kontaktformular

+ Zugang zu unseren Zubehor- und Ersatzteile-Webshops

Auch nach der Garantie sind wir fiir Sie da! — Kosten-
glinstige Reparaturen zum Festpreis!

KM1394CB_IM

Bitte nehmen Sie in keinem Fall eine unfreie Einsendung
lhres Gerates vor. Unfreie Lieferungen werden von uns nicht
angenommen. Es entstehen Ihnen damit erhebliche Kosten.

Stand 06 2012

Entsorgung
Bedeutung des Symbols ,,Miilltonne*

Schonen Sie unsere Umwelt, Elektrogerate
gehdren nicht in den Hausmiill.

Nutzen Sie die fiir die Entsorgung von Elektroge-
raten vorgesehenen Sammelstellen und geben
dort lhre Elektrogeréate ab die Sie nicht mehr
benutzen werden.

Sie helfen damit die potenziellen Auswirkungen, durch
falsche Entsorgung, auf die Umwelt und die menschliche
Gesundheit zu vermeiden.

Sie leisten damit Ihren Beitrag zur Wiederverwertung, zum
Recycling und zu anderen Formen der Verwertung von
Elektro- und Elektronik-Altgeréten.

Informationen, wo die Gerate zu entsorgen sind, erhalten Sie
tber Ihre Kommunen oder die Gemeindeverwaltungen.

27.09.16
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NEDERLANDS

Gebruiksaanwijzing

Bedankt voor het kiezen van ons product. Wij hopen dat u het
apparaat met veel plezier gebruikt.

Symbolen in deze gebruiksaanwijzing

Belangrijke aanwijzingen voor uw veiligheid zijn speciaal
gekenmerkt. Belangrijke aanwijzingen voor uw veiligheid zijn
speciaal gekenmerkt. Neem deze aanwijzingen strikt in acht
om ongevallen en schade aan het apparaat te vermijden:

/N WAARSCHUWING:
Waarschuwt voor gevaren voor uw gezondheid en toont
mogelijk letselrisico’s.

/\ LETOP:
Wijst op mogelijke gevaren voor het apparaat of andere
voorwerpen.

1 OPMERKING: Kenmerkt tips en informatie voor u.

Algemene opmerkingen

Lees deze gebruiksaanwijzing zorgvuldig door voordat u dit
apparaat in gebruik neemt, en bewaar hem samen met het
Garantiecertificaat, het aankoopbewijs en, indien mogelijk, de
originele verpakking inclusief het materiaal in de doos. Als u
dit apparaat aan derden doorgeeft, geef ook de gebruiksaan-
wijzing door.

Gebruik het apparaat uitsluitend privé en uitsluitend

voor de voorgeschreven toepassing. Dit apparaat is niet
geschikt voor commercieel gebruik.

Gebruik het apparaat niet buiten. Bescherm het tegen
hitte, directe zonnestralen, vocht (in geen geval in vioei-
stoffen dompelen) en scherpe randen. Gebruik het appa-
raat niet met vochtige handen. Bij vochtig of nat geworden
apparaat onmiddellijk de stroomtoevoer onderbreken.
Schakel het apparaat uit en onderbreek altijd de stroom-
toevoer (trek aan de stekker, niet aan de kabel) wanneer
u het apparaat niet gebruikt, hulpstukken aanbrengt,
reinigt of wanneer storingen optreden.

Laat het ingeschakelde apparaat niet zonder toezicht
werken. Schakel het apparaat altijd uit voordat u de ruimte
verlaat. Trek de netsteker uit de contactdoos.

Het apparaat en de netkabel moeten regelmatig op zicht-
bare schade worden gecontroleerd. Wanneer u schade
vaststelt, mag het apparaat niet meer worden gebruikt.
Gebruik alleen originele reserveonderdelen.

Laat om veiligheidsredenen geen verpakkingsdelen
(plasticzak, doos, piepschuim, enz.) binnen het bereik van
uw kinderen liggen.

/N WAARSCHUWING:
Laat kleine kinderen niet met de folie spelen. Er bestaat
gevaar voor verstikking!

Speciale veiligheidsinstructies voor dit apparaat

/A WAARSCHUWING: Er bestaat risico op letsel!

« V/6dr de vervanging van accessoires of extra onderdelen die tij-
dens het gebruik bewegen, moet het apparaat worden uitgescha-
keld en van het lichtnet worden afgesloten!

* Bewegende onderdelen niet aanraken.

» VV&or het inschakelen, zorg ervoor dat de accessoires correct zijn

geinstalleerd en goed vastzitten.
Altijd de stekker uit het stopcontact verwijderen wanneer het ap-

paraat niet wordt gebruikt en wordt gemonteerd, gedemonteerd of

gereinigd.

» Dit apparaat mag niet worden gebruikt door kinderen.
* Het apparaat en het netsnoer altijd buiten bereik van kinderen

houden.
10
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/N WAARSCHUWING: Er bestaat risico op letsel!

+ Laat kinderen niet met het apparaat spelen.

» Dit apparaat kan worden gebruikt door personen met verminderde
fysieke, zintuiglijke en geestelijke vermogens, of gebrek aan er-
varing en/of kennis, mits onder toezicht of na aanwijzingen met
betrekking tot het veilige gebruik, en mits zij de gevaren die ge-
paard gaan met het gebruik van een dergelijk apparaat begrijpen.

* Probeer het apparaat niet zelf te repareren. Neem altijd contact
op met een erkende monteur. Als de stroomkabel is beschadigd,
moet deze door de fabrikant, zijn dealer of vergelijkbare, erkende
personen vervangen worden om gevaar te vermijden.

/\ LETOP:
Het apparaat nooit in water onderdompelen om te reiningen. Volg
de instructies die zijn voorzien in het hoofdstuk “Reiniging”.

* Nooit iets aan de veiligheidsschakelaars veranderen.

* Verwerk alleen voedingsmiddelen met dit apparaat.

* Verkeerd gebruik van het apparaat voor andere doeleinden kan
letsel veroorzaken.

NEDERLANDS

Overzicht van de bedieningselementen/ 3. Controleer of de doos alle onderdelen bevat.
Omvang van de leverin 4. Als de verpakkingsinhoud onvolledig is of er schade wordt
9 9 geconstateerd, het apparaat niet gebruiken. Breng het

1 Zwenkarm onmiddellik terug naar de leverancier.

2 Handel om de arm omhoog/omlaag te bewegen -

3 Bedieningsknop 1 OPMERKING: o

4 Motorbehuizing Er is mogelijk wat stof of productieresidu op het apparaat
5 Klopper te vinden. Wij raden u aan het apparaat schoon te maken
6 Mengkom zoals beschreven onder “Reiniging”.

7 Beschermschijf

8 Aandrijfas Elektrische aansluiting

9 Transparant spatschermdelsel met bijvulopening
10 Menghaak
11 Kneedhaak

Controleer of de netspanning die gebruikt moet worden
overeenkomt met de spanning van het apparaat. Raadpleeg
het typeplaatje voor gedetailleerde specificaties.

Het apparaat uitpakken

1. Verwijder de verpakking van het apparaat.
2. Verwijder alle verpakkingsmaterialen zoals de plastic film,
het vulmateriaal, de kabelbinders en de doosverpakking.

Bediening

1. De zwenkarm openen: Draai de hendel in de richting van
o en houd het in die positie. Zet de zwenkarm handmatig
in de bovenste stand en laat de handel los.

"
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NEDERLANDS

2. Wanneer u de kneedhaak (11) of de menghaak (10) wilt
gebruiken, eerst de beschermschijf aanbrengen. Deze
voorkomt dat het deeg in contact komt met de aandrijfas.
Houd de schiff als een kom. Steek de kneedhaak (11) of
de menghaak (10) van onderen door het het gat in de
schiff, en draai hem vast door hem een kwartslag naar
links te draaien.

3. Gebruik van een hulpstuk:
Boven op het hulpstuk ziet u een
uitsparing voor de aandrijfas en
een voor de spie. Druk het hulp-
stuk op de aandrijfas. Druk het

4.

9.

Mengkom: Zet de mengkom op de houder. Draai de kom
geheel in de richting van “ss=b LOCK" op de behuizing.

. Doe uw ingrediénten in de mengkom.
. Let erop dat de bedieningsknop op “0” staat.
. Open de zwenkarm veilig. Draai de hendel in de richting

vanal* en houd het in die positie. Laat de arm tegelijker-
tijd langzaam handmatig zakken. Laat de handel los.

. Houd het spatschermdeksel zo, dat de vulopening recht

voor u staat. Plaats het vervolgens zodanig op de men-
kom dat de rand van de kom in de drie geleiders valt.
Steek de stekker correct in het stopcontact.

10. Selecteer de snelheid met behulp van de onderstaande

hulpstuk aan terwijl u met de klok tabel.

mee helemaal doordraait, zodat de spie van de aandrijfas

zich vastgrijpt in het hulpstuk.
Tabel deegsoorten en hulpstukken
Deegtype Hulpstuk Instelling Aantal Max. bedrijfsduur
Zwaar deeg (bijv. brood of korstdeeg) Kneedhaak 1-4 max. 2,3kg 5 minuten

. . min. 5009 .
Middelzwaar deeg (bijv. beslag) Menghaak 3-4 max. 30kg 2-4 minuten
Licht deeg (bijv. wafel- of pannekoekenbeslag, pudding) Klopper 2-4 min. 5009 2-4 minuten

' ' max. 3,0kg
min. 200 ml .

Slagroom Klopper 5-6 max. 1 liter 3-5 minuten
Eiwit Klopper 5-6 3-10 eiwitten 4-5minuten

i OPMERKING:

+ Kort gebruik: Gebruik het apparaat niet langer dan
5 minuten voor zwaar deeg, en laat het daarna 10 minu-
ten afkoelen.

+ Instelling “P” voor pluswerking: Schakelt de motor
tijdelijk in maximale snelheid door de knop in deze
stand te houden.

Onderbreken van de werking

/\ WAARSCHUWING: Risico op letsel!

+  Stel de bedieningsknop altijd in op “0” als u de proce-
dure wilt onderbreken.

+ Trek de stekker uit het stopcontact voordat u de hulp-
stukken verwisselt.

+ Wacht tot het hulpstuk volledig tot stilstand is gekomen!

+ Als u tijdens de werking de handel beweegt om de arm
omhoog te halen, zal de motor door de veiligheidscha-
kelaar uitschakelen.

+ De motor gaat alleen weer aan als de zwenkarm weer
gezakt is, en de knop in de “0” stand staat!

Bediening stoppen en verwijder de kom

1. Stel de bedieningsknop in op “0” na gebruik. Trek de stek-

ker uit het stopcontact.

12
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2.

3.

Verwijder de spatbescherming alvorens de zwenkarm
omhoog te brengen.

Draai de hendel in de richting van s en houd het in die
positie. Zet de zwenkarm handmatig in de bovenste stand
en laat de handel los.

4. Verwijder het hulpstuk.
5. Draai de mengkom tegen de wijzers van de klok in om

Gerezen Deeg (Basisrecept)

hem te verwijderen.

. Maak het deeg los met een spatel en haal het uit de

mengkom.

. Reinig alle gebruikte onderdelen zoals beschreven in het

hoofdstuk “Reiniging”.

Recepten
Snelheid 3-4

Ingrediénten:

250gram zachte boter of margarine, 250 gram suiker, 1 zakje
vanillesuiker of 1 zakje Citroenbakpoeder, 1 snufje zout,

4 eieren, 500 gram tarwebloem, 1 zakje bakpoeder, ongeveer
s liter melk.

Bereiding:

Doe de bloem met de overige ingrediénten in de mengkom
en meng dit eerst 30 seconden met de menghaak op snel-
heid 2, en dan ong. 3 minuten op snelheid 3. Beboter de
bakvorm, of doe er bakpapier in, doe er het deeg in, en bak.
Voordat de cake uit de oven wordt gehaald controleert u eerst
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of hij al gaar is: Steek een satéprikker in het midden van de
cake. Het deeg is gaar als het er niet meer aan blijft plakken.
Plaats op een rooster om te laten afkoelen.

Conventionele oven:
Bakplaat: 2
Verwarmen: Elektrische oven boven- en onderhitte

175-200°C, gasoven: Snelheid 2-3
Baktijd: 50-60 minuten

U kunt dit recept aanpassen aan uw smaak, bijv. door het
toevoegen van 100 gram Rozijnen of 100 gram noten of
100gram chocoladehagelslag. Uw verbeelding kent geen
grenzen.

Lijnzaadbroodjes Snelheid 1-2

Ingrediénten:

500-550 gram tarwebloem, 50 gram lijnzaad, ¥z liter water,
1 zakje gist (40gram), 100 gram kwark, goed uitgelekt,

1 theelepel zout. Voor het afstrijken: 2 eetlepels water.

Bereiding:

Week het lijnzaad in s liter lauw water. Doe het resterende
lauwe water (V4 liter) in de mengkom. Kruimel hier de gist in,
voeg de kwark toe en meng deze goed met de kneedhaak op
snelheid 1. Meng het goed met de kneedhaak op snelheid 2.
De gist dient volledig opgelost te zijn. Doe de bloem met

het geweekte lijnzaad en het zout in de mengkom. Kneed

op stand 1, en schakel daarna naar snelheid 2 en meng
gedurende 3-5 minuten. Dek het deeg af en laat het op een
warme plaats 45-60 minuten rijzen. Kneed opnieuw, neem

de mengkom uit en vorm 16 broodrolletjes van het deeg.
Bedek de bakplaat met nat bakpapier. Plaats hier de rolleties
op en laat ze 15 minuten rijzen. Strijk ze af met lauw water
en bak ze.

Conventionele oven:

Bakplaat: 2

Verwarmen: Elektrische oven: Boven- en onderhitte
200-220°C (5 minuten voorverwarmen),
gasoven: Snelheid 2-3

Baktijd: 30-40 minuten

Chocoladecréeme Snelheid 4-5

Ingrediénten:

200 ml slagroom, 150 gram pure chocolade, 3 eieren,
50-60 gram suiker, 1 snufje zout, 1 zakje vanillesuiker,
1 eetlepel cognac of rum, plakjes chocolade.

Bereiding:

Klop de slagroom stijf in de mengkom met de klopper, haal
het uit de kom en koel het. Smelt de chocolade volgens de
instructies op de verpakking of verwarm het 3 minuten in
de magnetron op 600 W. Klop in de tussentijd de eieren, de
suiker, de vanillesuiker, cognac of rum en zout in de meng-
kom met de klopper op snelheid 4 tot een schuim. Voeg de
gesmolten chocolade toe, en meng dit goed door op snelheid
4-5. Houd iets van de slagroom apart voor de gamnering.
Voeg de overgebleven slagroom toe aan het mengsel en
meng gelijkmatig met de interval functie (snelheid “P”).
Garneer de chocoladecreme en serveer goed gekoeld.

Reiniging

/A WAARSCHUWING:

* Trek de stekker uit het stopcontact voordat u begint met reinigen.
* Het apparaat nooit in water onderdompelen om het te reinigen. Dit
zou tot een elektrische schok of brand kunnen leiden.

/\ LETOP:

+  Gebruik geen draadborstel of andere schurende
voorwerpen.

+  Gebruik geen scherpe of schurende reinigingsmiddelen.

Motorbehuizing

Reinig de behuizing alleen met een vochtige doek en een
scheutje afwasmiddel.

KM1394CB_IM

Mengkom, kneed- en menghulpstukken

/\ LETOP:

De hulpstukken zijn niet vaatwasserbestendig. Hitte en
agressieve reinigingsmiddelen kunnen de hulpstukken
krom laten trekken of laten verkleuren.

+ Onderdelen die in contact met voedel zijn gekomen
kunnen onder water worden afgespoeld.

+ Droog alle onderdelen goed af alvorens ze weer op het
apparaat te plaatsen.

27.09.16
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Oplossen van problemen

Probleem Mogelijk oorzaak Maatregel

Het apparaat kan niet | Apparaat zonder voedingsspanning. Controleer het stopcontact met een ander

ingeschakeld worden, apparaat.

of stopt. Trek de stekker uit het stopcontact.
Controleer de stop.

De zwenkarm staat niet vast in de laagste stand.
Een veiligheidsschakelaar voorkomt gebruik.

Druk op de handel en tegelijkertijd op de
zwenkarm totdat de arm vastklikt.

is geactiveerd.

Het apparaat is te warm. De oververhittingsbeveiliging

Laat het apparaat afkoelen.

Het apparaat is defect.

Neem contact op met ons servicecentrum
of een specialist.

Technische gegevens

KM 1394 CB
.220-240V~, 50/60Hz

Beveiligingsklasse:...
Nettogewicht: ...........

Het recht om technische en ontwerpaanpassingen te maken
in de loop van voortdurende productontwikkeling blijft
voorbehouden.

Dit apparaat is gekeurd conform de op dit moment van
toepassing zijnde CE-richtlijnen zoals bijvoorbeeld elektro-
magnetische compatibiliteit en laagspanningsvoorschriften en
is geconstrueerd volgens de nieuwste veiligheidstechnische
voorschriften.

14
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Verwijdering
Betekenis van het “vuilnisbak”-symbool

Houd rekening met het milieu, gooi elektrische
apparaten niet weg bij het huishoudafval.

Breng overbodige of defecte elektrische appara-
ten naar gemeentelijke inzamelpunten.

Help potentiéle milieu- en gezondheidsgevaren
door onverantwoordelijk wegwerpen te voorko-
men.

Draag bij aan hergebruik en ander opnieuw gebruik van oude
elektrische en elektronische apparaten.

Uw gemeente kan u informatie geven over inzamelingspunten.
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Mode d’emploi

Merci d’avoir choisi notre produit. Nous espérons que vous
aimerez utiliser I'appareil.

Symboles de ce manuel d’instructions

Les informations importantes concernant votre sécurité sont
indiquées de maniere spéciale. Il est essentiel de respecter
ces instructions afin d'éviter les accidents et de ne pas
endommager la machine :

/\ AVERTISSEMENT :
Prévient des risques pour votre santé et des risques
éventuels de blessure.

/\ ATTENTION:
Indique les risques pour I'appareil ou tout autre appareil.

i NOTE:
Attire votre attention sur des conseils et informations.

Notes générales

Avant d'utiliser cet appareil, lire attentivement ces instructions

et conserver le manuel avec le certificat de garantie, la
facture et, si possible, 'emballage d'origine, y compris
I'emballage interne. Si vous donnez 'appareil a d'autres
personnes, veuillez 'accompagner également de ce manuel
d'instructions.

N'utilisez cet appareil que pour un usage privé et pour les
taches auxquelles il est destiné. Cet appareil n'est pas
prévu pour une utilisation professionnelle.

Ne I'utilisez pas en plein air. Protégez-le de la chaleur,
des rayons directs du soleil, de 'humidité (ne le plongez
en aucun cas dans l'eau) et des objets tranchants.
N'utilisez pas cet appareil avec des mains humides. S'il
arrive que de 'humidité ou de I'eau atteignent 'appareil,
débranchez aussitét le cable d’alimentation.

Arrétez I'appareil et débranchez toujours le cable
d'alimentation de la prise de courant (en tirant sur la fiche
et non pas sur le cable) si vous n'utilisez pas I'appareil,

si vous installez les accessoires, pour le nettoyage ou en
cas de panne.

Ne laissez jamais fonctionner 'appareil sans surveillance.
Lorsque vous quittez la piéce, toujours arréter I'appareil.
Débranchez la fiche de la prise.

Il'y a lieu d'inspecter I'appareil et le bloc d'alimentation
réguliérement en vue d'éventuels signes d’endommage-
ments. Lorsqu'un endommagement est détecté, I'appareil
ne doit plus étre utilisé.

N'utilisez que les accessoires d'origine.

Par mesure de sécurité vis-a-vis des enfants, ne laissez
pas les emballages (sac en plastique, carton, polystyréne)
aleur portée.

/N AVERTISSEMENT :
Ne pas laisser les jeunes enfants jouer avec le film. Il y
arisque d’étouffement !

Consignes de sécurité spéciales pour cet appareil

/\ AVERTISSEMENT : Risque de blessure !

* Avant de remplacer les accessoires ou d'ajouter des pieces en
mouvement durant le fonctionnement, 'appareil doit étre a l'arrét
et débranché de la prise électrique !

* Ne touchez pas les piéces en mouvement.

Avant d’allumer, assurez-vous que les accessoires ont été correc-
tement installés et posés en sireté.
Débranchez toujours I'appareil de I'alimentation s'il est laissé sans

surveillance et avant de le monter, démonter ou nettoyer.
* Cet appareil ne doit pas étre utilisé par des enfants.

KM1394CB_IM

Conservez I'appareil et son cable hors de portée des enfants.
Les enfants ne doivent pas jouer avec l'appareil.
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/N AVERTISSEMENT : Risque de blessure !

* Cet appareil peut étre utilisé par des personnes dont les capa-
cités physiques, sensorielles ou mentales sont réduites ou qui
manquent d’expériences et/ou de connaissances, s'ils sont sur-
veillés ou ont été informés sur la bonne utilisation de I'appareil
et ont compris les dangers résultant de ['utilisation.

* N'essayez pas de réparer 'appareil vous-méme. Contactez tou-
jours un technicien agrée. Si le cordon d'alimentation est endom-
magé, il doit étre remplacé par le fabricant, son agent de service
ou des personnes ayant qualité semblable afin d’éviter un risque.

/\ ATTENTION :
Ne pas plonger 'appareil dans I'eau pour le nettoyer. Suivez les
instructions données au chapitre « Nettoyage ».

* Ne touchez a aucun interrupteur de sécurité.

* N'utilisez cet appareil que pour traiter des aliments.

+ Une utilisation incorrecte de l'appareil & d'autres fins peut causer
des blessures.

Liste des différents éléments de 4. Sile contenu de 'emballage n'est pas complet ou en cas

commande/Livraison

1 Bras pivotant

2 Manette pour baisser/lever le bras

3 Molette de vitesse

4 Logement du moteur

5 Fouet

6 Bol de mixage

7 Disque de protection

8 Arbre d’entrainement avec dispositif d'insertion

de dégats, n'utilisez pas 'appareil. Rapportez-le immédia-
tement au distributeur.
i NOTE:
Il se peut de la poussiére ou des résidus de fabrication
demeurent dans I'appareil. Nous vous recommandons
de nettoyer 'appareil comme il est décrit dans le chapitre
« Nettoyage ».

Connexion électrique

9 Couvercle anti-éclaboussures avec ouverture de
remplissage
10 Crochet mélangeur

Vérifiez que la tension électrique a utiliser correspond a la
tension de I'appareil. Consultez les caractéristiques détaillées
inscrites sur I'étiquette signalétique.

11 Crochet a pétrir

Déballer I'appareil

1. Retirez l'appareil de 'emballage.
2. Retirez tous les matériaux d’emballage comme le film

plastique, le rembourrage, les attache-cables et la boite.

3. Vérifiez que toutes les pieces sont bien dans la boite.
16

KM1394CB_IM

Comment procéder

. Ouverture du bras pivotant : Pivotez le levier vers s et
maintenez-le dans cette position. Placez avec une main le
bras pivotant en position relevée et relachez la manette.

2. Pour utiliser le crochet a pétrir (11) ou le crochet mélan-

geur (10), montez d'abord le disque de protection. Il

27.09.16



permet d'éviter que la pate entre en contact avec l'arbre
d’entrainement.

Tenez le disque comme un bol. Insérez le crochet a

pétrir (11) ou le crochet mélangeur (10) par le bas a
travers I'entaille de 'ouverture du disque et serrez-le en le
faisant tourner d’un quart de tour vers la gauche.

3. Utilisation des accessoires :
En haut de 'accessoire, vous
verrez une entaille pour l'arbre
d'entrainement et le dispositif
d'insertion. Montez 'accessoire
sur 'arbre d’entrainement. Insé-
rez I'accessoire tout en le tournant dans le sens horaire
jusqu’a la limite, de sorte que le dispositif d'insertion de
I'arbre d’entrainement bloque I'accessoire.

Tableau sur les types de péte et sur les accessoires

4

9.

Bol a mélanger : Mettez en place le bol @ mélanger dans
son support. Tournez complétement le bol dans le sens
« mmp | OCK » indiqué sur le boitier.

. Versez vos ingrédients dans le bol & mélanger.
. Vérifiez que la molette de vitesse est réglée sur « 0 ».
. Tenez fermement le bras pivotant. Pivotez le levier vers

o et maintenez-le dans cette position. En méme temps,
abaissez le bras lentement avec la main. Relachez la
manette.

. Orientez le couvercle anti-éclaboussures de sorte que

I'ouverture de remplissage soit face vers vous. Ensuite,
mettez-le en place sur le bol a mélanger de sorte que le
bord du bol entre dans les trois rainures.

Insérez le cordon d’alimentation dans une prise électrique
adaptée.

10. Sélectionnez la vitesse a l'aide du tableau ci-dessous.

Types de pate Accessoires | Réglage | Quantité fonctilir:g:lg:t max
Péate épaisse (par ex. a pain ou brisée) Crgz?riert a 1a4 2,3kg max. 5 minutes

. .. < Crochet . 5009 min. N
Pate moyennement épaisse (par ex. a gateaux) mélangeur 3a4d 3,0kg max. 2 a4 minutes

Ao R N . A 5009 min. N
Péate légére (par ex. a gaufre ou a crépes, créme-dessert) Fouet 2a4 3,0kg max. 2 a4 minutes
Creme Fouet 5a6 20.0 ml min. 3 a5 minutes

1 litre max.
Blancs en neige Fouet 5a6 3 at blangs 4 a5 minutes
d'ceuf en neige

i NOTE:

+ Fonctionnement court : Avec la pate épaisse,
n'utilisez pas I'appareil pendant plus de 5 minutes, puis
laissez-le refroidir pendant 10 minutes.

+ Réglage « P » pour un fonctionnement par impul-
sion : Actionnez momentanément le moteur a pleine
vitesse en tournant la molette de vitesse sur cette
position.

Mode pause

/\ AVERTISSEMENT : Risque de blessure !

+ Réglez toujours la molette de vitesse sur « 0 » si vous
souhaitez interrompre le fonctionnement.

+ Retirez le cordon d'alimentation pour changer d'acces-
soire.

+ Attendez I'arrét complet de 'accessoire !

+  Sivous utilisez la manette pour lever le bras pendant
I'utilisation de I'appareil, un interrupteur de sécurité
désactive le moteur.
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/N AVERTISSEMENT : Risque de blessure !

Le moteur se mettra de nouveau en marche unique-
ment lorsque le bras pivotant sera abaissé a nouveau et
la molette de vitesse sera réglée sur « 0 » avant qu'elle
revienne a sa position d’origine !

Terminer I'utilisation de I'appareil et enlever le bol

1.

2.

Une fois terminé, faites revenir la molette de vitesse sur

« 0 ». Retirez le cordon d’alimentation.

Otez la protection contre les éclaboussures avant de lever
le bras pivotant.

3. Pivotez le levier vers m” et maintenez-le dans cette

~

position. Levez le bras pivotant avec une main en position
relevée et relachez la manette.

. Retirez 'accessoire.
. Tournez le bol & mélanger d'un tour dans le sens horaire

pour le retirer.

. Dégagez la pate a l'aide d'une spatule et enlevez-la du

bol & mélanger.

. Nettoyez tous les éléments utilisés comme décrit au

chapitre « Nettoyage ».

27.09.16
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Recettes

Génoise (recette simple)
Ingrédients :

2509 de beurre doux ou de margarine, 2509 de sucre,

1 sachet de sucre vanille ou bien un sachet de Citro-back
(poudre de citron), 1 pincée de sel, 4 ceufs, 5009 de farine de
froment, 1 sachet de levure chimique, environ %z litre de lait.

Vitesse 3a 4

Préparation :

Versez la farine de froment avec les autres ingrédients dans
le bol @ mélanger et mélangez a I'aide du crochet mélangeur
pendant 30 secondes a la vitesse 2, puis durant environ

3 minutes a la vitesse 3. Huilez le moule & gateaux ou bien
disposez du papier sulfurisé, versez la pate et faites cuire.
Goltez avant de sortir le plat du four : piquez au centre

avec un ustensile en bois. Le gateau sera cuit si la pate ne
s'accroche pas a la tige. Placez le gateau sur une grille de
cuisson pour le laisser refroidir.

Four conventionnel :

Position de la plaque : 2

Chaleur : Pour un four électrique : provenant
du haut et du bas 175 a 200 °C,
pour un four & gaz : vitesse 2a 3

Temps de cuisson: 50 a 60 minutes

Vous pouvez modifier cette recette en fonction de vos godts,
par exemple avec 100g de raisins ou 1009 de noisettes ou
encore 1009 de chocolat rapé. Laissez libre cours & votre
imagination.

Petits pains au grain de lin Vitesse 122
Ingrédients :

500 a 5509 de farine de froment, 509 de graines de lin,

% litre d'eau, 1 cube de levure (40g), 1009 créme allégée,
bien drainée, 1 cuillere a café de sel. Pour le levage : 2
cuilléres a soupe d’eau

Préparation :

Trempez les graines de lin dans %4 litre d'eau tiéde. Placez
le reste de I'eau tiede (V4 litre) dans le bol mixeur (8),
répartissez la levure dedans, ajoutez la créme et mélangez

bien a l'aide du crochet a pétrir & vitesse 1. La levure doit
étre completement dissoute dans I'eau. Ajoutez la farine avec
les graines de lin trempées et le sel dans le bol & mélanger.
Pétrissez sur la vitesse 1, puis passez a la vitesse 2 et
continuez de pétrir durant encore 3 a 5 minutes. Couvrez

la péte et laissez lever dans un endroit chaud durant 45 &

60 minutes. Pétrissez a nouveau, sortez du bol de mixage et
formez 16 petits pains. Couvrez un plateau de cuisson avec
du papier sulfurisé. Placez dessus les petits pains et faites
monter durant 15 minutes, ajoutez de I'eau tiede et faites
cuire.

Four conventionnel :
Position de la plaque : 2
Chaleur : Pour un four électrique : provenant

du haut et du bas de 200 a 220°C
(préchauffé pendant 5 minutes), pour
un four a gaz : vitesse 2 a 3

Temps de cuisson: 30 a 40 minutes

Créme au chocolat Vitesse4a 5

Ingrédients :

200 ml de créme fraiche vanillée, 150 g de chocolat noir,
3 ceufs, 50 a 609 de sucre, 1 pincée de sel, 1 sachet de
sucre vanillée, 1 cuillere a soupe de cognac ou de rhum,
feuilles de chocolat.

Préparation :

Battez la creme dans le bol & mélanger avec le fouet,
retirez-la du bol et laissez-la refroidir. Mélangez le chocolat
selon les instructions de 'emballage ou chauffez-le pendant
3 minutes au four a micro-ondes a 600 W. Pendant ce temps,
battez les ceufs, le sucre, le sucre vanillé, le cognac ou le
rhum, puis le sel dans le bol @ mélanger avec le fouet a
vitesse 4 jusqu’a obtenir une mousse. Ajoutez le chocolat
fondu et mélangez-le uniformément a vitesse 4 a 5. Mettez
de c6té un peu de creme fouettée pour la garniture. Ajoutez
le reste de créme au contenu crémeux et incorporez-le a
I'aide de la fonction par impulsions (vitesse « P »). Garnissez
la créme au chocolat et servez bien frais.

Nettoyage

/\ AVERTISSEMENT :

» Débranchez toujours le cordon d’alimentation avant nettoyage.
* Ne plongez jamais I'appareil dans I'eau pour le nettoyer. Vous ris-
queriez de provoquer une €électrocution ou un incendie.

18
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/\ ATTENTION :

* Ne pas utiliser une brosse métallique ni d’abrasifs pour
le nettoyage.

+ Nutilisez pas de produits de nettoyages abrasifs ou
dures.

Boitier du moteur
Nettoyez le boitier uniquement avec un chiffon humide et une
goutte de détergent.

Bol a mélanger, accessoires a pétrir et a mélanger

/\ ATTENTION :

Les ustensiles ne sont pas adaptés pour un nettoyage
en lave-vaisselle. La chaleur et les produits de nettoyage
agressifs peuvent les déformer ou les décolorer.

+ Rincez a 'eau les pieces qui sont entrées en contact avec
la nourriture.

+ Séchez bien tous les éléments avant de les fixer a
nouveau a 'appareil.

Dépannage (%)
Probléme Cause possible Solution Zzg"
L'appareil ne s'allume | L'appareil n'est pas branché. Vérifiez la prise avec un autre appareil. é
pas ou arréte de Branchez correctement le cordon L
fonctionner. d'alimentation.
Vérifiez le fusible.
Le bras pivotant n'est pas bloqué dans sa position la | Abaissez simultanément la manette et le
plus basse. bras pivotant jusqu'a ce qu'il se bloque.
Un interrupteur de sécurité empéche le fonctionnement.
L'appareil est trop chaud. La protection anti-surchauffe | Laissez I'appareil refroidir.
a été activée.
L'appareil est défectueux. Contactez notre centre de service ou un
spécialiste.
Données techniques Elimination
Modéle: ......... KM 1394 CB  Signification du symbole « Elimination »
Alimentation : .... 220-240V~, 50/60Hz Prendre soin de I'environnement, ne pas jeter
Puissance électrique : 1000W des appareils électriques avec les ordures
Classe de protection : ... ménageres.
POIdS NEL: .ooee i environ 5,60kg

Nous nous réservons le droit d'apporter des modifications
techniques ainsi que des modifications de conception dans le
cadre du développement continu de nos produits.

Cet appareil a été controlé d'apres toutes les directives
européennes actuelles applicables, comme par exemple
concernant la compatibilité électromagnétique et la basse
tension. Cet appareil a été fabriqué en respect des réglemen-
tations techniques de sécurité les plus récentes.

KM1394CB_IM

Porter les appareils électriques obsolétes ou
défectueux dans les centres de récupération
municipaux.

Aider & éviter les impacts potentiels sur 'environnement et la
santé en luttant contre les déchets sauvages.

Vous contribuerez ainsi au recyclage et autres formes de
réutilisation des appareils électriques usagés.

Votre municipalité vous fournira les informations nécessaires
sur les centres de collecte.
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Instrucciones de servicio

Gracias por elegir nuestro producto. Esperamos que disfrute
con el uso de este aparato.

Simbolos en este manual de instrucciones

Las advertencias importantes para su seguridad estan
sefialadas de modo especial. Es imprescindible tener en
cuenta estas instrucciones con el fin de evitar accidentes y
evitar dafar el aparato:

A\ AvIso:
Advierte ante los peligros para su salud y demuestra
posibles riesgos de herida.

/\ ATENCION:
Indica los posibles riesgos para el aparato u otros objetos.

o
1 NOTA:
Pone en relieve consejos e informaciones para usted.

Notas generales

Antes de usar este aparato, lea cuidadosamente este manual

de instrucciones y consérvelo junto con el certificado de
garantia, el recibo de compra y, si es posible, el embalaje
original, incluyendo el embalaje interno. Si entrega este
aparato a otra persona, por favor proporcionele también el
manual de instrucciones.

+Solamente utilice el aparato para el uso privado y para el

fin previsto. Este aparato no esta destinado para el uso
profesional.

+ Nolo utilice al aire libre. No lo exponga al calor, a la

entrada directa de rayos de sol, a la humedad (en ningtn
caso sumerja el aparato en agua) y a los cantos agudos.

No utilice el aparato con las manos hiimedas. En caso de
que el aparato esté himedo o mojado retire de momento
la clavija de la caja de enchufe.

+ Desconecte el aparato y siempre retire la clavija de

la caja de enchufe (por favor tire de la clavija y no del
cable), cuando no quiera utilizar el aparato, montar piezas
0 en caso de limpieza o defectos.

No utilice el aparato sin vigilancia. En caso de salir de

la habitacién, desconecte siempre el aparato. Retire la
clavija de la caja de enchufe.

+ Elaparato y el cable de alimentacion de red se deben

controlar regularmente para garantizar que no estén
dafiados.

+ Solamente utilice accesorios originales.
+ Para la seguridad de sus nifios no deje material de

embalaje (Bolsas de plastico, cartdn, poliestireno etc.) a
su alcance.

A\ AVISO:
No deje jugar a los nifios con la Iamina. jExiste peligro
de asfixia!

Consejos de seguridad especiales para este aparato

/\ AVISO: jRiesgo de lesiones!

* jAntes de sustituir accesorios o0 piezas adicionales que se mue-
ven durante el funcionamiento, debe apagarse el dispositivo y se

debe desconectar de la corriente!

No toque las partes moviles.

Antes de encender, asegurese de que la fijacion de los accesorios

se haya realizado correctamente y estén firmemente asentados.

« Desconecte siempre el aparato de la alimentacion si se le deja sin
atencion y antes de montarlo, desmontarlo o limpiarlo.

» Este aparato no debe ser utilizado por nifios.

20
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Mantenga el aparato y su cable fuera del alcance de los nifios.
Los nifios no deben jugar con el aparato.
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/N AVISO: jRiesgo de lesiones!

* Los electrodomésticos pueden ser utilizados por personas con
capacidades fisicas, sensoriales 0 mentales reducidas o falta de
experiencia y/o conocimientos, siempre y cuando hayan recibido
supervision o instrucciones respecto al uso seguro de la unidad
y comprendan los riesgos implicitos.

* No intente reparar el aparato. Pdngase en contacto con un técnico
autorizado. Si el cable de alimentacion esta dafiado, corresponde
al fabricante, a su representante o persona de cualificacion similar

su reemplazo para evitar peligros.

/\ ATENCION:

No sumerja el dispositivo en agua para limpiarlo. Obedezca las
instrucciones que proporcionamos en el capitulo “Limpieza”.

+ No manipule los interruptores de seguridad.
* Procese solamente alimentos con este aparato.
+ Un mal uso del aparato o usarlo para otros fines puede causar

lesiones.

Indicacion de los elementos de manejo/
Contenido en la entrega

1 Brazo oscilante
2 Palanca para bajar/levantar el brazo
3 Mando de control
4 Carcasa del motor
5 Batidor
6 Recipiente de mezcla
7 Disco protector
8 Eje impulsor con tablilla
9 Tapa de proteccion contra salpicaduras transparente con
apertura de llenado
10 Gancho de mezcla
11 Gancho de amasado

Desembalaje del aparato

1. Retire el embalaje del aparato.

2. Retire todos los materiales de embalaje, tales como
peliculas de plastico, bridas y embalaje de la caja.

3. Compruebe que todas las piezas estén en la caja.

KM1394CB_IM

4. Siel contenido del embalaje esta incompleto u observa
dafios, no use el aparato. Devuélvalo de inmediato al
vendedor.

i NOTA:

Es posible que queden residuos derivados de la produccion
0 polvo en el aparato. Le recomendamos que limpie el
aparato tal como se describe en “Limpieza”.

Conexion eléctrica

Compruebe si la tension de corriente que se va a utilizar se
corresponde con la del aparato. Consulte la etiqueta identifi-
cadora para conocer las especificaciones detalladas.

Funcionamiento

1. Abrir el brazo oscilante: Mueva la palanca en direc-
cion am y manténgala en esa posicion. Mueva el brazo
oscilante con la mano hasta la posicion superior y suelte
la palanca.

2. Para usar el gancho de amasado (11) o del gancho de
mezcla (10), instale primero el disco protector. Evitara el

21
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contacto de la masa con el eje impulsor.
Aguante el disco como un recipiente. Introduzca el gan-
cho de amasado (11) o el gancho de mezcla (10) desde
debajo por el receso de la apertura del disco y apriételo
un cuarto de vuelta hacia la izquierda.

3. Uso de un accesorio:
En la parte superior del accesorio
podra ver un receso del eje
impulsor y un receso para la
tablilla. Presione el accesorio
sobre el eje impulsor. Presione el
accesorio mientras lo gira simultineamente en sentido de
las agujas del reloj hasta el limite, de forma que la tablilla
del eje impulsor encaje en el accesorio.

Cuadro de tipos de masa y accesorios

9.

. Recipiente de mezcla: Ponga el recipiente de mezcla

en su soporte. Gire el recipiente todo el recorrido en la
direccion “mmmb L OCK “ indicada en la carcasa.

. Llene con los ingredientes el recipiente para mezclas.
. Compruebe que el mando de control esté en “0”.
. Aguante firmemente el brazo oscilante. Mueva la palanca

en direccion am y manténgala en esa posicion. Baje
simultaneamente el brazo con la mano. Suelte la palanca.

. Aguante la tapa protectora contra salpicaduras de forma

que la apertura de llenado quede delante de usted.
Coloquelo sobre el recipiente de mezcla de forma

que el borde del recipiente quede dentro de las tres
indicaciones.

Introduzca el enchufe en una toma de corriente adecuada.

10. Seleccione la velocidad conforme a la siguiente tabla.

Tipo de masa Accesorio Posicion Cantidad T|em.po ma.x. b
funcionamiento
Masa densa (como pan o pasta quebrada) Gancho de 1-4 max. 2,3kg 5 minutos
amasado

Masa media (como masa pastelera) Ganchode mezcla| 3-4 min. 500g 2-4 minutos

max. 3,0kg
. . . min. 500g .

Masa ligera (como masa de gofres o crep, budin) Batidor 2-4 méx. 30kg 2-4 minutos

Nata Batidor 5-6 min. 209 m 3-5 minutos
méx. 1 litro

Claras de huevo Batidor 5-6 3-10 claras de 4-5 minutos

huevo

i NOTA:

+ Funcionamiento a corto plazo: Con masa densa,
no use el aparato mas de 5 minutos, y déjelo enfriar
durante 10 minutos.

+ Uso de “P” para funcionamiento de pulso: Ponga
momentaneamente el motor a velocidad maxima
manteniendo el mando de control en esta posicion.

Operacion de pausa

I\ AVISO: iPeligro de lesiones!

+Ponga siempre el mando de control en “0” si quiere
detener la operacion.

+ Desconecte el enchufe para cambiar accesorios.

+  Espere a que el accesorio se detenga por completo.

+ Siactiva la palanca durante el funcionamiento para
elevar el brazo, un interruptor de seguridad desactivara
el motor.

+ El'motor volvera a encenderse solamente cuando se
vuelva a bajar el brazo oscilante y se ponga el mando
de control en “0” antes de devolverlo a su posicion
original.

22
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Fin del funcionamiento y extraccion del recipiente

1.

2.

Mezcla esponjosa (receta basica)

Al finalizar el uso, ponga el mando de control en “0”.
Desconecte el enchufe.

Retire la proteccion contra salpicaduras antes de levantar
el brazo.

. Mueva la palanca en direccion am® y manténgala en esa

posicién. Mueva el brazo oscilante con la mano hasta la
posicidn superior y suelte la palanca.

. Saque el accesorio.
. Gire el recipiente de mezcla en sentido de las agujas del

reloj brevemente para sacarlo.

. Puede soltar la masa terminada con una espatula y

sacarla del recipiente de mezcla.

. Limpie todos los componentes usados como se describe

en la seccion “Limpieza”.

Recetas
Velocidad 3-4

Ingredientes:

2509 de mantequilla blanda o margarina, 2509 de aztcar,
1 saquito de azlcar con vainilla o 1 saquito de Citro-Back,
1 pizca de sal, 4 huevos, 5009 de harina de trigo, 1 saquito
de levadura pastelera, aprox. & de litro de leche.
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Preparacion:

Llene el recipiente de mezcla con la harina de trigo y los
demas ingredientes y mezcle con el gancho de mezcla

30 segundos a velocidad 2 y a continuacién aprox. 3 minutos
a velocidad 3. Engrase el molde o cubralo con papel para
hornear, liénelo con la masa y cuézala. Antes de sacar el
pastel del horno, compruebe si estd hecho: Con un palillo

de madera puntiagudo, perfore el centro del pastel. Estara
hecho si la masa no se adhiere. Coloque el pastel en una
rejilla para dejarlo enfriar.

Horno convencional:
Posicion de bandeja: 2
Calentamiento: Horno eléctrico, calor superior e

inferior 175-200°C,
horno de gas: Velocidad 2-3
Tiempo de horneado:  50-60 minutos

Puede modificar la receta seglin sus preferencias, por
ejemplo con 1009 de pasas, 1009 de frutos secos 0 100g de
chocolate rallado. Deje correr su imaginacion.

Rollos de linaza Velocidad 1-2

Ingredientes:

500-550g de harina de trigo, 509 de linaza, ¥z de litro de
agua, 1 cubo de levadura (40g), 100g de requeson bajo
en grasas, bien escurrido, 1 cucharadita de sal. Para untar:
2 cucharadas de agua.

Preparacion:

Ponga en remojo la linaza en %% de litro de agua tibia. Ponga
el resto de agua tibia (/4 de litro) en el recipiente de mezcla,
triture la levadura dentro, afiada el requeson y mézclelo bien
con el gancho de amasado en la velocidad 1. La levadura
debe disolverse por completo. Aiada la harina con la linaza
empapada y la sal en el recipiente de mezcla. Amase en la

velocidad 1y cambie a velocidad 2; amase durante otros
3-5 minutos. Cubra la masa y deje para que suba durante
45-60 minutos en un lugar caliente. Amase de nuevo, saque
la masa del recipiente de mezcla y forme 16 rollos con ella.
Cubra la bandeja con papel para hornear himedo. Ponga
los rollos encima, déjelos subir durante 15 minutos, unte con
agua tibia y hornéelos.

Horno convencional:
Posicion de bandeja: 2
Calentamiento: Horno eléctrico: Calor superior e

inferior 200-220 °C (precalentar
durante 5 minutos),
horno de gas: Velocidad 2-3

Tiempo de horneado:  30-40 minutos

Crema de chocolate Velocidad 4-5

Ingredientes:

200 ml de nata dulce, 1509 de chocolate negro, 3 huevos,

50-609 de azucar, 1 pizca de sal, 1 bolsita de azicar con

vainilla, 1 cucharada de brandy o ron, virutas de chocolate.

Preparacion:

Bata la nata y montela en el recipiente de mezcla con el
batidor, saquela del recipiente y guardela en frio. Funda el
chocolate segun las instrucciones de su paquete o caliéntelo
3 minutos en el microondas a 600 W. Mientras tanto, bata los
huevos, el azlcar, el azticar con vainilla, el brandy o el ron,

y la sal en el recipiente de mezcla con el batidor a veloci-
dad 4 hasta que se forme una espuma. Afiada el chocolate
derretido y mezcle homogéneamente a una velocidad 4-5.
Guarde parte de la nata montada para decorar. Afiada el
resto de la nata y remueva brevemente con la funcion de
pulso (velocidad “P”). Decore la crema de chocolate y sirvala
bien fria.

Limpieza

N\ AVISO:

« Desconecte siempre el enchufe antes de limpiar.
+ No sumerja nunca el aparato en agua para limpiarlo. Podria pro-

vocar electrocucion o incendio.

/\ ATENCION:

+ No utilice un cepillo de alambres ni productos abrasivos
para la limpieza.

+No use agentes limpiadores acidos ni abrasivos.

Carcasa del motor

Limpie la carcasa exclusivamente con una gamuza humede-
cida y un poco de lavavajillas.

KM1394CB_IM

Recipiente de mezcla, accesorios de amasado y mezcla

/\ ATENCION:

Los accesorios no pueden lavarse en el lavavajillas. El
calor y los agentes limpiadores agresivos pueden deformar
0 decolorar los accesorios.

+ Las piezas que hayan entrado en contacto con los
alimentos se pueden enjuagar con agua.
+Seque bien todos los componentes antes de volver a

instalarlos en el aparato.
23
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Solucion de problemas

Problema Posible cause Solucion
El aparato no puede El aparato no tiene alimentacion. Compruebe la toma con otro aparato.
encenderse o deja de Conecte el enchufe correctamente.
funcionar. Compruebe el fusible.
El brazo oscilante no esta bloqueado en la posicion Empuije la palanca y el brazo oscilante
mas baja. simultineamente hasta que se bloquee.
Un interruptor de seguridad impide el funcionamiento.
El aparato esta demasiado caliente. Se ha activado la | Deje enfriar el aparato.
proteccion contra sobrecalentamiento.
El aparato esta defectuoso. Contacte con nuestro centro de servicio 0
un especialista.
Datos técnicos Eliminacién
Modelo: ..KM 1394 CB Significado del simbolo “cubo de basura”

Alimentacion: ...220-240V~, 50/60 Hz

Clase de proteccion:...........
Peso neto: ...

El derecho de realizar modificaciones técnicas y de disefio en
el curso del desarrollo continuo del producto esta reservado.

Este aparato se ha examinado segun las normativas
actuales y vigentes de la Comunidad Europea, como p.ej.
compatibilidad electromagnética y directiva de baja tension y
se ha construido segun las mas nuevas especificaciones en
razon de la seguridad.
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Cuide del medio ambiente, no deseche aparatos

eléctricos con los residuos domésticos.

Deseche los aparatos eléctricos obsoletos

o defectuosos en los puntos de recoleccion
municipales.
Ayude a evitar potenciales impactos medioambientales y en
la salud por una eliminacion de residuos inadecuada.
Contribuye al reciclaje y otros modos de uso de aparatos
eléctricos y electronicos viejos.
Su municipalidad le proporcionara informacion sobre los
puntos de recoleccion.
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Istruzioni per l'uso

Vi ringraziamo per aver acquistato uno dei nostri articoli.
Speriamo che adorerete usare questo dispositivo.

Simboli nel manuale dell’utente

Importanti informazioni per la sicurezza sono segnate in
modo specifico. E importante osservare queste istruzioni per
evitare incidenti e prevenire guasti alla macchina:

I\ AWISO:
Previene i rischi della propria salute ed indica possibili
rischi di ferite.

/\ ATTENZIONE:
Indica possibili pericoli per I'apparecchio o altri oggetti.

1 NOTA: Mette in risalto consigli ed informazioni.

Note generali

Prima di mettere in funzione questo apparecchio, leggere
molto attentamente le istruzioni per I'uso e conservarle con
cura unitamente al certificato di garanzia, allo scontrino e, se
possibile, alla scatola di cartone con la confezione interna. Se
passate |'apparecchio a terzi, consegnate anche le istruzioni
per l'uso.

Utilizzare I'apparecchio esclusivamente per scopi privati
e conformemente al tipo di applicazione previsto. Questo
prodotto non & stato concepito ai fini di un impiego in
ambito industriale.

Non utilizzarlo all'aperto. Proteggerlo dal calore, nonché
dall'esposizione diretta ai raggi solari e dall'umidita (non
immergerlo mai in sostanze liquide) e tenerlo a distanza
da oggetti con spigoli affilati. Non utilizzare 'apparecchio
con le mani umide. Nel caso in cui si bagni o si inumidisca
I'apparecchio, staccare immediatamente la spina.
Disattivare I'apparecchio e staccare sempre la spina dalla
relativa presa (prendendo in mano la spina, non tirando

il cavo) allorché non si utilizza I'apparecchio, quando

si applicano degli accessori oppure nel caso in cuilo si
debba pulire o si siano manifestate anomalie.

Non mettere in funzione I'apparecchio senza sorveglian-
za. Spegnere sempre I'apparecchio, se si desidera uscire
dalla stanza. Estrarre la spina dalla presa.

Controllare regolarmente che I'apparecchio e il cavo

non presentino tracce di danneggiamento. In tal caso
I'apparecchio non deve pili essere utilizzato.

Utilizzare esclusivamente accessori originali.

Per sicurezza tenere l'imballaggio (sacchetto di plastica,
scatola, polistirolo, ecc.) fuori dalla portata dei bambini.

N\ AWISO:
Non lasciar giocare i bambini piccoli con la pellicola.
Pericolo di soffocamento!

ITALIANO

Avvertenze speciali di sicurezza per questo apparecchio

/\ AWISO: Rischio di lesioni!

* Prima di sostituire gli accessori o parti aggiuntive che si muovono
durante il funzionamento, I'apparecchio deve essere spento e

scollegato dalla corrente.
Non toccare le parti rotanti.

* Prima di accendere 'apparecchio, controllare che gli attacchi degli
accessori siano stati installati e fissati correttamente.

Scollegare sempre I'apparecchio dall’'alimentazione se esso viene

lasciato senza sorveglianza e prima di montaggio, smontaggio e

pulizia.

* Non permettere ai bambini di utilizzare questo apparecchio.

KM1394CB_IM
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/\ AWVISO: Rischio di lesioni!

* Tenere apparecchio e relativo cavo di alimentazione lontani dalla
portata dei bambini.

* | bambini non devono giocare con |'apparecchio.

* Gli apparecchi possono essere usati da persone con capacita
fisiche, sensoriali 0 mentali ridotte 0 senza esperienza e/o co-
noscenza, se sono istruite 0 sono state istruite sull'uso sicuro
dell'apparecchio e comprende i pericoli esistenti.

* Non tentare di riparare 'apparecchio da soli. Contattare sempre
un tecnico autorizzato. Se il cavo di alimentazione & danneggiato,
farlo sostituire dal produttore, dallagente addetto all'assistenza
oppure da personale qualificato per evitare situazioni pericolose.

/\ ATTENZIONE:
Non immergere il dispositivo in acqua per la pulizia. Seguire le istru-
zioni fornire nel capitolo “Pulizia”.

* Non toccare i tasti di sicurezza!

+ Lavora solo alimentari con questo apparecchio.

* |l cattivo uso di questo apparecchio per altri scopi pud causare
lesioni.

Elementi di comando/Nella fornitura Disimballaggio dell’apparecchio

1 Braccio girevole 1. Rimuovere limballaggio dal dispositivo.
2 Leva per il sollevamento/abbassamento del braccio 2. Rimuovere tutto il materiale di imballaggio come pellicola
3 Manopola di controllo di plastica, materiale di riempimento, fili per cavi e imbal-
4 Alloggiamento del motore laggio.
5 Frusta 3. Controllare che tutte le parti siano nella confezione.
6 Recipiente per miscelare 4. Se il contenuto della confezione risulta incomplete o se si
7 Disco protettivo rilevano guasti, non utilizzare il dispositivo. Consegnarlo
8 Asse guida con stecche immediatamente al distributore.
9 (?operchio trasparente antischizzi con apertura di i NoTA:

riempimento

Potrebbe esserci polvere e residui di produzione sul dispo-
sitivo. Si consiglia di pulire il dispositivo come descritto in
“Pulizia”.

10 Gancio mixer
11 Gancio per impasto
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Collegamento elettrico

Controllare se la tensione elettrica da usare corrisponde con
la tensione dell'apparecchio. Far riferimento all'etichetta per
dettagli specifici.

Operativita

1. Aprire il braccio girevole: Ruotare la leva in direzione
o e mantenerla in quella posizione. Spostare il braccio
girevole manualmente nella posizione superiore € rila-
sciare la leva.

2. Perl'uso del gancio da impasto (11) o del gancio mixer
(10), prima innestare il disco protettivo. Previene il
contatto dell'impasto con I'asse guida.

Tenere il disco come una scodella. Inserire il gancio da
impasto (11) o il gancio mixer (10) da sotto attraverso lo
spazio nell'apertura del disco e stringetelo girandolo per
un quarto di giro a sinistra.

Tabella tipi di impasti e utensili

3. Uso di un accessorio:
All'estremita superiore dell'acces-
sorio, sara presente un incavo per
I'asse guida e la stecca. Spingere
I'accessorio nell'asse guida.
Spingere I'accessorio mentre si
gira in senso orario al limite, in modo che la stecca
dell'asse guida si blocchi nellaccessorio.

4. Ciotola mixer: Posizionare la ciotola mixer nel suo
supporto. Girare la ciotola del tutto in direzione del segno
“mmmp | OCK “ mostrato sulla copertura.

5. Versare gli ingredienti nella ciotola del mixer.

. Verificare che la manopola di controllo sia a “0”.

7. Tenere saldamente il braccio girevole. Ruotare la leva in
direzione m™ e mantenerla in quella posizione. Contem-
poraneamente, abbassare lentamente il braccioa mano.
Rilasciare la leva.

8. Tenere il coperchio antischizzi in modo che I'apertura
di riempimento sia davanti a voi. Quindi posizionatela
sulla ciotola mixer in modo che il bordo della ciotola sia
allinterno degli innesti.

9. Inserire la spina in una presa appropriata.

10. Seleziona la velocita usando lo schema in basso.

(2]

Tipo di impasto Accessori Impostazione | Quantita '!'t.empo .
utilizzo max.

Impasto pesante (ad es. pane e pasta brisée) Gancio per impasto 1-4 max. 2,3kg 5 minuti

. I min. 5009 _—
Impasto medio (ad es. pastella) Gancio mixer 3-4 max. 3,0kg 2-4 minuti
Impastp leggero (ad es. impasto per waffle o crepe Frusta 2.4 min. 5009 9-4 minuti
0 pudding) max. 3,0kg
Panna Frusta 5-6 min. ZOQ m 3-5 minuti

max. 1 litro

Bianco d'uovo Frusta 5-6 3-10albumi | 4-5 minuti
i NOTA: /N AWISO: Pericolo di ferimento!

+ Funzionamento breve: Con I'impasto pesante, non
usare |'apparecchio per pit di 5 minuti e attendere che
si raffreddi per 10 minuti.

+ Impostare “P” per l'utilizzo a pulsazione: Attivare
momentaneamente il motore alla velocita massima
tenendo la manopola di controllo in questa posizione.

Funzionamento con pausa

I\ AWISO: Pericolo di ferimento!

+  Imposta sempre la manopola di controllo su “0” se
desideri interrompere I'operazione.

+ Estrarre la spina della corrente per cambiare gli
accessori.

+ Attendere che I'accessorio si fermi completamente!

KM1394CB_IM

+ Sesiattiva la leva durante il funzionamento per
sollevare il braccio, un interruttore di sicurezza disattiva
il motore.

+ | motore si riattiva solo quando il braccio girevole &
abbassato di nuovo e la manopola di controllo & su “0”.
prima di tornare alla posizione originale!

Fine del funzionamento e rimozione della scodella

1. Alla fine del lavoro, impostare la manopola di controllo su
“0". Estrarre la spina.

2. Rimuovere il para spruzzi prima di sollevare il braccio
orientabile.

3. Ruotare la leva in direzione s e mantenerla in quella
posizione. Spostare il braccio girevole manualmente nella
posizione superiore ¢ rilasciare la leva.

4. Rimuovere l'accessorio.
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5. Ruotare la ciotola mixer in senso orario con un colpo
Secco per rimuoverla.

6. Rimuovere limpasto con una spatola e rimuoverlo dalla
scodella per miscelare.

7. Pulire tutti i componenti utilizzati come descritto nel
capitolo “Pulizia”.

Ricette

Impasto al cucchiaio
(Ricetta base)
Ingredienti:

250 di burro morbido a margarina, 2509 di zucchero,

1 bustina di zucchero vanigliato o 1 bustina di aroma di
limone, 1 presa di sale, 4 uova, 5004 di farina, 1 bustina di
lievito, circa Y4 litro di latte.

Impostazione velocita 3-4

Preparazione:

Versare la farina assieme agli altri ingredienti nella ciotola
mixer e mescolarli con il gancio mixer prima per 30 secondi
a velocita 2 e quindi per circa 3 minuti a velocita 3. Ungere

lo stampo o stendere la carta forno, disporre 'impasto e
cuocere. Prima di estrarre 'impasto dal forno, controllare se
& pronto: infilare uno stuzzicadenti di legno al centro. La torta
& pronta se l'impasto non si attacca. Mettere la torta su una
griglia da cottura per farla freddare.

Forno convenzionale:
Livello: 2
Temperatura: Forno elettrico calore dall'alto e dalbasso
175-200°C,
forno a gas: Impostazione velocita 2-3
Tempo di cottura:  50-60 minuti

E possibile modificare Ia ricotta a seconda del gusto, cioé con
100g di uvetta 0 100g di noci 0 100 di cioccolata grattugia-
ta. Usare limmaginazione.

Rotoli di lino
Ingredienti:
500-550 g di farina, 50g di semi di lino, ¥ litro d'acqua,

1 cubetto di lievito (40g), 1009 di cagliata magra ben spur-
gata, 1 cucchiaino da te di sale. Per spennellare: 2 cucchiai
d'acqua.

Impostazione velocita 1-2

Preparazione:

Immergere i semi di lino in & litro di acqua tiepida. Inserire
I'acqua rimanente (V4 litro) nella scodella per miscelare,
sbriciolare il lievito, aggiungere il formaggio e miscelare bene
con il gancio da impasto a velocita 1. Il lievito deve essere
completamente disciolto. Aggiungere la farina con i semi di
lino ammollati e il sale nella scodella per miscelare. Impa-
stare a velocita 1, quindi passare a velocita 2 e impastare
per altri 3-5 minuti. Coprire limpasto e lasciarlo riposare in
un luogo caldo per 45-60 minuti. Impastare nuovamente,
estrarre dalla ciotola mixer e ritagliare 16 involtini di pane.
Coprire il vassoio con carta da forno umida. Collocarvi sopra
gli involtini, lasciarli riposare per 15 minuti, spennellarli con
acqua tiepida e informare.

Forno convenzionale:

Livello: 2

Temperatura: Forno elettrico: Calore dall'alto e dal
basso 200-220 °C (preriscaldamento per
5 minuti),
forno a gas: Impostazione velocita 2-3

Tempo di cottura: ~ 30-40 minuti

Crema al cioccolato
Ingredienti:

200ml di panna, 1509 cioccolato semi dolce, 3 uova,
50-60g zucchero, 1 pizzico di sale, 1 sacchetto di zucchero
vanigliato, 1 cucchiaio di brandy o rum, pezzettini di ciocco-
lata.

Impostazione velocita 4-5

Preparazione:

Montare la panna a neve ferma nella ciotola mixer con la
frusta, rimuoverla dalla ciotola e tenerla al fresco. Sciogliere il
cioccolato secondo le istruzioni sulla confezione, o riscaldarlo
per 3 minuti nel microonde a 600 W. Nel frattempo, mescolare
uova, zucchero, zucchero vanigliato, cognac o rum e sale
nella ciotola mixer con la frusta alla velocita 4 fino ad ottenere
un composto spumoso. Aggiungere il cioccolato sciolto e
mescolare uniformemente alla velocita 4 -5. Tenere da parte
un po’ di panna montata per la decorazione. Aggiungere la
panna rimanente e utilizzare alla crema e mescolare per poco
tempo con la funzione pulsazione (velocita “P”). Decorare la
crema al cioccolato e servire ben fredda.

Pulizia

N\ AWISO:

« Estrarre sempre la spina dell'alimentazione prima di effettuare la

pulizia.

» Non immergere mai la base in acqua per pulire. Ne potrebbe con-
seguire un corto circuito o incendio.
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/\ ATTENZIONE:
+Non usare una spazzola metallica o abrasiva per pulire
['unita.

+Non usare detergenti acri o abrasivi.

Alloggiamento motore

Pulire I'alloggiamento solo con un panno umido e uno spruz-
zo di detersivo liquido.

Recipiente per mescolare e accessori per impastare e
mescolare

/\ ATTENZIONE:

Gli accessori non devono essere lavati in lavastoviglie.
Calore e detergenti aggressivi possono deformare o
scolorire gli accessori.

+ Le parti che sono andate in contatto con gli alimenti
possono essere lavate con acqua.

+ Asciugare tutti i componenti per bene prima di montare
nuovamente il dispositivo.

Risoluzione di problemi

di funzionare.

Problema Possibile causa Soluzione
L'apparecchio non pud | Dispositivo senza alimentazione di corrente. Controllare la presa con un altro appa-
essere acceso 0 smette recchio.

Estrarre la spina correttamente.
Controllare il fusibile.

II'braccio rotante non € bloccato nella posizione piu
bassa. Un interruttore di sicurezza impedisce ['utilizzo.

Spingere la leva e il braccio rotante allo
stesso tempo fino a che il braccio non si
blocca.

Questo dispositivo & ancora troppo caldo. La protezio- | Far raffreddare il dispositivo. Cz>
ne contro surriscaldamento si ¢ attivata. <
L'apparecchio & difettoso. Contattare il centro assistenza e un E:'
tecnico. =

Dati tecnici Smaltimento

Modello:..
Alimentazione:
Consumo energetico:.
Classe di protezione: .

....KM 1394 CB
20-240V~, 50/60Hz

Siriserva il diritto di apportare modifiche tecniche e di design
nel corso dello sviluppo del prodotto.

Questo apparecchio ¢ stato controllato sulla base di tutte le
direttive CE attuali in vigore in questo settore, quali per esem-
pio la normativa in materia di compatibilita elettromagnetica

e la direttiva in materia di bassa tensione, ed ¢ stato costruito
conformemente alle norme di sicurezza pit moderne.

KM1394CB_IM

Significato del simbolo “Eliminazione”
Rispettare 'ambiente, non smaltire dispositivi
elettrici nei rifiuti domestici.

Lo smaltimento di dispositivi obsoleti o difettosi
deve avvenire tramite consegna presso punti di

I ocolta locali.

Aiutate ad evitare pericoli potenziali per 'ambiente e la nostra
salute tramite uno smaltimento non corretto.

Voi contribuite al riciclaggio e altro forme di utilizzo di disposi-
tivi elettrici e elettronici.

Il vostro comune € in grado di fornirvi informazioni sui punti
di raccolta.
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Instruction Manual

Thank you for choosing our product. We hope that you enjoy
using the appliance.

Symbols in this Instruction Manual

Important information for your safety is specially marked. It is
essential to comply with these instructions in order to avoid
accidents and prevent damage to the machine:

/\ WARNING:
This warns you of dangers to your health and indicates
possible injury risks.

/\ CAUTION:
This refers to possible hazards to the machine or other
objects.

1 NOTE: This highlights tips and information.

General Notes

Before using this appliance, carefully read this instruction
manual and keep it together with the warranty certificate,

cashier receipt and, if possible, the original packaging includ-

ing the interior packing. If you give this appliance to other
people, please also pass on the instruction manual.

+ The appliance is designed exclusively for private use and

for the envisaged purpose. This appliance is not fit for
commercial use.

+ Do not use it outdoors. Keep it away from sources of heat,

direct sunlight, humidity (never dip it into any liquid) and
sharp edges. Do not use the appliance with wet hands. If
the appliance is humid or wet, unplug it immediately.

+ When cleaning or putting it away, switch off the appliance

and always pull out the plug from the socket (pull the plug
itself, not the lead) if the appliance is not being used and
remove the attached accessories.

+ Do not operate the machine without supervision. If you

leave the room you should always turn the device off.
Remove the plug from the socket.

¢ The device and the mains lead have to be checked

regularly for signs of damage. If damage is found the
device must not be used.

+ Use only original spare parts.
+ Inorder to ensure your children’s safety, please keep all

packaging (plastic bags, boxes, polystyrene etc.) out of
their reach.

/N WARNING:
Do not allow small children to play with the foil. There is
a danger of suffocation!

Special Safety Instructions for this Appliance

/\ WARNING: Risk of injury!

» Before replacement of accessories or additional parts that move
during operation, the appliance must be switched off and cut off

from the mains!
* Do not touch moving parts.

» Before switching on, make sure that the accessories attachment
has been installed correctly and is seated securely.

+ Always disconnect the appliance from the supply if it is left unat-
tended and before assembling, disassembling or cleaning.

* This appliance shall not be used by children.

» Keep the appliance and its cord out of the reach of children.

« Children may not play with the appliance.
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/N WARNING: Risk of injury!

* Appliances can be used by persons with reduced physical, senso-
ry, or mental capabilities or lack of experience and/or knowledge,
if they are supervised or have been instructed concerning safe
use of the appliance and understand the hazards involved.

* Do not try to repair the appliance on your own. Always contact an
authorized technician. If the supply cord is damaged, it must be
replaced by the manufacturer, its service agent or similarly quali-
fied persons in order to avoid a hazard.

/\ CAUTION:

Do not immerse the device into water for cleaning. Follow the in-
structions that we provide in the chapter “Cleaning’.

+ Do not manipulate any of the safety switches.
+ Only process foodstuffs with this appliance.
* Misuse of the appliance for other purposes may cause injury.

Overview of the Components/Delivery Scope

1 Swivel arm

2 Lever for lowering/raising the arm
3 Control knob

4 Motor housing

5 Whisk

6 Mixing bowl

7 Protective disk

8 Drive shaft with splint

9 Transparent splash guard lid with replenishing opening
10 Mixing hook

11 Kneading hook

Unpacking the Appliance

1. Remove the packaging of the appliance.

2. Remove all packaging material such as plastic film, filler
material, cable ties and box packaging.

3. Check that all parts are in the box.

4. If the packaging content should be incomplete or if dam-
ages should be noticeable, do not operate the appliance.
Return it to the distributor immediately.

KM1394CB_IM

i NOTE:

Dust or production residues may still be found on the
appliance. We recommend that you clean the appliance as
described under “Cleaning’.

Electric Connection

Check that the mains voltage to be used matches the
voltage of the appliance. Refer to the rating label for detailed
specifications.

Operation
1. Opening the swivel arm: Swivel the lever in direction s
and hold it in that position. Move the swivel arm by hand
to the top position and release the lever.

2. For use of the kneading hook (11) or the mixing hook (10),

first attach the protective disk. It prevents contact of
dough with the drive shaft.

Hold the disk like a bowl. Insert the kneading hook (11) or
the mixing hook (10) from below through the recess in the
disk opening and tighten it by a quarter turn to the left.
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3. Use of an attachment:
On the top of the attachment, you
can see a recess for the drive
shaft and a recess for the splint.
Push the attachment onto the
drive shaft. Push the attachment
while turning it clockwise to the limit, so that the splint of
the drive shaft locks in the attachment.

4. Mixing bowl: Set the mixing bowl to its holder. Turn the

bow all the way in the direction “=ss LOCK” shown on

the housing.

Table Dough Types and Tools

5. Fill your ingredients into the mixing bow!.
6. Check that the control knob is set to “0”.
7. Hold the swivel arm securely. Swivel the lever in direction
o and hold it in that position. At the same time, lower the
arm slowly by hand. Release the lever.
8. Hold the splash guard lid so that the replenishing opening
is in front of you. Then set it so onto the mixing bowl that

the bowl edge is inside the three keyways.
9. Insert the power plug into a suitable socket.

10. Select a speed using the table below.

Dough type Attachment | Setting Quantity Max. operating time
Heavy dough (e.g. bread or short pastry) Kneading hook | 1-4 max. 2.3kg 5 minutes
. o min. 5009 .

Medium dough (e. g. batter) Mixing hook 3-4 max. 3.0kg 2-4 minutes

. N . . min. 5009 .
Light dough (e. g. waffle or crépes dough, pudding) Whisk 2-4 max. 3.0kg 2-4 minutes
Cream Whisk 5-6 min. 200. i 3-5 minutes

max. 1 litre

Egg whites Whisk 5-6 | 3-10egg whites 4-5 minutes
i NOTE: 6. You can loosen the finished dough with a scraper and

+ Short time operation: With heavy dough, do not
operate the appliance longer than 5 minutes and then
let it cool down for 10 minutes.

+ Setting “P” for pulse operation: Switch the motor
momentarily to the top speed by holding the control
knob in this position.

Pause Operation

/\ WARNING: Danger of injury!

+  Always set the control knob to “0” if you want to interrupt

the operation.

+ Pull the power plug to change attachments.

+ Wait for the attachment to come to a complete stop!

+ If you activate the lever during operation to raise the
arm, a safety switch deactivates the motor.

+The motor is turned on again only when the swivel arm

is lowered again and the control knob is set to “0” before

returning it to its original position!

End Operation and Remove the Bowl

1. Atthe end of work, set the control knob to “0”. Pull the
power plug.

2. Remove the splash protection before raising the swivel
arm.

3. Swivel the lever in direction s and hold it in that position.

Move the swivel arm by hand to the top position and
release the lever.
4. Remove the attachment.
5. Turn the mixing bowl clockwise for a short turn to remove
32
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remove it from the mixing bowl.
7. Clean all used components as described in the chapter
“Cleaning”.

Recipes

Sponge Mixture (Basic Recipe)
Preparation:
2504 soft butter or margarine, 2509 sugar, 1 package of

vanilla sugar or 1 package Citro-Back, 1 pinch of salt, 4 eggs,
5009 wheat flour, 1 package of baking powder, approx.
Vs litre milk.

Preparation:
Fill the wheat flour with the remaining ingredients into the
mixing bowl and mix it with the mixing hook first for 30

seconds at speed 2 and then approx. 3 minutes at speed 3.
Grease the form or line it with baking paper, fill in the dough,
and bake. Before the cake is removed from the oven, test to
see if it is done: With a sharp wooden stick, pierce the centre
of the cake. If no dough sticks to it, it's done. Place the cake

on a baking grid to let it cool.

Conventional oven:
Tray slot: 2
Heating:

it.

Baking time:

Speed 3-4

Electric oven upper and lower heat

175-200°C, gas oven: Speed 2-3

50-60 minutes

You can modify this recipe according to your taste, e.g. with
1004 raisins or 100g nuts or 1009 grated chocolate. Let your
imagination run wild.
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Linseed Rolls
Ingredients:
500-550g wheat flour, 509 linseed, % litre water, 1 cube
yeast (40g), 1009 low-fat curd, well drained, 1 teaspoon salt.
For brushing: 2 tablespoons water.

Speed 1-2

Preparation:

Soak linseed in s litre of lukewarm water. Place the remain-
ing lukewarm water (%4 litre) into the mixing bowl, crumble the
yeast into it, add curd, and mix well with the kneading hook
on speed setting 1. The yeast must be completely dissolved.
Add the flour with the soaked linseeds and salt into the
mixing bowl. Knead on speed 1, then change to speed 2 and
knead another 3-5 minutes. Cover the dough and let it rise
in a warm place for 45-60 minutes. Knead again, take it out
of mixing bowl, and form 16 rolls from it. Cover a baking tray
with wet baking paper. Place the rolls on it, let them rise for
15 minutes, brush with lukewarm water, and bake.

Conventional oven:
Tray slot: 2
Heating: Electric oven: Upper and lower heat

200-220°C (preheat for 5 minutes),
gas oven: Speed 2-3

Baking time: 30-40 minutes

Chocolate Cream
Ingredients:

200 ml sweet cream, 150 g dark chocolate, 3 eggs, 50-60g
sugar, 1 pinch of salt, 1 package of vanilla sugar, 1 table-
spoon cognac or rum, leaf chocolate.

Speed 4-5

Preparation:

Whip the cream stiff in the mixing bow! with the whisk,
remove it from the bowl, and keep it cool. Melt the chocolate
according to the instructions on the package or heat it for

3 minutes in the microwave at 600 W. In the meantime, whisk
the eggs, the sugar, the vanilla sugar, cognac or rum, and salt
in the mixing bow! with the whisk at speed 4 to a foam. Add
the melted chocolate and mix it in uniformly at speed 4-5.
Keep some of the whipped cream for garnishing. Add the
remaining cream to the creamy matter and fold in for a short
time with the pulse function (speed “P”). Gamish the choco-
late cream and serve it well cooled.

Cleaning

/A WARNING:

« Always pull the power plug before cleaning.

ENGLISH

* Never immerse the appliance in water for cleaning. This might re-

sult in an electric shock or fire.

/\ CAUTION:
+ Do not use a wire brush or abrasives for cleaning.
+ Do not use acrid or abrasive cleaning agents.

Motor Housing

Clean the housing only with a damp cloth and a squirt of
detergent.

KM1394CB_IM

Mixing Bowl, Kneading and Mixing Attachments

/\ CAUTION:

The attachments are not suitable for cleaning in a dish-
washer. Heat and aggressive cleaning agents may warp or
discolour the attachments.

+ Parts that have come into contact with food can be rinsed
with water.

+ Dry all components well before re-attaching them to the
appliance.
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ENGLISH

Troubleshooting

Problem Possible Cause

Remedy

The appliance cannot | Appliance without power supply.
be switched on or stops

operation.

Check the socket with another appliance.
Connect the power plug properly.
Check the fuse.

A safety switch prevents operation.

The swivel arm is not locked in the lowest position.

Push the lever and the swivel arm at the
same time until the arm locks.

been activated.

The appliance is too hot. The overheat protection has

Let the appliance cool down.

The appliance is defective.

Contact our service centre or a specialist.

Technical Data

Power supply:..
Power consumption: ...........ccceeeeeienn.
Protection class:..
Net weight: ..........

The right to make technical and design modifications in the
course of continuous product development remains reserved.

This device has been tested according to all relevant current
CE guidelines, such as electromagnetic compatibility and low
voltage directives, and has been constructed in accordance
with the latest safety regulations.

....approx. 5.60 kg
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Disposal
Meaning of the “Wheelie Bin” Symbol
Take care of our environment; do not dispose of
electrical appliances via the household waste.

Dispose of obsolete or defective electrical appli-

ances via municipal collection points.

]
Please help to avoid potential environmental and

health impacts through improper waste disposal.

You contribute to recycling and other forms of utilization of old
electric and electronic appliances.

Your municipality provides you with information about collect-
ing points.
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Instrukcja obstugi

Dziekujemy za wybranie naszego produktu. Mamy nadzieje,
ze uzytkowanie urzadzenia przyniesie Panstwu rado$¢.

Symbole uzyte w instrukcji uzytkowania

Wazne informacje dotyczace bezpieczenistwa uzytkownika
jest specjalnie oznakowany. Konieczne jest stosowanie sie
do tych zalecen w celu uniknigcia wypadkow i nie dopuscic
do uszkodzenia maszyny.

[\ OSTRZEZENIE:
Ostrzega przed zagrozeniami dla zdrowia i wskazuje na
potencjalne ryzyka obrazen.

/\ UWAGA:
Wskazuje na potencjalne zagrozenia dla urzadzenia lub
innych przedmiotow.

i WSKAZOWKA:
Wyrdznia porady i informacje wazne dla uzytkownika.

Ogdlne uwagi
Przed uzyciem urzadzenia, nalezy doktadnie przeczyta¢
podrecznik uzytkowania i zachowa¢ go wraz z gwarancjg,
paragonem oraz w razie mozliwo$ci wraz z oryginalnym
opakowaniem zawierajacym wewnetrzne elementy. Jesli
dasz tego urzadzenia do innych ludzi, réwniez z instrukcii
obstugi.

Prosze wykorzystywac urzadzenie jedynie dla prywatnego
celu, jaki zostat przewidziany dla urzadzenia. Urzadzenie
to nie zostato przewidziane do uzytku w ramach dziatalno-
§ci gospodarcze;.

Prosze nie korzystac z urzadzenia na zewnafrz. Prosze
trzyma¢ urzadzenie z daleka od ciepta, bezpo$redniego
promieniowania stonecznego, wilgoci (w zadnym wypad-
ku nie zanurza¢ w substancjach ptynnych) oraz ostrych
krawedzi. Prosze nie obstugiwac urzadzenia wilgotnymi
diormi. Jezeli urzadzenie jest wilgotne lub mokre, prosze
natychmiast wyciagna¢ wtyczke.

Jezeli nie korzystacie Pafistwo z urzadzenia, jezeli
chcecie Panstwo zamontowac jakie$ akcesoria, w celu
wyczyszczenia lub w przypadku jakichkolwiek zakidcen,
prosze zawsze wylaczy¢ urzadzenie i wyjaé wtyczke z
gniazdka (nalezy ciagna¢ za wtyczke, nie za przewod).
Pracujacego urzadzenia nie nalezy pozostawiac bez
nadzoru. Przed opuszczeniem pomieszczenia urzadzenie
nalezy zawsze wytgczac i wycigga¢ wtyczke sieciowg z
gniazda.

Nalezy regularnie sprawdzac, czy urzadzenie i kabel
sieciowy nie sg uszkodzone. W razie uszkodzenia nalezy
przestac korzysta¢ z urzadzenia.

Prosze stosowac tylko oryginalne akcesoria.

Dla bezpieczenstwa dzieci prosz¢ nie zostawia¢ swo-
bodnie dostepnych czesci opakowania (torby plastikowe,
kartony, styropian itp.).

/N OSTRZEZENIE:
Nie pozwalaj dzieciom bawic sie folig. Niebezpieczen-
stwo uduszenia!

Specjalne wskazéwki zwigzane z bezpieczng

obstuga tego urzadzenia
/N OSTRZEZENIE: Ryzyko obrazen!

JEZYK POLSKI

* Przed wymiang akcesoriow lub czesci dodatkowych, ktore ruszajg
sie podczas pracy urzadzenie nalezy wytaczy¢ i odtaczy€ od sieci!

* Nie dotykac czesci ruchomych.

* Przed wigczeniem nalezy sprawdzi¢, czy wszystkie koncowki ak-
cesoriow zostaty prawidtowo zainstalowane i bezpiecznie umiesz-

czone.

» Zawsze odtgczac urzadzenie od zasilania, kiedy jest pozostawio-
ne bez nadzoru i przed montazem, demontazem lub czyszcze-

niem.

KM1394CB_IM
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/N OSTRZEZENIE: Ryzyko obrazen!

* Dzieci nie moga korzystac z urzadzenia.

* Trzymac urzadzenie i przewdd poza zasiegiem dzieci.

* Dzieciom nie nalezy pozwala¢ gra¢ tym urzadzeniem.

» To urzadzenie moze by¢ uzytkowane przez osoby o ograniczonej
sprawno$ci fizycznej, czuciowej czy umystowej lub nie majace do-
Swiadczenia ani wiedzy, lecz pod nadzorem lub gdy zostang prze-
szkolone w zakresie bezpiecznego uzytkowania i gdy rozumiejq
zagrozenia wynikajace z uzytkowania.

* Nie prébowa¢ naprawiac urzadzenia samodzielnie. Skontaktowac
sie z pracownikiem autoryzowanego serwisu. Jesli przewod zasi-
lania jest uszkodzony, nalezy go wymieni¢ u producenta, przed-
stawiciela serwisu lub podobnie wykwalifikowanej osoby, aby
unikng¢ zagrozenia.

/N UWAGA:

Nie zanurza¢ urzadzenia w wodzie w celu czyszczenia. Prosze
postepowac zgodnie ze wskazoéwkami zawartymi w rozdziale
,Czyszczenie”.

* Prosimy nie manipulowac przy wytacznikach bezpieczenstwal!
* Urzadzenie stuzy wytacznie do obrobki produktéw zywnosciowych.
+ Uzywanie urzadzenia w innym celu moze spowodowac obrazenia.

Przeglad elementéw obstugi/ 10 Hak do mieszania
Zakres dostawy 11 Mieszadto do ciasta

1 Obrotowe ramie

Wypakowanie urzadzenia
2 Dzwignia opuszczania/podnoszenia ramienia yp A

3 Pokretio sterowania 1. Zdja¢ opakowanie z urzadzenia.

4 Obudowa silnika 2. Usuna¢ caty materiat opakowaniowy, taki jak plastikowe
5 Trzepaczka warstwy, wypetniacze, zaciski do kabli oraz opakowanie
6 Misa do mieszania zpudia. - o

7 Tarcza ochronna 3. Sprawdzi¢, czy wszystkie czesci znajdujq sie pudetku.

8 Wat napedowy wraz z zatrzaskiem 4. Jesli zawarto$¢ opakowania jest niepetna lub jest zauwa-

9 Przezroczysta pokrywa przeciw rozbryzgowa z otworem zalnie uszkodzona, nie wolno korzysta¢ z urzadzenia.
do napelniania Natychmiastowo nalezy zwrécié je do sprzedawcy.
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3. Uzytkowanie akcesoriow:

W gbrnej czesci koricdwki kazde-
go z akcesoriow jet wgtebienie na
watek napedowy oraz zatrzask.
Weisng¢ koncowke w watek
napedowy. Wcisna¢ korcowke,
obracajac ja w prawo az do oporu, tak aby zatrzaska
watka napedowego zablokowat mieszadto.

4. Miska do mieszania: Miske do mieszania umie$ci¢ w jej
uchwycie. Obraca¢ miska w kierunku jaj zatrzasku , s
LOCK" pokazanym na obudowie.

Dziatanie 5. Wiozy¢ s_kladniki do miski do miegzania. )

. . o 6. Sprawdzi¢, czy pokretto sterowania jest w pozyciji ,0".

1. Odghylame rgmlenla obrgtpwego: Prze.sunlap dzwignie 7. Trzymac nieruchomo ramie obrotowe. Przesunac
w kierunku wf" i przytrzymac j w tym poloZeniu. Rek dzwignie w kierunku m i przytrzymac ja w tym polozeniu.
przesunac ramig obrotowe do gomego pofozenia i zwol- Jednoczesnie recznie opuscic ramie. Zwolni¢ dzwignie.
nié dzwignig. o 8. Pokrywe przeciw rozbryzgowa trzymac tak, aby otwor

2. W przypadku uzycia haka do zagniatania ciasta (11) czy do napelniania znajdowat sie przed uzytkownikiem.

haka do mieszania (10) najpierw nalezy zamontowac Nastepnie ustawic ja na misie, aby krawedz misy znalazla
tarcze ochronng. Zapobiega ona przed kontaktem ciasta sie wewnatrz trzech wrebow.

z walem napedowym. . 9. Wsunag wtyczke do gniazda sieciowego.
Przytrzymac tarcze, tak jak mis¢. Wsunac koricowke 10. Wybrac predkosc, korzystajac z ponizszej tabeli.
haka do wyrabiania ciasta (11) lub haka mieszania (10)

od dotu w zagtebienie w otworze tarczy i unieruchomic ja,
obracajac o ¢wier¢ obrotu w lewo.

1 WSKAZOWKA:

Na urzadzeniu wcigz znajduje sie kurz oraz pozostatosci
po produkcji. Zalecamy czyszczenie urzadzenia tak, jak
opisano w rozdziale ,Czyszczenie".

Podtaczenie elektryczne

Sprawdzi¢, czy napiecie sieci zasilania zgadza si¢ z
napigciem roboczym urzadzenia. Informacje na ten temat sg
podane na tabliczce znamionowej.

Tabela: Rodzaje ciasta i nasadki

Rodzaj ciasta Nasadka Ustawienia llosé Maks. czas pracy
Ciezkie ciasto (np. chleb lub kruche ciasto) Mieszadto do ciasta 1-4 maks. 2,3kg 5 minuty
) i - . - . . min. 500¢ .
Ciasto $redniej gestosci (np. ciasto nalesnikowe) Hak do mieszania 3-4 maks. 3,0kg 2-4 minuty
Lekkie ciasta (np. do gofra lub nalesnikow, pudding) Trzepaczka 2-4 min. 500g 2-4 minuty
’ ’ maks. 3,0kg
Smietana Trzepaczka 5-6 min. 200mi 3-5 minut
P maks. 1 litr y
Biatka jajek Trzepaczka 5-6 3-10 jajek 4-5 minuty
1 WSKAZOWKA: /\ OSTRZEZENIE:

+ Praca krotkookresowa: W przypadku ciezkiego ciasta Istnieje niebezpieczenstwo skaleczenia sig!

JEZYK POLSKI

uzytkowac urzadzenia nie dtuzej niz 5 minut, a nastep- .

nie pozostawi¢ na 10 minut, aby wystygto.
Ustawienie w pozyciji ,,P” do impulsowego

trybu pracy: Wiaczy¢ silnik na chwile do pracy przy
najwyzszych obrotach poprzez przytrzymanie pokretta
sterujgcego w tym potozeniu.

Przerwanie pracy

/\ OSTRZEZENIE:
Istnieje niebezpieczenstwo skaleczenia sig!

Zawsze, gdy chcesz przerwa¢ wykonywang czynnos¢,

ustaw przefacznik na ,0".
Wyciagna¢ wtyczke zasilania przed wymiang akceso-
TiOW.

KM1394CB_IM

Poczekac na catkowite zatrzymanie koncowki!

Jesli uruchamiamy dzwignie) podczas pracy, aby
podnies¢ ramie, przefacznik bezpieczenstwa dezakty-
wuje silnik.

Silnik zostanie ponownie wigczony tylko wtedy, gdy
ramie obrotowe jest ponownie opuszczone, a pokretio
regulacji jest ustawione na ,0” przed powrotem do
swojego pierwotnego potozenia!

Koniec pracy i wyjecie misy
Na koniec pracy ustawi¢ pokretto sterujace w pozycji ,0”.

1.

Wyciagna¢ wtyczke zasilania.

2. Przed podniesieniem ramienia obrotowego zdja¢ pokrywe

przeciw rozbryzgowa.

27.09.16
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3. Przesunag dzwignie w kierunku s i przytrzymac ja w tym
potozeniu. Reka przesuna¢ ramie obrotowe do gérnego
potozenia i zwolni¢ dzwignie.

4. Wyja¢ korcowke mieszadta.

5. Lekko obrdci¢ misg do mieszania w kierunku ruchu
wskazéwek zegara (w prawo) w celu jej wyjecia.

6. Postugujac sie skrobakiem lub topatka odklei¢ wymiesza-
ne ciasto od $cianek misy, po czym je wyjac.

7. Umy¢ wszystkie elementy zgodnie z zaleceniami zawarty-
mi w rozdziale ,Czyszczenie”.

Przepisy
Ciasto biszkoptowe
(przepis podstawowy)
Skiadniki:
2509 masta lub margaryny, 2509 cukru, 1 opakowanie cukru
wanilinowego lub 1 opakowanie mieszanki ,Citro-Back”,
szczypta soli, 4 jaja, 5009 maki pszennej, 1 opakowanie
proszku do pieczenia, ok. ¥ litra mleka.

Predkos¢ 3-4

Przygotowanie:

Wsypac¢ make pszenng wraz z pozostatymi sktadnikami do
misy do mieszania i zmieszaé to hakiem przez pierwsze

30 sekund przy predkosci 2, a nastepnie przez ca. 3 minuty
na predkosci 3. Przesmarowac forme lub wytozy¢ jg papie-
rem do pieczenia, wla¢ do niej ciasto i upiec. Przed wyjeciem
ciasta z piekarnika nalezy sprawdzi¢, czy jest upieczone:
Naktu¢ ciasto ostrym drewnianym patyczkiem na $rodku
formy. Ciasto jest gotowe, jesli nie przylega do wykataczki.
Upieczone ciasto wyja¢ do schtodzenia.

Piekarnik tradycyjny:
Szczelina na blache: 2
Nagrzewanie: Piekarnik elektryczny, ogrzewanie

gorne i dolne 175-200 °C,
piekarnik gazowy: Predkos¢ 2-3
Czas pieczenia: 50-60 minut
Przepis mozna zmienia¢ wedtug wiasnych upodoban, np.
doda¢ 100g rodzynek, 1009 orzechéw lub 100 startej
czekolady. Niech poniesie was wyobraznia.

Butki z siemieniem Inianym
Sktadniki:

500-550g maki pszennej, 509 siemienia Inianego, % litra
wody, 1 kostka drozdzy (40g), 100g chudego odsaczonego
twarogu, 1 tyzeczka soli. Do szczotkowania: 2 tyzeczki wody

Predkos¢ 1-2

Przygotowanie:

Namoczy¢ siemie Iniane w ¥4 litra letniej wody. Pozostatg,
letnig wode (V4 litra) wla¢ do misy do mieszania, wkruszy¢ do
niej drozdze, dodac¢ twardg i doktadnie wymiesza¢ koricowka,
do ugniatania z predkoscig 2. Drozdze muszg catkowicie

sie rozpusci¢. Doda¢ make, namoczone siemie Iniane i sol.
Ugniatac z predkoscia 1, nastepnie zmienic predko$¢ na 2 i
ugniata¢ jeszcze przez 3-5 minut. Przykry¢ ciasto i odstawi¢
w ciepte migjsce na 45-60 minut, aby urosto. Ponownie
zagnies¢, wyjac z miski i uformowac 16 buteczek. Blache

do pieczenia wylozy¢ zmoczonym papierem do pieczenia.
Ulozy¢ buteczki na blasze, odstawi¢ na 15 minut, aby urosty,
posmarowac letniq woda i piec.

Piekarnik tradycyjny:
Szczelina na blache: 2
Nagrzewanie: Piekarnik elektryczny: Gérne i dolne

ogrzewanie 200-220 °C (wstepne
nagrzewanie przez 5 minut),
piekarnik gazowy: Predko$¢ 2-3

Czas pieczenia: 30-40 minut

Krem czekoladowy
Skiadniki:

200 ml stodkiej $mietany, 150 g ciemnej czekolady, 3 jajka,
50-60 g cukru, szczypta soli, 1 torebka cukru waniliowego,
1 tyzka stotowa koniaku lub rumu, wiérki czekoladowe.

Predkos¢ 4-5

Przygotowanie:

Ubi¢ $mietane na sztywno w misie do mieszania trzepaczka,
wyjaé z misy i trzyma¢ w chtodzie. Roztopi¢ czekolade zgod-
nie z instrukcja na opakowaniu lub podgrzewa¢ przez 3 minut
w mikrofaléwce ustawionej na 600 W. W miedzyczasie ubi¢
jajka, cukier, cukier waniliowy, koniak lub rum i s6l w misie do
mieszania trzepaczka na predkosci 4, do uzyskania pianki.
Dodac¢ roztopiong czekolade i wymiesza¢ réwnomiernie z
predkoscig 4 -5. Zachowaé nieco bitej $mietany do dekoracji.
Doda¢ pozostatg cze$¢ ubitej Smietany i wymieszac korzy-
stajac z funkcji pulsacyjnej (predko$¢ ,P”). Przybraé krem
czekoladowy. Podawa¢ schiodzony.

Czyszczenie

/\ OSTRZEZENIE:

* Przed rozpoczeciem czyszczenia zawsze nalezy najpierw wyjac

wtyczke z gniazdka.
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/N\ OSTRZEZENIE:

* Nie nalezy nigdy zanurzac¢ urzagdzenia w wodzie w celu jego umy-
cia. Moze to doprowadzi¢ do porazenia elektrycznego lub pozaru.

/\ UWAGA:

+ Do czyszczenia nie nalezy uzywac drucianej szczotki
ani szorstkich materiatow.

* Nie stosowa¢ zracych ani Scierajacych srodkow
czyszczacych.

Obudowa silnika
Obudowe silnika czysci¢ wytacznie wilgotng Sciereczkg z
dodatkiem niewielkiej ilosci $rodka do mycia naczyn.

Misa do mieszania, korncowki mieszajace oraz do wyrobu
ciasta

/\ UWAGA:

Mieszadta i trzepaczki nie nadajq sie do mycia w zmywar-

ce. Goraco oraz zrace $rodki czyszczace moga spowodo-

wac wykrzywienie lub odbarwienie koricowek.

+ Czesci, ktore mialy styczno$¢ z jedzeniem po umyciu
nalezy optuka¢ woda.

*+  Przed ponownym zamontowaniem, wszystkie elementy
nalezy doktadnie wysuszyc.

Eliminowanie usterek i zaktocen

Problem Mozliwa przyczyna Co nalezy zrobic¢
Urzadzenia nie mozna | Urzadzenie nie ma zasilania. Sprawdzi¢ gniazdko za pomoca innego
wigczy¢ lub przestaje urzadzenia.
dziatac. Podtacz prawidiowo wtyczke.
Sprawdz bezpieczniki.

najnizszym potozeniu.

Ramig obrotowe nie jest zablokowane w swoim

Wylacznik bezpieczenstwa uniemozliwia dziatanie.

Jednoczesnie popchna¢ dzwignig i ramig
obrotowe az do zablokowania ramienia.

czenie przed przegrzaniem.

Urzadzenie jest zbyt gorace. Uruchomito sie zabezpie-

Zaczekac, az urzadzenie wystygnie.

Urzadzenie jest uszkodzone.

Skontaktowac sie z centrum serwisowym
lub wykwalifikowanych fachowcem
specjalista.

Dane techniczne

Zastrzegamy sobie prawo wprowadzania zmian technicznych
i projektowych w trakcie ciagtego rozwoju produktu.

Niniejsze urzadzenie odpowiada wymaganiom normy bez-
pieczenstwa uzytkowania oraz spetnia wymagania dyrektywy
niskonapieciowej i kompatybilnosci elektromagnetycznej.

Warunki gwarancji

Przyznajemy 24 miesigce gwarancji na produkt liczac od daty
zakupu.

W tym okresie bedziemy bezptatnie usuwac w terminie 14 dni
od daty dostarczenia wadliwego sprzetu z kartg gwarancyjng

KM1394CB_IM

do miejsca zakupu wszystkie uszkodzenia powstate w tym
urzadzeniu na skutek wady materiatow lub wadliwego wyko-
nania, naprawiajac oraz wymieniajac wadliwe czesci lub (jesli
uznamy za stosowne) wymieniajac cate urzadzenie na nowe.
Sprzet do naprawy powinien by¢ dostarczony w komplecie
wraz z dowodem zakupu oraz z wazng kartg gwarancyjng do
sprzedawcy w miare mozliwo$ci w oryginalnym opakowaniu
lub innym odpowiednim dla zabezpieczenia przed uszkodze-
niem. W razie braku kompletnego opakowania fabrycznego,
ryzyko uszkodzenia sprzgtu podczas transportu do i z
miejsca zakupu ponosi reklamujacy.

Naprawa gwarancyjna nie dotyczy czynnosci przewidzianych
w instrukcji obstugi, do wykonania ktérych zobowiazany jest
uzytkownik we wtasnym zakresie i na wiasny koszt.

Gwarancja nie obejmuje:
+ mechanicznych, termicznych, chemicznych uszkodzen
sprzetu i wywotanych nimi wad,
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+ uszkodzen powstatych w wyniku dziatania sit zewnetrz-
nych takich jak wytadowania atmosferyczne, zmiana
napiecia zasilania i innych zdarzen losowych,

+ nieprawidtowego ustawienia warto$ci napiecia elektrycz-
nego, zasilanie z nieodpowiedniego gniazda zasilania,

+  sznurdw potaczeniowych, sieciowych, zaréwek, baterii,
akumulatoréw,

+ uszkodzen wyrobu powstatych w wyniku niewtasciwego
lub niezgodnego z instrukcjg jego uzytkowania, przecho-
wywania, konserwacji, samowolnego zrywania plomb
oraz wszelkich przerobek i zmian konstrukcyjnych doko-
nanych przez uzytkownika lub osoby niepowotane,

+  roszczen z tytutu parametréw technicznych wyrobu, o ile
s one zgodne z podanymi przez producenta,

+ prawidtowego zuzycia i uszkodzen, ktére maja nieistotny
wplyw na warto$¢ lub dziatanie tego urzadzenia.

Karta gwarancyjna bez pieczatki sklepu, daty sprzedazy, nie
wypetniona, Zle wypetniona, ze $ladami poprawek, nieczy-

telna wskutek zniszczenia, bez mozliwosci ustalenia miejsca
sprzedazy oraz dofaczonego dowodu zakupu jest niewazna.

Korzystanie z ustug gwarancyjnych nie jest mozliwe po
uptywie daty wazno$ci gwarancji. Gwarancja na cze$ci lub
cate urzadzenie, ktore sa wymieniane konczy sie, wraz z
koficem gwarancji na to urzadzenie.

Wszystkie inne roszczenia, wliczajac w to odszkodowania sg
wykluczone chyba, ze prawo przewiduje inaczej. Roszczenia
wykraczajace poza tg umowe nie sa uwzgledniane przez tg
gwarancie.

Gwarancja na sprzedany towar konsumpcyjny nie wytacza,
nie ogranicza ani nie zawiesza uprawnief kupujacego
wynikajacych z niezgodnosci towaru z umowa,

Gwarancja oraz zawarte w niej warunki obowiazujg na
terenie Rzeczpospolitej Polskiej.

Dystrybutor:

CTC Clatronic Sp. z 0.0
ul. Opolska 1 a karczow
49 - 120 Dabrowa
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Usuwanie
Znaczenie symbolu ,,Pojemnik na $mieci*

Nalezy zadba¢ o $rodowisko i nie wyrzuca¢
urzadzen elektrycznych razem z odpadami
gospodarstwa domowego.

Stare lub uszkodzone urzadzenia elektryczne
B 5lezy odstawic do migjskich punktéw zbiorki.

Prosimy unika¢ potencjalnych zagrozen dla zdrowia i $rodo-
wiska poprzez nieprawidtowe metody utylizacji odpaddw.

Przyczyniasz si¢ do recyklingu i innych form utylizacji zuzy-
tych urzadzen elekirycznych i elektronicznych.

Informacje na temat punktow zbiérki znajdujg sie na terenie
danego miasta.
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Hasznalati utasitas .

Kdszonjuk, hogy a termékiinket valasztotta. Bizunk benne,
hogy a készulék hasznélata éromére fog szolgalni.

A hasznalati utasitasban talalhato jelzések

Az On biztonsagara vonatkozé utasitasok kifejezetten meg
vannak kiilénboztetve. Kérjik, mindenképpen tgyelien
ezekre annak érdekében, hogy elkeriilje a baleseteket és a
készlilék karosodasat:

/\ FIGYELMEZTETES:
Egészségét karositd veszélyforrasokra figyelmeztet és

ramutat a lehetséges sérlilési lehetdségekre. .
/\ VIGYAZAT:

Lehetéges veszélyre utal, mely a késztilékben vagy més .
targyakban kart tehet.

1 MEGJEGYZES: Tippeket és informaciokat emel ki.

Altalanos megjegyzések

Akésziilék hasznalata elétt figyelmesen olvassa el a hasz-
nalati utasitast, és érizze meg a garancialevéllel, a szamlaval
és —amennyiben lehetséges — az eredeti csomagolassal,
valamint a belsé csomagoléanyaggal egyitt. Amennyiben a
késziiléket harmadik személynek adja tovabb, a hasznalati
utasitast is adja a késziilékhez.

Kizarélag személyi célra hasznalja a készuléket, és
csupan arra, amire valo! A készulék nem ipari jellegl
hasznélatra készilt.

Ne hasznélja a szabadban! Ne tegye ki er8s héhatasnak,
kézvetlen napsugarzasnak és nedvességnek (semmi
esetre se martsa folyadékba), és ovja az éles szélektél!
Ne hasznélja a észliléket vizes kézzell Ha a kész(ilék
vizes vagy nedves lett, azonnal huzza ki a konnektorbdl.
Kapcsolja ki a késztiléket és mindig huzza ki a csatlakozot
a dugaszol6 aljzathdl (a csatlakozot, ne pedig a vezetéket
huzza), ha nem hasznalja a kész(iléket, tartozékokat
szerel fel ra, tisztitja vagy zavart észlel.

Ne mikodtesse a készileket feliigyelet nélkul! Mindig
kapcsolja ki a készUléket, ha elhagyja a helyiséget! Huzza
ki a csatlakozét a dugaszolé aljzatbol.

Akésziléket és a halozati kabelt rendszeresen ellendrizni
kell, hogy nincs-e rajta sérilés jele. Ha sértilést lat rajta, a
készliléket nem szabad hasznalni.

Csak eredeti tartozékokat hasznaljon.

Gyermekei biztonsaga érdekében ne hagyja altaluk
elérhetd helyen a csomagoléelemeket (mlianyag zacsko,
karton, sztiropor stb.).

/N FIGYELMEZTETES:
Kisgyermekeket ne engedjen a foliaval jatszani. Fulla-
das veszélye allhat fenn!

Specialis biztonsagi figyelmeztetés a készulékhez

/\ FIGYELMEZTETES: Sériilésveszély!
* Mielétt tartozékot vagy mozgé potalkatrészt cserélne a készuleken,
kapcsolja ki és huzza ki a konnektorbol!

* Ne érjen a mozgo alkatrészekhez.

Miel6tt bekapcsolnd, ellendrizze, hogy a csatlakoztatott feltétek
helyesen és biztonsagosan van-e rogzitve.
* Mindig valassza le a késztiléket az elektromos hal6zatrol, ha fel-

MAGYARUL

ugyelet nelkul hagyja, valamint 0sszeszerelés, szétszerelés vagy

tisztitas elott.
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A készlléket gyerekek nem hasznalhatjak.
* Tartsa a késztléket és a kabelét gyerekekto
Gyerekek nem jatszhatnak a készulékkel.

tavol.
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/N FIGYELMEZTETES: Sériilésveszély!

* Akészilékek alkalmasak csokkent fizikai képességekkel rendel-
kez4 személyek altali hasznalatra, illetve akiknek nincs meg a
tapasztalatuk és/vagy tudasuk ehhez, csak akkor hasznalhatjak,
ha felligyelet alatt allnak vagy a késziilék biztonsagos hasznala-
tara megtanitottak 6ket és megértették a kapcsolddd veszélyeket.

* Ne probalja sajat kezlileg megjavitani a készuléket. Mindig 1épjen
kapcsolatba szakképzett szerelGvel. Ha a villanyvezeték megse-
rul, a gyartonak, a szerviz Ugynokségnek vagy mas, hasonloan
képzett személynek kell a javitast végeznie, a veszélyek elkerulé-
se érdekében.

/\ VIGYAZAT:
Ne meritse vizbe a készuléket tisztitaskor. Kovesse a , Tisztitas”
fejezetben foglalt utasitasokat.

+ Ne manipulalja a biztonsagi kapcsolot.
+ Akészllékkel csak élelmiszereket dolgozzon fel.
* Akészulék mas célra valé hasznalata sérilést okozhat.

A kezeloelemek attekintése/ 3. Ellendrizze, hogy az dsszes tartozék a dobozban van-e.
A csomag tartalma 4. Ha nincs minden benne a csomagban vagy sériilést
észlel, ne hasznalja a késziiléket. Azonnal vigye vissza a

1 Forgokar forgalmazohoz.
2 Akar leengedésére/felemelésére szolgald vezérldkar q 5
1 MEGJEGYZES:

3 Vezérlégomb

4 Motorburkolat Akésziilék poros lehet, vagy gyartasi maradékok lehetnek
5 Habverd rajta. Javasoljuk, hogy a , Tisztitas" részben leirtak szerint
6 Keverstal tisztitsa meg a kész(iléket.

7 Védblemez

8 Haijtétengely sinnel Elektromos csatlakozas

9 Atlatszo froccsenés elleni védelemmel elltott fedél
feltoltonyilassal

10 Keverdlapat

11 Dagasztolapat

Ellendrizze, hogy a hasznalni szandékozott halézati fesziilt-
ség megegyezik a készliléken feltiintetett feszliltséggel.
Tovabbi miiszaki adatokért olvassa el a paramétereket
tartalmazo cimkét.

A késziilék kicsomagolasa

1. Tavolitsa el a csomagolast a készulékrol.

2. Tavolitsa el az 6sszes csomagoldanyagot, igymint
a miianyag filmet, t6ltéanyagot, kabelrogzitéket és a
dobozt.

42

Hasznalat

1. Aforgékar kinyitasa: Forditsa a foganty(t a s iranyba,
és tartsa abban a helyzetben. Mozgassa forgdkart kézzel
alegmagasabb helyzetbe, és engedje el a vezérlkart.
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2. Adagasztolapat (11) vagy a keverdlapat (10) hasznalata-
hoz elészor szerelje fel a véddlemezt. Megakadalyozza,
hogy a tészta érintkezzen a hajtotengellyel.

Tartsa ugy a lemezt mint egy talat. Alulrol helyezze

be a dagasztdlapatot (11) vagy a kever8lapatot (10) a
lemeznyilas bemélyedésén keresztill, és rogzitse azt egy
negyed fordulatt balra torténd elforditassal.

3. Feltét hasznalata:
Afeltét fels6 végén egy bemélye-  gus
dést lathat a hajtotengely és a sin
részére. Nyomja a feltétet a
hajtétengelyre. Nyomja a feltétet,
mikdzben az 6ramutat jarasaval
ellentétes irnyba forgatja Utkdzésig, igy a hajtotengely
sinje berdgzill a feltétbe.

3
<t

Tablazat: Tésztatipusok és eszk6zok

4.

9.

Keverétal: Helyezze a keverétalat a tartojaba. Forditsa
el a talat teljesen a burkolaton lathato , === LOCK” nyil
iranyaba.

. Toltse az 6sszetevoket a keverdedénybe.
. Ellendrizze, hogy a vezérlégomb ,0” allasba legyen allitva.
. Tartsa erésen a forgokart. Forditsa a fogantyit a s

iranyba, és tartsa abban a helyzetben. Ugyanakkor a
kezével lassan engedje le a kart. Engedje el a vezéri6kart.

. Ugy tartsa a frdccsenésvédd fedelet, hogy a feltdltényilas

On elétt legyen. Ezutan gy helyezze fel a keverde-
dényre, hogy az edény széle a harom kulcslyukon belil
legyen.

Csatlakoztassa a készlilék tapcsatlakozojat egy megfeleld
konnektorba.

10. Az alabbi tablazat alapjan valassza ki a fordulatszamot.

n . Felhelyezheté S . Maximalis
Tészta tipusa szerszamok Beallitas Mennyiség miikédési idé
S tészta (pl. kenyér vagy péksttemény) Dagasztélapat 1-4 max. 2,3kg 5 perc

. . — P min. 5009
Kozepes tészta (pl. palacsintatészta) Keverélapat 3-4 max. 30kg 2-4 perc

P . . . B min. 5009
Konnyi tészta (pl. gofri vagy crepes tészta, puding) Habverd 2-4 max. 30kg 2-4 perc
Tejszin Habverd 5-6 min. 209 m 3-5 perc

max. 1 liter
Tojasfehérje Habverd 5-6 3-10 tojasfehérje 4-5 perc

i MEGJEGYZES:

+ Rovid idejii hasznalat: Stir(i tésztaval ne miikodtesse
a készliléket 5 percnél hosszabb idétartamig, és ezt
kévetéen hagyja hilni 10 percig.

+ ,P” bedllitas az impulzus médban valé hasznalat-
hoz: Kapcsolja a motort egy pillanatra a legmagasabb
sebességre, hogy a vezérldgombot abban a pozicidban
tartja.

Hasznalat sziineteltetése

/\ FIGYELMEZTETES: Sériilésveszély!

+ Mindig allitsa a vezériégombot a ,0” allasba, ha meg
szeretné szakitani a gép miikodéseét.

+ Huzza ki a tpcsatlakozot a feltétek cseréjéhez.

+ Varja meg, amig a feltét teljesen le nem all!

+ Haa gép mikodése kézben bekapcsolja a kar fele-
melésére szolgalo kart a biztonsagi kapcsold ledllitja
a motort.

+  Amotor Ujra csak akkor kapcsol be, ha a forgokar
Ujra le van engedve és a vezérlégomb ,0” dllasba van
allitva, mielétt visszaallitana azt az eredeti allasabal
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A hasznalat befejezése és a tal eltavolitasa

1.
2.

3.

Kovasz (alaprecept)

Amunka befejeztével allitsa a vezérldgombot ,0” allasba.
Huzza ki a tpcsatlakozot.

Ackihajthato kar felemelése utan tavolitsa el a froccse-
nésvédot.

Forditsa a fogantytt a m irdnyba, és tartsa abban a
helyzetben. Mozgassa forgokart kézzel a legmagasabb
helyzetbe, és engedje el a vezéribkart.

. Vegye le a feltétet.
. Forgassa el kissé a kever6edényt az dramutat6 jarasanak

iranyaba az eltavolitashoz.

. Az elkésziilt tésztat kilazithatja egy kaparéval, majd

tavolitsa el a keverétalbol.

. Tisztitsa meg az 6sszes hasznalt részegységet a

JTisztitas” részben leirtak szerint.

Receptek
Sebességbeallitas 3-4

Osszetevok:

2504 lagy vaj vagy margarin, 2509 cukor, 1 csomag vanilias
cukor vagy 1 csomag Citro-Back, 1 csipet s6, 4 tojas, 5009
buzaliszt, 1 csomag slitdpor, kb. ¥4 liter tej.

Elkészités:
Abuzalisztet a maradék dsszetevével helyezze a kever6-
talba, és a keverélapattal 30 masodpercig keverje 6ssze 2.
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sebességfokozaton, majd kb. 3 percig 3. sebességfokozaton.
Kenje ki a stitéformat vagy teritsen bele sutdpapirt, 6ntse
bele a tésztat és suisse ki. Kenje ki a tepsit vagy teritsen

bele sttdpapirt, dntse bele a tésztat és siisse ki: Egy fativel
szurjon bele a stitemény kozepébe. A slitemény elkészilt,

ha a tészta nem ragad hozza. Tegye hdini a siteményt egy
sttbracsra.

Hagyomanyos siit6:

Télca foglalat: 2

Melegités: Elektromos siitd felsd és als melegités
175-200°C,
gazsiitd: Sebességbeallitas 2-3

Siitési id6: 50-60 perc

Mddosithatja a receptet a sajat izlésének megfelelden, pl.
100g mazsolaval vagy 100 g mogyoréval vagy 1009 reszelt
csokoladéval. Engedje szabadjara a képzeletét.

Lenmagos tekercs
Osszetevék:
500-550g buzaliszt, 509 lenmag, ¥ liter viz, 1 élesztékocka
(409), 1009 alacsony zsirtartalmu aludttej, jol lecsepegtetve,
1 tedskanal s6. A kenéshez: 2 evbkanél viz

Sebességbeallitas 1-2

Elkészités:

Alenmagot aztassa be ¥4 liter langyos vizbe. A maradék
langyos vizet (4 liter) dntse a kever6talba, morzsolja bele
az éleszt6t, adja hozza az aludttejet, és jol keverje el a
dagasztélapattal 1. sebességfokozaton. Az élesztét teljesen
fel kell oldani. Adja hozza a lisztet a beaztatott lenmaggal és
a soval a keverétalhoz. Keverje 1. sebességfokozaton, majd
valtson 2. sebességfokozatra és keverje Ujabb 3-5 percig.

Takarja le a tésztat és hagyja meleg helyen kelni 45-60 per-
cig. Dagassza Ujra, vegye ki a keverétalbél, és formaljon
beldle 16 tekercset. A tepsit fedje le nedves sitépapirral.
Helyezze ra a tekercseket, 15 percig hagyja kelni, kenje meg
langyos vizzel és siisse ki.

Hagyomanyos siit6:
Talca foglalat: 2
Melegités: Elektromos siitd: Felsd és also melegités

200-220°C (5 perces elémelegités),
gazsitd: Sebességbeallitas 2-3
Siitési ido: 30-40 perc
Csokoladékrém
Osszetevok:
200ml tejszin, 150 g feketecsokolade, 3 tojas, 50-609 cukor,
1 csipet s6, 1 csomag vanilias cukor, 1 evkanal konyak vagy
rum, csokoladéreszelék.

Sebességbedllitas 4-5

Elkészités:

Akeverétalba a habverével verje keményre a tejszint, vegye
ki a talbdl és tartsa hiivosen. A csomagon talalhato utasita-
soknak megfelelden olvassza fel a csokoladét, vagy tegye

3 percre a mikrohullamu sitébe 600 W-os teljesitményen.
Ekozben a keverétélban a habverdvel 4. sebességbeallitason
verje habosra a tojasokat, a cukrot, a vanilias cukrot, a
konyakot vagy rumot és a sét. Adja hozza a felolvasztott cso-
koladét és egyenletesen keverje el 4-5. sebességbedllitason.
Egy kevés tejszinhabot tegyen félre diszitésnek. A maradék
tejszint adja hozza a krémes masszahoz és rovid ideig
keverje el impulzus Gizemmaédban (,P” sebességbeallitas).
Diszitse a csokoladékrémet és jol leh(itve talalja.

Tisztitas

/\ FIGYELMEZTETES:

» Tisztitas el6tt mindig huzza ki a tapcsatlakozot.
« Soha ne meritse vizbe a késztléket, ha tisztitja. Ez elektromos

aramutést vagy tlizet okozhat.

/\ VIGYAZAT:

+Ne hasznéljon drotkefét vagy mas karcolé targyakat a
tisztitashoz.

* Ne hasznéljon maré vagy surol6 hatésu tisztitoszereket.

Motor burkolata

Csak nedves ruhaval és pici mosdszerrel tisztitsa meg a
burkolatot.
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Keverdedény, dagaszto6 és keverd feltétek

/N VIGYAZAT:

Afeltétek mosogatogépben nem tisztithatok. A hd és
az agressziv tisztitoszerek a feltétek vetemedését vagy
kifakulasat okozhatjak.

+ Az élelmiszerekkel érintkez6 alkatrészek vizzel ledblit-
hetok.

+ Alaposan szaritsa meg a feltéteket, miel6tt visszahelyezi
azokat a kész(ilékre.
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Hibaelharitas

Probléma Lehetséges ok Megoldas

Akészilék nem Akészulék nincs aramellatas alatt. Ellendrizze a hal6zati aljzatot egy masik

kapcsolhaté be vagy a készulékkel.

miikodese leall. Csatlakoztassa megfelelden a tapcsatia-
kozét.

Ellendrizze a biztositékot.

Aforgokar nem a legalso pozicidban van rogzitve.
Abiztonsagi kapcsold megakadalyozza a mikodést.

Nyomja fel egyszerre a vezériékart és a
forgokart, amig a kar nem rogz(il.

Akésziilék tal forrd. A tiimelegedés elleni védelem

Hagyja lehdilni a kész(iléket.

aktivalodott.
A készlilék meghibasodott. Lépjen kapcsolatba a szervizkdzponttal
vagy egy szakemberrel.
Mszaki adatok Hulladékkezelés

Védelmi osztaly: ..
Nettd sdly: ...........
Amszaki és kivitelezési modositasok jogat a folyamatos
termékfejlesztés miatt fenntartjuk.

Ezt a késziiléket az Europa Tanacs minden vonatkozd
aktualis iranyelve szerint (pl. elektromagnesesség-elviseld
képesség vagy kisfeszliltség-elviseld képesséq) ellendriztik,
és a legujabb biztonsagtechnikai eldirasok szerint készilt.
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A ,kuka“ piktogram jelentése

Ovja a kdmnyezetet, ne a héztartasi hulladékkal
semmisitse meg az elektromos készUlékeket.

Afolosleges vagy hibas elektromos késziilékeket
a helyi gyjtépontokban adja le.

Segitsen elkertilni a helytelen hulladékkezelésbél
eredd kornyezeti és egészséglgyi hatasokat.

Hozzéjérulhat a régi elektromos és elektronikus készulékek
Ujrahasznositasahoz vagy mas modon valé hasznositasahoz.

A gy(ijtépontokrdl a helyi hatésagok adhatnak felvilagositast.

MAGYARUL
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PYCCKUMX

PyKOBOACTBO Nno 3Kcnnyatayun

Cnacw6o, 4to BbiGpany Halwy npogykuyto. Mbl Hageemcs,
4TO Bbl MONYYMTE YAOBOMLCTBUE OT MCMIONB30BAHMS HALLEro
npubopa.

CumBonbl B saHHOM PykoBoACTBO Mo akcnnyartauum
BaxHble pekomeHgaLmum ans obecneyeHus awein 6e3o-
MacHOCTU cneLuarnbHo oTMeveHbl. ObsaTensHo creayite
3TUM PeKoMeHAALNAM, YToBbl NPeAOTBPaTUTL HECHACTHBII
Cryyail Unu NomomKy U3fenus:

/\ NMPERYNPEXOEHVE:
I'Ipenynpe)maeT 06 onacHocTn N4 300P0Bbs 1 BO3MOX-
HOM pUCKe nony4eHuUsa TpaBMbl.

/\ BHUMAHVE:
YKa3biBaeT Ha BO3MOXHYH OMaCHOCTb AnA u3genva n
[DPYrvX OKpyXatoLLX NpeaMeToB.

1 MPUMEYAHWS: [laeT coBeTb! VHEopMaLmto.

06wue 3ameyaHus

Mepen Hauanom akcnmyaraumy npubopa BHUMATENbHO
npoyuTaliTe npunaraemyto MHCTPYKLMIO MO SKCMyaTaLymm v
COXpaHUTE ee B HAAEKHOM MECTE, BMECTE C rapaHTUiHbIM
TarnoHOM, KaCCOBbIM YEKOM W, N0 BO3MOXHOCTU, KapTOHHO
KopoBKO#A C ynakoBouHbIM MaTepuarnom. Mpu nepeaave

npubopa KOMy-To IpyroMy, NepefaiTe Takke W 3Ty UHCTPYK-

Livio Mo 3KcnnyaTaLuy.

Monb3yiTech NpU6OPOM TOMBKO YaCTHbIM 06pa3oM 1 Mo
HasHaueHmio. Mpubop He NpegHa3HaueH Ans KoMmepye-
CKOTO WCMONb30BaHMSI.

He nonb3yittech Npubopom Nof OTKPbITIM HEBOM.
lMpenoxpaHsiATe Npubop OT xapbl, NPAMbIX CONHEYHBIX
nyyelt, BNaXHOCTM (HW B KOEM CRyyae He norpyxare ero
B BOZY) 1 yaapos 06 ocTpble yrrbl. He npukacaitecs k
npubopy BnaxHbIMK pykamn. Ecnn npubop yBnaxHuncs
WM HAMOK, TYT 3K BbIHbTE BUIKY U3 PO3ETKN.

lMocne akcnmyaTaLyui, MOHTaxXe NPUHALANEXHOCTEN,
4MCTKE WUV NOoMKe npubopa Beera BbIHUMaNTe BUMKY
113 PO3eTKM (TAHUTE 3a BUMKY, a He 3a kabenb).

He ocTaBnsite BKMKOYEHHbIE 3nekTponpubopbl 6e3
npucmoTpa. Bbixoas 13 NoMeLLEeHUs BCEeraa Bblkntovaiite
npubop. BbIHbTE LWTEKEP U3 PO3ETKN.

IMpnbop 1 kabenb ceTeBoro NUTaHNs HeobxoanMo
perynsipHo 06cneaoBaTh Ha Hanuyne CriefoB NOBPEX-
neHuns. Mpn oBHapyxeHn NOBPeXOEHNs NoNb30BaTLCA
npubopom 3anpeLyaeTcs.

Vcnonb3ayiiTe TOMbKO OpUrMHarbHbIe 3anyacTu.

113 coobpaxeHuin 6e30MacHOCTV Anst AETEN He OcTaB-
nsATe nexatb YnakoBky (MNacTUKOBbIE MELLIKW, KAPTOH,
nexonnact u 7.4.) 6e3 npucmoTpa.

N\ MPERYNPEXOEHVE:
He nosBsonsiite AeTAM Urpath € NONUATUIEHOBON
nneHkoil. OnacHocTb yaywba!

Ocobble yKkazaHusi N0 TeXHUKe 6e30nacHOCTH
AN 3TOro YCTPOWUCTBA

/A NPERYNPEXAEHUE: OnacHOCTL NonyyeHns Tpasmbl!

* [lepen 3ameHON NpUHaONEXHOCTEN UNK JOMNONHUTESbHbIX JeTa-
rnei, KoTopble ABWKYTCS BO BpeMst paboTbl, HEOOXOAMMO BbIKMHO-
YNTb YCTPOWCTBO 1 OTKIKOUUTb €r0 OT SNEKTPOCETH.

« 3anpeLlaeTcs npukacaTbCs K ABMKYLLMMCS YacTsM.

* [lepen BKMIOYEHNEM YCTPOMCTBA NPOBEPbLTE, MPABUIIBHO JTiA
YCTaHOBMEHbI KPENneHNs NpUHaANEXHOCTEN N HAAEXHO N OHW

3aTSHYTbI.

* Bcerga oTkntoyanTe YCTPOMCTBO U3 CETH, KOra C HUM HUKTO He
paboTaer, a Takke nepes Havanom pasbopku, COOPKM U YACTKU.
« [eTam 3anpeLiaeTcs nornb3oBaThCsl AaHHbIM YCTPONCTBOM.
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/N NPERYNPEXAEHUE: OnacHOCTbL NonyyeHns Tpasmbl!

* XpaHuTe npnbop 1 ero LLHYp B MECTAX, HEAOCTYMHbIX ANs AETEN.

« [letam 3anpeLlaetcs urpatb ¢ NpubopoMm.

* [1laHHOE YCTPOMCTBO MOXET WCMOSb30BaTLCS NOABMI C MOHMKEH-
HbIMU (OU3NYECKUMM, CEHCOPHBIMU UMM YMCTBEHHBIMM CMIOCOBHO-
CTAMM WUNW C HEAOCTATKOM OfbITa WU 3HaHWK, B CRyYae ecrin OHK
Haxo4ATCS NO4 NPUCMOTPOM WA MPOLLITA UHCTPYKTaX B OTHO-
LIEHWM 6e30MacHOro MCMOMbL30BaHUA YCTPOMCTBA W NOHUMAKOT
CBSI3aHHbIE C HVIM OMaCHOCTY.

* He nbiTanTe OTPEMOHTUPOBATL YCTPONCTBO CAMOCTOSITENBLHO.
Obs3aTenbHO CBSKUTECH C aBTOPU30BAHHBLIM MacTepoM. [pu
MOBPEXAEHNN CETEBOIO LUHYPA, BO 13BexaHWe onacHOCTY nopa-
KEHWS SNEKTPUYECKM TOKOM, LLHYP CriedyeT 3aMeHUTb Y U3roTo-
BMTENS, CEPBUCHOM NPeACTaBUTENS UMK APYrvX KBanMULMPO-
BaHHbIX N,

/N BHUMAHME:
Bo Bpems uncTkM 3anpeLlaeTcs norpyxatb npubop B Bogy. Cobnto-
[ianTe UHCTPYKLMW, NpeacTaBrieHHble B pasaene “Yuctka’.

* He MeHsm1Te COCTOSHME 3aLLMTHBIX NepeknoyaTenen.

* Mcnonb3ynte gaHHOE YCTPOMCTBO TOMBKO Ans 00paboTky niLLe-
BbIX MPOAYKTOB.

* Mcnonb3oBaHye YCTPOMCTBA He MO Ha3HAYEHWIO MOXET MPUBECTM K
TpaBMe.

0630p petaneli npudopa/ 6 KysiumH cmewuvsaHis

KomnnekT noctaBku T SaupTHLIA AUCK
8 TMpnBoaHoi Ban €O LWNAUHTOM

1 TosopoTHoe nneyo 9 TMpo3payHast KpbILLKA C 3aLLMTOIA OT BPbI3F U OTBEPCTUEM
2 Pblyar onyckaHus/ nogbema nneya [ns fo6GasneHus
3 Kpyrnas pyuka ynpaBneHus 10 Kptok nepemeLLnBaHIs:

4 Koxyx moTopa 11 Kptok 3ameLLmBaHms
5 BeHuuk

PYCCKUN
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PYCCKUX

PacnakoBka ycTponcTBa

1. YganuTe ynakoBky yCTpOACTBa.

2. Ypanute Bce ynakoBOYHbIE MaTepuarbl, Takue kak
NoNNaTUNEeHoBast MieHKa, MaTepuan HanonHUTENs,
kabenbHble CTSHKKM 1 KOpOOKN.

3. Y6eautechb, YTO B KOPOBKE €CTb BCE KOMMOHEHTbI.

4. ECnum KOMNMEKT NocTaBKW HEMOMHbIN UMK 3aMETHbI
MexaHu4eckve NOBPEXAEHIs, He BKIKoYaiTe npubop.
Cpaay xe BepHUTE BECb KOMMIEKT NpoaaBLly.

1 NPUMEYAHMS:

Ha ycTpolicTBe BCe eLLe MoryT ocTaBaThCs Menkue
YacCTuubl 1 NbiNb, OCTaBLLUMECH NOCe NPOU3BOACTBEHHOIO
npoLiecca. PekoMeHayeTcs NoUnCTUTb YCTPOINCTBO, Kak
OnMcaHo B pasgene “Yuctka’.

AnekTpuyeckoe coeanHeHUe

lpoBepbTe, UTO MCTIONb3YEMOE HANPSIKEHIE AMEKTPONUTa-
HWS COOTBETCTBYET HANPsKeHHO Npubopa. CM. Ha aTUKeTKe
HOMMHaIIOB NOAPOBHbIE TEXHUYECKNE XapaKTEPUCTMKU.

Pabota

1. OTKpbITUE NOBOPOTHOrO Nneya: MoBepHUTE pblyar B
nonoxete s v yAepKUBaiTe ero B 3TOM NOMOKEHUH.
Pykoi nepemecTiTe NOBOPOTHOE Nreyo B BEpXHEe noso-
KEHUe 1 OTNYCTUTE pblyar.

2. [Ins npuMeHeHunst kproka 3ameluvsanus (11) v nepeme-
LwmBaHus (10) cHavana ycTaHOBMTE 3aLUTHBIA AUCK.

Tabniua TUMoB TecTa U MHCTPYMEHTOB

3. MpumeHeHue npucnocoGneHus:

OH NpeaoTBPaTUThL KOHTAKT TECTa C NPUBOAHBIM BasioM.
[epxute AncK Kak Yally. BcTaBbTe Kptoka 3aMeLumBaHns
(11) unn nepemeLumsanms (10) CHU3y B Nas 0TBEPCTUS
[AVCKa 1 3aTsHIUTE NOBOPOTOM Ha YETBEPTb BrEBO.

B BepxHem YacTu Hacagkin MOXHO
yBULETb yrybreHue ans npuso-
[HOTO Bana) 1 na3 s WnuHAe-
ns. BcTaBbTe Hacaaky Ha npu-
BoAHo Ban. HagaBuTe Ha Hacap-
Ky C MOBOPOTOM €€ M0 4acoBOI CTPerke 0 yropa, 4Tobbl
LUMAMHT NPUBOAHOTO Bara 3aduKcMpoBan Hacazaky.

4. KyBlWWH cMelumBaHusA: YCTaHOBUTE KyBLUWH CMeLLBa-

HUS B €ro fiepxatenb. MoBepHuTe KyBLUKH A0 yriopa B
HarpaeneHi“sm=p LOCK ", nokasaHHOM Ha Kopryce.

5. HanonHuTe KyBLUMH CMELLIMBAHUS NPOAYKTaMK.
6. Y6enuTech, uTo Kpyrnas pyyka ynpasneHus HaxoauTCs B

nonoxenun “0”.

7. HagexHo yoepxusaiiTe NoBOPOTHOE nreyo. MosepHuTe

pblyar B ronoxeHne w1 yAEpKUBaITE €ro B 3TOM
nomnoxeHn. OAHOBPEMEHHO MEAFIEHHO OMyCTUTE pblyar
BpY4Hyto. OTycTUTE pbivar.

8. [lepxuTe KPbILLKY 3aLWTbI OT BpbI3r Tak, YTo6bl OTBEp-

cTie fobaBneHus Bbino nepes Bamu. 3atem ycTaHoBUTE
€€ Ha KyBLUWH CMeLLMBaHNS, YTOBbI Kpaii KyBLUMHA Bbln
BHYTPM TPeX LUMNOHOYHBIX HaNpPaBSHOLLMX.

9. BcTaBbTe BUKY NMUTaHNS B NOAXOASILLYIO PO3ETKY.

10. BbibepuTe ckopocTb No Tabnuue Hinke.

- Make.
Tun Tecta Hacapka Hactpoika KonuuectBo
Bpems paboTbl

Tsxenoe TecTo (Hanpumep, xnebHoe unu Kptok 1-4 MaKe. 2,3k 5 MAHYTE!
necoyHoe) 3amMeLLmBaHmus
TecTo cpegHelt NMoTHOCTY (Hanpumep, B3GuToe Kptok 3.4 MuH. 500 rpamm 2-4 MHyTHI
TECTo Ans TopTa) nepemeLLBaHus makc. 3,0 kr
Jlerkoe TecTo (Hanpumep, Bachnu UIn NOHYMKN, BeHuMK 9.4 MuH. 500 rpamm 2-4 MHyTHI
MyANH) Makc. 3,0kr
Kpem BeHunk 5-6 WK, 200 3-5 MUHYTBI

makc. 1 nuTp
AnyHble benku BeHunk 5-6 3-10 smyHbIX 6enkoB | 4-5 MUHYTHI

i MPUMEYAHMS:

+ KpatkoBpemeHHas pabota Kopotkoe Bpems
paboTbI: €CNM TECTO TSHKENOE., HEe MCTOMb3YITE Npu-
6op bonee 5 MuHyT; fenaiite nepepbiBbl HA 10 MUHYT,
4TOBbI AATb EMY OCTHITb.

+ Hacrpoiika “P” umnynbcHoro (npepbIBUCTOroO)
pexuma: MrHOBEHHOE BKITKOYEeHMe MOTOPa Ha BbICOKOM
CKOPOCTY 32 CHET YAEPXKUBaHIS KPYrToN py4ku yrpas-
TIEHNS B 3TOM NMOMOXEHMN.
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MnynbcHbIi pexum

A MPEOYNPEXOEHUE: OnacHocTb TpaBm!

+ Bcerga ycTaHaBnuBaiiTe Kpyriyto pyuKy ynpaBneHus
B nornoxeHue “0”, ecriv HyXHo npepsaTb paboty
YCTpOCTBA.

*  I3BnekuTe BUNKY NUTaHWs 4Ns 3aMeHbl HACAAKN.

+ [loxauTeck, Noka Hacaaka NOMHOCTbI0 OCTaHOBMTCA!

+ Ecnun aktBupoBaTh phivar Bo BpeMsi paboTh yCTpoit-
CTBA, YTOObI NOAHATH NNEYO, 3aLUWTHBIV Nepekya-
Tenb OTKIOYUT MOTOP.
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A MPEOYNPEXOEHWUE: OnacHocTk TpaBm!

+MoTop BKIIOYMTCS CHOBA TOMBKO MOCNE MOBTOPHOTO
OnyCKaHWsi MOBOPOTHOTO MeYa 1 YCTaHOBKI KPYrion
PYYKu ynpasnexus B nonoxenue “0” 4o Bo3spata B ee
VICXOfIHOE MonoxeHue!

3aBeplueHne paboTbl U CHATHE KYBILMHA ANs CMeLUy-

BaHus

1. Tocne ncnonb3oBaHNs yCTPOICTBA YCTAHOBUTE KDYyt
PYuKy ynpasnienus B nonoxehue “0”. aenekvte Bunky
nUTaHKS.

2. TMepep Tem, kak NOAHATL MOBOPOTHBIN pblyar CHUMUTE
3aLLuTy OT 6pbIar.

3. TMoBepHuTE pbivar B NosoxeH1e W 1 yAepKUBaTe ero
B 9TOM MonoxeHun. Pykoii nepemecTiTe MoBOPOTHOE
Mreyo B BEPXHEE NOMNOKEHNE W OTMYCTUTE pbiyar.

4. CHamuTE Hacafky.

5. ToBepHUTE HEMHOTO KyBLUMH ANs CMELUMBaHUS N0
4acoBoi CTperke, 4Tobbl CHATH ero.

6. Wcnonbays nonartky, u3BnekvTe MPUroTOBAEHHOE TECTO
113 KyBLUMHA [N CMELLIMBAHS.

7. OumcTiTE BCE MCMONB30BABLUMECS KOMMOHEHTBI, Kak
yKa3aHo B pasgerne “Yucrka”.

Peuentbl

Cmecb ans 6UCKBUTOB
(ocHoBHoOW peuenT)
WHrpegmneHTbI:

250 mMsarkoro Macna unu maprapuHa, 250t caxapa, 1 nake-
TUK BaHUIBHOTO caxapa 1nu 1 nakeTuk NMMOHHOTO apoma-
Tu3aropa, 1 wenotka conu, 4 aiua, 500 NLEHNYHON MYk,
1 nakeTVK pa3pbIXnTens, npuMepHo s NuUTpa Moroka.

CkopocTb 3-4

lotoBkKa:

HacbinbTe niueHnyHyto MyKy BMECTE C OCTarnbHbIMU UHTpe-
AVMEHTaMM B KyBLUMH CMELLMBAHNS W MPUMEHWUTE KPHOK AN
3amelLVBaHns cHayana Ha 30 CekyHz Ha CKOpOCTy 2, 3aTem
MpWM. Ha 3 MUHYTbI Ha ckopocTi 3. CMaxbeTe hopMmy 1N
BbIMOXWTE ee KyniHapHoi Gymaroii, 3anonHuTe TECTOM
Bbinekaiite. [poBepbTe FOTOBHOCTb NEpef TeM, Kak BbIHyTb
Bn0a0 13 [LyXOBKI: MPOTKHUTE 3a0CTPEHHOI AEPEBIHHON
narnoyKoi B LieHTpe. Ecrv Ha nanouke HeT TecTa, 3HaunT
BbiNeyka rotoBa. YNoxwre BbiNeyKy Ha KyXOHHYIO peLLeTKy
AN OCTbIBaHMS.

O6b14Has fyxoBKa:
Mecro ans npoTueHs: 2
Harpes: OnekTpuyeckas [yXoBKka C HarpesoB

BHU3y 1 BBEpXy 175-200°C,
ra3oBasi JyxoBKa: CKOpPOCTb 2-3

Bpems Bbineuku: 50-60 MuHyT

MOXHO MeHsITb 3TOT peLienT fo CBoeMy BKYCY, HanpuMep
po6asvs 100T uatoma, unm 100 opexos unm 100t TepToro
Lokonaga. Het npesena BoobpaxeHuto.

KM1394CB_IM

Bynouku ¢ nbHAHLIMM cemMeyvkamu
WHrpeameHTsI:

500-550T nieHnyHoi Myku, 50T cemsiH nbHa, ¥ nuTpa
Boabl, 1 kybuk apoxokeit (40r), 100 T HEXMPHON ChIYYXHOM
3aKBaCKW, XOPOLLIO MPOCYLUEHHON, 1 YaiHas noxka conu. ins
CMayMBaHIst: 2 CTOMNOBbIE NMOXKM BOfbI

CkopocTtb 1-2

loToBKa:

3amounTe cemeHa nbHa B V6 nuTpa Tennoi Bogel. Mo-
MeCTuTe OCTaBLUYtoCs Tennyto Bogy (Y4 NUTpa) B KyBLUMH
CMeLLVBaHVS, HacbinbTe TyAa APOXOKY, A0OaBbTE ChIHYKHYI0
3aKBaCKY 1 XOPOLLEHbKO NepemeLLiaiTe KPIOKOM st
3ameLLVBaHmus Ha ckopocTi 1. [IpoXoky AOMKHBI NMOMHOCTbIO
pacTBopuTLCS. [OMECTUTE MyKy C 3aMOYEHHBIMI CEMeHaMm
TNbHa 1 COMbHO B KYBLUMH CMELLMBaHMS. 3ameLunBaiTe Ha
CKOPOCTY 1, 3aTEM M3MEHHTE CKOPOCTb Ha 2 1 3aMeLLnBaiTe
elle 3-5 MMHYT. HakpoiiTe TeCTo 1 MOMECTUTE ero B Tennoe
mecTo Ha 45-60 MuHyT. CHOBa 3ameLLMBaiiTe, U3BNEKUTE 13
KyBLUMHA CMeLLMBaHNS 1 pasfenuTe Ha 16 Bynoyek. Yno-
XUTe B MPOTMBEHb KynHapHyto Bymary. MomecTuTe Ha Hee
Bynoyku, panTe UM 15 MUHYT, YTOOLI NOAHATLCS, CMAXbTE
Tennoi BO4ON W BbiNekanTe.

O6b14Has ByxoBKa:

Mecto ans npoTuBHs: 2

Harpes: OnekTpuyeckas gyxoska: Harpes
BHU3Y 1 BBepXy 200-220°C
(nporpeTb 5 MUHYT),
ra3oBas ayxoska: CkopoCTb 2-3

Bpems Bbineuku: 30-40MuHyT

LLlokonapHbIf kpem
WUHrpeaneHTsbI:

200 mn cmeTaHbl, 150 TemHoro wokonaga, 3 snua, 50-60r
caxapa, 1 LwenoTka conu, 1 nakeTVK BaHUMbHOTO caxapa,

1 cTONoBas NOXKa KOHbsIKA UMK PoMa, LLIOKONAAHas CTPyxKa.

CkopocTb 4-5

[oToBKa:

B36vBaiiTe MHIpeanEeHTbI B KyBLUNHE CMELLMBAHNS BEH-
UMKOM, M3BMEKUTE WX U3 KyBLUMHA U XpaHUTE Ha Xonofe.
PacronuTe LLOKONaz COrnacHo MHCTPYKLM Ha yNaKoBke
N HarpeBaiTe ero 3 MUHYTbI B MYKPOBOSHOBOW NeYu npu
600 Bt. OpHoBpeMeHHO B3DelTe silla, caxap U BaHWMbHbI
caxap, KOHbsIK UM POM 1 COMb B KyBLUMHE CMELLNBAHNS
BEHYWKOM Ha CKOpocTU 4 A0 0bpa3oBaHms neHbl. [JobasbTe
pacTonneHHbIN LWOKOMaa 1 nepemeLLanTe 40 OOHOPOLHON
Macchl Ha ckopocTy 4 -5. OcTaBbTe HEKOTOPOE KONMMYECTBO
B30WTOrO Kpema Ans ykpaluenus. [lobasbTe oCTaBLUMIACS
Kpem Kk nepemeLLMBaeMOoli Macce 1 kpaTkoBPEMEHHO CMe-
LuaiTe BCe B MMMYNbCHOM pexiume (ckopocTb “P”). YkpacsTe
LLIOKONaAHBIM KPEMOM 1 NOfaBalTe OXMaXaeHHbIM.

PYCCKWUU
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PYCCKUX

Yuctka

/N MIPEAYNPEXOEHUE:

* [lepen ouncTKOM BCEraa U3BneKanTe BUNKY NUTaHMS.
* He norpyxaiTe yCTPOMCTBO B BOAY AN OYUCTKN. 3TO MOXET Npu-
BECTY K MOPAKEHMIO 3IIEKTPUYECKIM TOKOM UM Noxapy.

/\ BHUMAHME:

* He vcnonb3ayitte METaNMMYECKYHO LETKY UMK UHbIE
aﬁpaSMBHble 4YnCTALLME CpeacTBa Ana OYUCTKKM.

* He vcnonb3yitte arpeccuBHble v abpasueHble
YncTaLLMe cpeacTea.

Koxyx motopa
Koxyx cnegyeT YuCcTUTb TONBKO C MOMOLLBIO BMIAKHOW TKaHMU,
[00aBMB HEMHOTO XWUAKOCTM AN MbITbs NOCYAbI.

KyBLKH ansi cmelwnBaHus, Hacaaku Ans B3GMBaHUA 1
CMeLnBaHusl

/\ BHUMAHME:

Haca,qKM Henb3s MbITb B I'IOCYAOMOG"IHOﬁ MaLlUuHe.
Harpes u arpeccuBHble YiCTsLLME CPeacTBa MoryT Aedop-
MUpOBaTh UK O6eCLlBeTVITb Hacagku.

+ [leTanu ycTpoiicTea, CONpUKacaBLUMECS C MULLEBLIMU
MPOAYKTaMM1, MOXHO NPOMosockatb BOAOM.

+ XOpOLLO MPOCYLLMTE BCE KOMMOHEHTbI Mepes NOBTOPHbIM
MOAKITHOYEHNEM K MPUBOpY.

YcTtpaHeHue HeucnpaBHocTeN

Mpo6nema Bo3moxHas npuumHa [evctBue
Mpubop He Bktoya- HeT anekTponuTaHus npubopa. MpoBepbTe PO3ETKY C MOMOLLbIO APYrOro
€TCS UV NpexpaLLaeT YCTPOiACTBa.
patory. MMpaBubHO NOAKNIOYNTE BUIKY MUTaHMS.
MpoBepbTe NpefoxpaHnTeNb.
lMoBOPOTHOE NMeyo He OUKCHPYETCS B CAMOM HUXKHEM | HaxkmuTe pbidar BBEPX 1 OfHOBPEMEHHO
MONOXEHN. OMnycTUTE NOBOPOTHOE MNEYO A0 ero
3aLLWTHBIN NepekmnioyaTens NpeaoTBpaLlaeT paboty. | dukcamm.
Mpubop cruwukom ropstunia. BkntoyeHa 3atuuta ot [aire npubopy oCTbITb.
neperpesa.
Mpubop HevcnpaseH. O6paTtuTech B HaLL CEPBUCHBIN LIEHTP Nin
K crieLpanmcty.
TexHuyeckme gaHHble
Mopenb: ....c..ocvee. KM 1394 CB
OneKTpOnuTaHue: .. 220-240B~,50/60T
MoTtpebnsiemas MOLLHOCTS: ...

Knacc sawmrb!: ..

CoxpaHeHO NpaBo Ha TEXHUYECKIE W KOHCTPYKLMOHHbIE
M3MEHeHIs B pamkax NpodomkatoLLelics paspaboTku
npoaykTa.

[aHHoe ychOl?ICTBO Bbino NPOTECTUPOBAHO B COOTBETCTBUM
CO BCEMU TEKYLLMMU OUpeKTMBaMMN EC, Takumm kak OVPeKTn-
Bbl MO 3MEKTPOMArHUTHOM COBMECTUMOCTY U HU3KOMY Hanpa-
JKEHMI, U CKOHCTPYMPOBAHO B COOTBETCTBUM C NOCNeaHUMIN
npasunamu no TexHuUke Be3onacHocTy.
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GARANTIEKARTE

warranty card - garantiekaart - carte de garantie « scheda di
garanzia - tarjeta de garantia - cartao de garantia - garantikort «
karta gwarancyjna « zarucni list « kartica jamstva - carte de
garantie - lapaHuMoHHa KaprTa » zarucny list « garancijski list «
garanciajegy « rapaHTiliHuiigpopmynap « FapaHTUAHbIN TanoH «
Gl Ay

KM 1394 CB

24 Monate Garantie gemdB Garantieerklarung « 24 months warranty according to
warranty declaration - 24 maanden garantie volgens garantieverklaring « 24 mois de
garantie selon la déclaration de garantie « 24 mesi di garanzia secondo la dichia-
razione di garanzia + 24 meses de garantia de acuerdo con la declaracién de garantia «
24 meses de garantia, de acordo com a declaragdo de garantia + 24 méaneders garanti
i henhold til garantibetingelsene - 24 miesigce gwarancji na podstawie o$wiadczenia
gwarancyjnego - zaruka 24 mésict podle prohlaseni o zaruce « 24 mjesecno jamstvo
u skladu s jamstvenom deklaracijom « 24 luni garantie conform declaratiei de garantie «
24 Mecela rapaHuuA B CbOTBETCTBME C rapaHUMOHHATa Aeknapauua « 24-mesacna
zéruka podla vyhlasenia o zaruke « 24-mesecna garancija, skladno z garancijsko izjavo -
24 honap garancia a garanciafeltételekben leirtak szerint « rapantia Ha 24 micaui
BiANOBiAHO 3aABi Mpo rapaHTito « lapaHTUA 24 MecALa COMMacHO 3asABNEHHbIM
rapaHTUNHBIM NPABUNAM o Sleall Ll 5 1565 24 52dl o

B U ift - date of purchase, dealer stamp, signature + aankoopdatum,
dealerstempel, handtekening « date d‘achat, tampon du concessionnaire, signature « data di acquisto,
timbro del rivenditore, firma - fecha de compra, sello del distribuidor, firma - data de compra, carimbo do

kjopsdato, signatur - data zakupu, piecze¢ sprzedawcy, podpis -
datum zakoupeni, razitko prodejce, podpis  datum kupovine, Zig trgovca, potpis - data de achizitie, stampila
furnizorului, semnétura « [lata Ha nokynkara, Mevar Ha Mpopasava, Nognuc - datum nakupu, peciatka ob-
chodnika/predajcu, podpis - datum nakupa, Zig trgovca, podpis « vésarlds datuma, kereskeds bélyegzéje,
alirés - nata npuaGakHs, nevatka nponasLs, i - flata npuoGpeteruts, Litamn npogasua, Moanucs -
SIS 58y 1520 3
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