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AFFETTATRICI VERTICALI

ASE K= versione per salumi

ACE K= versione per carni

Costruite in lega di alluminio frattata con ossidazione anodica.
Trasmissione a cinghia.

Affilatoio incorporato.

Comandi con dispositivo N.V.R.

A richiesta: protezione salva-mano inox (350 - 370 ACE K).

VERTICAL SLICING MACHINES

ASE K= version with ham hopper

ACE K= version with meat hopper

Made of aluminium alloy treated with anodic oxidation.
Belt transmission.

Builtin sharpener.

Controls with N.V.R. device

On request: inox finger guard (350 - 370 ACE K).

TRANCHEUSES VERTICALE

ASE K= versione pour charcuterie

ACE K= versione pour viandes

Réalisées en alliage d'aluminium fraité par oxydation anodique.
Transmission & courroie.

Aiguiseur incorporé.

Boutons Marche-Arrét.

Sur demande: Protecction main en acier inoxydable (350 - 370 ACE K).

GERADE AUFSCHNITTMASCHINEN

ASE K= Ausfuehrung fir Wurst

ACE K= Ausfuehrung fir Fleisch

Ausgefihrt aus Aluminiumlegierung, poliert und eloxiert.
Riemenantrieb.

Eingebaute Schleifvorrichtung.

Ein-Aus Drucktaste.

Auf Anfrage: Edelstahl Handschutz (350 - 370 ACE K).

CORTADORAS DE FIAMBRES VERTICAL

ASE K= versién para embutidos

ACE K= versién para carnes

Construidas en aleacion de aluminio tratada con oxidacion anddica.
Transmisién a correa.

Afilador incorporado.

Mandos con dispositivo N.V.R.

Bajo pedido: proteccién manos en acero inox (350 - 370 ACE K).
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CARATTERISTICHE TECNICHE - TECHNICAL SPECIFICATIONS -

TECHNISCHE DATEN - CARACTERISTIQUES - ESPECIFICACIONES

350 ASEK @ 370 ASEK
350 ACEK : 370 ACEK

diametro lama, ‘mm 350 370
diameter of the blade, @ %
iametre de la lame,
Klingedurchmesser,
diametro de la cuchilla

motore, motor, moteur, kw 0,31 0,31
R L T L O W
corsa carrello, mm 340 340

carriage Stroke,

course du chariot,
Schilittenweglauf,
carrera del carro

‘ompiezzataglio, cut, mm 260 270
ampleur de coupe,
Schnittgrof3e, amplitud

decorle N N
ampiezza faglio, cut, - mm  260x318 (ASEK) - 270x318 (ASE K)
ampleur de coupe, 260x305 (ACE K) : 270x305 (ACE K)
Schnittgrofe, amplitud

...... Y . A N
spessore faglio, cut ~ mm 0/23 0/23

thickness, epaisseur
e coupe, Schnittstéirke,
espesor de corte :

peso neffo, net weight, - kg ASEK41kg = ASEK42kg
poids net, Nettogewicht, ACEK42kg = ACEK43kg
peso nefo

A B @ D E F G
ACEK350 541 419 752 785 946 766 578
ACEK370 541 419 752 795 946 766 578

A B C D E F G H
ASEK350 541 419 632 799 839 568 629 674
ASEK370 541 419 632 809 839 578 629 674
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Macchina conforme alle  The machine complies with C€
norme C€ in materia di standards in terms of hygiene
350 - 370 ACEK

igiene e di sicurezza. and safefy.

certified -
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