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Sanayi ve Teknoloji Bakanlığının 
tescili ile Tasarım Merkezi olduk.

We’re certified by Ministry of Industry & 
Technology as Design Center

Мы сертифицированы Министерством 
промышленности и технологий как 
Центр Дизайна

 ةعانصلا ةرازو لبق نم نودمتعم نحن
ميمصتلل زكرمك ايجولونكتلاو
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- Motorin, LPG, Doğalgaz, Elektrik veya Katı yakıtla- Motorin, LPG, Doğalgaz, Elektrik veya Katı yakıtla
   (Lider 250) çalışabilme   (Lider 250) çalışabilme

107 mm

73 kW * - 4,5 kW 63,5 kW * - 4,1 kW

60.200 kcal/h 94.600 kcal/h 

31.000 kcal/h 57.000 kcal/h

5,8 m² 7,7 m²

52,5 kW * - 4,1 kW

1809 x 2505 x 2627 mm

51.600 kcal/h 

1.400 kg 2.100 kg 2.350 kg
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118 kW * - 4,5 kW

103.200 kcal/h 

62.000 kcal/h 

19,2 m²

3 - 5 bar



AR

RU
- 4-х ярусные подовые циклотермические печи обслуживаются 
   ручным укладчиком или роботом-укладчиком.
- Отличное распределение тепла внутри и между ярусами. 
- Выпечка с не прямым обогревом.
- Целостный крепкий корпус. 
- Прочный подовый камень укрепленный нерж.сталью. 
- Мощная система подачи пара, которая управляется отдельно 
   для каждого яруса за счет электромагнитных клапанов.
- Работает на дизеле, LPG, природном газе или твердом топливе. 
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2735 x 4147 x 2529 mm

70 kW * - 4,5 kW 79 kW * -  4,5 kW 92 kW * - 4,5 kW 92 kW * - 4,5 kW



RU
- На каждом ярусе, независимо открывающиеся друг от 
   друга металлические или стеклянные 2 дверцы
   шириной   60 см. 
- Мощная система подачи пара, которая управляется 
   отдельно для каждого яруса за счет электромагнитных  
   клапанов.
- Работает на дизеле, LPG, природном газе или твердом 
   топливе. 
- Современный 4-х ярусный эргономичный дизайн.
- Предохранительный термостат для обеспечения 
   безопасной работы. 
- Термостойкая и паронепроницаемая панель управления.  
- Вытяжка в стандартной комплектации. 
- Электромеханическая или цифровая панель управления. 
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2020x3380x2823mm 2600x3380x2823mm 2600x3855x2823mm

AR

RU

- бслуживание с ручным укладчиком, а так же 

   роботом-укладчиком.

- Камера сгорания дополнительно выложена 

   огнеупорным кирпичом. 

- Боковые и задняя стенки печи укреплены мозаичным 

   бетоном. 

- Экономит до 40% топлива. 

- Конкурирующее качество схожее со вкусом выпечки 

   в традиционных печах. 

- Отличное распределение тепла внутри и между 

   ярусами. 

- Механизм управления шиберной заслонки дымохода 

   установлен на передней части печи. 

- Выпечка с не прямым обогревом. 

- Прочный подовый камень укрепленный нерж.сталью.



RU
- Мощная система подачи пара управляемая отдельно для каждого 
   яруса за счет электромагнитных клапанов.
- Работает на дизеле, LPG, природном газе или твердом топливе.
- Имеет современный эргономичный дизайн. 
- Предохранительный термостат для более безопасной работы. 
- Термостойкая и паронепроницаемая панель управления.
- Вытяжка в стандартной комрлектации.
- На каждом ярусе, независимо друг от друга, открывающиеся 60 см 
   стеклянные или  металические дверцы.
- Имеет современный 3-х ярусный эргономичный дизайн. 
- Электромеханическая или цифровая панель управления.
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1750 mm

64.500 kcal/h 

38.700 kcal/h 

RU
- Обслуживание ручным укладчиком.
- Камера сгорания дополнительно выложена огнеупорным    
кирпичом. 
- Боковые и задняя стенки печи укреплены мозаичным бетоном. 
- Экономит до 40% топлива. 
- Конкурирующее качество схожее со вкусом выпечки в 
   традиционных печах. 
- Отличное распределение тепла внутри и между ярусами. 
- Механизм управления шиберной заслонки дымохода 
установлен 
   на передней части печи.
- Выпечка с не прямым обогревом. 
- Прочный подовый камень укрепленный нерж.сталью. 



- Верхняя часть спроектирована в куполообразном виде для придания   
   продукции традиционного качества. 
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2600x4250x2517mm

113.500 kcal/h 

68.000 kcal/h 

- Motorin, LPG, Doğalgaz veya katı yakıtla çalışabilme- Motorin, LPG, Doğalgaz veya katı yakıtla çalışabilme



RU
- Мощная система подачи пара, которая управляется отдельно для 
   каждого яруса за счет электромагнитных клапанов.
- Работает на дизеле, LPG, природном газе или твердом топливе. 
- Современный 4-х ярусный эргономичный дизайн. 
- 2-й предохранительный термостат лимитирует работу печи при 
   достижении максимальной темпиратуры. 
- Термостойкая и паронепроницаемая панель управления.  
- Вытяжка в стандартной комплектации. 
- На каждом ярусе, независимо открывающиеся друг от друга 
   металлические или стеклянные 2 дверцы шириной 60 см. 
- Электромеханическая или цифровая панель управления. 
- Поставляется в разобраном или полностью собранном виде.

AR

   - .الأفران الطابقية  الحلقية بنظام تسخين  الأنابيب  التي يمكن تشغيلها مع الملقم اليدوية
 - .تم بناء بيت النار من الطوب الحراري 

 - .الجدران الجانبية ليست مغطاة بالاسمنت لسهولة التبادل الحراري   
- .إستهلاك الوقود أقل ٪30   

- .جودة الخبز عالية تنافس الأفران التقليدية  
- .حواف القاعدة الحجرية مدعوم بإطارات من الستانليس ستيل مما يجعلها أكثر قوه  

- نظام توزيع البخار  يمكن التحكم به بشكل منفصل لكل سطح بفضل صمامات سيليونيد الموجودة  
 - .في كل طابق 

ENG
- Ring system steam tube ovens that can be operated with manual loaders
- Burning chamber is built of refractory bricks
- Non-concrete side walls for ease of heat exchange
- Fuel efficiency up to %30
- High quality baking rivaling to traditional ovens 
- Perfect heat distribution both inside and between the decks 
- Chimney - damper control handles located at the front 
 - Healthy baking with indirect heat transfer
 - Durable base stones reinforced with stainless steel frames

الفرن الطابقي بنظام تسخين الأنابيب

BORULU KATLI FIRINLAR
STEAM TUBE OVENS
ПОДОВЫЕ ПАРОТРУБНЫЕ ПЕЧИ

TR
- Manüel yükleme üniteleriyle çalışmaya uygun ring borulu fırınlardır
- Isıya dayanıklı beton kaplı borudan imal yanma hücresi
- Farklı ürünleri pişirmede ısı değişimi kolaylığı için betonsuz yan duvarlar
- %30’a varan yakıt ekonomisi
- Geleneksel kara fırınlara rakip pişirme kalitesi
- Katlar arası ve kat içerisinde mükemmel ısı dağılımı
- Ön yüze yerleştirilmiş baca klapesi kontrol mekanizması
- Endirekt ısı transferiyle sağlıklı pişirme
- Paslanmaz çelikle desteklenmiş dayanıklı taban taşları

BRS 60
BRS 75



19

BR 60

1955 x 2232 x 2407 mm

BRS 75

1955 x 2477 x 2407 mm

3.500 kg

6 m²

175 mm

110 mm 110 mm

114 mm 114 mm

36.000 kcal/h 38.700 kcal/h 

60.000 kcal/h 64.500 kcal/h 

3.800 kg

4 4

1,1 kW 1,1 kW

1225 x 1328 mm 1225 x 1548 mm

2000 mm

175 mm

6 m²

1750 mm

BRS 60

ENG
- Powerful steam system that is controllable seperately for each deck with
  selenoid valves
- Can be fuelled with diesel, lpg, natural gas or solid fuel
- Value adding design
 - Secondary safety thermostat for a safer operation
- Heat and steam resistant control panel
- Baking canopy is standard 60 cm width double glass/metal doors on 
each deck
- Ergonomic operation with 4 decks
- Electromechanical or optional PLC control panel

AR

RU
- 4-х ярусные подовые паротрубные печи с кольцеобразными 
трубами 
   обслуживаются ручными укладчиками.
- Камера сгорания выложена огнеупорными трубами покрытыми 
бетоном.
- Боковые стенки без бетона для быстрого изменения темпиратуры 
для 
   выпечки ассортимента. 
- Экономит до 30% топлива. 
- Конкурирующее качество схожее со вкусом выпечки в 
традиционных печах. 
- Отличное распределение тепла внутри и между ярусами. 
- Механизм управления шиберной заслонки дымохода установлен 
на 
   передней части печи.
- Выпечка с не прямым обогревом. 
- Прочный подовый камень укрепленный нерж.сталью. 

- .الوقود المستخدم الديزل أو الغاز السائل أو الغاز الطبيعي أو الوقود الصلب  
- .تصميم يضفي تميزاً على مخبزكم 

- .تشغيل الفرن أكثر أمانا بفضل ترموستات الأمان الثانوية
- .لوحة تحكم مقاومة للحرارة والبخار  

- .لكل طابق مزدوج الأبواب عرض الباب الواحد 60 سم زجاج أو معدن  
- .استخدام الطوابق يتم بشكل سلس ومريح  

- .باللمس  PLC يمكنكم إختيار لوحه التحكم بين لوحه ميكانيكية أو لوحة تحكم  

TR
- Her kat için ayrı kontrol edilebilen selenoid valfli güçlü buhar sistemi
- Motorin, LPG veya Doğalgaz ile  çalışabilme
- Mekanınıza değer katan tasarım
- Fırının max. sıcaklığını limitleyen ikincil emniyet termostatı
- Isı ve buhar dayanımı yüksek kontrol paneli
- Standart olarak sunulan davlumbaz
- Her katta ayrı ayrı açılabilen 60cm eninde 2’li metal veya cam kapaklar
- 4 katlı yapısıyla ergonomik kullanım
- PLC veya elektromekanik tercih edilebilen kontrol paneli
- Demonte veya tam montajlı sevk edilebilme



MKL 80 
MKL 100
MKL 150
MKL 180
MKB 60
MKB 100
MKB 110
MKML 180
MKMB 150
MKMB 180
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2215 x 3060 x 2380 mm 2215 x 3610 x 2380 mm 2819 x 3610 x 2380 mm 2819 x 4020 x 2380 mm 2233 x 2842 x 2199 mm 2248 x 3612 x 2585 mm 2827 x 3674 x 2300 mm 3047 x 4025 x 2475 mm 3047 x 3676 x 2536 mm 3047 x 4176 x 2536 mm

560 mm 560 mm 560 mm 560 mm 560 mm 560 mm 560 mm560 mm560 mm560 mm

4 4 4 4 4 4 4 4 4 4

0,25 kW0,25 kW0,25 kW

650 kg640 kg630 kg565 kg575 kg535 kg595 kg580 kg560 kg550 kg

---- ---- ---- ---- ---- ---- ----

MKL 80 MKL 100 MKL 150 MKL 180 MKB 60 MKB 100 MKB 110 MKML 180 MKML 150 MKMB 180



RU
- Малогабаритный компактный дизайн. 
- Цифровая или полу-автоматическая панель управления 
   расположена на двери. 
- Гармоничная выпечка за счет настройки вращения направления 
   вентилятора. 
- Двухслойная изоляция добавляет экономию расхода топлива. 
- Двойное остекленение, легко очищаемая конструкция двери. 
- Наличие колес дает возможность легко перемещаться по помещению. 
- Комбинируема с расстоечным шкафом, печью для пиццы или 
   платформой.

LIDYA 5
LIDYA 9
LIDYA 6080
LIDYA 4
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1021 x 1235 x 880 mm

174 kg 140 kg 150 kg 135 kg 60 kg

LIDYA 6080LIDYA 5 LIDYA 9 LIDYA 4

1021 x 1235 x 402 mm

6 kW

2

0,48 m² 2,2 m² 1 m²

1021 x 1235 x 641 mm

380 V 50 Hz N+PE 3 
Faz(Phase)

380 V 50 Hz 
N+PE 3 Faz(Phase)

380 V 50 Hz 
N+PE 3 Faz(Phase)

380 V 50 Hz 
N+PE 3 Faz(Phase)

380 V 50 Hz N+PE 
3 Faz(Phase)

910 x 1209 x 641 mm

2,4 m² 2,4 m²

9

910 x 1209 x 1320 mm

225 kg

4

774 x 783 x 597 mm

6,6 kW

AR

RU
- Цифровая или полу-автоматическая панель управления 
   расположена на двери. 
- Гармоничная выпечка за счет наличия 2-х настраиваемых каналов 
   подачи горячего воздуха. 
- Двухслойная изоляция добавляет экономию расхода топлива. 
- Двойное остекленение, легко очищаемая конструкция двери. 
- Наличие колес дает возможность легко перемещаться по 
   помещению. 
- Комбинируема с расстоечным шкафом, печью для пиццы или 
   платформой.
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150 kg

1021 x 1235 x 641 mm

380 V 50 Hz N+PE 3
Faz(Phase)

2 Kw

---

400 x 600 mm

10

2,4 m2

AR

LIDYA 24

1021 x 1235 x 1436 mm

300 kg

19,5 kW

400 x 600 mm

10

380 V 50 Hz N+PE 3
Faz(Phase)

2,4 m2

---



EF 6080
EF 12080
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8

EF 6080-1

1103 x 1300 x 190 mm

190 kg

5,7 kW

1635 x 1300 x 765 mm 1635 x 1300 x 1225 mm 1635 x 1300 x 1685 mm 1635 x 1300 x 758 mm

325 kg 565 kg 805 kg

3,9 m²

EF 12080-1 EF 12080-2 EF 12080-3



RU
- Автоматическая система состоящая из 4-х ярусных подовых 
   паротрубных печей и робота-укладчика.

- Нет необходимости в квалифицированном персонале.
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2600x9377x2912mm 5200x12.281x3124 mm 7800x12.281x3124mm 2600x10377x2912mm 5200x13377x2912mm 7800x13377x2912mm

8,5 kW 11,5 kW 11,5 kW8,5 kW

- Робот-укладчик способен обслуживать до 4 печей



2600x9377x3354mm

AR

RU
- Автоматическая система состоящая из 6-ти ярусных подовых 
   паротрубных печей и робота-укладчика.

- Нет необходимости в квалифицированном персонале.

8,5 kW
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5200x12377x3556mm 7800x12377x3556mm 2600x10303x3354mm 5200x12739x3543mm 7800x12739x3543mm 2600x11529x3354mm 5200x15033x3544mm 7800x15033x3544mm

AR

AR

RU
- Робот-укладчик способен обслуживать до 4 печей. 

8,5 kW 9,5 kW



RU
- Автоматическая система состоящая из 4, 6 или 8  
   ярусных подовых паротрубных печей и робота-укладчика.

- Нет необходимости в квалифицированном персонале.
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2650x9809x3338mm 5300x12379x3480 mm 2650x9882x3935mm

RU
- Робот-укладчик способен обслуживать до 4 печей.

14,4 kW 24 kW 14,4 kW



1	 SP250M 	 SEYYAR KAZANLI SPİRAL MİKSER	 s 43
2	 KSC600 	 SU SOĞUTMA	 s 69
3	 ELM750PI 	 UN ELEME MAKİNESİ	 s 63
4	 KD250 	 KALDIRMA DEVİRME MAKİNESİ	 s 45
5	 DM2002 	 KESME TARTMA MAKİNESİ	 s 47
6	 CM3000S	 KONİK ÇEVİRME MAKİNESİ	 s 53
7	 PMS804	 STATİK ARA DİNLENDİRME MAKİNESİ	 s 57
8	 LM2500	 UZUN ŞEKİL VERME MAKİNESİ	 s 59
9	 TA900*800	 TAVA ARABASI
10	 FERMANTASYON ODASI
11	 OT350-3	 OTOMATİK KATLI FIRIN - BORULU SİSTEM	 s 35

1	 SP250M 	 СПИРАЛЬНЫЙ ТЕСТОМЕС С ОТКАТНОЙ ДЕЖОЙ 	 стр 43
2	 KSC600 	 ОХЛАДИТЕЛИ ВОДЫ 	 стр 69
3	 ELM750PI 	 МУКОПРОСЕИВАТЕЛИ 	 стр 63
4	 KD250 	 ДЕЖЕПОДЪЕМООПРОКИДЫВАТЕЛИ	 стр 45
5	 DM2002 	 ТЕСТОДЕЛИТЕЛЬ С ФУНКЦИЕЙ ОКРУГЛЕНИЯ 	 стр 47
6	 CM3000S	 ТЕСТООКРУГЛИТЕЛИ 	 стр 53
7	 PMS804	 СТАТИЧЕСКИЕ КАМЕРЫ ПРЕДВАРИТЕЛЬНОЙ РАССТОЙКИ	 стр 57
8	 LM2500	 ТЕСТОЗАКАТЫВАЮЩИЕ МАШИНЫ	 стр 59
9	 TA900*800	 ТЕЛЕЖКА 
10	 ШКАФ ОКОНЧАТЕЛЬНОЙ РАССТОЙКИ
11	 OT350-3	 АВТОМАТИЧЕСКИЕ ПОДОВЫЕ СИСТЕМЫ – ПАРОТРУБНОГО ТИПА	 стр 35



35

1	 SP250M 	 REMOVABLE BOWL SPIRAL MIXERS	 pg 43
2	 KSC600 	 WATER COOLER	 pg 69
3	 ELM750PI 	 FLOUR SIFTERS	 pg 63
4	 KD250 	 TILTING MACHINE	 pg 45
5	 DM2002 	 VOLUMETRIC DOUGH DIVIDER	 pg 47
6	 CM3000S	 CONIC ROUNDER	 pg 53
7	 PMS804	 STATIC INTERMEDIATE PROOFER	 pg 57
8	 LM2500	 LONG MOULDER	 pg 59
9	 TA900*800	 PAN CARRIAGE
10	 FERMENTATION CHAMBER
11	 OT350-3	 AUTOMATIC STEAM TUBE OVENS	 pg 35

1	 SP250M 		  43
2	 KSC600 		  69
3	 ELM750PI 		  63
4	 KD250 		  45
5	 DM2002 		  47
6	 CM3000S		  53
7	 PMS804		  57
8	 LM2500		  59
9	 TA900*800	 	
10	
11	 OT350-3	  	 35

العجانات الحلزونية مع حلة متنقلة
مبردات الماء

أجهزة غربلة الطحين
والإنقلاب  “ماكينة الرفع

ماكينات تقطيع العجين الحجمية
ماكينة تكوير العجين

ماكينات التريح الوسطي للعجين بدون حركة
ماكينات تشكيل  العجين المتطاول

عربة الصواني
غرفة التخمير

مجموعة الأفران الطابقية  الأتوماتيكية بنظام تسخين الأنابيب



SP 80
SP 100
SP 130
SP 160
SP 160B
SP 200
SP 130K
SP 200K

745x1257x1386mm

6,5 kW

Ø 700 x 410 mm

SP 80
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745x1257x1386mm 946x1506x1465mm 929x1499x1397mm 946x1506x1465mm 1520x1946x1748mm1341x1748x1385mm

6,5 kW 8,25 kW  9,75 kW 9 kW 9,75 kW 11 kW9,75 kW

690 kg 740 kg 740 kg 780 kg 1.640 kg1.280 kg

62,5 kg 100 kg 100 kg

160 kg 160 kg100 kg

Ø 700 x 410 mm Ø 800 x 410 mm Ø 900 x 420 mm Ø 900 x 500 mm Ø 900 x 475 mm Ø 900 x 475 mmØ 800 x 410 mm

1385 mm 1562 mm

2600 mm 3004 mm

SP 100 SP 130 SP 160 SP 160B SP 200 SP 130K SP 200K
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1000x480 mm

18,6 kW



KD 250
KD 270
KD 300
KD 350
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KD 250 KD 270 KD 300 KD 350

1808 x 1898 x 3765 mm

900 kg

1,5 kW

3770mm

2624 mm
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1090 x 1832 x 1708 mm 685 x 1391 x 1501 mm



ENG
- Single piston volumetric dough dividers with adjustable vacuum
  chamber requested weight of dough can be cut
- Low oil consumption with closed circuit lubrication
- Enhanced dust isolation
- Belt scraper and flour collector is standard
- Adjustable flour sprinkler
- Stainless steel bodywork, hopper and conveyor
- Long oil life thanks to two stage filtration
- Value adding design
- Easy to move with castors
- Optional speed invertor, piston positioning system 
- Piston positioning system enables to stop the piston on discharge
   position automatically and prevents foreign substances get into the 
   cylinder

ماكينة تقطيع وتكوير العجين الحجمية

YUVARLAMALI KESME TARTMA MAKİNESİ
VOLUMETRIC DOUGH DIVIDER
ТЕСТОДЕЛИТЕЛЬ С ФУНКЦИЕЙ ОКРУГЛЕНИЯ

TR
- Hacimsel kesim yapan tek pistonlu makinalardır 
- Ayarlanabilir vakum haznesi ve farklı piston seçenekleriyle istenilen    
  gramajda kesim
- Kapalı yağlama sistemiyle düşük yağ tüketimi
- Geliştirilmiş toz izolasyonu
- Standart bant temizleyici ve un toplama kabı
- Ayarlanabilir unlama ünitesi
- Paslanmaz çelik kaportalar, bunker ve konveyör
- İki kademeli filtreleme sistemiyle uzun yağ ömrü
- Mekanınıza değer katan tasarım
- Tekerlekleriyle kolay yer değiştirme
- İsteğe bağlı olarak sunulan elektronik hız kontrol sistemi, piston  
   pozisyonlayıcısı* ve 
- Piston pozisyonlayıcısı makinayı her kapattığınızda pistonu boşaltma  
   pozisyonunda durdurarak içine yabancı maddelerin girmesini engeller

DM 2200
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En  x  Boy  x  Yükseklik
Width  x  Length  x  Height 
Ширина  х  Длина  х  Высота
العرض * الطول * الإرتفاع

867 x 1713 x 1501 mm

620 kg

380 V 50 Hz N+PE 3 Faz(Phase)

2,2 kW

1600 - 2500 adet/saat 
(min.-max.)

80 kg 

899 - 1076 mm (min.-max.)

1

70 mm

80 mm

90 mm

110 mm

50 - 200 g 
(min.-max.)

60 - 300 g
(min.-max.)

80 - 450 g 
(min.-max.)

150 - 700 g 
(min.-max.)

Piston Çapı  
Piston Diameter

Диаметр Поршня
قطُر المكبس 

Kesme Ağırlığı
 Weight Range 

Весовой Диапазон 
متوسط وزن العجين

Ağırlık                 ±%5
Weight
Вес
الوزن

Elektrik Türü 
Electricity Specifications
Тип Электричества
نوع الكهرباء

Elektrik Gücü  
Electrical Power 
Мощность Сети
الطاقة الكهربية

Kesme Kapasitesi 
Capacity 
Производительность
القدرة الإنتاجية 

Bunker Hamur kapasitesi 
Hopper Capacity 
Вместительность Загруз.Бункера
قدرة إستيعاب القمع 

Piston Sayısı 
Number of Pistons 
Диаметр Выхлопной Трубы
عدد المكابس

Piston Çapı ve Kesme Ağırlığı
Piston Diameter and
Weight Range 
Диаметр Поршня, 
Весовой Диапазон
قطُر المكبس  ,  متوسط وزن العجين 

Hamur Çıkış Yüksekliği 
Dough Exit Height 
Высота Выхода
إرتفاع مخرج العجين 

AR

RU
- Однопоршневой волюметрический тестоделитель с
- регулируемой вакуумной камерой для деления на 
- равные по весу заготовки. Сверху конвейерной ленты -
- устройство для округления. Сниженный расход масла
- благодаря закрытой системе смазки. Улучшенная изоляция  
   пыли. 
- Регулируемый мукоподсыпатель. В стандартной 
- комплектации очиститель ленты и контейнер для 
- сбора муки. Панели, бункер и конвейер из нерж.стали. 
- Длительный срок использования масла с двухступенчатой 
- системой фильтрации. Имеет современный эргономичный 
- дизайн. Наличие колес для передвижения. Опционально 
- электронная система управления скоростью и позиционер 
- поршня. Поршневой позиционер останавливает поршень 
- в положении разгрузки при каждом закрытии машины и 
- предотвращает попадание посторонних предметов.

.ماكينة تقطيع العجين الحجمية مفردة المكبس  قابلة للتعديل لتحديد وزن العجين المقطع
.مثبت بالماكينة ذراع إضافي لتكوير العجين للحصول على عجين دائري من ماكينة واحدة 

.انخفاض استهلاك النفط مع تشحيم الدائرة المغلقة
.معززة بنظام عزل الغبار بالإضافة إلى وجود مكشطة للحزام ودرج لجميع الطحين

.رشاش طحين قابل للتعديل 
 .الهيكل الخارجي  وقمع العجين من الستانليس ستيل  

.بفضل وجود مرحلتين للتنقية  يمكن إستخدام الزيت  لفترة أطول 
.تصميم يضفي تميزاً على مخبزكم  

 . مدعمة بوجود العجلات لسهولة تحرك الماكينة من مكان إلى أخر 
.أنظمة إختيارية  تحديد السرعة  , تعديل وضع البيستون  

 تعديل وضع البيستون هو نظام يقوم بتعديل وضع البيستون من وضع الملئ إلى وضع التفريغ
.تلقائيا تجنباً لدخول أجسام غريبة إلى الماكينة ومنع إحداث تلف في السليندر

DM 2200



ENG
- Industrial type 3 piston volumetric dough dividers 
- With adjustable vacuum chamber 80-700 gr dough can be cut 
- Adjustable distance between discharged dough pieces 
- Enhanced dust isolation Standard PLC control system
- Standard belt scraper 
- Adjustable belt oil spraying system
- Stainless steel bodywork, hopper and conveyor
- Value adding design
- Easy to move with castors
- Standard speed invertor and piston positioning system 
- Piston positioning system enables to stop the piston on discharge 
   position automatically and prevents foreign substances get into the 
   cylinder

ماكينة تقطيع العجين ثلاثية المكبس

DM 3600
DM 2400

ÜÇ PİSTONLU KESME TARTMA MAKİNESİ
DOUGH DIVIDER WITH 3 PISTONS
3-Х ПОРШНЕВОЙ ТЕСТОДЕЛИТЕЛЬ

TR
- Hacimsel kesim yapan endüstriyel kullanıma uygun üç pistonlu  
   makinalardır                        
- Ayarlanabilir vakum haznesiyle 80-700 g arasında kesim yapabilir.
- Hamurlar arası mesafe ayarlama sistemi
- Geliştirilmiş toz izolasyonu
- Standart PLC kontrol sistemi
- Standart bant temizleyici
- Ayarlanabilir bant yağlama sistemi
- Paslanmaz çelik kaportalar, bunker ve konveyör
- Mekanınıza değer katan tasarım
- Tekerlekleriyle kolay yer değiştirme
- Standart olarak sunulan elektronik hız kontrol sistemi ve piston   
   pozisyonlayıcısı*        
- Piston pozisyonlayıcısı makinayı her kapattığınızda pistonu boşaltma  
   pozisyonunda durdurarak içine yabancı maddelerin girmesini engeller
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En  x  Boy  x  Yükseklik
Width  x  Length  x  Height 
Ширина  х  Длина  х  Высота
العرض * الطول * الإرتفاع

1900 x 1215 x 1700 mm

810 kg

380 V 50 Hz N+PE 3 Faz(Phase)

2,4 kW

1200 - 2800 adet/saat 
(min.-max.)

110 kg 

820 - 920 mm (min.-max.)

150 - 1100 g (min.-max.)

2

Elektrik Türü 
Electricity Specifications
Тип Электричества
نوع الكهرباء

Elektrik Gücü  
Electrical Power 
Мощность Сети
الطاقة الكهربية

Kesme Kapasitesi 
Capacity 
Производительность
القدرة الإنتاجية 
Bunker Hamur kapasitesi 
Hopper Capacity 
Вместительность Загруз.Бункера
قدرة إستيعاب القمع 

Piston Sayısı 
Number of Pistons 
Диаметр Выхлопной Трубы
عدد المكابس

Hamur Çıkış Yüksekliği 
Dough Exit Height 
Высота Выхода
إرتفاع مخرج العجين 

DM 2400

1900 x 1215 x 1700 mm

810 kg

380 V 50 Hz N+PE 3 Faz(Phase)

2,4 kW

1200 - 4200 adet/saat 
(min.-max.)

110 kg 

820 - 920 mm (min.-max.)

100 - 650 g (min.-max.)

3

DM 3600

Ağırlık                 ±%5
Weight
Вес
الوزن

Kesme Ağırlığı
 Weight Range 
Весовой Диапазон
متوسط وزن العجين 

AR

RU
- Трехпоршневой тестоделитель индустриального типа. 
- Регулируемая вакуумная камера, диапазон деления 
- 80-700 гр. Система регулировки расстояния между 
- тестовыми заготовками. Улучшенная пылезащита.  В 
- стандартной комплектации цифровая система управления 
- и очиститель ленты. Регулируемая система смазки ленты. 
- Корпус, бункер и конвейер из нержавеющей стали. 
- Имеет современный эргономичный дизайн. Наличие колес 
- для передвижения в условиях помещения. Электронная 
- система управления скоростью и позиционер поршня 
- в стандартной комплектации. Поршневой позиционер 
- останавливает поршень в положении разгрузки при 
- каждом закрытии машины и предотвращает попадание 
- посторонних предметов.

  - .ماكينة تقطيع العجين الحجمية ثلاثية المكبس الموديل الصناعي
- .يتم تعديل ذراع سحب العجين للحصول على عجين مقطع من 80 - 700 جم

- .يمكن تعديل المسافة بين العجين المقطع
- .PLC معززة بنظام عزل الغبار يمكن تعديله من لوحه التحكم

  - مكشطة العجين لزائد و نظام التزيت القابل للتعديل 
- الهيكل والقمع والحزام الناقل من الستانليس ستيل

- تصميم يضفي تميزاً على مخبزكم  
- مدعمة بوجود العجلات لسهولة تحرك الماكينة من مكان إلى أخر

- أنظمة إختيارية  تحديد السرعة  , تعديل وضع البيستون    
- تعديل وضع البيستون هو نظام يقوم بتعديل وضع البيستون من وضع الملئ إلى وضع التفريغ

- تلقائيا تجنباً لدخول أجسام غريبة إلى الماكينة ومنع إحداث تلف في السليندر 



ENG
- Oilfree - Compressfree Dough Divider
- Cuts without compressing thanks to two chamber design
- Suitable to run for long hours thanks to cooled hydraulic drive unit
- Minium loss with fixed volume measuring unit
- Closest result to hand cut process
- More hygienic process thanks to oilfree cutting
- Lower maintenance cost
- Silent operation
- Improved dust isolation
- Memory for each product type, dough counting and adjustable speed is 
standard with PLC control system
- Conveyor belt cleaner is standard
- Adjustable flour sprinkling unit may be turned on/off
- Stainless steel, bodyworks, hopper and conveyor
- Highend design
- Mobile with castors
- Piston *positioning system is offered as standard  
- Piston positioning system enables to stop the piston at the discharge 
position and prevents foreign substances to fall into cylinder

ماكينة تقطيع العجين ثلاثية المكبس

DMF 1000

KESME TARTMA MAKİNESİ
DOUGH DIVIDER WITH 3 PISTONS
3-Х ПОРШНЕВОЙ ТЕСТОДЕЛИТЕЛЬ

TR
- Yağa ihtiyaç duymayan yeni nesil hamur kesme makinalarıdır.
- 2 hazneli tasarımıyla hamuru ezmeden hassas kesim yapabilir.
- Soğutma sistemli hidrolik tahrik ünitesiyle uzun saatler boyunca    
çalışmaya uygundur.
- Sabit hacim ölçme mekanizması ile minimum fire
- Elle kesmeye en yakın sonuç
- Yağsız kesim sayesinde hijyenik çalışma
- Düşük bakım maliyeti
- Sessiz çalışma
- Geliştirilmiş toz izolasyonu
- Standart PLC kontrol sistemiyle her ürüne ayrı hafıza, hamur adedi 
sayma ve hız ayarı
- Standart bant temizleyici
- Ayarlanabilir ve kapatılabilir unlama sistemi
- Paslanmaz çelik kaportalar, bunker ve konveyör
- Mekanınıza değer katan tasarım
- Tekerlekleriyle kolay yer değiştirme
- Standart olarak sunulan piston pozisyonlayıcısı*
- Piston pozisyonlayıcısı makinayı her kapattığınızda pistonu boşaltma 
pozisyonunda durdurarak içine yabancı maddelerin girmesini engeller.
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En  x  Boy  x  Yükseklik
Width  x  Length  x  Height 
Ширина  х  Длина  х  Высота
العرض * الطول * الإرتفاع

706 x 1556 x 1643 mm

600 kg

380 V 50 Hz N+PE 3 Faz (Phase)

3,37 kW

1400 adet/saat (min.-
max.)

80 kg 

842 - 957 mm (min.-max.)

100 - 1100 g (min.-max.)

1

Elektrik Türü 
Electricity Specifications
Тип Электричества
نوع الكهرباء

Elektrik Gücü  
Electrical Power 
Мощность Сети
الطاقة الكهربية

Kesme Kapasitesi 
Capacity 
Производительность
القدرة الإنتاجية 
Bunker Hamur kapasitesi 
Hopper Capacity 
Вместительность Загруз.Бункера
قدرة إستيعاب القمع 

Piston Sayısı 
Number of Pistons 
Диаметр Выхлопной Трубы
عدد المكابس

Hamur Çıkış Yüksekliği 
Dough Exit Height 
Высота Выхода
إرتفاع مخرج العجين 

Kesme Ağırlığı
 Weight Range 
Весовой Диапазон
متوسط وزن العجين 

DMF 1000

Ağırlık                 ±%5
Weight
Вес
الوزن

AR

  - .ماكينة تقطيع العجين الحجمية ثلاثية المكبس الموديل الصناعي
- .يتم تعديل ذراع سحب العجين للحصول على عجين مقطع من 80 - 700 جم

- .يمكن تعديل المسافة بين العجين المقطع
- .PLC معززة بنظام عزل الغبار يمكن تعديله من لوحه التحكم

  - مكشطة العجين لزائد و نظام التزيت القابل للتعديل 
- الهيكل والقمع والحزام الناقل من الستانليس ستيل

- تصميم يضفي تميزاً على مخبزكم  
- مدعمة بوجود العجلات لسهولة تحرك الماكينة من مكان إلى أخر

- أنظمة إختيارية  تحديد السرعة  , تعديل وضع البيستون    
- تعديل وضع البيستون هو نظام يقوم بتعديل وضع البيستون من وضع الملئ إلى وضع التفريغ

- تلقائيا تجنباً لدخول أجسام غريبة إلى الماكينة ومنع إحداث تلف في السليندر 

RU
- Тестоделители нового поколения, работающие без масла
- Наличие 2-х камерной конструкции позволяет точно нарезать тесто, 
без сжимания и разрыва
- Длительная работа оборудования, благодаря гидравлическому 
приводу и системе охлаждения
- Минимализация потерь с фиксированным механизмом измерения 
объема
- Схожий результат с ручной нарезкой
- Повышенные санитарно-гигиенические условия работы при 
безмасляной резке
- Низкие затраты на обслуживание
- Безшумная работа
- Улучшенная пылеизоляция
- Сохранение памяти с разными параметрами, счетчик тестовых 
заготовок и регулировка скорости в стандартном исполнении системы 
управления PLC
- Очиститель конвейерной ленты в стандартной комплектации
- Регулируемый и закрывающийся мукопосыпатель
- Внешние панели, бункер и конвейер из нержавеющей стали
- Эргонамичный дизайн оборудования
- Легкая замена передвижных колес
- Стандарно оснащается поршневым позиционером*
- Поршневой позиционер останавливает поршень в положении 
разгрузки каждый раз, когда закрывается тестоделитель и 
предотвращает попадание посторонних предметов.



CM 3000
CM 3000S
CM 3100AY
CM 3300ST
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920 x 920 x 1484 mm

240 kg

380 V 50 Hz N+PE 
3 Faz(Phase)

380 V 50 Hz N+PE 
3 Faz(Phase)

380 V 50 Hz N+PE 
3 Faz(Phase)

380 V 50 Hz N+PE 
3 Faz(Phase)

2,7 kW

850 mm

4000

50 - 250 g

920 x 920 x 1484 mm

380 V 50 Hz N+PE
3 Faz (Phase)

250 kg

1,3 kW

1034 mm

150 - 650 g

4000

920 x 920 x 1484 mm

240 kg

380 V 50 Hz N+PE
3 Faz (Phase)

1,3 kW

930 mm

4000

50 - 1000 g

380 V 50 Hz N+PE
3 Faz (Phase)

260 kg

1,3 kW

1100 x 1100 x 1731 mm

1080 mm

5000

50 - 1000 g

380 V 50 Hz N+PE
3 Faz (Phase)

300 kg

1,5 kW

1175 x 1909 x 1863 mm

904 - 1381 mm

CM 3000 CM 3000S CM 3100AY CM 3300ST



PM 154
PM 280
PM 620
PM 800
PM 1050
PM 1160
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PM 154 PM 280 PM 620 PM 800 PM 1050 PM 1160

3006x2723x2413mm 2252x3634x3174 mm 3049x3681x2393mm

2 kW 2 kW 1,6 kW

800



PMS 336
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PMS 336

1850x3595x2360mm

1720 kg

1,2 kW

336

910 mm

1417 mm



LM 2500
LM 3100
LM 3201
LM 3500
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En  x  Boy  x  Yükseklik
Width  x  Length  x  Height 
Ширина  х  Длина  х  Высота
العرض * الطول * الإرتفاع

Ağırlık                 ±%5
Weight
Вес
الوزن

Elektrik Türü 
Electricity Specifications
Тип Электричества
نوع الكهرباء

Elektrik Gücü  
Electrical Power 
Мощность Сети
الطاقة الكهربية

Kapasite - adet/saat
Capacity - piece/hour
 Производительность - шт/ч
القدرة الإنتاجية - قطعة/الساعة 

İşleme Yastık Sayısı 
Number of Pressure Cushions 
Количество Обрабатывающих 
Подушек عدد وسائد / مخدات الضغط

764 x 2096 x 1361 mm

            200 kg

            1,1 kW

                  2

           1361 mm

            688 mm

          50 - 1000 g

               4000

713 x 2582 x 1388 mm

            300 kg 

           0,55 kW

                 1	

           980 mm	

           741 mm

       50 - 1000 g

             4000	

1029 x 3231 x 1305 mm

             500 kg

             1,3 kW

                  2	

           1221 mm	

            607 mm

         50 - 1000 g

              4000	

1019 x 2742 x 1607 mm

            500 kg

              1,2 kW

                   1	

          1607 mm	

            620 mm

          100 - 2000 g

                3000	

LM 2500 LM 3100 LM 3201 LM 3500

380 V 50 Hz N+PE 3
Faz(Phase)

380 V 50 Hz N+PE 3
Faz(Phase)

380 V 50 Hz N+PE 3
Faz(Phase)

380 V 50 Hz N+PE 3
Faz(Phase)



PL 20
PL 40
PL 60
PL 80
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PL 80
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63
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2000 mm

3435x16.667x3439mm

2000x14000x224mm

28 m²

1

21,5 ton

19 kW

250 kg/m²h

50-300 mbar

4105x16.672x3593mm

2500x14000x224mm

35 m²

1

25,9 ton

19 kW

250 kg/m²h

50-300 mbar

2500 mm

3000x14000x224mm

42 m²

1

32,3 ton

19 kW

300 kg/m²h

50-300 mbar

4605x16.672x3593mm

3000 mm 2500 mm

4105x18.671x3593mm

2500x16000x224mm

40 m²

1

27,8 ton

19 kW

250 kg/m²h

50-300 mbar

TU 14
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3000x14000x224mm

42 m²

1

32,3 ton

19 kW

300 kg/m²h

50-300 mbar

4605x16.672x3593mm

2500 mm

4105x18.671x3593mm

2500x16000x224mm

40 m²

1

27,8 ton

19 kW

250 kg/m²h

50-300 mbar

3000x16000x224mm

48 m²

1

34,5 ton

19 kW

300 kg/m²h

50-300 mbar

4605x18.676x3593mm

3000 mm 2500 mm

4105x20.683x3593mm

2500x18000x224mm

45 m²

1

29,75 ton

19 kW

250 kg/m²h

50-300 mbar

TU 16 TU 18 TU 19 TU 21

3000x18000x224mm

54 m²

1

36,8 ton

19 kW

300 kg/m²h

50-300 mbar

4605x20.683x3593mm

3000 mm 2500 mm

4105x21.681x3593mm

2500x19000x224mm

47,5 m²

1

31,33 ton

19 kW

250 kg/m²h

50-300 mbar

3000x19000x224mm

57 m²

1

38,7 ton

19 kW

300 kg/m²h

50-300 mbar

4605x21.681x3593mm

3000 mm 2500 mm

4105x23.685x3593mm

2500x21000x224mm

52,5 m²

1

33,25 ton

19 kW

250 kg/m²h

50-300 mbar

3000x21000x224mm

63 m²

1

41,2 ton

19 kW

300 kg/m²h

50-300 mbar

4605x23.685x3593mm

3000 mm



TU 24 TU 27

2500 mm

4505x26.694x3593mm

2500x25000x224mm

60 m²

1

35,75 ton

19 kW

250 kg/m²h

50-300 mbar

3000x24000x224mm

72 m²

1

45,6 ton

19 kW

300 kg/m²h

50-300 mbar

4605x26.694x3593mm

3000 mm 2500 mm

4105x29.740x3593mm

2500x27000x224mm

67,5 m²

2

43,25 ton

35,5 kW

250 kg/m²h

50-300 mbar

3000x27000x224mm

81 m²

2

53,5 ton

35,5 kW

300 kg/m²h

50-300 mbar

4605x29.740x3593mm

3000 mm
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TU 27 TU 29 TU 31 TU 34 TU 36

4105x29.740x3593mm

2500x27000x224mm

67,5 m²

2

43,25 ton

35,5 kW

250 kg/m²h

50-300 mbar

3000x27000x224mm

81 m²

2

53,5 ton

35,5 kW

300 kg/m²h

50-300 mbar

4605x29.740x3593mm

3000 mm 2500 mm

4105x31.738x3593mm

2500x29000x224mm

72,5 m²

2

45,1 ton

35,5 kW

250 kg/m²h

50-300 mbar

3000x29000x224mm

87 m²

2

56 ton

35,5 kW

300 kg/m²h

50-300 mbar

4605x31.738x3593mm

3000 mm 2500 mm

4105x33.734x3593mm

2500x31000x224mm

77,5 m²

2

47,5 ton

35,5 kW

250 kg/m²h

50-300 mbar

3000x31000x224mm

93 m²

2

58,9 ton

35,5 kW

300 kg/m²h

50-300 mbar

4605x33.734x3593mm

3000 mm 2500 mm

4105x36.739x3593mm

2500x34000x224mm

85 m²

2

50,16 ton

35,5 kW

250 kg/m²h

50-300 mbar

3000x34000x224mm

102 m²

2

62,2 ton

35,5 kW

300 kg/m²h

50-300 mbar

4605x36.739x3593mm

3000 mm 2500 mm

4105x38.767x3593mm

2500x36000x224mm

90 m²

2

52,08 ton

35,5 kW

250 kg/m²h

50-300 mbar

3000x36000x224mm

108 m²

2

64,7 ton

35,5 kW

300 kg/m²h

50-300 mbar

4605x38.767x3593mm

3000 mm



OTOMATIK HAMUR İŞLEME VE DIZME ROBOTU
DOUGH MAKE UP AND PANNING LINE
АВТОМАТИЧЕСКАЯ ЛИНИЯ ДЛЯ ОБРАБОТКИ И ФОРМОВАНИЯ 
ТЕСТОВЫХ ЗАГОТОВОК С ФУНКЦИЕЙ УКЛАДКИ

TR

- Ekmek fırınları ve unlu mamüllerde hamurlara şekil verip pasaya, pasaları taşıma arabasına dizen makinedir,

- Hamur dizilmiş pasaların istenen aralığa göre taşıma arabasına el değmeden dizilmesini sağlar,

- Hamurların hijyenik bir şekilde deforme etmeden pasaya dizilmesini sağlar,

- Aynı sırada 3 adete kadar hamur dizebilir,

- İşçilikten tasarruf sağlar,

- Hijyenik üretime yardımcı olur,

- PLC kontrollü dokunmatik ekranıyla kolaylıkla programlanabilir,

- Alüminyum tava ve/veya tahta pasa ile çalışır.

ENG
-  It moulds the dough and places them on canvas loaders and canvas loaders to racks
   It enables handsfree loading of canvas loaders with desired distance
-  Doughs are hygienically loaded on canvas loaders without deforming
-  It can align up to three rows
-  Saves from labor cost
-  Supports hygienic production
-  PLC controlled touch panel facilitates programing
-  Dough Counter
-  Can be operated with aluminium tray and / or canvas loader
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-  Линия, используемая в производстве мучных изделий, формирует    и     	
   укладывает тестовые заготовки на противни или паллеты и далее на      	
   тележки, 
-  Позволяет размещать противни или паллеты в соответствии с 		
   необходимым интервалом в автоматическом режиме,
-  Загрузка тестовых заготовок без деформации в соответствии с  		
   санитарно- гигиеническим нормам,
-  Автоматизация экономит рабочий труд,
-  Обеспечивает санитарно-гигиенические требования на производстве,
-  Сенсорная панель управления облегчает программирование,
-   Работает с алюминиевыми противнями или с деревянными 		
    паллетами

3000 kg

4000 x 1300 x 2200 mm

1,8 kW 220 - 380 V AC 50 HZ

1000-3300 adet/saat

           
          
         

         
           

     
         
        

  
      



PLC KONTROLLÜ TAM OTOMATIK ROLL SANDVIÇ HAMBURGER VE 
ÇEŞIT EKMEK ÜRETIM HATTI
PLC CONTROLLED AUTOMATIC ROLL SANDWICH TOST  
HAMBURGER AND VARIOUS  BREAD  TYPES  PRODUCTION LINE
TR
GENEL ÖZELLİKLER
- Makinenin elektrik ve elektronik tüm arızaları  ekran üzerinden görüntülenir.
- Makinenin genel  ayarları PLC  kontrollü dokunmatik ekrandan yapılır.
- Arıza  durumunda makinenin PLC  programı uzaktan erişim  ile tekrar  
yüklenebilir.
- Makinenin çalışan aksam ve kayışiarı kolayca sökülüp takılabilir.
- Makine kolayca temizlenir.
- Makine yüksek ortam  sıcaklık değişimlerinden  etkilenmez.
- Programlanabilir kontrol paneli sayesinde kaydedilen programlar tekrar tekrar 
kullanılabilir.
- Makinedeki tüm konveyörlerin hızları istenilen seviyeye göre  ayarlanabilir.
- Kolayca öğrenilip kullanılabilen pratik arayüz.

TR
ARA DİNLENDİRME ÜNİTESİ
- Ara dinlendirme ana amacı, gramaja göre kesilen hamurun ön stresini almaktır.
- Kesme makinesinden gelen 6 parçalı hamur taslara konur.
- Dinlendiricinin dışında, hamur 3’e düşürülür ve işleme bölümüne aktrılır.
- Sepetler, gıda kodeksine uygun malzemeden yapılmıştır.
- 86 oluk ve 516 adet tas vardır.
- Maksimum dinlenme süresi 5 dakikadır.
- Dinlenme taslarının altında doğrudan geçiş bandı vardır.
- Mayalama kabini kullanılmadığında, hamurun geçişi, tasların altındaki geçiş bandı kullaılarak 
sağlanır.
- Makinanın gövdesi Gıdaya uygun %100 paslanmazdır.
- Kendi içinde PLC kontrollü bir elektrik panosu vardır.

		                TR
		                ŞEKİL VERME ÜNİTESİ
		                - Makinanın tamamı paslanmazdan üretilmiştir.
		                - Gıda kodeksine uygun malzemeden yapılmış 3 
	                                     hattan oluşan şekillendirme yastlğl
		                - Gıda kodeksine uygun konveyör bant kullanılmıştır.
                                       	               - Ezme ve şekillendirme sistemi manuel olarak ayarlanır. 
		                Hassas ayar mümkündür

TR
TAVA DİZME ÜNİTESİ
- Makine her türlü hamuru otomatik olarak, aşağıda belirtilen ahşap tava ve pasa boyutunda 
serer.
- Makinenin basit ayarları ile, otomatik olarak oluklu veya düz tavalara kolaylıkla serme yapar.
- Tava veya Pasa uygun yerde değilse, makine durur ve ekranda uyarı verir.
- Tavalar otomatik olarak serme yatağına alınır ve serme işleminden sonra otomatik olarak 
dışarı aktarılır.
- Tava haznesi boş ise, hamur serme işlemi durur.
- Çalışma sırasında bir elektrik kesintisi olursa, elektrik geldiği zaman kalınan yerden devam 
eder.  
- Tava, hazne yuvasına özel modüler bantlarından otomatik olarak girer ve üretimden sonra 
geri gider

TR
TEPSİ BOYUTU
 - Tava maksimum 80 x 104 cm ebatlarına göre serme yapar.
 - 50x74 - 59x80 - 60x90 - 75x104 - Ölçülerindeki tüm tavalara serme yapabilir
 - Tüm tava çeşitleri kolayca kullanılabilir. Teflon-AIüminyum veya özel Kaplamalı tüm tavalar. 
 - Özel Tip Uzun Serpme Ünitesi, 80x120 şeklinde hazırlanabilir.
TR
TRAY SIZE
 - 80 x 104 cm spreading unit is the maximum size of the pan.
- 50 x 70 - 59 x 80 - 60 x 90 - 75 x 104 -All pans in sizes
- Easily used in units. All pans with Teflon-Aluminum or Special Coated can be used. 
- Special Type Long Spreading Unit, can prepare 80x120

ENG
DEPOSITING UNIT ( SORTING AUTOMATICLY TO TRAY )
-  The machine automatically sorts all kindsof dough in the desired size of the pan and pasa 
(wood pan).
- Because ofthe simple settings ofthe machine, it automatically sorts into corrugated and flat 
pans
- If the pan orrü#t is not in the proper place, it does not automatically sort, stop and give 
warning on the screen.
 -  The pans are automatically taken to the laying bed and automatically expelled after the 
laying process.
 -   The dough is not laid unless the pan is empty and the system stops.
 -   If there is a power failure during the operation, the electricity will be resumed when it 
comes.
- The pan enters the pavement slot automatically through the special walking bands and goes 
back after the production

ENG
PROOFER
-  The main purpose ofthe rest istotakethe pre-stress of the dough which is cut according to 
the weight.
-  The 6-piece dough which is coming from the cutting machine is rested on the bowls.
-  At the out of proofer, the dough is reduced to 3 and transferred to the handling section.
-  The baskets are made of 100% polymer material, suitable for food codex.
-  There are 86 cassettes and 516 pieces bowls.
-  Maximum resting time is 5 minutes.
-  There is a direct pass band under the resting bowls
-  When the prooferis not used, direct passage of the dough with out interrupting is provided 
by using the inter-pass band.
-  Chassis and all elements Cr-ni 304
- It has a PLC controlled electrical panel in itself

ENG
HANDLING UNIT
- All Cr-ni 304 stainless
- Shaping cushion consisting of 3 lines made of material suitable for 100% polyethylene food 
regulations
- Habasit brand conveyor belt suitable for food codex
- The crushing and shaping system is manually adjusted. Sensitive adjustment is possible
- It has a PLC controlled electrical panel in itself

TR
KESME TARTMA ÜNİTESİ
- Makinenin gövdesi ve parçaları %100 paslanmazdan yapılmıştır.
- Makine eşit  hacimlerde 6 adet  hamur servis edebilir.
- Makine, 50-160 gram  arasında hamur kesebilir.
- Makine saatte  yaklaşık 10.000 adet Roll ekmek  hamuru kesebilir ve yuvarlayabilir
(hamburger hamuru- 10.000 adet 1 saat, sandviç hamuru 7.000 adet 1 saat)
- Hamur kesilirken  az miktarda un kullanılması nedeniyle etrafını  kirletmez.
- Kesilen hamur icin  ihtiyaç duyulan un  miktarı ayarlanabilir.
- Makinenin elle yağlanması gerekmez, yağlama sistem  tarafından otomatik olarak  yapılır
- Hamurun basınçsız kesilmesi, hamurun istenilen kalitede olmasını sağlar.

ENG
KESME TARTMA ÜNİTESİ
- The machine’s body and parts are made out of (304 quality) Chrome-Nickel (CRNI), rustproof 
metal.
- The machine is able to serve 6 pieces of dough at equal masses
- The machine slices dough that has a mass range in between 50-160 grams
- The machine is abie to siice and roll approximately 10,000 pieces of roll bread dough per 
hour
(hamburgerdough -10,000 pieces/ hr, sandwich dough- 7,000 pieces 1 hr)
- A clean atmesphere is created due to the use of little amounts offlour during the slicing of 
dough
- The amounts of flour needed can be set for the sliced dough
- The machine does not manually require to be oiled, the oiling system is done automatically
- The slicing of dough with no pressure has it’s unique quality ofwhich does not
fretthe dough

ENG
GENERAL FEATURES
- Electrical and electronic faults oft he machine areseenon the screenasa 
Picture and warned in written.
- General settings of the machine are made on touch screen with PLC-controlled.
- PLC program ofthe machine can be loaded again with a remote access in case offault status.
- Working portions and belts of the machine can be disassembled and assembled easily.
- Machine is cleaned easily.
- Our machine is SOLE in its own group in Turkey.
- Machine is not affected by high ineidence of environment temperature change.
- All information of the machine is saved to memory and used all the time.
- The speed settings of all conveyors in machine can be adjusted to the wanted level.
- Machine is learnt easily and used

46 mm

60 mm

GRAMAJ ARALIKLARI
WEIGHT OF DOUGH

OVALAMA TAMBUR NUMARALARI / ROUDING DRUMB NUMBERS
30 - 50 gr

0
51 - 70 gr

1
71 - 110 gr

2
101 - 150 gr

3
151 - 180 gr

4

33 - 110 gr

60 - 180 gr

55 mm 50 - 160 gr
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ÜRÜN ADI
NAME OF PRODUCT

ADET
PRODUCT PCS

PAKET / SAAT
BAG NUMBER / HOUR

ORTALAMA ADET / SAAT
OVERALL PCS / HOUR

Sandviç
Sandwich

680 mm.

350 mm.

76 mm.

260 mm.

80 mm.

1 mt.

6,95 cm.

1.90 cm.

600 kg.

250 - 600 mm. arasında
Between 250 — 600 mm.

MAKS. RULO ÇAPI
MAX. COIL DIAMETER

100

80

60

Hamburger
Hamburger

54

60

70

85

8

6

6

6

34

34

24

19

2.040

2.040

1.440

1.140

16.320

12.240

8.640

6.840

5

5

7

24

24

24

1.440

1.440

1.440

7.200

7.200

10.080

TOTAL GÜÇ
TOTAL POWER 7 KW

5 KW

2 KW

380 VOLT

220V/ 24V 600WATT

220V / 48V 600WATT x 2 PCS

3 x 32 A

J

450W 48V AC

450W 48V AC

2 x 250W 24V AC

2 KW SERVO

1,5 KW ASENKRON
1,5 KW ASYNCHRONOUS

ASENKRON MOTOR GÜCÜ
ASYNCHRONOUS MOTOR POWER

SERVO MOTOR GÜCÜ
SERVO MOTOR POWER

CENE TRANSFORMATÖR Gücü
JAW TRANSFORMER POWER
MAKS. MEVCUT
MAX. CURRENT

TERMOKUP Tipi
THERMOCOUPLE TYPE

HAREKET TÜRÜ
JAW MOTOR POWER

ÇENE MOTOR GÜCÜ
DISC MOTOR POWER

KUMKAYA FULL OTOMATİK HAMBURGER, SANDVİÇ EKMEĞİ
GRUP PAKETLEME MAKİNESİ
KUMKAYA FULL AUTOMATIC HAMBURGER AND SANDWICH
GROUP PACKAGING MACHINE
TR
PAKETLEME DETAYLARI
- Kendinden yapışkanlı, OPP ve OPP ve sıcak veya soğuk uygulanmış lake yapıştırıcı 
ile uygulanan ürünler için ambalaj kağıdı olarak tek yüzeyler kullanılabilir.
- 10,16cm çapında (4 inç) 4, 6, 8 adet, 12,7cm çapında(5 inç) 4, 6 adet Hamburger 
ve 4, 5, 6, 7 adet 60 gr, 3, 4 , 5 adet 110 gr Sandvic ambalaj yapılabilir.

TR
KONSTRÜKSİYON
- Ana şase gıdaya uygun konstrüksiyondur.
- Makinanın ana şasesi ve paketlemeden önce ürünle temas eden tüm yüzeyler, 
gıda kodeksine uygun olarak yapılmıştır.
- Tam ve kolay temizlik için tekerlekli sürgülü ve menteşeli kepenkler, tekerlekli 
taşıyıcı alt şasi.
- Sabit konumlandırma için bacak, konveyör destek ayağı.

ENG
CONSTRUCTION
 - The main chassis is 304 quality chrome construction suitable for food.
 - The surfaces in contact with the product before packaging are made of 304 
quality chrome suitable for food.
 - Sliding and hinged shutters for full and easy cleaning, wheel carrier subframe.
 - Leg for fixed positioning, conveyor support leg.

ENG
PACKAGING DETAILS
- Single surfaces can be used as packaging paper for self-adhesive , OPP and OPP 
products which have been applied with lacquer adhesive applied to hot or cold.
 - 4, 6, 8, (4 inch/ 10.16cm/diameter for 1 pcs) 4, 6,(5 inch/ 12.70cm/ diameter 
for 1 pcs) Hamburger and 4, 5, 6, 7, 60 gr 3, 4, 5, 110 gr Sandwich packaging 
can be made.




