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LIEBE KUNDIN, LIEBER KUNDE,

wir danken Ihnen fir den Erwerb unserer Technik.

Wir sind Giberzeug, dass Sie eine richtige Wahl getroffen
haben. Dieses Produkt, das die hohen Forderungen zur
Qualitat befriedigt und weltumfassenden Standards
entspricht, verwirklicht lhre Kochkinste, und sein
modernes Aussehen, das von besten europdischen
Designer entwickelt worden ist, wird lhre Kiiche
préachtig schmiicken.

Wir bitten Sie die Bedienungsanleitung vor der Nutzung
aufmerksam zu lesen. Die Beachtung von Empfehlungen
schuitzt Sie von eventuellen Unannehmlichkeiten, die als
Folge der falschen Nutzung des Backofens auftreten
kénnen, und ermoglicht lhnen den Verbrauch von
Elektroenergie zu reduzieren. Der Backofen bringt
Ihnen viel Vergnugen auf lange Zeit, wenn der
Gebrauch der vorliegenden Bedienungsanleitung
entsprechen wird.

Unsere Backdfen entsprechen den Hauptforderungen
der Sicherheit, der Hygiene und des Umweltschutzes,
laut den Direktiven der EU, was mit Zertifikaten DIN
ISO 9001, 1SO 1400, entsprechend den im Rahmen der
EU geltenden Normen, bestatigt ist, und genauso auch
den Anforderungen von Gosstandart in Russland und
Standards anderer GUS Lé&nder, was durch die
Identifikationszertifikate bestéatigt ist.

Mit den Gedanken der sténdigen Verbesserung der
Qualitat unserer Backofen sind Anderungen bei Design
und Einrichtung, die nur zu positiven Veranderungen
der technischen Eigenschaften fihren, vom Hersteller
vorbehalten.

Wir wiinschen Ihnen die effektive Nutzung unseres
Backofens.

Hochachtungsvoll

Caiser
OLAN-Haushaltsgerate
Berlin Germany

Wir Informieren Sie, dass unsere Gerate, die der Gegenstand der
vorliegenden Bedienungsanleitung sind, sind ausschlieBlich fiir den
h&uslichen Gebrauch vorbestimmt.

EN

DEAR CUSTOMERS,

we thank to you for the acquisition of our technology.

We are convinced that you have made a right choice. This
product which satisfies the high quality demands and
corresponds to world comprehensive standards realizes
your cookeries, and his modern appearance which has
been developed by the best European designers will
decorate your kitchen splendidly.

We ask you to read the operating instructions before
usage thoroughly. The consideration of
recommendations  protects you from  possible
inconveniences which can appear as a result of the
wrong use of the oven, and allows you to reduce the
consumption of electric energy. If the use corresponds to
the present operating instructions, the oven will bring
you a lot of pleasure for a long time.

Our ovens correspond to the main demands of the
security, hygiene and environment protection, according
to the directives of the EU which is confirmed with
certificates DIN 1SO 9001, ISO 1400, according to the
norms counting within the frames of the EU, they also
correspond to the Gosstandart of Russia, standards of the
CIS, which is confirmed with the corresponding
certificates.

With the thoughts of a constant improvement of the
quality of our ovens the changes in design and equipment
which lead only to positive changes of the technical
qualities are reserved by the manufacturer.

We wish you an effective use of our oven.

Yours faithfully

Caiser
OLAN-Haushaltsgerate
Berlin Germany

We Inform you that our devices which are the object of the present
operating instructions are precertain exclusively for the domestic use.
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CHERS CLIENTS,

Merci d’avoir acheté ce produit Kaiser.

Nous sommes convaincus que vous avez fait le bon choix. Ce
produit de haute qualité, répondant aux norms internationales
en vigueur, réalisera parfaitement vos différentes cuissons, et
son apparence moderne concu par les meilleurs designers
d’Europe, vous offrira une décoration de cuisine magnifique.

Nous vous conseillons une lecture attentive de ce manuel avant
d’utiliser le four électrique. La prise en compte des indications
vous protégera d’éventuels inconvénients due a une mauvaise
utilisation de I’appareil et permet de réduire sa consommation
d’énergie électrique. Si elle est utilisée conformément a ce
mode d’emploi, la table de cuisson vous apportera beaucoup
de plaisir durant tout son cycle de vie.

Nos fours électriques répondent aux principales exigences de
sécurité, d’hygiene et de protection de I’environnement,
conformément aux directives de I’UE. Elles sont toutes
certifiées DIN 1SO 9001 et ISO 1400, dans le cadre de I’UE et
elles répondent aux Gosstandart de Russie, graces a leurs
certifications aux standards de la CIS.

Avec en pensée notre devoir d’amélioration continue de la
qualité de nos fours électriques, nous nous réservons le droit
d’apporter les modifications de conception et de mode
opératoire qui vous permettrons de tirer le meilleur profit de
votre équipement.

Nous vous souhaitons une bonne utilisation de nos fours
électriques.

Cordialement votre

Caiser

OLAN-Haushaltsgerate
Berlin Allemagne

Nous vous informons que nos appareils faisant I'objet du présent
manuel d'utilisation sont exclusivement destinés a I'usage domestique.

RU

YBAKAEMBIH ITOKYITATEJTb,

bnazodapum Bac 3a npuobpemenue nauieli mexHuxu.

Mput ysepenwi, umo Bwvi coenanu npasuivHblil 8b100p.
Hannvii npooykm, y0061emeopaowull camviM BblCOKUM
MmpedosanusM U OMEeUarowull MUpOGbIM CHAHOAPMAM,
noszeonum Bam neexo eomnomumsv 6éce Bawiu xynunapHvie
CnocobHOCMU, a €20 CO8PeMeHHbIll U0, pa3paboOmaHHbIl
JYYMUMY  eBPONEUCKUMU  OU3AHEPaMU,  BENUKONENHO
YKpacum Bawy xyxuio.

Ilpocum Bac eHumamenvho npouumams UHCMPYKYUO NO
0OCIYHCUBAHUIO U IKCHIYaAmMayuu 00 NycKa YCmpoucmed.
Cobmwooenue  codepocawuxcsi 6 Heli  PeKoMeHOayull
s3awumum Bac om 603modcHbIX HenpusmHOCmel npu
HenpaguIbHOU SKCHIyamayuu 0yxoe02o wkaga, a maxice
noseonum Bam ymenvuums pacxoo snekmposnepeuu. Ecau
IKCNIyamayust Oyxo802o wkagpa bydem coomeemcmeosams
Hacmosiwyel UHCMpPYKYuu, Haw 0yxoeou wxag oOydem
paoosams Bac ooneoe spems.

Hawu Oyxoevie wkagvl noanocmuvlo coomeemcmeyom
OCHOBHBIM ~ MpeDoBaHUAM — 0e30NACHOCMU, — cUcueHvl U
3awumuvl  OKpydCcaiowell cpeowvl, COIACHO OUPEKIUBAM
Esponetickozo Coio3a, umo NnOOMEePIHCOEHO
cepmuguxamamu  DIN 1SO 9001, ISO 1400, ¢
COOMEEMCMBUU C HACTNOSUUMU HOPMAMU, OeliCmEYIouumMu
Ha meppumopuu Egponeiickoeo coobujecmea, a maxaice
NOTHOCMBIO Omeedaiom ecem mpebosanusam I occmanoapma
Poccuu u cmanoapmos Opyeux cmpan CHI, umo
nooOmeepiHcoaemcst Cepmupuramamt COOmeemcmeus.

C mbicavio 0 OanvHetiuieM NOBbIUEHUU MEXHUYECKUX U
IKCHIYAMAYUOHHBIX  XAPAKMEPUCIMUK — HAWUX  ObIMOBbIX
npubopos mel ocmagisem 3a coOol Npago HA GHeceHue
UBMEHeHUll 8 OU3AUH U YCMPOUCMEBO, GIUSIOUUX MOAbKO
NONONCUMETbHO — HA  NompedumenvcKue  Kavecmea U
ceolicmea npooykma.

Kenaem Bam 3pghexmuenoco noavzosanus O0yxoebim
wxagom Haweli pupmol.

Yeaoicarowuii Bac

Eaiser

OLAN-Haushaltsgerate
Berlin Germany

HUngpopmupyem, umo nawu npubopul, AerAlOWUecs NpeomMemom

nacmosawei  Mucmpykyuu, npeonasnauenvl — UCKIIOYUMENbHO — Ol

00MAUIHE20 NOJIb306AHSL.
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SICHERHEITSHINWEISE

Dieses Gerat entspricht den vorgeschriebenen
Sicherheitsbestimmungen.

Ein unsachgeméfRer Gebrauch kann jedoch zu
Schaden an Personen und Sachen fuhren.

Lesen Sie bitte diese Gebrauchs- und
Montageanweisung aufmerksam durch, bevor Sie
das Gerat in Betrieb nehmen. Sie enthalt wichtige
Hinweise fir den Einbau, die Sicherheit, den
Gebrauch und die Wartung. Dadurch schitzen Sie
sich und vermeiden Schaden am Geraét.

Der Hersteller kann keine Verantwortung fur die
Schéaden ubernehmen, die infolge von
Nichtbeachtung dieser Sicherheitshinweise und
Warnungen verursacht werden.

Bewahren Sie die Gebrauchs- und
Montageanweisung auf, und geben Sie sie einem
eventuellen Nachbesitzer weiter.

EN

SAFETY INSTRUCTIONS

This appliance complies with statutory safety
requirements.

Inappropriate use can, however, lead to personal
injury and damage to property.

Please read this instruction carefully before using
the appliance for the first time, to avoid the risk of
accidents and damage of the appliance. The
instruction contains important notes about
installation, safety, use and maintenance of the
appliance.

The manufacturer cannot be held liable for damage
caused by non-compliance of this instruction.

Keep this instruction in a safe place. Pass it on to
any future owner of the appliance.
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CONSIGNES DE SECURITE

Cet appareil est conforme aux exigences légales de
Securité.

Une utilisation inappropriée peut cependant
entrainer des blessures corporelles et des
dommages matériels.

Veuillez lire attentivement ces instructions avant
d’utiliser 'appareil pour la premiére fois afin d’éviter
tout risque d’accident ou d’endommagement de
lappareil. Ces consignes contiennent des
remarquesimportantes concernant l'installation, la
sécurité, I'utilisation et I'entretien de I'appareil.

Le fabricant ne peut étre tenu pour responsible des
dommages causés par le non-respect de ces
instructions.

Gardez ces instructions dans un endroit sOr et
Transmettez-les a tout futur propriétaire de
I'appareil.

RU
TEXHUKA BE3OIMNACHOCTHU
[anHbili  npubop  coomeemcmeyHm  6cem

deﬁcmeyfou;um HopMam 6e3onacHocmu.

HenpasunbHoe  ucnonb3oeaHue npubopa U
HecobrodeHue 0OaHol  UHCMpyKuuu  mMoaym
npusecmu K ywepbyb Kak 4eriogeyecKkoMy mas u K
MamepuarnbHOMY.

lNoxanyticma, eHUMameribHO npoYmume OaHHYH
UHCMPYKYUIO 10 3KCTyamayuu U MOHmMaxy rneped

ycmaHo8KoU U ucCronb308aHUeM  0aHHOZ0
ycmpodicmea. OHa cooepxxum BaAXHYHO
UHgopmayuro, Kacarouwyrcs ycmaHo8KuU,

be3onacHocmu, Ucrnonb308aHuUsi U obcryXueaHus
OaHHoU mexHuku. Takum obpazom Bbi 3awumume
cebsi om 803MOXHbIX mpasemMm U rpedoxpaHume
CB0€E ycmpoulcmeo Om 803MOXHbIX 108PEXOEHUL.

lpouseodumerb He Moxem Hecmu
0meemcmeeHHOCMb 3a M08PEXOEHUS, KOMOopbIe
BO3HUKIIU us-3a HecobnooeHust OaHHoU
UHCMPYKUUU.

lNoxanyldcma, coxpaHume 3my UHCMPYKUUK U
nepedatime eé, 8 criyyae nepedayu ycmpolicmea
Opyaomy nuyy.



DE

TECHNISCHE SICHERHEIT

Das Geréat darf nur von einer qualifizierten
Fachperson eingebaut und angeschlossen
werden.

Kontrollieren Sie das Gerat auf sichtbare
Schaden. Beschadigungen der Technik
kénnen lhre Sicherheit geféahrden. Nehmen
Sie niemals ein beschadigtes Geréat in
Betrieb.

Reparaturen durfen  nur von einer
gualifizierten  Fachperson durchgefihrt
werden. Bei einer nicht fachgerechten

Reparatur bringen Sie sich oder andere in
Gefahr. Wenn lhr Gerat eine Reparatur
bendtigt, wenden Sie sich bitte an unseren
Service.

Wenn das Netzkabel defekt ist, muss es
durch einen Servicefachmann ersetzt
werden.

Elektrische Leitungen diurfen das Geréat
nicht berthren.

Das Gerat soll mit Hilfe eines zugelassenen
Schutzschalters oder Sicherung an die
Stromversorgung angeschlossen werden.
Verwenden Sie niemals mehrere
Steckdosenadapter oder Verlangerungs-
kabel um das Gerdt an das Stromnetz
anzuschliel3en.

Die Stromversorgung des Gerétes soll vor
der Reparatur oder Reinigung
ausgeschaltet werden.

Dieses Geréat darf nicht an nichtstationéaren
Aufstellungsorten (z. B. Schiffen) installiert
werden.

EN

TECHNICAL SAFETY

Installation of this appliance must be
performed only by a licensed specialist The
installer is responsible for connecting the
appliance to the mains power supply in
observance of the relevant safety
recommendations.

Check the appliance for visible signs of
damage before using it. If the appliance has
been damaged in transport, do not connect
it. Never use a damaged appliance! It could
be dangerous!

Repairs should be performed by a licensed
technician only. Improper repair may result
in considerable danger to you and others. If
your appliance needs repair, contact a
Service Centre or your dealer.

If the supply cord is damaged, it must be
replaced by the manufacturer, its service
agent or similarly qualified persons in order
to avoid a hazard.

Electrical leads and cables must not be
touching the appliance.

The appliance should be connected to the
mains power supply by means of an
approved circuit breaker or fuse. Never use
multiple plug adapters or extension leads to
connect appliance to the mains electricity

supply.

The power supply of the appliance should
be turned off before repair or clean.

This appliance must not be used in a non-
stationary location (for example on a ship).

Achtung! Vor dem Auswechseln der Lampe
schalten Sie das Gerat ab,
madglichen
vermeiden.

um einen

elektrischen Schlag Zu

Attention! To avoid the possibility of electric
shock, the appliance should be powered
down before replacing the lamp.
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PRECAUTIONS TECHNIQUES

e Sj le

agréeé.

jamais un appareil endommagé!
pourrait étre dangereux!

centre de service ou votre revendeur.

cordon

endommageé, faites-le

éviter tout risque.

toucher I'appareil.

four au réseau électrique.

nettoyage.

un navire).

L'installation de cet appareil doit étre
effectuée uniquement par un spécialiste

Vérifiez que l'appareil ne présente aucun
signe d’'endommagement avant de I'utiliser.
Si l'appareil a été endommagé lors du
transport, ne le connectez pas. N'utilisez
Cela

Toutes réparations doivent étre effectuées
uniguement par un technicien agrée. Une
reparation incorrecte constitue un danger
considérable pour vous et les autres. Si
votre appareil doit étre réparé, contactez un

d’alimentation  est
remplacer
uniguement par le fabricant, son agent de
service ou des personnes qualifiées pour

Les cables électriques ne doivent pas

L’appareil doit étre raccordé au secteur
avec un disjoncteur ou un fusible approprié.
N'utilisez jamais des adaptateurs de fiche
ou des rallonges multiples pour brancher le

L'alimentation électrique de I'appareil doit
étre arrétée avant toute réparation ou tout

Cet appareil ne doit pas étre utilisé dans un
endroit non stationnaire (par exemple sur

Attention! Pour éliminer tout risque de choc
électrique, l'appareil doit étre mis hors
tension avant de remplacer la lampe.

RU

TEXHUYECKAA BE3OIMNACHOCTb

MogknoyeHne M ycTaHOBKa YCTPOWCTBA
OOJIMKHO ObITb BbINOSIHEHO
KBanmpuunmpoBaHHbIM CreumanmcToM.

lMpoBepbTe YCTPOMCTBO Ha npeamer
BUOUMbIX NnoBpexXaeHun. Takne
noBpexaeHnsa MoryT npeacTaBnaTb yrposy
Bawen 6GesonacHocTu. Hwukoraa He
nogkrnoyanTe NnoBpexgeéHHoe ycTponcTaeo!

PeMoOHT ycTponcTea DOormkKeH
OCYLLEeCTBNATLCS TOSbKO
KBanMpuunupoBaHHbIM crneymnanmcTom.

HekBanuuumnpoBaHHbLIN PEMOHT MOXET
npeacTaensaTe onacHocTe Bam 1 Bawemy
OKpyXeHuto. Mpu HeobxoanMMoOCTN peMoHTa
obpaTtuTech B Hally CEPBUCHYIO CAYxXOyto.
Y6eoutecb, YTO LWHYpP nNUTaHUS He
nospexaeH. Bo wusbexaHun onacTHOCTU
noBpexaeHuns, HeuncnpasHbIV LIHYP
nuTaHus OOIMKeH BbITb 3aMeHeH
npovsBoauTenem, ero areHToM no cepeucy
NN aHanorM4yHbIM KBanUMUUNPOBAHHbLIM

nepcoHanom.
OnekTpuyeckMe npoBoda He [OOSDKHbI
KacaTbCs YCTpPOMCTBA.

Annapart AOIKeH NOACOEANHATLCA
HenocpeacTBEHHO K anekTpoceTy,
UMEILLEN Pa3pPELLEHHBLIN K MPUMEHEHUIO
crneuunanbHbIn aBTOMaTU4YEeCKUmn

BblkntoyaTenb. W3 coobpaxenun 6e3o-
NacHOCTM He MoAKsyanTe YCTPOMUCTBO K
TPOWNHUKY UMW yOSIUHUTENIO.

MuTaHne ycTponcTBa OOMMKHO  ObITb
BbIKIIOYEHO Mepeg €ero pemMoHTOM  Wnu
UYNCTKOWN.

[laHHoe yCTpoMCTBO He MOXeT ObITb
YCTaHOBJIEHHO B HecTauMOHapHbIX
NOABWXHbIX MOMELLEeHMAX (Hanpumep, Ha
6opTy cyaos).

BHumaHue! OTknounTe YyCTPOMUCTBO OT
aneKkTponuTaHna  nepes  3aMeHown
namnbl, 4TO6bI M36exaTb yaapa TOKOM.
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NUTZUNGSBEDINGUNGEN

Dieses Gerat ist nur fur den privaten
Haushalt und das hausliche Umfeld
bestimmit.

Verbrennungsgefahr. Das Gerat wird im
Betrieb hei3. Sie kdnnen sich an den
Heizkorpern, dem Garraum, dem Gargut,
dem Zubehér und dem heien Dampf
verbrennen. Ziehen Sie die
Topfhandschuhe beim Einschieben oder
Herausnehmen von dem heiBen Gargut
sowie bei Arbeiten im heil3en Garraum an.

Stellen Sie niemals entflammbare
Materialien in das Gerét.

Achten Sie beim Einschieben und
Entnehmen von Garbehéltern darauf, dass

der Inhalt nicht Gberschwappt wird.

Achten Sie beim Offnen der Tur darauf,
dass die HeiRluft und der Dampf schnell
verdunsten kénnen.

Wenn fur  die  Zubereitung von
Lebensmitteln  alkoholische  Getrénke
verwendet werden, dann beachten Sie,
dass der Alkohol bei hohen Temperaturen
verdampft. Dieser Dampf kann sich an den
heiRen Heizkdrpern entziinden.
Tiefkuhlkost wie Pizza soll auf dem Grill
gegart werden. Wenn daflr das Backblech
benutzt wird, dann kann es sich bei grol3en
Temperaturunterschieden verformen.

Wahrend das Geréat in Betrieb ist, soll die
TUr geschlossen bleiben.

Legen Sie keine Aluminiumfolie und stellen
Sie keine Pfannen, Topfe usw. direkt auf
den Garraumboden, da die Oberflache
beschadigt werden kann.

Fruchtsafte kénnen die Flecken
hinterlassen, die sich von der Oberflache
nicht mehr beseitigen lassen. Wenn Sie
sehr  feuchte Gerichte zubereiten,
verwenden Sie dafur die tiefen Gefal3e.
Stellen Sie kein Geschirr auf die gedtffnete
TUr des Gerates.

Wenn keine Kochzeit angegeben wird,
schaltet sich das Gerat nach einer Weile
selbst aus.

Nicht gerattaugliches Kunststoffgeschirr
schmilzt bei hohen Temperaturen und kann
das Gerat beschadigen oder das Brennen
verursachen.

EN

TERMS OF USE

This appliance is intended for use in
domestic households and it is not intended
for outdoor use.

Danger of burning. During use, the
appliance interior surface becomes hot
enough to cause burns. There is danger to
burn yourself on the heating elements,
appliance interior, cooked food, appliance
accessories or hot steam. Wear oven
gloves while placing food in the appliance or
removing it and while adjusting the
appliance shelves etc.

Never store the flammable materials in the
appliance.

Take care while putting cooking containers
into the appliance or removing them. Do not
spill the contents.

Take care by opening the appliance door
while cooking. Hot air and steam can
escape rapidly.

Take care while cooking dishes that contain
alcohol. The alcohol may evaporate due to
the high temperatures and its vapour can
catch fire if it comes into contact with a hot
part of the appliance.

Frozen foods such as pizzas should be
cooked on the wire grill. If the baking tray is
used, it may become deformed due to the
great variation in temperatures.

The appliance door must be closed during
cooking.

Do not place an aluminium foil or any trays
on the appliance bottom. The aluminium foll
blocks the heat, which may cause a
damage to the surfaces and cause the bad
cooking results.

Fruit juices can leave stains, which will
become indelible from the surfaces of the
appliance. Use the deep pan while cooking
of very moist cakes.

Do not put bakeware on the opened door of
the appliance.

If a cooking time is not entered, the
appliance will shut itself off after a while.

Plastic dishes which are not heat- and
steam resistant melt at high temperatures
and can damage the appliance.


https://help.instagram.com/478745558852511
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CONDITIONS D'UTILISATION

Cet appareil est concu pour une utilisation
domestique et n'est pas destiné a étre utilisé
a l'extérieur.

Risque de brdlure. Pendant l'utilisation, la
surface a lintérieur de l'appareil devient
suffisamment chaude pour provoquer des
brhlures. 1l y'a un risque de se faire brdler
par les éléments chauffants, les parois
intérieures de l'appareil, les aliments cuits,
les accessoires de l'appareil ou la vapeur
chaude. Portez toujours des gants de four
pour placer et retirer de la nourriture dans
lappareil, de méme que lorsque vous
ajustez les grilles de I'appareil, etc.

Ne jamais mettre des matériaux
inflammables dans I'appareil.

Faites attention en mettant des récipients de
cuisson dans le four ou en les enlevant.
N’en renversez pas le contenu.

Faire attention en ouvrant la porte de
I'appareil pendant la cuisson. L'air chaud et
la vapeur d'eau peuvent s'échapper
rapidement.

Prenez garde a la cuisson de plats
contenant de [lalcool. L'alcool peut
s'évaporer en raison des températures
élevées et sa vapeur peut prendre feu si elle
entre en contact avec une partie chaude de
l'appareil.

Les aliments congelés comme les pizzas
doivent étre cuits sur la grille. Si le plateau
de caisson est utilisé, il peut se déformer en
raison de la grande Vvariation de
températures.

La porte de l'appareil doit étre fermée
pendant la cuisson.

Ne placez pas de papier d'aluminium ou de
plateaux sur le fond de I'appareil. La feuille
d'aluminium bloque la chaleur, ce qui peut
endommager les surfaces et causer de
mauvais résultats de cuisson.

Les jus de fruits peuvent laisser des taches,
qui deviendront indélébiles sur les surfaces
de [lappareil. Utilisez une casserole
profonde pour la cuisson de gateaux confis.

Mettez aucun ustensile de cuisson sur la
porte ouverte de l'appareil.

Si un temps de cuisson n'est pas saisi, |
‘appareil s'éteint apres un certain temps.

Les plats en plastique qui ne résistent pas a
la chaleur et a la vapeur fondent a des
temperatures  élevées et  peuvent
endommager l'appareil.

RU

NMPABUJIA SKCIJTYATALIUU

[laHHoe  yCTpoMWCTBO
NCKNIOYUTESTBHO ans
NCNONb30BaHWS.
OnacHoctb noxapa! [NMpun akcnnyataumm
YCTPOMCTBO HarpeBaetcs. Bbl MoxeTe
obxeybcs npwm NPUKOCHOBEHUU K
HarpeBaTefnbHOMY 3flEMEHTY, CTOpPOHaMm
BHYTPEHHEN  MOBEPXHOCTW,  HarpeTbiM
nogHocam wnNu npu BO3AEWCTBMM napa.
HapesanTte crneunanbHblie nepyaTku,
ussnekasa wn pacnonoras Bawe 6nogo
BHYTPW yCTPOUCTBA.

npegHasHa4yeHo
JoMallHero

He ctaBbTe BocnnameHsemble maTepuansl
BO BHYTPEHHIOKO YacTb YCTPOMCTBA.

Bo Bpems roToBkM cTapanmTecb akKypaTHO
pasmeLLaTtb 1 u3Bnekatb Bawwu 6ntoga, He

pacnneckmBass WMX Ha  MOBEPXHOCTb
YyCTpOUCTBA.
MomMHuTe, 4yTO OTKpbITUE asepu,

paboTatoLero yCTpomcTaa, MOXeT NoBrieyb
ObICTPOE ucCnapeHne ropsyero Bosgyxa u
napa.

Mpn  wucnonb3oBaHuuM  ankorons  Ans
npurotoBneHus Bawwmx 6nt04 noMHUTE, YTO
ankorofnle  McrnapsieTcd  Mpu  BbICOKMX
Temnepartypax. Ero napbl MoryT 3aropeTtbcs
npu KOHTakTe C  HarpeBaTefbHbIM
3N1IeMEHTOM.

3aMOpOXeHHble MPOAYKTbl, TakMe Kak
niuua, AOOMKHbl  FOTOBUTbCSA Ha  Ha
peweéTtke. Wcnonb3oBaHne  MNpPOTUBHEN
MOXEeT NpMBECTU K UX gedopmauun npu
BonbLlKMX Nepenagax TemneparTyp.

Korga ycTtponcTBo Haxoautcs B pabodem
COCTOSIHUKM, [ABepb [OIPKHa oOcTaBaTbCHA
3aKPbITON.

He knagute antoMuHMeEBY0 onbry U He
CTaBbTe KacTplonu, cKoBopogbl W T.M.
HEenoCpeACTBEHHO Ha OHO YCTPOWCTBA, TaK
Kak ero MOBEepXHOCTb MOXeT ObiTb
noepexaeHa.

®pyKTOBbIE COKM MOFYT OCTaBWUTb MATHA,
KOoTopble He cMoryT OblTb yganeHbl C
nosepxHocTn. Ecnu Bl rotoBuTe Gnoga ¢
BO3MOXHOCTbIO BbIKMMAHUS, UCNONb3ynTe
rny6bokyto nocyay.

He ctaBbTe nocyay Ha OTKpbITYO OBepb
yCTpOWCTBa.

Ecnn Bpemsa npurotoBrneHus He Obinio
3a[aHO, YCTPOWCTBO BbLIKIOUYNTCA 4Yepes
HeKoTopoe Bpems camMo no cebe.
MpumeHeHne HecneunannanpoBaHHOM
NnIacTMKOBOM nocydbl nNpuBedér k eé
nnasneHuIo Npu BbICOKMX TeMnepaTypax, a
TaKkke MOXeT MOBpeAuTb YCTPOUCTBO W
Bbl3BaTb BO3ropaHue.

11
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KINDERSICHERHEIT

Die Kinder oder Personen, die wegen
geistigen, physischen und motorischen
Fahigkeiten oder wegen des Fehlens der
notwendigen Erfahrungen oder Kenntnisse
nicht in der Lage sind, das Gerat sicher zu
benutzen, dirfen das Gerat nicht ohne
Aufsicht oder Anweisungen durch eine
verantwortliche Person benutzen.

Die Kinder mussen unter Aufsicht bleiben,
um sicherzustellen, dass sie mit dem Gerat
nicht spielen.

Die Kinder ab 8 Jahren oder Personen mit
begrenzten geistigen, physischen oder
motorischen Fahigkeiten oder Personen
ohne notwendige  Erfahrungen und
Kenntnisse kdnnen das Gerat unter Aufsicht

oder mit Anweisungen durch eine
verantwortlgche Person benutzen. Die
verantwortliche Person muss fir die

Betriebssicherheit und die Vermeidung
maoglicher Gefahren sorgen.

Achtung! Innere Gerateteile kodnnen
wahrend der Verwendung heil3 werden.
Kleine Kinder sollen vom Gerat fern
gehalten werden.

Es ist untersagt, auf den verschiedenen
Teilen des Gerats zu stehen, zu sitzen, auf
sie zu klettern oder an sie zu lehnen. Das

kann das Gerat beschadigen und
moglicherweise  schwere  Verletzungen
verursachen.

Kinder und Haustiere sollen in der Nahe des
angeschalteten Gerates nicht alleine oder
unbeaufsichtigt bleiben. Den Kindern ist es
nicht erlaubt, in der Nahe des Gerates zu
spielen, unabhangig davon, ob das Gerét in
Betrieb oder aul3er Betrieb ist.

EN

CHILD SAFETY

This appliance is not intended for use by
persons (including children) with reduced
physical, sensory or mental capabilities, or
lack of experience and knowledge, unless
they have been given supervision or
instruction concerning use of the appliance
by a person slide for their safety.

Children should be supervised to ensure,
that they do not play with the appliance.

This appliance can be used by children
aged from 8 years and above and persons
with reduced physical, sensory or mental
capabilities or lack of experience and
knowledge if they have been given
supervision or instruction concerning use of
the appliance in a safe way and understand
the hazards involved.

Attention! Appliance interior will become hot
during of use. Your children must be kept
away from it.

It is not allowed to climb, stand, lean, sit, or
hang on any part of the appliance. This can
damage the appliance, and the device may
tip over, potentially causing severe injury.

Children and pets should not be left alone
or unattended in the area where the
appliance is in use. They should never be
allowed to play in its vicinity, whether or not
the appliance is in use.
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SECURITE DES ENFANTS

Cet appareil n'est pas destiné a étre utilisé
par des personnes (y compris des enfants)
ayant une capacité physique, sensorielle ou
mentale  réduite ou un  manque
d'expérience et de connaissances, a moins
d'avoir regu une guidance ou une
instruction concernant ['utilisation de
I'appareil par une personne habilitée.

Les enfants doivent étre surveillés pour
s'assurer qu'ils ne jouent pas avec
l'appareil.

Cet appareil peut étre utilisé par des
enfants a4gés de 8 ans et plus, par des
personnes ayant des capacités physiques,
sensorielles ou mentales réduites, ou des
personnes ayant un manqué d'expérience
et de connaissances a condition qu’elles
aient recu une supervision ou une
instruction concernant les risques associés
a l'utilisation de I'appareil.

Attention! L'intérieur de l'appareil devient
chaud pendant [utilisation. Vos enfants
doivent en étre tenus a l'écart.

Il est interdit de grimper, de se tenir debout,
de se pencher, de s'asseoir ou de
s'accrocher a une partie quelconque de
I'appareil. Cela peut endommager l'appareil
et risque de faire tomber, ce qui pourrait
causer des blessures graves.s

Les enfants et les animaux do mestiques ne
doivent pas étre laissés seuls ou sans
surveillance dans la piece ou l'appareil est
utilisé. lls ne doivent jamais étre autorisés a
jouer a proximité du four, qu'il soit ou ne pas
en fonctionnement.

RU

BE30MACHOCTb AETEMU

[aHHbIn npubop He npegHasHayeH Ans
NCNONb30BaHUS AETbMW WU NULAMKU YbW
dusnyeckune, CEHCOpHbIe UNN MeHTarnbHble
cnocobHoCTw, nn6o oTCyTCTBUE
HeobxooMMOro onbiTa W 3HaHUW  He
no3BonslT MM obecneunTb GesonacHyto
aKcnnyataumto npnbdopa 6e3 npucmoTpa nnm
yKasaHu/# CO CTOpPOHbl OTBETCTBEHHOrO
nvua,  KoTopoe  OOMmMKHO — obecneuntb
ocyuiecTBrneHne 6e3oBacHoOM aKcnyaTauum
C UX CTOPOHbI.

Hetn AOSDKHbI HaxoouTbCA nog
HabntogeHnem, 4Tobbl rapaHTMpoBaTh, YO
OHW HEe UrparT C NpudopoMm.

[aHHbn  npubop npegHasHayeH Aangd
NCNonb30BaHUA AeTbMU OT 8 neTr wunu
nnyamm ¢ orpaHNYEHHbIMU PU3NYECKNMMU,
CEHCOPHbIMU nnu MeHTanbHbIMU
CMOCOBHOCTAMM nnoéo OTCYTCTBUEM
HeobxooMMOro onbiTa W 3HaHWA nNoA
NPUCMOTPOM nnm C yKasaHum
OTBETCTBEHHOrO nuua, KOTOpPOE [OSIKHO
obecneuntb ocyulecTBrieHne Ge3onacHoun
aKkcnnyaTauMm C  MX  CTOPOHbl U
npegoTBpalleHune BO3MOXHbIX
ornacHocTewn.

BHumaHue: BHyTpeHHUMEe 4actm  MoryT
HarpeeBaTbCsi BO BpeMs WCMONb30BaHWS.
ManeHbkve [OeTu  JOrmKHbl  Haxo4uTbCA
noganblle OT YCTPOMUCTBA.

CtoATb, cuaeTb, NoAHMMATbCA UK
onupaTbCs Ha pasHble 4acTu YCTPOWCTBa
3anpewaeTca. ITO MOXeT npuBecTn K
NOBPEXAEHNIO YCTPOWCTBA a Takke CTaTb
NMPUYNHOW Cepbe3HbIX TPaBM.

[leT v OoMallHUE XUBOTHbIE HE [OMKHbI
ocTaBaTbCss 06e3 mnpucmMoTpa psOgoOM  C
BKIOYEHHbIM  yCcTpouicTBOM. [leTn  He
JOMKHblI uUrpaTb B  HenocpeacTBEHHOM
GNM30CTU OT YCTPOWCTBA, HE3aBUCUMO OT
TOro, aBnseTcs n YCTPOWCTBO
BKMIOYEHHbLIM UMW BbIKITHOYEHHbIM.

13
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FUR DEN INSTALLATEUR

STROMANSCHLUSS

Vor der Durchfihrung des Stromanschlusses muss
sichergestellt werden, dass:
¢ die Eigenschaften des Stromnetzes mit den
Werten auf dem angebrachten Typenschild
auf der hinteren Wand des Backofens
Ubereinstimmen;

e das Stromnetz gemadR den geltenden
Bestimmungen und Rechtsvorschriften
geerdet ist.

Die Erdung ist eine notwendige Voraussetzung der
Nutzung des Gerates. Falls der Backofen nicht mit
Kabel und/ oder Netzstecker ausgestattet ist, muss
geeignetes Material verwendet werden, das der
Stromaufnahme und der Betriebstemperatur
entspricht, der auf dem Typenschild auf der hinteren
Wand des Gerates angegeben ist. Das Kabel darf
an keiner Stelle eine Temperatur von uber 50 °C
erreichen.

14
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INSTALLATION INSTRUCTIONS

ELECTRICAL CONNECTION

Before connecting the oven to the mains power
supply, make sure that:
e The supply voltage corresponds to the
specifications on the data plate on the front
of the oven.

e The mains supply has an efficient ground
connection complying with all applicable
laws and regulations.

Correct grounding is a legal requirement. If the
appliance is not pre-fitted with a power cable and/or
plug, use only suitable cables and plugs capable of
handling the power specified on the appliance's
data plate and capable of resisting heat. The power
cable should never reach a temperature 50 °C
above ambient temperature at any point along its
length.
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INSTRUCTIONS D'INSTALLATION

CONNEXION ELECTRIQUE

Avant de brancher le four sur le secteur, s'assurer
que:
e la tension d'alimentation correspond aux
spécifications figurant sur la plaque
signalétique a lI'avant du four.

o ['alimentation secteur est équipée d'une
mise a la terre efficace conforme a toutes
les lois et réglementations en vigueur.

Une mise a la terre correcte est une exigence
légale. Si l'appareil n'est pas équipé d'un cable
d'alimentation et / ou dune fiche, utilisez
uniguement des cables et des prises appropriés
capables de supporter la puissance indiquée sur la
plague signalétique de I'appareil et de résister a la
chaleur. Le céable d'alimentation ne doit jamais
atteindre une température de 50 °C au-dessus de
la température ambiante en tout point de sa
longueur.

RU

MHCTPYKUUA MO MOHTAXY

NOAKITIOYEHUE K SJIEKTPOCETH

Mepen noakntYeHMEM AOyxoBOro Lwkadpa K an.
ceTn, HeobxoamMmo ybeanTbes, YTo:
e MapameTpbl CETU COOTBETCTBYIOT AaHHbLIM B
Tabnuyke Ha 3agHEN CTEeHKe [OyXOBOro
Wwkada,

e Q3. ceTb 3a3emMrieHa B COOTBETCTBUU C
AEeNCTBYOLWMMUN NpeanucaHnsMu.

3asemneHne sBNAeTca HeobXoOUMbIM YCITOBMEM
npaBubHON aKcnnyaTaumn. Ecnn gyxoson Likady

He ocHaweH kabenem W/ wWNU LUITEKEPOM,
npuMeHsnTe TONbKO mMaTepuansl,
COOTBETCTBYKOLWME  AaHHbIM,  YKa3aHHbIM B

Tabnuuke Ha 3agHen CcTeHke npubopa, KoTopble
MOryT (PYHKUMOHMpOBaTb B paboyem pexume
TemnepaTtyp. Kabenb HM B KOEM cry4Yae He OOSKEH
HarpeBaTtbCs Bbile TemnepaTtypbl 6onee 50 °C.

15
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Wenn ein direkter Netzanschluss gewinscht wird,
muss ein allpoliger Schalter mit Kontakt6ffnung von
min. 3mm vorgesehen werden, der erlaubt das
Gerat von dem Netz zu trennen. Der Schalter muss
den technischen Daten der geltenden Vorschriften
entsprechen (das gelb-grine Erdungskabel darf
nicht vom genannten Schalter unterbrochen
werden). Der Stecker bzw. der allpolige Schalter
missen bei dem installierten Gerat problemlos
zuganglich sein.

EN

If the appliance is to be connected directly to mains
terminals, fit a switch with minimum aperture of 3
mm between the contacts. Make sure that the
switch is of sufficient capacity for the power
specified on the appliance's data plate, and
compliant with applicable regulations. The switch
must not break the yellow-green earth wire. The
socket or switch must be easily reachable with the
oven fully installed.

' Achtung! Die Montage und der l Attention! Installation and electrical
Stromnetzanschluss sollen nur von einem connection must be made by a qualified
® | qualifizierten Fachmann durchgefiihrt | @ | expertonly.
werden.
Achtung! Der Hersteller ist nicht haftbar, Attention! The manufacturer declines all

wenn bei der Installation des Gerates alle
obenangefihrten Anweisungen nicht befolgt
werden.

responsibility for damage or injury if the
above instructions and normal safety
precautions are not respected.
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Si | 'appareil doit étre raccordé directement aux
bornes du secteur, installer un interrupteur avec
une ouverture minimale de 3 mm entre les contacts.
Assurez-vous que linterrupteur a une capacité
suffisante pour la puissance in-diquée sur la plaque
signalétique de l'appareil et qu'il est conforme aux
réglementations applicables. Le commutateur ne
doit pas briser le fil de terre vertjaune. La prise ou
I'interrupteur doit étre facilement accessible avec le
four entierement installé.

RU

B cnyyae noacoeanHeHnst HENOCPEACTBEHHO K 31.
cetn, HeobxoAMMO WCMONb30BaTb CheLManbHbIN
aBTOMaTUYECKUIA BbIKMOYaTENb C 3a30pOM MeXay
KOHTaKTamMy He MeHee 3 MM, MO3BONSALLNNA
OTCOEeAUHATbL Npubop OT CETW, COOTBETCTBEHHO
TEXHUYECKMM [AaHHbIM [AEeNCTBYHOLNX
npeanucaHuii (>kenTo-3eneHbin kabenb
3a3eMeHUs He [OOMKEH MpepbiBaTbCA AaHHbIM
BblkNtouaTenem). Lltekep wunm aBTOMaTUYeECKMiA
BbIK/OYATENb HA MNPaBUSIbHO YCTaHOBIIEHHOM
npubope JormkeH BbITb BCEraa rnerko 4ocsiraem.

' Attention! L'installation et la connexion ' BHumaHme! MoHTaXxX ©n  noaknoyeHue

électrique ne doivent étre effectuées que par OyX0BOro wkadga AOMKHbI NPOBOAUTLCSA

@® | un technicien qualifié. @® | TonbKO KBannguuupoBaHHbIM
cneumanucTom.

Attention! Le fabricant décline toute
responsabilité pour les dommages ou les
blessures si les instructions ci-dessus et les
précautions normales de sécurité ne sont
pas respectées.

BHumaHue! WsrotoButene He  HeceT
HUKaKoOW  OTBETCTBEHHOCTW, €cnu  npu
yCTaHOBKe npubopa He cobntogarTcs Bce
BblLLENPUBEAEHHbIE NPeanUCcaHus.

17



DE

EINBAU DES BACKOFENS

Der Backofen kann unter eine Arbeitsplatte oder in
einen Schrank eingebaut werden. Die Einbaumalie
mussen den auf der Abbildung dargestellten MalRen
entsprechen. Das Moébelmaterial muss
hitzebestandig sein. Der Backofen muss zu den
Mobelwanden zentriert und mit den mitgelieferten
Schrauben und Buchsen befestigt werden.

FiUr die Kombination des Backofens mit den Gas-
oder Gas-Elektrokombikochfeldern siehe die
beiliegenden Anleitungen.

VORBEREITUNG

Vor dem ersten Gebrauch soll der Backofen
grindlich mit dem Seifenwasser gesaubert und
anschlie3end mit dem klaren Wasser abgewaschen
werden. Die mitgelieferten Einhangegitter sollen auf
die Seitenwéande eingebaut und auf die Gitter und
Bleche aufgestellt werden.

Den Backofen soll man fur etwa 30 Minuten auf
Hochsttemperatur  aufheizen. Auf diese Weise
werden alle fetthaltigen Bearbeitungsrickstande
eliminiert, die beim Backen unangenehme Gerliche
verursachen kdnnten.

18
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INSTALLATION OF THE OVEN

The oven can be installed under a work top or in a
cooking column. Figure shows the installation
dimensions. Make sure that surrounding materials
are heat resistant. Align the oven centrally with
respect to the side walls of the units surrounding it
and fix it in place with the screws and Allen screws
provided.

See the accompanying instructions for combining
the oven with multi-functional gas or gas-electric
cookers.

PREPARATION

Clean the oven thoroughly with soapy water and
rinse well. To remove the lateral frames from
smooth-walled ovens, proceed as shown in the
figure.

Operate the oven for about 30 minutes at
maximum temperature to burn off all traces of
grease which might otherwise create unpleasant
smells when cooking.
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INSTALLATION DU FOUR

Le four peut étre installé sous un plan de travail ou
dans une colonne de cuisson. La figure montre les
dimensions de l'installation. Assurez-vous que les
matériaux environnants sont résistants a la chaleur.
Alignez le four au centre par rapport aux parois
latérales des unités qui I'entourent et fixezle en
place avec les vis et les vis Allen fournies.

Reportez-vous aux instructions d'accompagnement
pour combiner le four avec des cuisiniéres a gaz ou
au gaz-électrique multifonctions.

PREPARATION

Nettoyez soigneusement le four a I'eau savonneuse
et bien rincer. Pour enlever les cadres latéraux des
fours a parois lisses, procéder comme indiqué sur la
figure.

Faire fonctionner le four pendant environ 30 minutes
a la température maximale pour brdler toutes les
traces de graisse qui pourraient autrement créer des
odeurs désagréables lors de la cuisson.

RU

YCTAHOBKA

[lyxoBoW Wwkad npegHasHa4vyeH 4ns BCTPOrKM Nnbo
nog pabo4yyro NOBEPXHOCTL cToNna, Nnbo B WKad.
Pasmepbl, KOTOpbIMU Heobxoaumo
PYyKOBOACTBOBATLCA MNPW BCTPOMKE, yKasaHbl Ha
pucyHke. Mebenb JormkHa 6biTb M3roTOBNEHa u3
HarpeBOCTOMKOro mMarepwuana. YCTponcTBo
OOIMKHO OblTb OTUEHTPOBAHO MO OTHOLUEHMIO K
CTeHKaM Mebenu WM HafdexHO 3akpensieHo Mnpu
MOMOLLM NOCTaBMSEMbIX B KOMMNIEKTE KPEeneXHbIX
MaTepuanos.

[ns komGnHauumn gyxoBoro wkada ¢ ra3oBon unm
ra3o-aneKkTpuyYeckon NOBEPXHOCTBID UCMONb3ynTe
npuKnagbiBaemyto JOKyMEHTaLUMIO.

NOAroTOBKA

Mepen nepBbiM  NOMb30OBaHWEM  TLATENbHO
OYUCTUTb AYXOBOM LKA MbIflbHBIM PAcTBOPOM U
XOpOLWO MPOMbITb  AOCTATOYHbIM  KONUYECTBOM
BoAbl. HaBecutb Ha 6OKOBbIE CTEHKM NOCTaBNseMble
B KOMMMEKTE NTECTHUYKM U YCTaHOBUTb Ha HUX
peLeTkn U NMPOTUBHM.

B TeueHne npumepHo 30 MUHYT nNporpeTb AyXOBOW
WwKad A0 MakcumarnbHOW TemnepaTtypbl, Mpy 3TOM
HenTpanuayrTcs BCE Xunpocogepxatime
BeLlecTBa, ncnonb3yemble npu
NPON3BOACTBEHHON 0OpaboTKe M3aenus, KoTopble
MoOrytT  obycrnoBuTb  MOSIBNIEHUE  HENPUATHbIX
3anaxoB npw NepBoM NpUroTosneHun 6nioa.
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Wichtig!!!

Als Sicherheitsvorkehrung soll vor jeder Reinigung
des Backofens immer das Stromnetz abgeschaltet
werden. Zum Reinigen dirfen keine sauren oder
alkalischen  Substanzen verwendet werden
(Zitronensaft, Essig, Salz, usw.). Chlorhaltige
Produkte (Bleichmittel u. s. w.) sind ebenfalls zu
vermeiden, dies gilt vor allem fir die Reinigung der
emaillierten Oberflachen.

Achtung! Vor dem ersten Gebrauch des
Backofens soll die aktuelle Tageszeit
eingestellt werden. (siehe Kapitel
Elektronische Zeitschaltuhr mit Sensor).
Ohne eingestellte Uhr funktioniert der
Backofen nicht!

EN

Important!!!

As a safety precaution, before cleaning the oven,
always disconnect the plug from the power socket
or the power cable from the oven. Do not use acid
or alkaline substances to clean the oven (lemon
juice, vinegar, salt, tomatoes etc.). Do not use
chlorine based products, acids or abrasive
products to clean the painted surfaces of the oven.

Attention! You must set the time on the clock
before you can use the oven.

(See chapter Digital clock timer
sensor).

If the time is not set, the oven will not work!

with

Achtung! Beim Einbau ist zu beachten: die
Verwendung von Silikon-fugen, anderen
Dichtungsmit-teln oder Klebstoffen zusatz-
lich Zu den gelieferten Befes-
tigungsmaterialien wird nicht empfohlen. Bei

der Verwen-dung zusatzlicher Befesti-
gungsmaterialien und -stoffen wird, falls die
Ser-vicedienstleistung notwendig ist, das
Herausnehmen des Gerdates aus der

Montageni-sche auf eigene Kosten und aus
eigener Kraft des Gera-teinhabers
durchgefihrt. Der Hersteller und der Kunden-
Service Ubernehmen keine Verantwortung
fur Schaden an Gerét oder Mdbeln bei der
Demontage.

Attention! When installing the appliance it is
not recommended to use silicone or other
sealants and other adhesives besides the
supplied mounting materials. If additional
fastening materials and substances have
been used, removing the device from the
mounting niche in case of necessary service
is provided by and at the expense of the
owner. The manufacturer and the customer
services are not responsible for damages of
equipment and furniture caused by the
disassembling.
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Important!!!

Pour des raisons de sécurité, avant de nettoyer le
four, débranchez toujours la fiche de la prise de
courant ou du cable d'alimentation du four. Ne pas
utiliser de sub-stances acides ou alcalines pour
nettoyer le four (jus de citron, vin-aigre, sel,
tomates, etc.). Ne pas utiliser de produits a base de
chlo-re, des acides ou des produits abrasifs pour
nettoyer les surfaces peintes du four.

RU

BaxHo!!!

B KayecTtBe Mepbl NpPeaoCTOPOXHOCTH
HeobxoaMmo nepen Kaxaow YMCTKOM [yXOBOro
WwKada oTknYaTb ero ot cetn. He npumensiite
OIS YUCTKM KUCMOTO- UMK Lenovecoaepxaiimnx
BeLecTB (YKCyC, COK NIMMOHa, comnb M T.4.). Hu B
Koem cnyyvae He npuMeHanTe Takke
xfiopocogepxawme cpencrea (orbenueatowimne u
T.4.). OCOBEHHO 3TO HYXXHO MMETb B BUAY Npwu
YNCTKE 3ManMPOBaHHbIX MOBEPXHOCTEN [OYyXOBbIX
LWKadoB.

pas conseillé I'utilisation de la glue silicone
ou de tout autre produit adhésif et
d’étanchéité, en plus des matériaux de mon-
tage fournis. Si des matériaux de fixation
supplémentaires et d’autres substances ont
été utilisées, le retrait de I'appareil de la niche
de montage, cas de besoin de maintenance,
se fera aux frais du propriétaire.

Le fabricant et les services daide a la
clientele ne sauraient pas étre tenus re-
sponsables des dommages sur I'appareil et
de votre meuble en raison du
désassemblage.

' Attention! Danger! L'heure actuelle doit étre ' BHumaHume! Mepen nepsbIM
réglée avant d'utiliser le four pour la premiére Ncnonb3oBaHNeEM OyXOBOro Wwkada
® | fois. (voir chapitre Minuterie électronique ® Heob6XoaUMO BbICTaBUTb TEKylllee BpeEMS Ha
avec capteur). yacax (cm. pasgen CeHcopHoe
Le four ne fonctionnera pas si I'horloge n'est 3NIeKTPOHHOe nporpamMmMupytoulee

pas réglée! YCTPOMNCTBO).
B npoTtvBHOM cnyyae yCTpoOMCTBO He ByaeT

paboTaTb!

Attention! Pour installer l'appareil, il n'est BHumaHue! lNpn MOHTaxe ycTponcTBa He

pekoMeHayeTcs NMPUMEHEHUE CUNMKOHOBbIX
M MpoYMX TrepMeTMKOB, a Takke [Opyrux

Knedawmnx BewectB MNOMUMO erl'lé)KHbIX
mMaTtepunarsnos, BXOoOALWKNX B KOMMIEKT
NOCTaBKW. I'IpV| MCMNoJib3oBaHUn

OOMOJTHUTENbHbIX erl'lé)KHbIX MaTtepuasnos ”n
BeLlleCTB, n3prie4HeHmne yCTpOIZCTBa n3
MOHTa)XHOW HULLKX B crny4yae HeO6XOD,I/1MOCTVI
cepBMUCHOIo O6CJ'Iy)KVIBaHI/IF| npon3BoauUTCA
cunamm M 3a  CYET ero Bnagenbua.
I'Ipomseo,u,menb n cepBUCHbIE CJ'Iy)K6bI HE
HEeCYT OTBETCTBEHHOCTU 3a nMNoBpeXaeHune
YCTpOVICTBa n mebenu npn AeMOHTaxe.

21



DE

KURZBESCHREIBUNG
GESAMTANSICHT

EINBAU-BACKOFEN

Anordnung von Funktionsbaugruppen

1.

Drehknebel des Backofentemperaturreglers

Drehknebel der Backofenbetriebsfunktionen

Bedienblende
Backofentlr

Elektronische Zeitschaltuhr

BEDIENBLENDE
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6.

Drehknebel des Backofentemperaturreglers
Drehknebel der Backofenbetriebsfunktionen
Elektronische Zeitschaltuhr

Backofenfunktionsanzeige

EN

BRIEF DESCRIPTION
LOCATION DRAWING

BUILT-IN OVENS

Arrangement of functional assemblies

1.

Rotary knob of the oven temperature
regulator

Rotary knob of the oven operating
functions

Control panel
Oven door

Digital clock timer

CONTROL PANEL

6.

7.

Rotary knob of the oven temperature
regulator

Rotary knob of the oven oven operating
functions

Digital time switch clock

Oven function indicator
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DESCRIPTION SOMMAIRE
SCHEMAS DU DISPOSITIF

FOURS ENCASTRABLES

Disposition fonctionnelle d'ensemble

Bouton rotatif du régulateur de température
du four

Bouton rotatif pour les fonctions de
fonctionnement du four

Panneau de contréle
Porte du four

Minuterie électronique

PANNEAU DE COMMANDE

6.

Bouton rotatif du régulateur de température
du four

Bouton rotatif pour les fonctions de
fonctionnement du four

Minuterie électronique

Affichage de la fonction du four

RU

KPATKOE ONWUCAHUE
BHELLUHMW BUA

BCTPAUBAEMbIE IYXOBbIE LUKA®bI
(HE3ABVUCUMBIE)

MpumepHoe pa3smelteHne hyHKLUNOHANbHbIX
y3noB

1. Pyyka Tepmoperynsatopa AyXOBKu
2. Pyuka pexumoB paboTbl 4yXOBKM

3. [llaHenb ynpasneHus
4. [Bepb ayxoBoro wkada

5. 3nekTpoHHOe nporpammMmupytoLlee
YCTPOWNCTBO

NMAHEINDb YINPABJIEHUA
6. Py4ka Tepmoperynartopa AyxoBKu
7. Pyuka pexvmMa paboTbl AyXOBKM
8. OnekTpoHHOE nNporpaMmMmupytoLLee

YCTPOWNCTBO
9. [HDucnneun
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BEDIENBLENDE

EINBAU-BACKOFEN

1.

2.

Drehknebel des Backofentemperaturreglers

Drehknebel der Backofenbetriebsfunktionen

Elektronische Zeitschaltuhr

Funktionsdisplay

Verschiedene Modelle, je nach ihrer technischen
Ausristung, sind mit verschiedenen Bedienblenden
versehen, an denen die Bedienelemente sinnvoll
angeordnet sind.

Elektronische Zeitschaltuhr kann je nach Modell
unterschiedlich  ausgefuhrt
Beschreibung siehe im entsprechenden Kapitel.
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werden.

Genaue

EN

CONTROL PANEL
BUILT-IN OVENS

1. Rotary knob of the oven temperature
regulator

2. Rotary knob of the oven oven operating
functions

3. Digital time switch clock

4. Oven function indicator

Different control panels are put on different models
according to their technical equipment on which
the operating elements are arranged sensibly.

Electronic time switch clock can be executed
differently according to the model. See a precise
description in the suitable chapter.
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PANNEAU DE COMMANDE

FOURS ELECTRIQUES ENCASTRABLES

1. Bouton rotatif du régulateur de température
du four

2. Bouton rotatif pour les fonctions de
fonctionnement du four

3. Minuterie électronique

4. Affichage des fonctions

Différents panneaux de commande sont placés sur
_ composants
techniques sur lequel les éléments de commande

différents modéles selon les

sont disposés.

La minuterie électronique peut étre exécutée
differemment selon le modéle. Voir la description

précise dans le chapitre approprié.

RU

NAHEJIb YINPABJIEHUA

1. Pyuka Tepmoperynstopa AyXOBKu
2. Pyuka pexwuma paboTbl AyXOBKU

3. 3nekTpoHHOe nporpammMupyloLlee
YCTPOUCTBO

4. KoHTponbHas namna Bkn/ Beikn (kpacH.)

5. Owucnnen

OtpenbHble Mogenu, B 3aBUCMMOCTU OT  MX
TEXHNYECKOIo O60pyﬂ,OBaHI/IF|, MMEIOT pa3rnyHble

naHenu  ynpaBneHWss C  COOTBETCTBEHHO
pa3meLLeHHbIMU Ha HUX arnemMeHTamu
ynpaeneHus.

OnNeKTPOHHOEe MporpaMmMmupytoLee YCTPOMCTBO, B
3aBMCMMOCTM  OT  MoAdenu, MoXeT  ObiTb
pasnuyHbiM. TOYHOE onucaHue CcMoTpuTe B
COOTBETCTBYIOLLEM pasaere.
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AUSSTATUNG

STEUERUNG VON MULTIFUNKTIONS-
BACKOFEN

Backofenbetriebsfunktionen werden durch Drehen
von Drehknebel Temperaturregler 1 und
Drehknebel Betriebsart 2 auf der Bedienblende
3 gesteuert.

auf den
gewahlten

neben/
die

Die graphischen Symbole
Drehknebeln zeigen
Backofenbetriebarten.

Zum Abschalten des Backofens den Drehknebel
Temperaturregler 1 und den Drehknebel
Betriebsart 2 in die Position «0» bringen.

Fir mehr Komfort konnen Sie die Elektronische
Zeitschaltuhr* 5 benutzen, die ermoglicht den
Backofen im automatischen, halbautomatischen
und manuellen Zyklus zu betreiben.

EN

EQUIPMENT
MULTIFUNCTION OVEN CONTROL

Oven operation functions are steered through
turning of the rotary knob temperature
regulator 1 and rotary knob mode of
operation 2 on the control panel 3.

The graphic symbols next to/ on the rotary knobs
show the chosen operation modes.

To turn off the oven bring the rotary knob
temperature regulator 1 and the rotary knob
operating mode 2 to position «0».

For more comfort you can use the digital clock
timer 5. It enables you to run the oven in an
automatical, half automatical or manuel cycle.

l Wichtig! Die Einschaltung von dem
Backofen wird durch das Aufleuchten von
® | roter Kontrolllampe signalisiert.

Wenn die rote Kontrollleuchte erlischt, dann
signalisiert es, dass die voreingestellte
Backofentemperatur erreicht worden ist. AuRerdem
schaltet die Dreknebel-Beleuchtung der Backdfen
aus der Modellreihe EH 6361 aus.

Wenn es laut einem Kochrezept empfohlen ist, die
Speise in den vorgewarmten  Backofen
hineinzulegen, so soll es nach dem Erléschen der
roten Kontrollleuchte gemacht werden.

Die rote Kontrollleuchte kann auch bei der
Einstellung des Drehknebels in der Position
Innenbeleuchtung des Backofens leuchten,
jedoch sind die Heizkérper bei dieser
Drehknebelposition immer ausgeschaltet.
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signalizes by the flashing up of the red

' Important! The activation of the oven is
® controlling light on the front panel.

Since your oven has reached the set temperature,
the red indication lamp goes out. Also the backlight
of the rotating knob of ovens the EH 6361 range is
turned off.

If a cooking recipe advices you to put the meal in
a preheated oven, o this after the lapse of the red
controlling light.

The red controlling light can also glow when the
rotary handle is in the oven inner illumination
position, but in this rotary handle position the
heating element is always off.



EQUIPEMENT

CONTROLE DU FOUR MULTIFONCTION

Les fonctions de fonctionnement du four sont
dirigées en tournant le régulateur de température
a bouton rotatif 1 et le mode de fonctionnement &
bouton rotatif 2 sur le panneau de commande 3.

Les symboles graphiques a c6té / sur les boutons
rotatifs indiquent les modes de fonctionnement
chaisis.

Pour éteindre le four, amenez le régulateur de
température a bouton rotatif 1 et le bouton
rotatif mode de fonctionnement 2 en position «0».

Pour plus de confort, vous pouvez utiliser la
minuterie numérique 5. Elle vous permet de
faire fonctionner le four en cycle automatique, semi-
automatique ou manuel.

RU

OBOPY[OBAHUE

YMPABNEHUE PABOTOW
MHOIO®YHKLMOHAJIBHOIO AiYXOBOI'O
LUKADA

YnpaBneHue pexmumMom paboTbl 4yxX0BOro Lwkada
OCYLLECTBISAETCS NOBOPOTOM py4ek Bblbopa
Tepmoperynaropa 1 1 2 pexuma pabortbi
[AYXOBKW, YCTAHOBIIEHHbIX Ha NaHenu ynpasneHus
AyXoBOro wkada 3.

paduyeckme o06O3HaA4YeHMs,  YCTaHOBIIEHHbIE
pPSAOM C pydykamu/ Ha pyykax ynpaBneHus
NnokasblBaloT BblOpaHHble napamMeTpbl paboTbl
OYXOBKMU.

Ons  OTKMYeHUs [OyXOBKUM YCTaHOBUTb  PYdKU
Tepmoperynatopa 1 v Bbibopa pexuma
paboTtbl 2 B nonoxeHun «0».

Ona ©6onbwero komdopta Bbl Takke MoxeTe
ncnonb3oBaTb SNEeKTpoHHoe
nporpaMmmMupylouiee YCTPOMCTBO* 5, fatouiee
BO3MOXHOCTb ynpaBnaTb paboTon [yXOBKM B
aBTOMAaTMYECKOM, NOSlyaBTOMaTUYECKOM N Py4YHOM
pexumax.

' Important! La mise en marche du four est
indiquée par I'allumage du voyant de contréle
@® | rouge.

BaxHo! BknioyeHne [JyxoBKM cuUrHanmsm-
pyeTcsa BKIOYEHWEM KPacCHOW KOHTPOSIbHOM
@® | NamMno4ykM Ha naHerne ynpasfeHus.

Lorsque le voyant de contrble rouge s'éteint, il
signale que la température préréglée du four a été
atteinte. De plus, I'éclairage a bouton rotatif éteint
les fours de la série de modéles EH 6361.

Si une recette de cuisson recommande de placer
les aliments dans le four préchauffé, cela doit étre
fait aprés I'extinction du voyant de contrdle rouge.

Le témoin de contrble rouge peut également
s'allumer lorsque le bouton rotatif est réglé sur la
position d'éclairage intérieur du four, mais les
éléments chauffants sont toujours éteints dans
cette position de bouton rotatif.

Mocne Toro, kak Bawa AgyxoBka [OCTUrHET
YCTaHOBIEHHOM TeMnepaTtypsbl, KpacHas namnoyvka
MHOMKAUMM  noracHeT. Takke  OTKN4YaeTcs
noacBeTKa BpallaloLencs pyykm AyXoBblX WKadoB
cepun EH 6361.

Ecnu KynuHapHble peuenTbl peKoMeHOYT CTaBUTb
6040 B NporpeTyto AyXOBKy, Aenainte 3To nocrne
BbIKITIOYEHMS KPACHOWM KOHTPOMbHOM NaMmoYKu.

KOHTpOJ'IbHaFl JTaMIMO4Ka MOXET TakKXKe CBETUTbCA B
NONOXEeHUN PY4KAU OcsBelweHnue AyXxoBoro
un(a(ba, HO B 3TOM TMOJ1I0XKEHNN HarpeBaTesibHbIE
ANnemMeHTbl BCcerga BbIKIo4eHbl
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BETRIEBSFUNKTIONEN DES BACKOFENS

KONVENTIONELLES BACKEN

7]
Ein klassisches System, das in der Verwendung der
Unter- oder Oberhitze besteht. Das System ist nur
fur die Zubereitung eines Gerichts geeignet.
Die Speisen sollen moglichst eingeschoben
werden, wenn der Backofen bereits die
vorgegebene Temperatur erreicht hat, d.h. nach
dem Erléschen der Kontrolllampe.
Wenn die Unter- oder Oberhitze gegen das Ende
des Backvorgangs erhtht werden muss, ist der
Schalter in die jeweilige gewiinschte Position zu

bringen. Wahrend des Backvorgangs solle die
Backofentir méglichst wenig gedffnet werden.

UMLUFTBACKEN

2| ]| % [[@]

Bei dieser Backofenfunktion bringt der Ventilator,
der sich im hinteren Backofenteil befindet, heil3e
Umluft in den Backofen und verteilt diese
gleichmélRig, wobei die Zubereitungszeit geringer
als beim konventionellen Backen ist. Diese Methode
eignet sich zum Garen auf den mehreren
Einschubhdhen auch von Speisen unterschiedlicher
Art (Fisch, Fleisch usw.).

AUFTAUEN

-~

¢ 4
Falls eine der Umluftfunktionen ausgewahlt und der
Temperaturregler auf Null gestellt wird, fihrt der
Ventilator Kaltluft in den Backofen und fordert das
schnelle Auftauen der Tiefkihlkost.

Ein Vorheizen des Backofens ist eigentlich nicht
notwendig, aber fir die Patisserie dennoch
empfehlenswert.

GRILLEN
™

vy

x|

Diese Funktionen werden zum Grillen oder Braunen
von Speisen benutzt.

Der Rost mit der Speise wird in der 1. oder 2.
Schiene von oben eingeschoben.

Den Backofen 5 Minuten vorheizen. Den
Temperaturregler auf die Temperaturen von 50
°C bis 200 °C einstellen.
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OPERATION FUNCTIONS OF THE OVEN

CONVENTIONAL COOKING
7]

A classical system in which top and bottom heat
are used to cook a single dish.

Place the food in the oven only once cooking
temperature has been reached, i.e. when the
heating indicator goes out.

If you want to increase top or bottom temperature
towards the end of the cooking cycle, set the
temperature control to the right position. It is

advisable to open the oven door as little as
possible during cooking.

FAN COOKING DREHESPIESS

Y [@[ES(#Y/[)

For this type of cooking a fan positioned at the back
allows the circulation of hot air inside the oven,
creating uniform heat. In this way cooking is more
rapid than conventional cooking. It is a suitable
method for cooking dishes on more than one shelf,
especially when the food is of different types (fish,
meat etc.)

DEFROSTING
%
By selecting one of the fan cooking functions and
setting the temperature regulator to zero, the
fan allows cold air to circulate inside the oven. In
this way frozen food can be rapidly defrosted.

It is not essential to pre-heat the oven, but you are
adviced to do so when cooking pastries.

GRILL COOKING
|W vy |vvv
This function is used to grill or brown foods.

Place the shelf with the food to be cooked in the

1st or 2nd position from the top.
Pre-heat the oven for 5 minutes. Set the

temperature regulator to a temperature
between 50 °C and 200 °C.
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MODES DE FONCTIONNEMENT
PRINCIPAUX DU FOUR

CUISSON CLASSIQUE

17

Un systéme classique dans lequel le chauffage
haut et bas sont utilisés simultanément pour cuire
un seul plat.

Placez les aliments dans le four seulement une fois
la température de cuisson est atteinte, c'est-adire
lorsque l'indicateur de chauffage s'éteint.

Si vous souhaitez augmenter la température du
haut ou du bas vers la fin du cycle de cuisson,
réglez la température a la bonne position. Il est
conseillé d'ouvrir la porte du four le moins
longtemps possible lors d’'une cuisson.

CHALEUR TOURNANTE

O ENE

Pour ce type de cuisson un ventilateur placé a
I'arriere permet la circulation de l'air chaud a
l'intérieur du four, créant une chaleur uniforme. De
cette fagon la cuisson est plus rapide que la cuisson
conventionnelle. C'est une méthode appropriée
pour cuire des plats sur plus d'une étagére, en
particulier lorsque la nourriture est de différents
types (poisson, viande, etc.).

DECONGELATION

~
L
En sélectionnant l'une des fonctions de cuisson du
ventilateur et en réglant le régulateur de
température a zéro, le ventilateur permet a l'air
froid de circuler a l'intérieur du four. De cette fagon,
les aliments congelés peuvent étre rapidement
décongelés.

Il n‘est pas indispensable de préchauffer le four,
mais vous étes conseillé de le faire lors de la
cuisson des patisseries.

GRILLAGE
| vy | \AAAIRMAAL

-

Ces fonctions sont utilisées pour griller ou faire
dorer les aliments.

La grille avec les aliments est poussée dans le
premier ou le deuxiéme rail par le haut.
Préchauffez le four pendant 5 minutes. Réglez le
régulateur de température sur des
températures comprises entre 50 ° C et 200 ° C.

RU

PABOYUE ®YHKLN AIYXOBOIO LUKAD®A

OBbIYHOE NPUITOTOBNEHUE

|
Knaccuueckas cucTema, npv KOTOpOM
NPUMEHSIETCA BEPXHUA WNN  HWKHUI  Harpes,
npurogHa Ans MNPUrOTOBMNEHUS TOMbKO OAHOro
6ntoga. bntoga AomkHbI NoMeLlaTbesl B JyXOBKY,
MO BO3MOXHOCTW, IULIb MOCNe OOCTUXEHUS
3alaHHON TemnepaTtypbl, T.e. Korga rnoracHet
KOHTpOmNbHasa namroyka.
Ecnu k koHUy npouecca npurotoeneHus 6noaa Bel
XenaeTte MNoOBbICUTL TeMMepaTypy BepXHero umm
HUKHEro Harpesarens, yCcTaHOBUTE
nepekntoyaTenb Ha COOTBETCTBYIOLLYHO XKenaemyto
dyHKUMIO. B TeyeHne BbinekaHUsi ABepLy AYXOBKM
pekoMeHayeTCs OTKPbIBaTb Kak MOXHO pexe.

NPUITOTOBJIEHME C O5[1YBOM

By (@[ES Y[

Mpun 3TOM pexxume NPUroTOBIIEHNS, HAXOAALWMNNCS
B JanbHem 4YacTu  [OyXOBKM  BEHTUNSATOP,
OCYLLECTBNSAET LMPKYNAUUI0 ropsyero BO3gyxa,
paBHOMEPHO ero pacnpegenss, TeM CcambiM
coKpallasi BpeMsi MPUroToBreHns No CPaBHEHUIO C
OBbl4HBIM ~ MpuroToBneHvem.  3JTOT  MeTopq
NOAXOAMT ANA OAHOBPEMEHHOro MpPUroTOBMEHUS
pasHbix BMaoB 6ntoa (pbiba n mMAco n T.4.) nNpu
pa3HbIX BbICOTaX NOMOXEHUS NPOTUBHS.

OTTAUBAHUE

%
Mpn BkMO4eHHOM 006ayBe W YCTAHOBMIEHHOM Ha
HOMb TepmMmoperynarope, BEHTUNATOP

OCYLLECTBINAET LMPKYNAUMIO XONOOHOro BO3A4yXa,
obecneunBass TeM caMbiM ObICTpOe OTTanMBaHue
3aMOPOXKEHHbIX NPOAYKTOB.
MpensaputenbHbIn nporpes
Heobs3aTeneH, oJHakKo npu
KOHAUTEPCKUX U3OEeNMN PEKOMEHLOBAH.

OYXOBKMU
BblNeyke

rPUIb
|vv| YYVY||YYY

-~

OTOT pexunm ncnonb3dyeTcsa Ang NPUroToBrneHns Ha
rpune nnu nogpymsiHBaHus 6.

PeweTtka ¢  npurotaBnuBaembiM  6nogom
yCTaHaBrnuMBaeTCcs Ha 1- Unu 2-1 ypoBeHb CBEPXY.
MporpeTe OyxXOBKY B TeyeHMe 5  MUHYT.
TepmMoperynarop yCTaHOBUTb Ha TemnepaTtypy
o1 50 °C go 200 °C.
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DREHSPIER (wenn verfiigbar)

Einige Backofen sind komplett mit Stabmotor und
Drehspiel} fur das Spiel3braten ausgestattet.

Der Spiel3* erlaubt es, die Speisen im Backofen
rotierend zu résten. Er dient hauptsachlich zum
Rosten von Schaschliks, Gefligel, Wirstchen u.&.
Speisen. Die Ein- und Ausschaltung von dem
Spiel3antrieb erfolgt gleichzeitig mit dem Ein- und
Ausschalten von Grillfunktionen

VV IVYVVYYY
N

GRILLEN AM DREHSPIER

Um dies zu tun ist wie folgt vorzugehen:

e die Speise auf den Stiel vom Spie3 3
aufspielen und sie darauf mit Hilfe von
Gabeln 4 fixieren,

e bei Bedarf den Handgriff 5 aufschrauben,
den Spierahmen 9 an der Hohe II* im
Backofen einordnen,

e Das Endstick vom Spie 3 in die
Antriebskupplung 8 hineinschieben, dabei ist
zu beachten, dass der Spiel3rahmenhaken in
die Rille des Spiel3griffmetallteils eingreift,
den Handgriff 5 herausschrauben,
das Blechtablett 7 in den Backofenraum auf
die niedrigste Hohe hineinschieben und die
Backofentlir anlehnen.

Beim Herausnehmen von Speisen benutzen Sie
unbedingt den Handgriff 5, um eine
Verbrennung zu vermeiden.
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ROTISSERIE (if available)

Some ovens are completely equipped with stick
engine and rotary spit for spit roast. The rotisserie*
allows to roast food in the oven rotary. It serves
primarily for the roasting of shashliks, fowl, small
sausages and similar dishes. The switch on and off
of the rotisserie actuation occurs simultaneously
with the switcvhvgn and off of the Grill functions

N

PREPARING OF THE FOOD ON THE SPIT

To do this you have to proceed the following:
e Spear the food on the handle of the spit 3
and fix it on it with the help of forks 4,

e Screw on handle 5, when required,
arrange the rotisserie frame 9 in height "11"
in the oven,

e Shift the end piece of the spit 3 into the

drive coupling 8; besides, is to be noted

that the rotisserie frame hook intervenes in
the groove of the spit clutch metal part,

Unscrew the handle 5,

Shift the metal tray 7 in the oven space by

the lowest height and abut the oven door.

To take out food of the oven use the handle 5
implicitly to avoid burns.


http://dict.leo.org/se?lp=ende&p=/Mn4k.&search=actuation
http://dict.leo.org/se?lp=ende&p=/Mn4k.&search=simultaneously
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ROTISSOIRE (si disponible)

Certains fours sont completement équipés avec une
rétissoire pour le roti de broche. La rotissoire*
permet de rotir les aliments sur une broche tige
fournie avec le four.

Elle sert principalement a la torréfaction du chachlik,
de la volaille, de petites saucisses et des plats
similaires.

L'activation et la désactivation de la rotissoire
s'effectue simultanément avec ['activation et la
désactivation des fonctions du gril.

|W |VW vy

N

PREPARATION DES ALIMENTS A LA BROCHE

Pour ce faire, vous devez procéder comme suit:
e Disposer la nourriture sur la tige 3 et bien la
fixer sur elle a I'aide des griffes de la broche 4,

e Vissez la poignée 5, si nécessaire, placez le
cadre de la rotissoire 9 en au niveau de gradin
Il dans le four,

e Insérer et loger le bout de la tige 3 dans le port
d’accouplement moteur 8,

e Dévisser la poignée 5,
Placez le plateau métallique 7 dans la cavité
du four & la hauteur la plus basse et fermer la
porte du four.

Pour retirer les aliments du four, utilisez la
poignée 5 pour éviter les brilures.

RU

BEPTEN (ecnu numeeTtcs)

HekoTopble [OyxoBkuM 06OpyAOBaHbl BeEPTENOM,
NpMBOAMMbIM BO BpaLLEHME 3. MOTOPOM,
Bnarogapss BepTeny* BO3MOXHa BpallaTenbHas
obxapka 6ntog B gyxoBke. CnyXuT rnaBHbIM
obpasom anst  o0XapkM AOMalUHEW  MTUUbI,
LawnbIKoB, konbacok u apyrmux 6ntog. BkntoyeHne
N BbIKMNIOYEHNE MpuBoAa BepTena MpoucxXoauT
OOQHOBPEMEHHO CO BKIMOYEHMEM W BbIKITHOYEHUEM
YHKUMI rpmung

\AA4
x|

NMPUITOTOBJIEHUE HA BEPTEJIE

|"I

[ns aToro Heobxoanmo creayoLlee:
e HaHu3aTb Onao0 Ha npyTok BepTena 3 U
3aKpenuTb ero nNpu NOMOLLM BUMNOK 4,

e pu HeobBXoAMMOCTW HageTb Ppydky 5 Ha
BepTen,pamky 9 nocTaBuUTb B [AyXOBKY Ha
ypoBeHb 11

e KOHeL npyTka BepTena 3 BCTaBbTe B My(Ty
npusoda 8, obpalas BHUMaHUE Ha TO, YTOObI
BbleMKa paMKu fornana B KaHaBKy
MeTannnM4yeckomn 4acTu gepxartensa seprena,
BbIBEPHUTE PYYKY 5,

BCTaBbTe NPOTMBEHb 7 Ha CaMbll HU3KUI
YpOBEHb [AyxoBoro wkadga wu npukponTe

nBepLly.

Mpn BbIHMMaHMK Onoga BO uM3bexaHue oxera
06s13aTenbHO UCNONb30BaThb PYUKy 5.
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KUHLVENTILATOR

Der Kuhlventilator befindet sich auf der oberen
Seite des Backofens und dient zur Kiihlung sowohl
des Einbaumobels als auch der Backofenture.

Der Ventilator schaltet sich selbsttatig ein, wenn
das &ullere Gehduse des Backofens eine
Temperatur von 60 °C Uberschreitet.

Wird der Backofen z.B. auf 200 °C eingestellt,
dann schaltet sich die Kihlung nach etwa 10 Min.
ein. Der Ventilator schaltet sich selbststandig
aus, wenn das aullere Gehduse des Backofens
eine Temperatur von 60 °C unterschreitet.

Z.B. wenn der Backofen nach Betrieb bei 200 °C
ausgeschaltet ist, dann schaltet sich die Kihlung
nach etwa 30 Min. aus.
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COOLING FAN

The cooling fan is positioned on the upper part of
the oven and creates a circle of cooling air on the
inside of the furniture and through the door of the
oven.

It is turned on automatically when the temperature
of the outer shell of the oven exceeds 60 °C.

By switching on the oven with the thermostat at
200 °C the fan starts working after approx.10 min.
It is turned off when the temperature of the outer
shell of the oven descends under 60 °C.

By switching off the oven with the thermostat at
200 °C the fan stops working after approx. 30 min.
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VENTILATEUR DE REFROIDISSEMENT

Le ventilateur de refroidissement est placé sur la partie
supérieure du four et crée un cycle dair de
refroidissement a l'intérieur de l'appareil et a travers la
porte du four.

Il s’active automatiquement lorsque la température de
la coque extérieure du four dépasse 60 °C.

En allumant le four avec le thermostat réglé a 200 °C,
le ventilateur commence a fonctionner apres environ
10 minutes. Il s'éteint lorsque la température de
I'enveloppe externe du four descend a moins de 60 °C.

En éteignant le four avec le thermostat réglé & 200 °C,
le ventilateur de refroidissement cessera de
fonctionner aprés environ 30 minutes.

RU

OXNAXOAIOLWWNA BEHTUNATOP

OxnaxpawLmMii  BEHTUNATOP  HaxoauTcs  Ha
BEPXHEN YacTM [OYXOBKA U  CNYXUT  Ans
OXMNaXXAeHUs Kak BCTPOEHHON MeGenu, Tak u camon
ABepLbl AYXOBKMU.

BeHTUnATOp  BKMIOYaeTCA  aBTOMAaTMYeCKM npu
AOCTWXKEHUM TemnepaTypbl BHELLUHEN MOBEPXHOCTM
Aayxosku 60 °C.

Hanpumep, npun yctaHoBke ayxoBku Ha 200 °C
BEHTUMNATOP BKITOUMUTCSA NpMbnnantensHo Yepes 10
MUH. [lpyM NOHWKEHWM TemnepaTypbl BHELUHEWN
MOBEPXHOCTU AOyXOBKM Hwke 60 °C BeHTUNATOP
aBTOMaTU4YeCKUN OTKINoYaeTcs.

Hanpl/lmep, nocrne BbIKIMIO4YEHUA OYXOBKMH,

ycTaHoBneHHon Ha 200 °C, BeHTUNATOp
BbIKMOYUTCA NPpUGnn3nTensHo Yyeped 30 MUH.
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INNENBELEUCHTUNG
Der Backofen ist mit der Innenbeleuchtung

ausgestattet. Die Innenbeleuchtung bleibt wahrend
des Betriebes von dem Backofen aktiv. Wenn Sie
nach Zubereitung lhr Gericht kontrollieren mdchten,
dann stellen Sie den Drehknebel
Backofenbetriebsart in die Position Licht.

BENUTZUNG

Zum Backen geniigen wenige einfache Handgriffe.

e Gewlinschte Backfunktion mit dem
Drehknebel 1 Backofenbetriebsart wéhlen.

e Gewilinschte Temperatur mit dem Drehknebel
2 Temperaturregler wahlen.

Die Einschaltung von dem Backofen wird durch das
Aufleuchten von roter Kontrollampe auf der
Bedienblende signalisiert.

' Achtung! Um den Backofen auszuschalten,
bringen Sie die Drehknebel 1 und 2 wieder in

® | e Null-Stellung.
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OVEN LIGHT

The oven is equipped with an oven light. The oven
light stays active during oven operations. If you
want to control your food after preparing it, bring
the rotary handle oven operating mode in the
light position.

USAGE

You can start the process of baking with a few easy
handels.

e Choose the wanted baking function with
the rotary handle 1 oven operating mode.

e Set the wanted temperature with rotary
handle 2 temperature regulator.

The activation of the oven is signalizes by the
flashing up of controlling light on the front panel.

Attention! To stop the oven operation turn
the rotary handles 1 and 2 in the zero
position.
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L'ECLAIRAGE INTERIEUR

Le four est équipé de I'éclairage intérieur. L'éclairage
intérieur reste actif pendant le fonctionnement du four.
Si vous souhaitez vérifier votre plat une fois qu'il a été
préparé, réglez le bouton rotatif du mode de
fonctionnement du four sur la position d'éclairage.

UTILISER

Quelques étapes simples suffisent pour la cuisson.

e Sélectionnez la fonction de cuisson souhaitée
a l'aide du bouton rotatif 1 pour le mode de
fonctionnement du four.

e Sélectionnez la température souhaitée avec le
bouton rotatif 2 du régulateur de
température.

RU

OCBELUEHME OYXOBKH

[yxoBoi wWkad OCHaWEeH CUCTEMOW OCBeELLEeHUS.
CBeT ocTaeTcsl BKINOYEHHbIM BO BpeMmsi. Ecnn Bbl
XOTUTE MPOKOHTPONMPOBATL COCTOsIHME Ontoaa
nocne ero nMpUroTOBIIEHUS YCTaHOBUTE PYYKy
BblOOpa peXXumoB AyXOBKU B NonoxeHne Ceer.

NCIMNOJIb3OBAHUE

B Heckonbko MpoOCTbIX AOBWXEHWA Bbl MoxeTte

Ha4vaTb npouecc NpuroTtoBreHnA.

e Pyukon 1 pexumma paboTbl AyXOBOro
wkacpa, BLIOEPUTE KEMAEMbIA  PEXUM
NPUroTOBNEHNS.

o Pyuykon 2 Tepmoperynsitopa ,Bbibepute
Xenaemyro Temnepatypy NpuUroToBreHus.

BknioyeHve [OyxoBoro Lwkadga curHanmsupyertcs
BKITIOYEHMEM KOHTPOSIbHOW NAaMMOYKM Ha naHenwu
ynpaeneHusi.

" Attention! Pour éteindre le four, ramenez les
boutons 1 et 2 en position zéro..

l BHumaHue! YTOObl BbLIKNIOYMTL  AYyXOBOW

WwKadp, BepHUTE pydkn 1 n 2 B HyneBoe
® | nonoxenve.
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ELEKTRONISCHE ZEITSCHALUHR MIT
SENSOR-BEDIENUNG* Touch control
VON BACKOFEN Grand CHEF

Wird die Uhr zum ersten Mal eingeschaltet, blinkt
das Symbol 1.

Auf dem Display erscheint 12.00.

Uhrzeiteinstellung
Zur Einstellung der aktuellen Uhrzeit:

¢ Mit den Wahltasten 2 oder 3 (— oder +) die
gewinschte Uhrzeit einstellen.

Nach einigen Sekunden wird die aktuelle Uhrzeit
automatisch Ubernommen und das Symbol 1
erlischt.

Die eingestellte Uhrzeit kann auch anschliel3end
verandert werden. Daflir muss man:

e Die mittlere Taste 4 mehrmals solange
dricken bis das Symbol 1 anfangt zu
blinken.

e Die gewilnschte Uhrzeit
beschrieben einstellen.

wie oben

Wichtig! Bei der Anderung der eingestellten
Uhrzeit werden alle vorher gewéhlten
Programme geléscht.
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1.

DIGITAL CLOCK TIMER WITH SENSOR*
Touch control OF THE OVENS Grand
CHEF

Symbol 1 will start flashing when the unit is
switched on for the first time.

The symbols 12.00 appear on the display.

Setting the clock
To set the current day time:

e By pressing choice keys 2 or 3 (— or +)
you can set the time.

After a few seconds the controller sets the time
currently displayed and the symbol 1 goes out.

The set time can be also set afterwards. Therefor
you have to:

o Press the middle key 4 repeatedly till the
symbol 1 will start flashing.

e Set the time as described.

Important! If you change the time setting,
you reset the timer and cancel former set
programs.
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ELEKTRONISCHE ZEITSCHALUHR MIT
SENSOR-BEDIENUNG* Touch control
VON BACKOFEN Grand CHEF

Wird die Uhr zum ersten Mal eingeschaltet, blinkt
das Symbol 1.

Auf dem Display erscheint 12.00.

Uhrzeiteinstellung
Zur Einstellung der aktuellen Uhrzeit:

e Mit den Wahltasten 2 oder 3 (— oder +)
die gewlnschte Uhrzeit einstellen.

Nach einigen Sekunden wird die aktuelle Uhrzeit
automatisch Ubernommen und das Symbol 1
erlischt.

Die eingestellte Uhrzeit kann auch anschlie3end
verandert werden. Dafir muss man:

e Die mittlere Taste 4 mehrmals solange

dricken bis das Symbol 1 anfangt zu
blinken.

e Die gewlnschte Uhrzeit
beschrieben einstellen.

wie oben

RU

CEHCOPHOE 3JIEKTPOHHOE
NMPOrPAMMUPYIOLLEE YCTPOUCTBO* Touch
control AYXOBbIX LUKA®OB Grand CHEF

I'IpV| nepBoM BKIMKOYEHUN HYaCOB MUTaeT CUMBOI1 1.

Ha gmncnnee nossutca 12.00.

YcTaHOBKa TeKyLLero BpeMeHu
YTo0bl yCTAHOBUTL TEKYLLEE BPEMS:

e C nomowpto kHoMok Bblbopa 2 mnun 3 (—

unu +) yctaHoBuUTE Xenaemoe Bpemsi.

l—lepe3 HECKOJIbKO CeKyHO Ha gucninee noaBuTcA
MHOUKaUnA TeKkywero BpeMeHun U CUMBOIJ 1
noracHer.

YCTaHOBMEHHOE BpPEMS MOXHO W3MEeHUTb. [ns
3TOro:

e HaxwnmanTte Ha CpeaHo KHOMKY 4 noka He
Ha4YHET MuraTb cumeon 1.

e YcTaHoBuUTe BpemMsd, KaK OnnMcaHo BbllLe.

Wichtig! Bei der Anderung der eingestellten
Uhrzeit werden alle vorher gewéhlten
Programme geléscht.

BaxHo! [Npn n3aMeHeHMn yCTaHOBEHHOIo
BpeMeHu Tanmep byaeT ycTaHOBMEH 3aHOBO,
a Bce BblbpaHHblEe peXuMbl NPUrOTOBNEHNS
OyayT OTMEHEHDI.
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Elektronischer Kurzzeitwecker

Der Gebrauch vom elektronischen Kurzzeitwecker
ist von anderen Funktionen unabhangig und kann
auch bei dem ausgeschalteten Backofen verwendet
werden.

Zum Einschalten des Kurzzeitweckers:

e Die mittlere Taste 1 mehrmals solange

dricken bis das Symbol 2 anfangt zu
blinken.

Auf dem Display erscheint 0.00.

e Mit den Wahltasten 3 oder 4 (— oder +) die
gewilnschte Zeit einstellen.

Nach wenigen Sekunden startet das
Ruckwertszéahlen, was auf dem Display angezeigt

wird, und erscheint das Symbol Kurzzeitwecker
2. Durch Betdtigen der Taste 1 kénnen Sie die

Anzeige der aktuellen Uhrzeit fir 5 Sekunden
aufrufen.

Nach dem das Ruckwertszahlen beendet ist,
ertdonen doppelte Signalténe mit dem Interval von 2
Sekunden zwei Minuten lang. Nachdem Aufhdéren
des Signaltons blinkt das Symbol

Kurzzeitwecker 2 weiter.

e Dricken Sie eine beliebige Taste, um das
Symbol Kurzzeitwecker 2 und den
Signalton auszuschalten.

Das Symbol Kurzzeitwecker 2 erlischt. Auf dem
Display erscheint die aktuell Uhrzeit.
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1.

The countdown timer works independently of all
other timer functions, and can be used even when
the oven is switched off.

Y |

Electronical countdown timer

To switch on the countdown timer

o Press the middle key 1 repeatedly till the
symbol 2 will start flashing.

The symbols 0.00 appear on the display.

e Press the choice keys 3 or 4 (— or +)to
set the duration and wait a few seconds.

After a few seconds the timer starts the countdown,
the display shows the countdown time, the symbol

countdown timer 2 appears. By pressing the

button 1 you can call up the current time indication
for 5 seconds.

After the end of the countdown the oven emits the
double sound signals with interval of 2 seconds

during two minutes. The symbol countdown

timer 2 will continue to flash after the end of
emitting the sound signals.

e Press any key to turn off the sound signals
and the symbol countdown timer 2.

The symbol countdown timer 2 goes out. The
display shows the current time.
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Minuterie électronique

L'utilisation de la minuterie électronique est
indépendante des autres fonctions et peut
également étre utilisée lorsque le four est éteint.

Pour activer la minuterie:

e Appuyez plusieurs fois sur le bouton central
1 jusqu'a ce que le symbole 2 se mette a
clignoter.

0.00 apparait sur l'affichage.

e Réglez I'heure souhaitée a l'aide des

touches de sélection 3 ou 4 (—ou +).

Y

Apres quelgues secondes, le compte a rebours
commence, qui s'affiche a I'écran, et le symbole de

minuterie 2. apparait en appuyant sur le bouton

1, vous pouvez afficher I'heure actuelle pendant 5
secondes.

Une fois le compte & rebours terminé, un double
signal sonore retentit avec un intervalle de 2
secondes pendant deux minutes. Une fois le signal
sonore arrété, le symbole de la minuterie 2 continue
de clignoter.

e Appuyez sur n'importe quelle touche pour
désactiver le symbole de la minuterie 2 et
le signal sonore.

Le symbole de minuterie 2 s'éteint. L'heure
actuelle apparait sur 'affichage.

RU

ONEeKTPOHHbIN MUHYTHUK

ONEeKTPOHHbIV MUHYTHUK paboTaeT He3aBNUCUMO OT
Apyrux yHKUnn. IM MOXXHO Nonb3oBaTbCs axe
€CNU OyX0BOW LUKad) BLIKIMIOYEH.

YTOoObI BKITHOUYNTD MUHYTHUK:

e HaxnmanTte Ha cpeaHIoo KHOMKY 1 noka He
Ha4YHET MUraTb CUMBON 2.

Ha gucnnee nosiButca 0.00.

e C nomoLlbio KHOMOK Bbibopa 3 unu 4 (—

nnn +) YCTaHOBUTE XellaeMoe BPpEMA.

Yepe3 HECKONbKO CeKyHO HayHETcs obpaTHbIN
cyeT, oTobpaxaembll Ha Aucnnee, 3aropaetcs
CMMBONT MMHYTHMKa 2. Haxatvem Ha kHonky 1
Bbol mMoxeTe BbI3BaTb MOKa3aHuWe TeKyLlero
BpeMeHMU Ha 5 cekyHa.

Mo okoH4YaHMKM OoBpaTHOro cyeTa AyxOBKka nogaet
[OBOWHbIE 3BYKOBbIE CUrHamnbl C MHTEpBanom B 2
CeKkyHObl B TeyeHun ABYyX MuHyT. Cumson

MMHYTHMUKa 2 npoaosikaetr Muratb nocre
npekpalleHna nogadum 3ByKOBbIX CUTHaNoB.

e [nsa npekpaweHna nogadnm  3BYKOBbIX
CurHanoB " Ona OoOTKIH4YeHNUA CcumMmBoIia

MMHYTHUMKA 2 HaXXMUTe NoBYI0 KHOMKY.

CvmBon MMHYTHMKa 2 racHeT. Ha pgucnnee
oTobpaxaeTcs TekyLlee Bpems.
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Einstellen der Betriebsdauer

Der Vorgang im Backofen soll nach einer
gewilnschten Dauer automatisch abgeschaltet
werden.

Bevor die Dauer der Gerichtszubereitung
eingegeben wird, missen Sie die

Backofenfunktion und die Temperatur der
Zubereitung einstellen (siehe Kapitel Benutzung).

e Die mittlere Taste 1 mehrmals solange
dricken bis das Symbol 2 anfangt zu
blinken.

Auf dem Display erscheint 0.00.

e Mit den Wahltasten 3 oder 4 (— oder +)
stellen Sie die gewiinschte Dauer der
Gerichtzubereitung ein. Nach einigen
Sekunden beginnt die Rickzéhlung der
Zeitdauer.

Auf dem Display erscheint das Symbol 2, was die
erfolgreiche Einstellung bestatigt und die aktuelle
Uhrzeit wird wieder angezeigt.

Nachdem das Ruckwertszdhlen beendet ist,
ertonen doppelte Signaltbne mit dem Interval von 2
Sekunden 2 Minuten lang, um Sie zu informieren,
dass alle Vorgange im Backofen abgeschaltet sind.
Nach dem Aufhdéren des Signaltons blinkt das

Symbol 2 weiter.

e Bringen Sie die Drehknebel der
Backofenfunktion und des Thermostates in
die Nullstellung.

e Dricken Sei eine beliebige Taste, um die
Signaltbne und das blinkende Symbol 2
auszuschalten.

Das Symbol 2 erlischt. Auf dem Display erscheint
die aktuell Uhrzeit.

EN
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Setting the cooking time

1.

The process in the oven should switch off after a
wanted duration automatically.

Before setting the duration you have to set the
oven operating function and the
temperature (see chapter Usage)

o Press the middle key 1 repeatedly till the
symbol 2 will start flashing.

The symbols 0.00 appear on the display.

e By using the choose keys 3 or 4 (— or +)
you set the wanted duration of the
preparation. After a few seconds the
countdown of the duration starts.

The display shows the countdown time, symbol 2
appears on the display to confirm the successful
setting and the current time appears again.

After the end of the countdown the oven emits the
triple sound signals with the interval of 2 seconds
during two minutes to inform you that all processes
in the oven are switched off. The symbol 2 will
continue to flash after the end of emitting the sound
signals.

e Turn the rotary handles of oven operating
functions and of temperature regulator in
the zero position.

e Press any key to turn off the timer and the
sound signals.

The symbol 2 goes out. The display shows the
current time.

dem Ausschalten des Timers nicht in die
Ofen

l Achtung! Wenn Sie die Drehgriffe nach

® | Nullposition drehen, arbeitet der

weiter.

' Attention! If you don't turn the rotary

handles in the zero position after the switch
@ | off of the timer, the oven will continue to
operate.
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Réglage de la durée de fonctionnement

Le processus dans le four doit étre arrété
automatiquement apres une durée souhaitée.

Avant de saisir la durée de la préparation du plat,
vous devez régler la fonction du four et la
température de la préparation (voir chapitre
Utilisation).

e Appuyez plusieurs fois sur le bouton central
1 jusqu'a ce que le symbole 2 se mette a
clignoter.

0.00 apparait sur l'affichage.

e Utilisez les touches de sélection 3 ou 4 (—
ou +) pour régler la durée souhaitée de la
préparation du plat. Apres quelques
secondes, le compte a rebours de la durée
commence.

Le symbole 2 apparait a I'écran, ce qui confirme le
réglage réussi et I'neure actuelle est a nouveau
affichée.

Une fois le compte a rebours terminé, des signaux
sonores doubles retentissent a intervalles de 2
secondes pendant 2 minutes pour vous informer
gue tous les processus dans le four ont été
désactivés. Une fois le signal sonore arrété, le
symbole 2 continue de clignoter.

e Réglez les boutons rotatifs de la fonction
four et le thermostat sur la position zéro.

e Appuyez sur n'importe quelle touche pour
désactiver les signaux sonores et le
symbole clignotant 2.

Le symbole 2 s'éteint. L'heure actuelle apparait sur
I'affichage.

RU

YcTtaHoBKa n PoAOCIIXUTENIbHOCTHU
npUroToBIrieHNA

[yxoBon LwKkad
OTKMIOYNTBLCA no
NPOMEXyTKa BPEMEHN.
Mpexge 4Yem  3agatb  NPOAOIPKUTENBHOCTb
NpUroToBneHus, Bbl 4OMKHbI YCTaHOBUTL PEXUM
paboTrbl ayxoBoro wkacpa 1 Temneparypy
NPUroToBJIEHMA. (cm. pasgen
MUcnonb3oBaHue).

AOJKEH
NCTevYeHnn

adBTOMaTUYECKU
Xenaemoro

e HaxunmanTte Ha CpeaHK0 KHOMKY 1 noka He
Ha4YHET MUraTb CMMBON 2.

Ha gucnnee noasutca 0.00.

e C nomoulbto KHOMOK Bblbopa 3 nnn 4 (—
unun +) yctaHoBUTE >Xenaemoe BpeMms.
Uepes HeCcKoNbKO CeKyHa Ha4YHeTcs oTcyeT
BpPEMEHN NPUrOTOBIIEHWS.

Ha pgucnnee OTO6pa)KaeTCFI BpeMA O6paTHOFO
oTcyeTa, NosABUTCA CUMBOJST 2, I'IOD,TBep)K‘D,aI'OLU,VIIZ
ycCnewHoe rnporpaMmmMmnpoBaHue, a Takke BepHéTCFI
NnokKa3aHune TeKyLero BpeMeHu.

Mo okoHYaHUM oGpaTHOro cyeTa AyXoBKa nopaet
[IBOMHbIE 3BYKOBble CUrHamnbl C UHTepBarnom B 2
CEeKyHObl B TEYEHUM ABYX MUHYT, UHDOPMUPYS, UTO
BCe YHKUMM paboTbl [OyXOBKM OTKIOYEHbI.
CumBon 2 npogomkaeT MuraTb  nocne
npekpaLleH1sl noaayn 3ByKOBbIX CUrHamoB.

e [lepeBepneTe BpallaOLMECS PYYKN pexXMMa
paboTbl W TepMmoperynstopa AyxOBOro
LKadpa B HyNeBoe NonoXeHue.

e Haxae nwbyw  KHOMKy, OTKM4YMTE
3BYKOBbI€ CUrHarbl ¥ MUraloLwuii cumeon 2.

CumBon 2 racHet. Ha aucnnee otobGpaxaetcsa
Tekyliee Bpemsi.

' Attention! Si vous ne tournez pas les

poignées rotatives en position zéro apres
® | arrét de la minuterie, le four continuera a
fonctionner.

l BHumaHue! Ecnn No oTKNOYEHUIO Tanmepa

Bbl He nepeBegeTe BpaLlalOLLNECHA PYYKM B
® | HyneBoe nonoxeHue, Ayxoson Lkadg byaet
npogomkatb paboTatb.
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Einstellen der Ausschaltzeit

Der Backofen muss in eingegebener Endzeit
ausgeschaltet werden.

Bevor die Ausschaltzeit eingegeben wird, missen
Sie die Backofenfunktion und die
Temperatur der Zubereitung einstellen (siehe
Kapitel »Steuerung von Multifunktionsbackofen).

e Die mittlere Taste 1 mehrmals solange
dricken bis das Symbol 2 anfangt zu
blinken.

Auf dem Display erscheint 0.00.

e Mit den Wahltasten 3 or 4 (— oder +) die
gewilnschte Ausschaltzeit der
Gerichtszubereitung einstellen. Nach
wenigen Sekunden wird das Programm
aktiviert.

EN
¢ 2

y | 1.

Setting the end of cooking time

The oven must switch off after the set end time.
Before setting the end of cooking time you have to
set the oven operating function and the
temperature (see chapter «Multifunction oven
control»).

e Press the middle key 1 repeatedly till the
symbol 2 will start flashing.

The symbols 0.00 appear on the display.

e By using the choose keys 3 or4 (— or +)
you set the wanted end of the preparation.
After a few seconds the program is
activated.

' Wichtig! Sie sollen die Zeit eingeben, die
sich von der aktuellen Uhrzeit unterscheidet!

Important! You should set a time that differs
from the current day time.

Auf dem Display erscheint das Symbol 2 als
Bestatigung der erfolgreichen Programmierung und
die aktuelle Uhrzeit wird wieder angezeigt.

Wenn die programmierte Zeit erreicht ist, dann
ertont ein dreimaliger Signalton mit dem Intervall
von 2 Sekunden und die Symbole fangen an zu
blinken, um Sie zu informieren, dass alle
Backofenbetriebsfunktionen abgeschaltet sind.

e Bringen Sie die Drehknebel der
Backofenfunktion und des Thermostates in
die Nullstellung.

e Drlcken Sei eine beliebige Taste, um die
Signaltone und das blinkende Symbol 2
auszuschalten.

[ ]

Das Symbol 2 erlischt. Auf dem Display erscheint
die aktuelle Uhrzeit.

The display shows the countdown time, symbol 2
appears on the display to confirm the successful
setting and the current time appears again.

After the set end time is reached a fourfold tone
with the interval of 2 seconds sounds and the
symbols flash to inform you that all processes in
the oven are switched off.

e Turn the rotary handles of oven operating
functions and of temperature regulator in
the zero position.

o Press any key to turn off the timer and the
sound signals.

The symbol 2 goes out. The display shows the
current time.

' Achtung! Wenn Sie nach dem Ausschalten

des Kurzzeitweckers die Drehknebel nicht in
® | die Nullstellung bringen, dann setzt der
Backofen seinen Betrieb fort.

l Attention! If you don't turn the rotary

handles in the zero position after the switch
@® | off of the timer, the oven will continue to
operate.
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Réglage de I'heure d'arrét

Le four doit étre éteint a I'neure de fin spécifiée.
Avant de saisir I'heure d'arrét, vous devez régler
la fonction du four et la température de
la préparation (voir chapitre «Commande du
four multifonction»).

e Appuyez plusieurs fois sur le bouton central
1 jusqu'a ce que le symbole 2 se mette a
clignoter.

0.00 apparait sur I'affichage.

e Utilisez les touches de sélection 3 nnn 4 (—
ou +) pour régler I'heure d'arrét souhaitée
pour la préparation du plat. Le programme
sera activé apres quelques secondes.

RU

YcTtaHoBKa BpeéMeHUN OKOH4YaHuA
npuroToBJIieHUA

Oyxosou LwKad [OJMKeH aBTOMaTUYECKN
OTKMIOUNTBLCS B 3apaHee 3afaHHoe BpeMS.
Mpexne 4eM 3agatb BpeMsi OKOHYaHusi paboThl,
Bbl  OOMKHBbI  YCTAHOBUTL pexum paboTbl
AyXoBOro wkadca " Temneparypy
npuroToBsieHMa. (CM. pasgen «YnpaBrneHue
paboTon MHOroyHKUMOHANbLHOro AyXOBOrO
wkadpa»).

e Haxnmante Ha CpeaH KHOMKY 1 noka He
HayMHaeT MuraTb CUMBOJST 2.

Ha gucnnee nosiButca 0.00.

e C nomollblo kHOMOK BblGopa 3 unun 4 (—
unn +) ycTaHOBUTE >Xenaemoe BpeEMS.
Uepes HeCKomnbKo CEeKyH HayHeTcs oTcHeT
BPEMEHU NPUrOTOBIIEHUS.

l Important! Vous devez définir une heure ' BaxHo! Bbl [omkHbl 3agaTb  BpeMs,
différente de I'heure actuelle. oTnuyaroLieecs oT TekyLlero!
[ ]
Le symbole 2 apparait a I'écran pour confirmerla  Ha aucnnee nosiBuTCA CcMMBOI 2,

réussite de la programmation et I'heure actuelle
est & nouveau affichée.

Lorsque I'heure programmeée est atteinte, un
signal sonore a trois signaux retentit a un
intervalle de 2 secondes et les symboles se
mettent a clignoter pour vous informer que toutes
les fonctions du four ont été désactivées.

» Réglez les boutons rotatifs de la fonction four et
le thermostat sur la position zéro.

* Appuyez sur n'importe quelle touche pour
désactiver les signaux sonores et le symbole
clignotant 2.

Le symbole 2 s'éteint. L'heure actuelle apparait
sur l'affichage.

nhoBepx(,qarou_mﬁ ycnewHoe nporpaMmmmnpoBsaHue,
a TakKxKe BepHéTCFl NoKa3aHne TeKyllero BpeMeHu .

Mo OOCTWXEHNIO 3anporpaMmMmupoBaHHOro
BpeMeHU OyxoBKa nodaeT TPEXKPaTHbIA 3BYKOBOM
CUrHan ¢ WHTepBanom B 2 CeKyHObl U 3amMuratoT
CUMBOSbI, UHPOPMUPYS, YTO BCE (PYHKLMM paboThl
OYXOBKW OTKMHOYEHBI.

e [lepeBeneTe BpallalOLWMECS PYYKM pexxnma
paboTbl W Tepmoperynstopa OyXxOBOro
LUKadpa B HyNEBOE MOMOXEHME.

e HaxaB nwbyl  KHOMKY,  OTKMOYMTE
3BYKOBbI€ CUrHarnbl U MUratoLLuii cumeon 2.

Cumeon 2 racHet. Ha gucnnee otobGpaxaeTtcsa
Tekyllee Bpems.

l Attention! Si vous ne réglez pas le

sélecteur rotatif sur la position zéro apres
@ | avoir éteint la minuterie, le four continuera a
fonctionner.

' BHumaHue! Ecnn no oTKNOYEHUIO Tanmepa

Bbl He nepeBegeTe BpallalOLNECHA PYYKM B
@ | HyneBoe nonoxeHue, AyxoBon wkad oyoet
npogosmkaTb paboTaTb.
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Einstellen der Betriebsdauer und Ausschaltzeit

Sie konnen die beiden Funktionen "Betriebsdauer"
und ,Ausschaltzeit* kombinieren, wobei Sie eine
gewilnschte Zeit eingeben, um den Backofen ein-
und auszuschalten. So kénnen Sie Ihren Backofen
fur die Zeit programmieren, wenn Sie nicht zu
Hause sind oder das Auftauen von Speisen bevor
Sie nach Hause kommen. Das ist eine grol3e Hilfe
in lhrer Kiiche.

Zuerst gegeben Sie die Betriebsdauer 1 und
danach die Ausschaltzeit 2 ein.

Beispiel: Sie mdchten die Gerichtszubereitung 30
Minuten vor Ihrer Rickkehr nach Hause beginnen,
um zu lhrer Ankunft um 12:55 die Speise fertig
wurde.

evor die Dauer der Gerichtszubereitung und die
Ausschaltzeit eingegeben werden, mussen Sie die
Backofenfunktion 3 und die Temperatur der
Zubereitung einstellen (siehe Kapitel »Steuerung
von dem Multifunktionsbackjfen).

Geben Sie die Betriebsdauer der
Gerichtszubereitung 4 ein (in unserem Fall — 30
Minuten).

Dafur muss die gewlnschte Betriebsdauer
programmiert werden (siehe Kapitel »Einstellen
der Betriebsdauer«)

Auf dem Display erscheint das Symbol 5, das eine
erfolgreiche Programmierung der Betriebsdauer
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Setting cooking duration and end times

You can combine the cooking duration and end of
cooking time functions to set the start and end
times for cooking. In this way you can program your
electronic oven to cook while you are out or to
defrost foods ready for you to cook when you get
back. A great help in the kitchen!

Set first the duration 1 and then the end of cooking
time 2.

Example: You want to start cooking a dish 30
minutes before you get home so that it will be ready
for you arrival at 12:55.

Before you set the duration and the end of
cooking time, you have to set the oven
function 3 ant the temperature (see chapter
«Multifunction oven control»).

Set the cooking duration 4 (in our example — 30
minutes).

Therefor you have to program the wanted end of
cooking time. (see chapter «Setting cooking
duration»)

The symbol 5 appears on the display, that confirms
a successful programming of the cooking duration
and the current time appears again.
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Réglage de la durée de fonctionnement et de
I'heure d'arrét

Vous pouvez combiner les deux fonctions «Durée
de fonctionnement» et «Heure d'arrét». Vous
pouvez ainsi saisir I'heure souhaitée pour
l'allumage et I'extinction du four. Cela vous permet
de programmer votre four lorsque vous n'étes pas
a la maison ou pour décongeler les aliments avant
de rentrer & la maison. Ceci est d'une grande aide
dans votre cuisine.

Saisissez d'abord I'heure de fonctionnement 1,
puis I'neure d'arrét 2.

Exemple: vous voulez commencer a préparer le
plat 30 minutes avant votre retour a la maison afin
gue la nourriture soit préte a votre arrivée a 12h55.

Avant de saisir la durée de préparation du plat et
I'neure d'arrét, vous devez régler la fonction 3
du four et la température de préparation

(voir le chapitre «Commande du four
multifonction»).
Entrez le temps de fonctionnement de Ila

préparation du plat 4 (dans notre cas - 30 minutes).

Pour cela, la durée de fonctionnement souhaitée
doit étre programmeée (voir chapitre «Réglage de
la durée de fonctionnement»)

Le symbole 5 apparait sur l'afficheur, indiquant que
le temps de fonctionnement a été programmé avec
succes

RU

YcTtaHoBKa npoAoJIXXUTEeNNbHOCTU U BPeMEeHU
OKOH4YaHuA NpUroToBIrieHNA

Bbl MoXeTe KOMOMHMpOBATb (OYHKLMM BpPEMEHM
NPUrOTOBNEHUS n BPEMEHMU OKOHYaHWUs
NPUroTOBNEHUS, 3aJaBasl Xenaemoe BpeMms
BKIMIOYEHNS U BbIKMKOYEHMS [OyXOBOro Lukada.
Takum o6pasom, Bbl MoXxeTe 3anporpamMMmMpoBaThb
npoLiecc NpUroToBreHnst Ha To Bpemsi, koraa Bac
HeT [oma, WM e MpoLecc pasmMopakunBaHus
NpoaykToB K Bawemy npuxony. Hennoxas nomollb
Ha KyxHe.

3apanTe cHavana Bpemda nNpuroToBrneHns 1 wu
3aTeM BPeEMSsI OKOHYaHus 2.

Hanpumep: Bbl xoTuTe HayaTb rotoBMTL 6MOAO 32
30 MuHYT 0O BO3BpalleHWss OOMOWN, 4TOObI K
Bawemy npuxogy B 12:55 oHO 6bI110 roToBO.

Mpexge 4YeM 3agaTtb  NPOOOIMKUTENBbHOCTb
NPUroTOBMNEHMSI N BPEMSI OKOHYaHUSA paboThbl, Bbl
[AOMKHbI YCTaHOBUTHL peXXum paboTbl AyXOBKMU
3 1 TemnepaTypy npuvroToBrneHua. (Cwm.
pasgen «YnpaBneHue pa6otomn
MHOro(yHKLMOHaNbLHOro AyXoBOro wkaca»).

3apanTe NpogoMKNTENbLHOCTL MPUTrOTOBNEHNS 4 (B
Hawem npumepe — 30 MUHYT).

Ona atoro  3anporpamMmuypynTe  Xeraemyro
NPOOOIMKNTENBHOCTL MPUrOTOBNEHUS. (CM. pasaen
«YcTaHoOBKa NPOAOIMKUTENBLHOCTH
NPUroTOBNEHUA»).

Ha aucninee nosaBsuTCA CUMBON 5,
noaTBEPXXAAOLWMIA YCreLwHoe nporpaMmmMmupoBaHme
NPOOOIMKUTENBHOCTU MPUrOTOBIIEHUS, a Takke
BEPHETCS NokasaHWe TeKyLLIero BpeMeHMU.

45



DE
1
1.
Programmieren Sie jetzt die gewunschte
Ausschaltzeit (siehe Kapitel »Einstellen der

Ausschaltzeit«).

Display erscheint die Ausschaltzeit 1, die der
aktuellen Tageszeit plus Betriebsdauer entspricht
(in unserem Fall 12:45, d.h. plus 30 Minuten).

e Mit der Wahltaste 2 (+) die gewiinschte
Ausschaltzeit einstellen.

Nach wenigen Sekunden wird diese Zeit registriert
3 (in unserem Fall - 12:55, d.h. wir haben die
Ausschaltzeit um 10 Minuten verschoben).

Der Backofen ist im Bereitschaftsmodus. Die
aktuelle Tageszeit wird angezeigt 4 (in unserem Fall
12:15).

In unserem Fall soll der Backofen um 12:25 (5) bei
den Funktionen ,Grill + Thermozirkulation®
eingeschaltet und um 12:55 ausgeschaltet werden,
gemaR lhrer Programmierung.

l Achtung! Wenn Sie nach dem Ausschalten

des Kurzzeitweckers die Drehknebel nicht in
® | die Nullstellung bringen werden, dann setzt
der Backofen seinen Betrieb fort.
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Now set the wanted end time (see chapter
«Setting the end time»).

The end time 1 appears on the display, that
accords to the current day time plus duration (in
our example 12:45, that means plus 30 minutes).

e Set the wanted end time with the choice
key 2 (+).

A few seconds later this time will be registrated 3
(in our example — 12:55, that means we shifted the
end time 10 minutes).

The oven is in expectance state now. The current
day time is displayed 4 (in our example 12:15).

In our example the oven should be turned on at
12:25 (5) with the functions “Grill +
Thermocirculation” and be turned off at 12:55
according to your setting.

' Attention! If you don't turn the rotary

handles in the zero position after the switch
@ | off of the timer, the oven will continue to
operate.
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Programmez maintenant I'heure d'arrét souhaitée
(voir chapitre «Réglage de I'heure d'arrét»).

L'écran affiche I'heure d'arrét 1, qui correspond a
I'heure actuelle plus I'heure de fonctionnement
(dans notre cas 12h45, c'est-a-dire plus 30
minutes).

e Réglez I'heure darrét souhaitée avec la
touche de sélection 2 (+).

Cette heure est enregistrée aprés quelques
secondes 3 (dans notre cas — 12:55, c'est-a-dire
gue nous avons reporté I'heure d'extinction de 10
minutes).

Le four est en mode veille. L'heure actuelle est
affichée 4 (dans notre cas — 12:55).

Dans notre cas, le four doit étre allumé a 12h25 (5)
avec les fonctions «Gril + circulation thermique» et
éteint a 12h55, selon votre programmation.

l Attention! Si vous ne déplacez pas les

boutons rotatifs en position zéro apres avoir
® | éteint la minuterie, le four continuera a
fonctionner.

RU

Tenepb 3anporpaMMUpyiTe >Xernaemoe BpeMms
OKOHYaHUS MpoLiecca NPUroToBeHMs (CM. pasaern

«YcTtaHOBKa BpeMeHuU OKOH4YaHuA
NPUroTOBNEHUA).
Ha pgucnnee nosButcs BpeMs  OKOHYaHUSA

npurotoBneHns 1, paBHOe TeKyllemy BpeMeHMU,
NMoc BpeMs NPOAOIMKUTENBbHOCTM NPUTOTOBIEHNS
(B Hawem npumepe 12:45, T.e. nntoc 30 MUH.).

e Vcnonb3ys kHomky Bblibopa 2 (1)
yCTaHOBUTE Xernaemoe BpeMsi OKOHYaHUS
NPUroTOBMNEHMS.

Yepes HeCKONbKO CEKyHA, TaMep 3apernctpupyet
370 3HaveHne 3 (B Hawem npumepe — 12:55, 1.e
Mbl COBUMHYNU BPEMS OKOHYaHUS MPUrOTOBIEHMUS
Ha 10 MuH.).

[dyxoBoi wkad nepenger B pPeXuMM OXuaaHus.
BbicBeTUTCS TekyLlee BpeMsa 4 (B HalleM npumepe
—12:15).

B Hawem npumepe p[OyxoBoW WKad A0OSMKEH
BKMtountca B 12:25 (5)B pexume "rpunb + ropsuni
o6ays" Ha 30 MUHYT M BblknounTCca B 12:55,
COOTBETCTBEHHO 3afaHHoN Bamu nporpamme.

' BHumaHue! Ecnn no oTkIo4EHMIO TanMepa

Bkl He NnepeBefeTe BpallaloLnecs pyyku B
® | Hynesoe nonoxexue, oyxoBon wkad Gyaert
npogonkartb pabotatb.
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PRAKTISCHE EMPFEHLUNGEN
Backen

e Es wird empfohlen, die Gebé&cke und Kuchen
auf den Backblechen zu backen, die als
Herdausristung mitgeliefert sind. Wahlen Sie
eine passende Hohe fur die Backbleche. Je
nach Modell verfiigen die Backofen Uber 4
bzw. 5 H6hen.

e Backen ist auch in den handelsiblichen
Kuchenformen und Backblechen mdéglich, die
auf dem Rost aufzustellen sind. In diesem Fall
werden die Kuchenformen aus dem
schwarzen  Blech  empfohlen.  Solche
Backformen besitzen eine bessere
Warmeleitfahigkeit. Die  Backzeit  wird
dadurch kirzer und die Energie kann damit
gespart werden.

e Manche Gebacke soll man
vorgewarmten Backofen backen.

in einem

e Der Backofen soll vorsichtig nur fir schwere
Gebécke, die eine ziemlich grofe Masse
haben und schwach aufgehen, vorgewartmt
werden Die Gebécke, die schnell aufgehen,
sind in einem nur schwach vorgewarmten
Backofen anzuordnen.

e Beim Abschalten des Backofens ist die
Gebéckqualitdt mit einem Holzstdbchen zu
Uberprifen (bei dem gut ausgebackenen
Gebéack soll das Holzstabchen, das aus dem
Geback nach dem Einstechen
herausgezogen ist, trocken und sauber sein).

e Nach dem Abschalten des Backofens solle
das Geback noch 5 Minuten in dem Backofen
bleiben.

Gebackparameter bei Nutzung konventioneller
Beheizung sind in der Tabelle 1 zusammengefasst
und fur die Thermozirkulation in der Tabelle 2.

Beim Gebrauch von Thermozirkulation ist keine
Backofenvorwarmung erforderlich.

Beim Backen mit Thermozirkulation ist das
Aufbacken von Teig auf der Ebene 3 von unten
empfohlen und beim Backen in zwei Ebenen
gleichzeitig in der Ebene 1 und 3.

48

EN

PRACTICAL ADVICES

Baking

It is recommended to bake pastry and
cakes on the baking trais, which are
provided as oven equipment. Choose a
matching tray height. Depending on
model the ovens have 4 or 5 heights.

You also can bake on customary baking
trais, which are to be placed on the grate.
In this case baking trais out of black plate
are recommended. These trais have a
better heat conductivity, the baking time is
abbreviated and energy can be saved.

Some pastry is to be placed into a pre-
heated oven.

The oven is to be pre-heated carefully,
only for heavy pastry which have a big
mass and rise weakly. Pastry that rises
quickly can be placed into a weaky pre-
heated oven.

After turning off the oven you can check
the pastry quality with a wooden rod. (If
the pastry is baked well, the rod will be dry
and clean after sticking it in and pulling it
out.

After turning off the oven youshoul let the
pastry in it for 5 minutes.

The pastry parameters for conventional heating
are
thermocirculation in Table 2.

summarized in Table 1 and for

If you use thermocirculation, no pre-heating of the

oven is necessary.

For baking with thermocirculation baking of dough
is adviced in height 3 from the bottom and of to
heights simutaneously height 1 and 3.
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RECOMMANDATIONS PRATIQUES
Cuire

e |l est recommandé de cuire les patisseries
et les gateaux sur les plaques a péatisserie
fournies comme équipement de four.
Choisissez une hauteur appropriée pour les
plagues de cuisson. Selon le modele, les
fours ont 4 ou 5 hauteurs.

e La cuisson est également possible dans les
moules a gateaux et plagques de cuisson
habituels, qui doivent étre placés sur la
grille. Dans ce cas, les moules a gateau
fabriqués a partir de la feuille noire sont
recommandés. De tels moules de cuisson
ont une meilleure conductivité thermique.
Cela raccourcit le temps de cuisson et
économise de I'énergie.

e Certaines patisseries doivent
dans un four préchauffé.

étre cuites

e Le four ne doit étre préchauffé avec
précaution que pour les produits de
boulangerie lourds qui ont une masse assez
importante et qui monteront légérement.Les
produits de boulangerie qui montent
rapidement doivent étre disposés dans un
four qui n'est que légerement préchauffe.

e Lors de larrét du four, la qualité des
produits de boulangerie doit étre vérifiée
avec un baton en bois (dans le cas de
produits de boulangerie bien cuits, le baton
en bois qui a été retiré de la pate doit étre
sec et propre).

e Aprés avoir éteint le four, les produits de
boulangerie doivent rester dans le four
pendant encore 5 minutes.

Les parametres des patisseries lors de I'utilisation
du chauffage conventionnel sont résumés dans
le tableau 1 et pour la circulation thermique dans
le tableau 2.

Lors de lutilisation de la circulation thermique,
aucun préchauffage du four n'est requis.

Lors de la cuisson avec circulation thermique, nous
recommandons de cuire la pate par le bas au
niveau 3 et lors de la cuisson sur deux niveaux en
méme temps aux niveaux 1 et 3.

RU

NMPAKTUYECKUE COBETbDI
Bbineyka KOHOUTEPCKUX U3aenumn

e PexomeHgyeTcs  BbiMeyka TecTa  Ha
MPOTUBHSX, MNOCTaBMSAOWUXCA BMeECTe C
OYyX0BbIM LKadpom. Bbibepute
noaxodswWwmn  ypoBeHb AN YCTaHOBKM
npotuBHsa. B 3aBucumocTn oT mMogenu
AYXOBK/ UMeIOT 4 unu 5 ypoBHeN.

e Bbineuka Bo3amMoXxHa Takke B dopmax n Ha
NMPOTUBHSIX, KoTopble cnepyet
ycTaHasnueaTtb Ha pelweTtke. B otom
cnyyae pekomeHgyeTca  ynoTpebneHue
dopM K3 4YepHOM KecTu unu dopm c
ranbBaHOMOKPbLITUEM  (30M0TOr0  LBETa).
OTn hopmbl nydwe npoBogAT Tensno u
COKpaLLalT BpeMs BbINEYKN, SKOHOMS Mpu
STOM 3I1EKTPOSHEPTUIO.

e HekoTopble W©3 BbINEKAeMbIX U3OENUi
TpebyloT  npenoBapuTenbHO  MPOrpeTon
[1YXOBKM.

e [lpenBaputenbHbli HarpeB  [OyXOBKM

cnegyeT MNPUMEHSATb  UCKMKYUTENBHO B
cny4vae Tsbkenoro Tecta 6onbworo o6vema

n cnabonogHumaroLerocs. BbicTpo
noAHMMaroLeecs TecTo cnepyert
ycTaHaBnuBaTtb B cnabo pasorpeTyro
OYXOBKY.

e [locrne OTKNOYEHNS OYXOBKMU,
pekomeHayeTcs npoBepka KayecTBa
BbIMEYEHHOro  Tecta  NpuM  MOMOLLU
AepeBaHHOM naro4ku (B cnyyae

NpaBuUNbLHOM BbIMNEYKM, NOCIE HaKona TecTa,
nanoyka AomxkHa 6bITb CyXOM U YUCTOW).

e BbineyeHHoe nagenve, cnegyeT ocTaBuTh B
AYyXOBKe, Mnocrne ee OTKMYeHus, ele Ha 5
MWHYT.

MpumepHble napamMeTpsbl BbINeYKu c
NCMNONb30BaHVEM KOHBEHLMOHaNbLHOro Harpesa
npuBeaeHbl B Tabnuue 1, a ¢ NCNONbL30BaHMEM
TepMmouupkynauum B Tabnuue 2.

Mpn  wncnonb3oBaHUM  TEPMOUUPKYNAUUK,  He
TpebyeTca npeaBapuTenbHbIA pa3orpeB 4yXOBOro
WwKada.

Onsa BbINEYKn TecTta c NpUMeHeHnem
TEPMOLMPKYNALUN, peKOMeHyeTCH Bbinevka Ha 3
YPOBHE CHM3Y yXOBKW a B Criy4yae OAHOBPEMEHHON
BbIMEYKN Ha [ABYX YPOBHAX  PEKOMEHAYHTCH
ypoBHU 1 1 3.
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Pastry parameter
for conventional heating

Gebackparameter bei
Nutzung konventioneller

DE

FR

Parameétre de patisserie

pour le chauffage

RU

I'Iapameprl BbINe4kKun
C KOHBEHUUOHHbIM

Beheizung conventionnel HarpeBOMm
Table 1 Tabelle 1 Tableau 1 Ta6bnuua 1
Kind of pastry Height Temperature,°C Baking time, min.
Gebéackart Hbéhe Temperatur, °C Backzeit, min.
Type de patisserie Niveau de gradin | Température,°C Durée de cuisson, min.
Twun Tecta YpoBeHb Temnepartypa, °C Bpems, MUH.
PASTRY IN FORMS FORMGEBACK PATISSERIE EN FORMES BbINEYKA B ®OPMAX
Meringue
Schaumgeback
Meringue 2-3 80-100 60-70
Bese
Pound cake
Sandkuchen
Gateau de sable 2-3 160-180 40-70
[MecoyHasa 6aba
Yeast cake
Hefekuchen
Pain de sandwich 2-3 170-180 50-60
[poxckeBasi 6aba
Tart
Torte 2-3 160-180 30-50
Tarte
Topt
Sponge cake
Biskuitkuchen
Biscuit 2-3 160-180 10-25
Bucksut
Shortcrust for fruit tart .
Murberteig fur Obsttorte Heat /,Erhltzter/
A 2-3 chauffé / pasorp.
Tarte aux fruits a la raclette 200-220
lMeco4Hoe TecTo Ansa pyKTOBOro TopTa

PASTRY ON GRIDDLE

GEBACK AUF DEM BLECH

PATISSERIE SUR PLAQUE

BbIMNEYKA HA MPOTUBHSAX

Barm streusel cake
Hefestreusel
Gateau streusel
[poxokeBas xana

2-3

170-190

30-40

Eclairs

Eclairs

Gateau Eclairs
Oknepbl

2-3

200-225

30-40

Fruit cake

Obstkuchen

Gateau aux fruits

Cnapgkui nupor ¢ opyKkTamm

2-3

170-190

30-50

Crumb Cake
Streuselkuchen
Streuselkuchen Alsacien
Cnapgknii nMpor ¢ KpOLLKOW

170-190

20-35
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Pastry parameter Gebéackparameter bei Parameétre de péatisserie MapameTpbl BbINEYKU C
for thermocirculation Nutzung der Heil3luft pour le chauffage TepMoLMpKynsaumen
(Umluft) conventionnel
Table 2 Tabelle 2 Tableau 2 Tabnuua 2
Kind of pastry Temperature,°C Baking time, min.
Gebéackart Temperatur, °C Backzeit, min.
Type de patisserie Température,°C Durée de cuisson, min.
Twun Tecta Temnepartypa, °C Bpems, MUH.
PASTRY IN FORMS FORMGEBACK PATISSERIE EN FORMES BbINEYKA B ®OPMAX
Meringue
Schaumgeback
Meringue 80 60-70
Bese
Pound cake
Sandkuchen
Gateau sablé 150 65-70
MNeco4yHasa Baba
Yeast cake
Hefekuchen
Pain de sandwich 150 60-70
[poxckeBasi 6aba
Tart
Torte
Tarte 150 25-35
Topt
PASTRY ON GRIDDLE GEBACK AUF DEM BLECH PATISSERIE SUR PLAQUE BbIMNEYKA HA MPOTUBHSAX
Barmcake
Hefekuchen
Pate a levure 150 40-45
[poxkeBoe TecTo
Streuselcake
Streuselkuchen
Gateau streusel 150 20-30
Cnapgkuii nMpor ¢ KpOLLKOW
Fruit cake
Obstkuchen 150 40-55
Géateau aux fruits
Cnapkuin nupor ¢ pyKTamu
Sponge cake
Biskuitkuchen
Biscuit 150 30-40
Buckeut
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Braten und Schmoren von Fleisch

Es wird Folgendes empfohlen:

eBraten bzw. Schmoren von Fleischsticken tber 1 kg
sollte im Backofen erfolgen. Kleinere Fleischstiicke
sind am besten auf den Kochzonen zuzubereiten,

ebeim Braten von Fleisch auf dem Rost wird empfohlen,
auf der niedrigsten Ebene (unter dem Rost mit dem
Braten) ein Blech mit etwas Wasser zu stellen.
Wahrend der Zubereitung wird das Wasser nachgefllt,

ezum Braten sollten Gefal3e mit temperaturbestandigen
Griffen benutzt werden.

Zubereitungsparameter fir das Braten und Schmoren
von Speisen bei der Nutzung der konventionellen
Beheizung sind in Tabelle 3 wund fur die
Thermozirkulation (Umluft) in Tabelle 4 dargestellt.

Roast parameters for Bratparameter bei

EN

Roasting and Stewing of meat

The following is recommended:

eRoasting and stewing of meat over 1 kg in the oven.
Smaller pieces are to be prepared on the cooking
zones.

e For roasting meat on the grid is advised to place a plate
with water on the lowest level under the grid with the
dish and refill water while preparing.

e You should use cookware with heat-resistant handles.

Preparation parameters for roasting and stewing with
conventional heating are shown in Table 3 and with
thermocirculation in Table 4.

Parameétres patisserie par

usage of conventional Kon'\\l/gazt?onngeller chauffage conventionnel KOHBEHLMOHHbIM
heating Beheizung HarpeBOM
Table 3 Tabelle 3 Tableau 3 Ta6bnuua 3
Kind of pastry Advices Height Temperature,°C Baking time, min.
Gebéackart Empfehlungen Hoéhe Temperatur, °C Backzeit, min.
Type de viande Conseil Niveau de gradin | Température,°C | Durée de cuisson, min.
Tun TecTta PekomeHgauuu YpoBeHb Temnepartypa, °C Bpemsi, MuH.
Stewed beef
Rindfleisch geschmort
Boeuf bien cuit 2-3 225-250 120-150
TyweHas roBsgmHa
Medium rare boastbee heated oven
Roastbeef englisch erhitzter Backofen
ROt de boeuf saignant four chauffé 3-4 225-250 56
PocTtbud ¢ KpoBbto pasorpeTas ayxoBka
Juicy roastbeef heated oven
Roastbeef saftig erhitzter Backofen
R6ti de boeuf a point four chauffé 3-4 225-250 6-8
Poctbud couHbin pasorpeTtas AyXxoBka
Sautéed roastbeef heated oven
Roastbeef angebraten erhitzter Backofen
ROti de boeuf sauté four chauffé 34 225-250 10-11
PocTbud nogpymsiHEHBIN | pasorpertas AyxoBka
Pork _
Schweinefleisch 2.3 150-170 30-120
Porc
CBuWHMHa
Veal
Kalbfleisch
Veau 2-3 150-170 45-120
TenatuHa
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Rétissage de viande et ragolt de viande (mijoté)

Les points suivants sont conseillés:

e ROtir et cuire par mijoté, la viande de plus de 1 kg dans
le four. Des pieces plus petites doivent étre préparées sur
les foyers de la cuisiniére.

e Pour la viande rétie sur la grille, il est conseillé de placer
une assiette remplie d'eau au niveau de gradin le plus
bas tout en préparant.

eVous devez utiliser des bocaux munis de poignées
résistantes a la chaleur.

Les paramétres de préparation pour le rétissage et la
cuisson par le chauffage classique sont présentés dans
le Tableau 3 et pour le chauffage par thermo circulation
dans le Tableau 4.

Roast parameters for Bratparameter bei

RU

XapeHue n TyweHne msaca

PekomeHayeTcsa crneayouiee:

©XXapuTb U TYLIMTb B JYXOBKE MSICO, Maccol Bbille 1 Kr.
MeHbLUME nopuuy criegyeT NOAroTOBUTL Ha BapO4HOM
NMOBEPXHOCTHU,

eB Cry4ae MPUroTOBMEHUSI MsiCa Ha  peLleTke,

peKoMeHAyeTCs YCTaHOBKA Ha CaMOM HWU3KOM YPOBHE
(nog peleTtkon ¢ OMOAOM) NMPOTMBHS, coAepKallero
HeBOosbLIOE KOMMYECTBO BOAbI, KOTOPYIO MOMOSHSAIOT BO
BPEMSI KapKw,

oINS XapKW, criegyeT NpUMeHsTb EMKOCTM (KacTpiornu) ¢
YKapOCTOMKUMM py4Kamu,

MpumepHble napamMeTpbl YCMOBUI XapeHbs U TyLeHUs
6o ¢ MCnonb3oBaHMEM KOHBEHLMOHANbHOIO Harpesa
npuBedeHbl B Tabnuue 3, a C WUCMNOMNb30OBaHWEM
TepMoLMpPKYnALMM B Tabnuue 4.

Parameétres patisserie par MapameTpbl XXapeHusi ¢

usage of conventional Kon'\\l/gazt?onngeller chauffage conventionnel KOHBEHLMOHHbIM
heating Beheizung HarpeBoOM
Table 3 Tabelle 3 Tableau 3 Ta6bnuua 3
Kind of pastry Advices Height Temperature,°C Baking time, min.
Gebéackart Empfehlungen Hohe Temperatur, °C Backzeit, min.
Type de viande Conseil Niveau de gradin | Température,°’C | Durée de cuisson, min.
Tun TecTta PekomeHgauuu YpoBeHb Temnepartypa, °C Bpemsi, MuH.
Lamb
Lammfleisch
Agneau 2-3 150-170 90-120
BapaHuHa
Game heated oven
Wildfleisch erhitzter Backofen
Gibier four chauffé 2-3 170-190 60-110
Onyb pasorpeTasa AyxoBka
Poultry
Geflugel 2-3 160-180 45-60
Volaille
Mtuua
Duck heated oven
Enten erhitzter Backofen
Canard four chauffé 2-3 200-220 60-90
YTKN pasorpeTasa AyxoBka
Goose
Ganse 2-3 160-180 150-360
Oie
lN'ycn
Stewed fowl
Geflligel geschmort
Poulet bouili 2-3 210-225 45-60
TyweHas ntuuya
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Roast parameters for
usage of

DE

Bratparameter bei

FR

Paramétres de
rétissage par Thermo

EN

RU

MapameTpbl XapeHus ¢

thermocirculation Nutzung der HeiBluft Circulation TepmMoLMpKynAunen
(Umluft)
Table 4 Tabelle 4 Tableau 4 Tabnuua 4
Meat type Temperature,°C Roasting time
Fleischgattung Portion Temperatur, °C Bratzeit min.
Type de viande Mopuus Température,°C Durée de rotissage, min.
Bug msca TemnepaTtypa, °C Bpemsi, MUH.
Poultry // Hahnchen
Volaille // UpinnsiTa 1 180 50-60
Game // Wildfleisch
Gibier // Qb 1-15 160 120-140
Veal // Kalbfleisch
Veau // TenatuHa L 160 100-140
Pork // Schweinefleisch 1 175 110-120
Porc // CeBnHnHa
Beef // Rindfleisch 1 160 120-150
Boeuf // FoBaanHa
Goose, duck // Gans, Ente 1 175 corr. Mass // gem. Masse
Canard, oie // T'ycb, yTKa selon la masse // cooTB. Mmacce
Grill parameters Grillparameter Parameétres de MapameTpol
caisson au Gril "p"rOTgB"e:"ﬂ Ha
rpunn
Table 5 Tabelle 5 Tableau 5 Ta6nuua 5
Grill time, min
Meat type Height Grillzeit, min
Fleischgattung Hohe Durée de Gril, min
Type de viande Niveau de gradin Bpems, MuH
Bug msica YpoBeHb 1. side // 1. Seite 2. side /] 2. Seite
1.coté// 1. ctopoHa | 2.coté// 2. cTopoHa
Pork chop // Schweinskotelett 4.5 8-10 6-8
Escalope de porc // CBuHas koTtneta
Pork cutlet // Schweineschnitzel
Schnitzel de porc // CBUHON WHMLENb 34 8-10 6-8
Cooked beef // Gekochtes Rindfleisch
Boeuf cuit // OTBapHas ropsaauHa 34 1012 6-8
Sausages // Wurstchen
Saucisses // Konbacku 4-5 8-10 6-8
Shashlik / Schaschlik
Chiche-kebab // lawnbiku 4-5 -8 56
Beef steak // Rindersteak
Steak de boeuf // FToBsKbe xapkoe 4-5 6-7 56
Veal chop // Kalbskotelett
Escalope de veau // KotneTa n3 TensatuHbl 4-5 8-10 6-8
Veal steak // Kalbssteak
Bifteck de veau // >Kapkoe 13 TensiTuHb 4-5 6-7 56
Lamb chop / Lammkotelett
Cotelettes d'agneau // Kotnerta us 6apaHuHbl 4-5 8-10 6-8
Half chicken // halbes Hahnchen
Demi poulet // LibinneHok — nonosuHa 3-4 25-30 25-30
Fish // Fisch // Poisson // Pbiba 4-5 6-7 4-5
Filet // Filet // Filet // dune 4-5 4-7 6
Trout // Forellen /[ Truite // ®openb 4-5 4-7 6
Toasts // Toasts // Toasts // TocTbl 4-5 2-3 2-3
Sandwich // Toasts, belegte 3.4 6-8
Sandwitch // ToCcTbl C HAQYUHKOM
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Note! The shown
parameters apply to
roasting on the grid. If you
use lidded cookware the
temperature is to be set to

200 °C.

After the first half of the
cooking time the meat
should be turned.

It is more advantageous to
roast bigger meat shares.

Baste the meat with gravy
while roasting.

It is advised to place a plate
with water on the lowest
level under the the grid with
the dish and to refill water
while  preparing. (Don't
douse the meat).

Parameters shown in this
chapter concerning baking
and roasting are to be
corrected corresponding to
own experiences.

DE

Bemerkung! Die
dargestellten Parameter
betreffen das Braten auf
dem Rost. Bei der
Verwendung von
geschlossenen Gefalien ist
die Temperatur auf 200 °C
einzustellen.

Nach der Hélfte der Zeit, die
fir das Braten vorbestimmt
ist, sollte das Fleisch
gewendet werden.

Es ist gunstiger, gréRere
Fleischportionen zu braten.

Wahrend des Bratens das
Fleisch mit der BratensoRRe
begielen.

Es ist empfohlen, ein Blech
mit etwas Wasser auf der
niedrigsten Hohe (unter
dem Rost mit dem Braten)
einzuschieben und
wahrend des Bratens das
verdampfte Wasser
nachzufillen (nicht das
Fleisch begieRen).

Die in diesem Kapitel
dargestellten Parameter
des Backens und Bratens
sind aufgrund eigener
Erfahrungen zu korrigieren.

FR

Remarque! Les
parametres indiqués
concernent le rotissage sur
la grille. Si vous utilisez des
bocaux fermés, la
température doit étre réglée
a 200 °C.

Aprés l'écoulement de la
demi-période
prédéterminée, la viande
doit étre retournée.

Il est plus avantageux, en
terme d’économie
d’énergie, de rotir la viande
en grosses pieces.

Arroser la viande avec de la
sauce tout en rétissant.

Il est conseillé de placer
une assiette avec de l'eau
au niveau le plus bas sous
la grille pendant la
préparation. (Ne pas
enflammer la viande).

Les parameétres
dans ce
concernant la cuisson et
rétissage  doivent  étre
corrigés en fonction de vos
propres expériences.

indiqués
chapitre

RU

MpumeyaHue!
MNpuBeaeHHble NapameTpbl
KacalTCa  KapeHus  Ha
pelueTke. B cnyyae
npuUMeHeHus 3aKpbITbIX
eMKoCTeMN (kacTptonb),
Temnepatypy cnegyet
ycTaHOBUTbL Ha yposHe 200
o

C.

Mo wncTevyeHn nonoBMHLI

BpEMeHH,
npeaHasHa4yeHHoro ans
3axapuBaHus, MSICO

cregyeT nepeBopavMBathb
Ha gpyron 6ok.

Bonee BbIFOAHbIM
ABMSIETCA  3axapuBaHue
BonbLnX Nopunn Msca.

Bo Bpemst XapeHust
nonveaTb MSICO
BbITONUBLUMMCS COYCOM.

PekomeHayeTcs ycTtaHoBKa
Ha CaMOM HW3KOM YpPOBHE
(noa peleTkon ¢ 6rogom)
NPOTUBHSA,  COAEepXallero
HebonbLlOe  KONMYECTBO
BOAbl, KOTOPYHO MOMOSHSAOT
BO BpeMs XapeHbsi (Msco
BOLON HE NonuBearth).

MapameTpbl, NpuBeSEHHbIE
B 9TOW rnaBe, KacawLinecsi

BbINEYKM M XKapeHwus,
pekomeHayeTcs
KOpPpPEeKTMpOBaThb,
OCHOBbIBasACb Ha

COOCTBEHHOM OnbITE.
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PFLEGE UND WARTUNG

WICHTIG!!! Als Sicherheitsvorkehrung soll vor
jeder Pflege- und Wartungarbeit des Backofens
immer das Stromnetz abgeschaltet werden.

Vergewissern Sie sich, dass das Gerat vor dem
Beginn der Reinigung abgekihlt ist.

Reinigen Sie das Geréat nicht, solange es noch heil3
ist. Einige Reinigungsmittel produzieren giftige
Dampfe, wenn sie auf eine heiRe Oberflache
aufgetragen werden. Nasse Schwadmme oder
Tucher konnen die Verbrennungen durch den
Dampf verursachen.

Austausch der Ofenbeleuchtung

Die Ofenbeleuchtung 1 muss folgende Merkmale
aufweisen:

a) hochtemperaturbesténdig bis zu 300 °C.

b) Stromversorgung: siehe Anschlusswerte V/Hz
auf dem Typenschild.

c) Leistung 25 W

d) Sockel E 14.

' Achtung! Das Gerat zuallererst vom
Stromnetz trennen.
L

e Zur Vermeidung von Schadensfallen ist im
Ofen ein Geschirrtuch auszubreiten
Lampenabdeckung aus Glas abschrauben
Alte Lampe abschrauben und mit einer
neuen auswechseln

e Lampenabdeckung wieder anmontieren und
Geschirrtuch entfernen

e Das Gerat erneut an das Stromnetz
anschlielRen.
Achtung! Benutzen Sie niemals einen

Dampfreiniger zum Reinigen des Gerates.
Der Dampf eines Dampfreinigers kann an die
spannungsfihrenden Teile gelangen und
einen Kurzschluss verursachen.

EN

CARE AND ATTENDANCE

IMPORTANT!!! As a safety precaution, before care
and attendance of the oven, always disconnect the
plug from the power socket or the power cable from
the oven.

Make sure that the appliance is cool before
cleaning. Do not clean the appliance while it is still
hot. Some cleaners produce noxious fumes when
they apply to a hot surface. Wet clothes or sponges
can cause burns from steam.

Replacement the oven light
The oven light 1 must have these precise features:

a) temperature resistance up to 300 °C.
b) power supply: see V/Hz indicated on data plate.

c) power 25W
d) E 14 connection.

l Attention! First of all disconnect the apparat
from the power supply.

e To prevent damage, place a tea cloth in the
oven
Unscrew the glass cover of the light

¢ Unscrew the old light bulb and replace it with

the new one
e Put back the glass cover and remove the tea
cloth
e Connect the appliance to the main electricity
supply
Attention! Do not use steam cleaning

devices to clean this appliance. The steam
could reach electrical components and cause
a short circuit.
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ENTRETIEN ET MAINTENANCE

IMPORTANT!!! Comme précaution de sécurité,
avant tout entretien ou maintenance du four,
débranchez toujours la fiche de la prise de courant
ou du cable d'alimentation du four.

Assurez-vous que l'appareil est froid avant de le
nettoyer. Ne nettoyez pas l'appareil lorsqu'il est
encore chaud. Certains nettoyants produisent des
fumées nocives lorsqu'ils s'appliquent sur une
surface chaude. Les vétements mouillés ou les
éponges peuvent au contact du four chaud
provoquer de la vapeur causant des brdlures.

Remplacement de la lampe du four

La lampe du four 1 doit avoir précisément les
caractéristiques suivantes:

a) Résistance a la température jusqu’a 450 °C.

b) Alimentation: voir V/ Hz indiqué sur la Plague
signalétique.

¢) Puissance 25 W
d) Connexion de type E 14.

RU

OBCIYXXUBAHUE U YXO[

BAXHO!!! B kayectBe Mepbl NPegoCTOPOXKHOCTU
HeobGxoaumo nepepn obCcnyxXmBaHMEM N yXOOOM 3a
OYXOBKOW OTKMtoYaTh €e OT CeTMu.

Mepen uucTtkon ybeamtecb 4YTO YCTPOWCTBO He
aBnsetca ropsayum. [pyu HeobxogumocTu fawTe
eMy oOcTbiTb. [lpn KOHTakTe C  ropsiden
MOBEPXHOCTbIO  YUCTAWME  cpeacTBa  MOryT
BblAENSATb A00BUTbIE BELLECTBA.

3amMeHa namnbl ocBeLeHus AYXOBKU

OcBelueHne ayxoBku 1 OOMKHO MMETL cneayoLime
napameTpbl:

a) TepmocTonkocTb go 300 °C.

b) OnektponuTaHue: napameTpbl MNOAKMHOYEHUS
B/lNy yka3aHbl B 3aBOACKON Tabnuyke

c) Motpebnsemasn mowHocTb 25 BT

d) Uokonb E 14.

l Attention! Tout d'abord, débranchez

I'appareil de I'alimentation.

e Pour éviter tout dommage, placez un chiffon
dans le four
Dévisser le couvercle en verre de la lampe
Dévisser l'ancienne ampoule et la
remplacer par la nouvelle

e Remettez le couvercle en verre et retirez le
chiffon

e Raccorder [lappareil a la
d'alimentation principale

source

' BHumaHue! Mpexae Bcero OTKMOYUTL
OYXOBKY OT CeTu.

e Bo nsbexaHve noBpexaeHWn pasnoxmTte B
OyXOBKe KyXOHHOE MonoTeHue
BbIKpyTUTE CTEKNAHHLIN NNad)oH

e BbIkpyTuTE CTapylo Nammnouvky u BKpYyTUTE
HOBYIO

e Bkpytute Ha Mmecto nnadoH u ybepute
nonoTteHue

o [loagkniounTe OyXOBKY K 9NeKTpoceTu

Attention! N'utilisez pas de dispositifs de
nettoyage a la vapeur pour nettoyer cet
appareil. La vapeur peut atteindre des
composants électriques et causer un court-
circuit.

BHumaHue: Hukorga He wucnonb3ynTe
NapooYNCTUTENb ANS OYUCTKM YCTPOMCTBA,
TaK Kak ero Ucrnosib3oBaHne MOXET Bbl3BaTb
KOpOTKOE 3aMblkaHKe.
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Backofen

Die inneren Wande des Backofens sind mit der
hochwertigen und reiniogungsfreundlichen Emaille
bedeckt. Die sehr glatte Oberflache wirkt dem
Erscheinen der restlichen Verschmutzungen auf
den Wanden des Backofens sehr schnell entgegen
und kann auch einfach gereinigt werden.

Die antisaurehaltige Eigenschaft dieser Emaille
erlaubt eine langfristige qualitativ hohe Ausnutzung
ihres Backofens.

Der Backofen ist nach jedem Gebrauch zu reinigen.

WICHTIG!!! Als Sicherheitsvorkehrung soll vor
jeder Reinigung des Backofens immer das
Stromnetz abgeschaltet werden.

Den Backofenraum nur mit lauwarmem Wasser mit
ein wenig Geschirrspulmittel reinigen. Nach dem
Reinigen soll der Backofenraum mit einem
trockenen Lappen abgewischt oder bei gedffneter
Tur getrocknet werden.

Zum Reinigen durfen auf keinen Fall sauren oder
alkalischen  Substanzen verwendet werden
(Zitronensaft, Essig, Salz, usw.). Chlorhaltige
Produkte (Bleichmittel usw.) sind ebenfalls
unbedingt zu vermeiden, dies gilt vor allem fur die
Reinigung der emaillierten Wande.
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Oven

The inner walls of the oven are covered with easy to
be cleaned high quality enamel. The very smooth
surface counteracts against the appearance of the
remaining soiling on the walls of the oven very fast
and can be also simply cleaned.

The anti-acid-containing quality of this enamel
permits a long-term qualitatively high exploitation of
Your oven

The oven is to be cleaned after every use.

IMPORTANT!!! As a safety precaution, before
cleaning the oven, always disconnect the plug from
the power socket or the power cable from the oven.

Clean the oven room only with tepid water and a
little bit of washing-up liquid. After washing the oven
is to be dried with a dry rag or to be dried with an
open door.

Do not use acid or alkaline substances to clean the
oven (lemon juice, vinegar, salt, tomatoes etc.). Do
not use chlorine based products, acids or abrasive
products to clean the painted surfaces of the oven.
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Four

Les parois intérieures du four sont recouvertes d'un
émail de haute qualité facile a nettoyer. La surface
tres lisse empéche l'adhésion de toute matiere
salissante sur les parois du four et les rendent
également facile a nettoyer.

Un autre avantage de cet émail est qu'il est
antiacide et permet une exploitation
qualitativement élevée de votre four, sur un long
terme.

Le four doit étre nettoyé apres chaque utilisation.

IMPORTANT!!! Pour des raisons de sécurité,
avant de nettoyer le four, débranchez toujours la
fiche de la prise de courant ou du cable
d'alimentation du four.

Nettoyez la piéce du four uniqguement avec de I'eau
tiede et un peu de liquide vaisselle. Apres le lavage,
le four doit étre séché avec un chiffon sec ou séché
avec la porte ouverte.

Ne pas utiliser de substances acides ou alcalines
pour nettoyer le four (jus de citron, vinaigre, sel,
tomates, etc.). Ne pas utiliser de produits a base de
chlore, des acides ou des produits abrasifs pour
nettoyer les surfaces peintes du four.

RU

OyxoBo#u wkadcp

BHyTpeHHMe CTEHKM
BbICOKOKa4eCTBEHHON
amansHo. OuyeHb rnagkas NOBEPXHOCTb
NPOTUBOAENCTBYET MOSIBMIEHMIO HA  CTEHKax
OYXOBKW OCTATOUHbIX 3arpsi3HEHNN 1 04eHb ObICTPO
N NPOCTO ouuLLLaeTcs.

OYXOBKW NOKpPbIThI
rerkoovuLlatoLlenca

AHTUKUCNMOTHOE CBOWCTBO 3TOW 3aMarnu no3sonder
AO0SITOCPOYHO M Ka4yeCTBEHHO MCMoNnb3oBaTh Baly
OYXOBKY.

Yuctute AOYXOBKY nocne KaXXgoro ncrnojib3oBaHus.

BAXHO!!! B kauectBe mepbl NpeaoCTOPOXHOCTM
HeobXxoOuUMO nepen KakAonW YUCTKOW LYXOBKW
OTKIOYaTb ee OT CeTHu.

[yxoBon WwKkad MONUTE UCNOMb3YHa TOSLKO TNy
BOAY C HEGONbLUMM KONMMYECTBOM XUOKOCTU ANg
MbITbSI nocydbl. [locne MbiTbsi BbITpUTE AYyXOBOM
LUKag Hacyxo nnun octaBbTe ABepLYy OTKPbITON And
NpOCbIXxaHns Kamepbl.

He npumMeHAnTe ONa YUCTKM KUCIIOTO- UMK
Lenoyecogepxkawmux  BewectB  (YKCyc,  COK
nMMOHa, conb 1 T.4.). HM B kKoem cny4yae He
NpUMeHaNTe Takxe xfiopocogepxatime
cpenctea (otbenueatowme n 1.4.). OcobeHHO
3TO HYXHO WMeTb B BuAYy nNpuU YYUCTKE
3aManupoBaHHbIX MOBEPXHOCTEN LYXOBOK.
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Backofen

Die inneren Wande des Backofens sind mit der
hochwertigen und reiniogungsfreundlichen Emaille
bedeckt. Die sehr glatte Oberflache wirkt dem
Erscheinen der restlichen Verschmutzungen auf
den Wanden des Backofens sehr schnell entgegen
und kann auch einfach gereinigt werden.

Die antisaurehaltige Eigenschaft dieser Emaille
erlaubt eine langfristige qualitativ hohe Ausnutzung
ihres Backofens.

Der Backofen ist nach jedem Gebrauch zu reinigen.

WICHTIG!!! Als Sicherheitsvorkehrung soll vor
jeder Reinigung des Backofens immer das
Stromnetz abgeschaltet werden.

Den Backofenraum nur mit lauwarmem Wasser mit
ein wenig Geschirrspulmittel reinigen. Nach dem
Reinigen soll der Backofenraum mit einem
trockenen Lappen abgewischt oder bei gedffneter
Tur getrocknet werden.

Zum Reinigen durfen auf keinen Fall sauren oder
alkalischen  Substanzen verwendet werden
(Zitronensaft, Essig, Salz, usw.). Chlorhaltige
Produkte (Bleichmittel usw.) sind ebenfalls
unbedingt zu vermeiden, dies gilt vor allem fur die
Reinigung der emaillierten Wande.
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Oven

The inner walls of the oven are covered with easy to
be cleaned high quality enamel. The very smooth
surface counteracts against the appearance of the
remaining soiling on the walls of the oven very fast
and can be also simply cleaned.

The anti-acid-containing quality of this enamel
permits a long-term qualitatively high exploitation of
Your oven

The oven is to be cleaned after every use.

IMPORTANT!!! As a safety precaution, before
cleaning the oven, always disconnect the plug from
the power socket or the power cable from the oven.

Clean the oven room only with tepid water and a
little bit of washing-up liquid. After washing the oven
is to be dried with a dry rag or to be dried with an
open door.

Do not use acid or alkaline substances to clean the
oven (lemon juice, vinegar, salt, tomatoes etc.). Do
not use chlorine based products, acids or abrasive
products to clean the painted surfaces of the oven.
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Four

Les parois intérieures du four sont recouvertes d'un
émail de haute qualité facile a nettoyer. La surface
tres lisse empéche l'adhésion de toute matiere
salissante sur les parois du four et les rendent
également facile a nettoyer.

Un autre avantage de cet émail est qu'il est
antiacide et permet une exploitation
qualitativement élevée de votre four, sur un long
terme.

Le four doit étre nettoyé apres chaque utilisation.

IMPORTANT!!! Pour des raisons de sécurité,
avant de nettoyer le four, débranchez toujours la
fiche de la prise de courant ou du cable
d'alimentation du four.

Nettoyez la piéce du four uniqguement avec de I'eau
tiede et un peu de liquide vaisselle. Apres le lavage,
le four doit étre séché avec un chiffon sec ou séché
avec la porte ouverte.

Ne pas utiliser de substances acides ou alcalines
pour nettoyer le four (jus de citron, vinaigre, sel,
tomates, etc.). Ne pas utiliser de produits a base de
chlore, des acides ou des produits abrasifs pour
nettoyer les surfaces peintes du four.

RU

OyxoBo#u wkadcp

BHyTpeHHMe CTEHKM
BbICOKOKa4eCTBEHHON
amansHo. OuyeHb rnagkas NOBEPXHOCTb
NPOTUBOAENCTBYET MOSIBMIEHMIO HA  CTEHKax
OYXOBKW OCTaTOUHbIX 3arpsi3HEHNN 1 O4eHb BbICTPO
N NPOCTO ouuLLLaeTcs.

OYXOBKW NOKpPbIThI
rerkoovuLlatoLlenca

AHTUKUCNMOTHOE CBOWCTBO 3TOW 3aMarnu no3sonder
AO0SITOCPOYHO M Ka4yeCTBEHHO MCMoNnb3oBaTh Baly
OYXOBKY.

Yuctute AOYXOBKY nocne KaXXgoro ncrnojib3oBaHus.

BAXHO!!! B kauectBe mepbl NpeaoCTOPOXHOCTM
HeobXxoOuUMO nepen KakAonW YUCTKOW LYXOBKW
OTKIOYaTb ee OT CeTHu.

[yxoBon WwKkad MONUTE UCNOMb3YHa TOSLKO TNy
BOAY C HEGONbLUMM KONMMYECTBOM XUOKOCTU ANg
MbITbSI nocydbl. [locne MbiTbsi BbITpUTE AYyXOBOM
LUKag Hacyxo nnun octaBbTe ABepLYy OTKPbITON And
NpOCbIXxaHns Kamepbl.

He npumMeHAnTe ONa YUCTKM KUCIIOTO- UMK
Lenoyecogepxkawmux  BewectB  (YKCyc,  COK
nMMOHa, conb 1 T.4.). HM B kKoem cny4yae He
NpUMeHaNTe Takxe xfiopocogepxatime
cpenctea (otbenueatowme n 1.4.). OcobeHHO
3TO HYXHO WMeTb B BuAYy nNpuU YYUCTKE
3aManupoBaHHbIX MOBEPXHOCTEN LYXOBOK.
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Ausbauen der Ofentlr

Um einen besseren Zugang zum Backofenraum
und zur Reinigung zu schaffen, kann die
Backofentir mihelos ausgebaut werden. Daflr
sind folgende Schritte vorzunehmen:

o die Tur ganz offnen;

o die zwei auf Abb. dargestellten Hebel 1
anheben;

e die Tur wieder bis zur ersten, von den zwei
zuvor angehobenen Hebeln schlieRen;

e die Tur nach oben und nach aufRen
anheben und herausnehmen 2.

Um die Tir wieder einzubauen:

e die Scharniere wieder einsetzen und dann
die zwei Hebel in SchlieRRstellung bringen.

EN
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Removing the oven door

To get a better access to the oven room and for the
cleaning the oven door can be reoved easily. To do
so, proceed as follows:

Open the door fully.
Lift the two levers 1 shown in fig.

Close the door as far as the first stop
(caused by the raised levers).

Lift the door upwards and outwards to
remove it from its mountings 1.

To replace fit the door:

fit the hinges in their mountings and lower
the two levers.
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Retrait de la porte du four

Pour permettre un meilleur acces a la cavité du four

our son nettoyage, la porte du four peut étre
acilement démonter. Pour ce faire, procédez
comme sulit:

e ouvrez complétement la porte.

e soulever les deux leviers 1 comme indiqué
sur la figure ci-contre.

o fermer la porte jusqu'a la premiére butée
(Causée par les leviers relevés).

e soulever la porte vers le haut et vers
I'extérieur pour I'enlever de ses supports 2.

Pour replacer la porte:

e monter les charniéres dans leurs supports
et abaisser les deux leviers.

RU

HdeMoHTaX ABepLbl AYXOBKU

Ona nonyvyeHus nydwero Joctyna K OyXOBOMY
Wwkady, a TaKkke Ansa ero O4MCTKU, ABepLa MOXeT
OblTb OYeHb Nerko AemMOHTUpoBaHa. [ns 3aToro
HeobxoanMmo:

e OMHOCTbIO OTKPbITb ABEPLY;

NPUNOAHATL [Ba YKa3aHHbIX Ha PUCYHKe
pblyaxka 1;

e MpPUKPbITb ABepuy A0 NepBOro KacaHus
MOOHSITBIX PbIYAXKOB;

e NpPUNOAHSIB ABepLy, NOTAHYTb ee BBEPX Ha
cebs 1.
YT06bI BHOBL YCTAHOBUTbL ABEPLLY:

e BCTaBUTb LUAPHMPbI Ha MpeXHee MecTo M
3aLUENKHYTb PbIYaXKW.
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Teleskop

Das System Teleskop 1 (1fach-, 2fach- oder
3fach-Teleskop-Auszug, je nach Modell), mit dem
Ihr Herd ausgestattet ist, ermdglicht lhnen, alle
Bleche sowohl zusammen als auch getrennt
voneinander und sogar wahrend der Zubereitung
eines Gerichtes herauszuschieben. Das System
Teleskop ist auf der4 oberen Ebenen angebracht
werden kann.

Diese Konstruktion Z@a7ser unterscheidet sich von
den ahnlichen Konstruktionen durch den bequemen
und praktischen Zugriff zu jedem Blech und erlaubt
Ihnen, das Gebédck auf jedem Blech
herauszunehmen und zu kontrollieren, ohne den
gesamten Ofen und die Gerichte auf den anderen
Blechen abzukinhlen.

Die Schienen jedes Bleches halten eine Belastung
bis zu 15 kg im vollstandig herausgeschobenen
Zustand.

Bei der Reinigung des Backofens kénnen die
Schienen leicht entfernt werden. Die Konstruktion ist
in dem rostfreien Stahl ausgefihrt, was die
Mdglichkeit von Korrosionsbildung ausschlief3t.
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Telescope

The system Telescope 1 (one, two or three levels
depending on your model), which your oven is
equiped with, enables you to pull out all griddles
together or seperated from each other and even
while preparing a meal. The system Telescope is
installed on the upper 4 levels.

The given construction &@aiser differs from similar
ones through the comfortable and practical access
to every griddle and allows you to take out and check
pastry without cooling down the whole oven or food
on the other griddles.

The tracks of every griddle resist a loading up to 15
kg in the completely pulled out state.

The track system is easily to be removem to clean
the oven. The construction is made of stainless
steel, which excludes the possibility of corrosion
formation.
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Télescope

Le systeme Télescope, 1 (un, deux ou trois
niveaux selon votre modele), dont votre four est
équipé, vous permet de retirer toutes les grilles
ensemble ou séparément les unes aprés les autres
et cela méme pendant la préparation d'un repas.

Le design du Telescope de&@aiserdiffére de ceux
des autres constructeurs de par son confort et la
facilité d'accéder et de retirer chacune des grilles
pour veérifier la patisserie sans toutefois refroidir le
four entierement ou les repas en cuisson sur les
autres plaques.

Les rails de grille résistent a un chargement de 15
kg au maximum, dans la position de grille
complétement retiré du four.

Le systeme de rails est facile a démonter pour le
nettoyage du four. Leur conception en acier
inoxydable, exclut toute possibilité de formation de
rouille.

RU

Teneckon

Cuctema Teneckon 1 (oavH, ABa Unv Tpy YPOBHS
B 3aBucumMocTM OT Bawen mogenn), KoTOpbIM
OCHalleHa Bawa pgyxoBka, nossonser Bawm
BblABWraTb BCe NPOTUBHU KaKk COBMECTHO, TaK U Mo
OTAENbHOCTU AaXe BO BpeMsA NpuUrotosrneHns 6ntoa.
Cuctema Teneckon MOXeT ObITb yCTAaHOBIIEHA Ha
no6om N3 BepxHNX 4 ypoBHEN.

[aHHas KOHCTPyKUMs &Aiser otnnyaetca OT
aHanorMuHbIX YA06HLIM U1 NPaKTUYHLIM AOCTYNOM K
nMoboMy NPOTWBHIO W MO3BONSET [AocTaBaTb U
KOHTPONMPOBATb BbINEYKY Ha fOGOM M3 HUX, He
oxnaxaas BCHo AyXOBKY M HaXoAALWMECs Ha Apyrix
NpoTMBHSAX 6ntoga.

Hanpasnswowme Kaxgoro nNpOTUBHA — HaOEeXHO
YOEPKMBAKOT HarpyXeHHbI Becom Ao 15 «kr.
NPOTUBEHDb B MOSTHOCTbLIO BbIABUHYTOM COCTOSIHUM.

Mpy ouncTKe [OYXOBKM CUCTEMA HanpaBnsitoLLMX
nerko cHumaetcsi. KOHCTpykumsi BbIMOSHEHA Y3
Hep)kaBetoLLeln CTanu, YTo UCKMYaeT BO3MOXXHOCTb
NOSIBIIEHNST KOPPO3MW.
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Periodische Besichtigung

Auler den laufenden Wartungsarbeiten ist der
Benutzer zu folgenden Téatigkeiten verpflichtet:

e Periodische Uberpriifung und Wartung von
Backofenelementen und Baugruppen,

o Nach Ablauf der Garantieperiode jede zwei
Jahre den Herd vom Kundendienst
durchsehen lassen.

e Beseitigung von entdeckten Stérungen.

Anmerkung! Alle oben angefuhrten Einstell- und
Nachstelltatigkeiten, sowie Reparaturen missen
durch eine Kundendienststelle oder einen
autorisierten Installateur durchgefiihrt werden.

WICHTIGI!!!
Der Benutzer ist fur den einwandfreien Zustand des
Gerdts und die fachgerechte Benutzung

verantwortlich. Wenn der Kundendienst wegen
eines Bedienfehlers gerufen wird, ist der Besuch
auch wéahrend der Garantiezeit kostenpflichtig.
Schaden, die durch Nichtbeachtung dieser
Bedienungsanleitung verursacht wurden, werden
nicht anerkannt.

Was ist, wenn?
Bei jeder Storung:

Alle Betriebsfunktionen abschalten,
Stromversorgung abschalten,

Die Notwendigkeit der Reparatur melden
(Service-Center oder eine andere
Organisation, die entsprechende Rechte
hat).

Einige einfache Defekte kann der Benutzer
selbststandig, entsprechend den Empfehlungen
der vorliegenden Bedienungsanleitung, beseitigen.

Bei der Benutzung des Gerates kbnnen manchmal
Probleme und Fehler auftreten. Einige geringere
Fehler kann der Benutzer eigenstandig beheben,
indem er die Hinweise befolgt, die in der
nachstehenden Tabelle angefihrt sind. Bevor Sie
sich an den Kundendienst wenden, sind folgende
Punkte der Tabelle nacheinander zu uberprifen:
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Alternate inspection

Besides the current maintenance the user is
dutybound to the following actions:

e alternate check and maintenance of oven
elements and assemblies,

o let the oven be checked by the customer
service after expiration of the warranty once
in two years.

e Abolishment of noticed errors,

Note! All installing and maintenance actions
mentioned on the top as well as reparations are to
be accomplished by a authorized installer.

IMPORTANT!!!

The user is responsible for the irreproachable
condition and professional use of the unit. If the
customer service is called because of an operating
mistake, the visit is liable to pay costs in the
warranty, too.

Damages, which are caused through not following
this instruction, are not approved.

What to do, if?
Every damage:

Switch off all oven operating functions
disconnect the oven from the power supply,
acquaint the exigence of a reparation
(Service-Center or another organisation,
which has the corresponding rights).

A few simple defects can be abolished by the user,
corresponding to the advices in the present
operating instruction.

Problems and mistakes can happen during the
usage of the unit. Some remote mistakes the user
can abolish on his or her own through following the
advices mentioned in the Table below. Befor
contacting the customer service the following points
are to be checked consecutively:
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Inspection périodique

En plus de la maintenance courante, l'utilisateur doit
assurer:

e Vérification et entretien périodiques des
éléments et de I'ensemble du four.

e Inspection périodique par le service
aprésvente une fois tous les deux ans
jusgu’a l'expiration de la garantie.

e Réparation des défauts observeés.

Remarque! Toutes les opérations d'installation et de
maintenance mentionnées plus haut, ainsi que les
réparations doivent étre effectuées par un
installateur agréé.

IMPORTANT!!!

L'utilisateur est responsable du maintien en état de
I'appareil et de son utilisation adéquate. Si le service
aprés-vente est appelé en raison d'une erreur de
fonctionnement, le cout de visite est également prise
en charge par la garantie.

Les dommages causés par le non-respect de cette
instruction ne seront pas approuves.

Que faire, si?
Tout dommage survient:

e Eteindre tous les modes de fonctionnement
de l'appareil
Débrancher I'appareil de I'alimentation
Faire connaitre votre besoin de reparation
(Au Service client ou a toute organisation).

Quelques défauts simples pouvant étre corrigés et
évités par I'utilisateur, en suivant correctement les
instructions de ce manuel d'utilisation.

Des problemes et des erreurs peuvent survenir lors
de l'utilisation de l'appareil. Certaines erreurs
lointaines que ['utilisateur peut supprimer de son
propre chef en suivant les conseils mentionnés
dans le tableau ci-dessous. Avant de contacter le
service clientele, les points suivants doivent étre
vérifiés de maniére consécutive:
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Mepuognyeckmun ocmoTp

Kpome OI'IepaLI,VIIZ CBA3aHHbIX C TeKylKnM yxoaom
3a NNUTOMN, cnenyer:

e MpoM3BOAUTL nepuoanyeckme
npoBepKu ncnpaBHOCTMU opraHos
ynpaBnenns un  paboynmx  y3nos
Oyxosoro wkada,

e [OCMEe UCTEYEHUS1 CpOKa rapaHTum, no
KpanHen mMepe OAMH pa3 B ABa roaa,
cnefyet nopyyYnTb CEPBUCHOMY LIEHTPY
npoBedeHne TEXHMYECKOro ocmoTpa
NANTHI,

e YCTpPaHATb oBHapy>KeHHbIe
HencnpaBHOCTU.

MpumeyaHue! Bce pemMoHTHl M onepauuu Mo

perynmposke, OOSTKHbI NpPoun3BOANTLCSH
CEepPBUCHbIM LEeHTpOM unu MOHTEPOM,
obnagarowmnm COOTBETCTBYHOLLEN
KBanugukaumnemn.

BAXHO!!!

MNMonb3oBaten oTBevaeT 3a 6esynpeyHoe
COCTOSIHNE npnbopa " npasunbHoe

obcnyxumBaHue. Ecnu no npuymHe HenpaBUbHOIO
obcnyxumBaHusa BbidblBaeTcsa criyxkb6a CepBUCHOrO
LleHTpa, BbI30B MnaTHbIR, Aaxe npu eue
OencTByloLLen rapaHTum.

Monomku, KoTOpble BbI3BaHbI HecobnaeHEeM
HacTosiwen MHCTpyKLumMK, He NpU3HaloTCS.

YTo penartb, ecnu?
B cnyyae niobon HencnpaBHOCTH, crnegyerT:

OTKMIOYMTb BCE NIEMEHTbI LYXOBKM,
OTKMIOYMTb ANEKTPONUTaHme,

e 3asBUTb O HEOOBXOAMMOCTM PEMOHTA (B
CEPBUVCHbIV LIEHTP U pyryto
opraHusaumio, obnagatoLuyto
COOTBETCTBYLLMMM NpaBamm).

HeKOTOpre NpocCTble HENCNpaBHOCTU
nosib3oBaTesib MOXeET CaMOCTOATESIbHO
YCTPaHATD, cornacHo pekoMeHaauunam

HacTOSILLLEro pyKOBOACTBA.

B nepuvog  akcnnyataummM  9NeKTPUYECKOro
YCTPOWCTBA MHOrga nosiBnsTca npobnembl
Henonaakn, HEKOTOpble N3 KOTOpbIX NOTpebuTenb
B COCTOSHUM yAanuTb CaMOCTOATENbHO Mpu
ycnosun cobniogeHnsa npaBun NPUBELEHHbIX B
Tabnuue Hwxe. [Jo Bbi3oBa paboTHMKa CEPBUCHOMO
o6CnyXuBaHus, BHUMATENbHO  MNpoOYTUTE U
BbINOSMIHATE CrneayroLmne pekomeHaaunm:
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nicht

Defekt der Lampe

Leitung. Wenn
fehlerhaft -
ersetzen

Prifen, ob die
Lampe der
Ofenbeleuchtun
g intakt ist.
Wenn fehlerhaft
— ersetzen

Die
Kontrolllamp-
chen leuten
nicht

Sorung der
Elektroversorgung

Defekt der Lampe

Prifen der
Schutzvorrichtug
n der hauslichen
Leitung. Wenn
fehlerhaft -
ersetzen

An den
Kundendienst
wenden

Defect of the lamp

DE EN
Stérung Maogliche Hinweise Error Possible reason Advices
Ursache
Der Ofen Sorung der Prufen der Oven doesn’t Disturbance in power | Check the
funktioniert Elektroversorgung Schutzvorrichtug work supply protection device of
nicht n der hauslichen your home
Leitung. Wenn conduction. If
fehlerhaft - defective - replace
ersetzen
Unterbrechung der Erneut die . Interruption of the Set the current time
Stromzufuhr aktuellg Zeit auf stream supply on the display again
dem Display and switch on the
einstellen und oven
den Herd in
Betrieb nehmen
Aufdem Unterbrechung der Erneut die Zeros flash on Interruption of the Set the current time
Display blinken | Stromzufuhr aktuelle Zeit auf the display stream supply on the display again
Nullen dem Display
einstellen
Die Sorung der Prufen der The oven light Disturbance in power | Check the
Ofenbeleutung Elektroversorgung Schutzvorrichtug doesn’t work supply protection device of
funktioniert n der hauslichen your home

conduction. If
defective - replace

Ckeck if the lamp of
the oven light is
faultless. If not —

Die Uhr geht
vor oder nach

Zu niedrige
Spannung im Netz
des Hauses

Die Spannung
im Netz priifen.
Falls notwendig -
die Spannung
stabilisieren

WICHTIG!!!

replace

The controlling | Disturbance in power | Check the

lights don’t supply protection device of

glow your home
conduction. If
defective - replace

Defect of the lamp Contact the cutomer

service

Clock goes Too low tension in Check the tension

forward or later

the net of the house

of the conduction. If
necessary - stabilise

IMPORTANT!!!

Wenn trotz der Empfehlungen die Probleme nicht
beseitigt werden konnten —wenden Sie sich an den
Kundendienst.

If despite of the recommendation the problems could not
be abolished — contact the customer service.
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Erreur Raison possible Conseils
Le four ne Perturbation de Vérifiez le

fonctionne pas

I'alimentation
électricue

Interruption de
I'alimentation
électricue

dispositif de
protection de
votre conduction
a la maison.
Si défectueux —
remplacer

Refaites le
réglage de
I'heure actuelle
suir I'écran et
rallumez le four

Des zéros
clignotent sur
I'écran

Interruption de
|'alimentation
électricue

Refaites le
réglage de
I'heure actuelle
suir I'écran et
rallumez le four

MpoGnembl Bo3MoOXHble PeweHusn
MPUYNHbI
[lyxoBka He HapyweHue MposepuTb
paboTaeT 3MeKTPOoCHabxeHns npegoxpaHuTenm
JoMallHen
NPOBOAKW.
HewucnpagsHbie -
3aMeHUTb
HOBbIMM
MepepbiB B nogaye 3aHoBO
TOKa yCTaHOBUTb

Tekyllee Bpems
Ha gucrnee u

BKIIOYNTb
OyXOBKY

Ha aucnnee MepepbiB B nogave 3aHoBo

MUraloT Hynu TOKa yCTaHOBUTL

Tekyllee Bpems

L'éclarage du Perturbation de V.érifie.z. le He peiicTByeT | HapylieHue MpoBepUThH
four ne lalimentation dispositif de ocBelleHne anekTpocHabxeHuss | NMpefoxpaHuTenu
fonctionne pas | électricue protection de AYXOBKM [oMalLLHeit
yotre conduptlon NPOBOAKN.
a dlgf maison. HeucnpaBsHble -
Si ? ectueux — 3AMEHUTE
remplacer HOBbIMMN
Défaut de la lampe HedekT namnbl MpoBeputb
Vérifiez si la nenpasHOCTL
lampe du four namel
est er bon état. OCBELLeHNS
Si non — OYXOBKW.
remplacer HewucnpasHyto
3aMeHUTb
Les lumieres de | Perturbation de Vérifiez le He ropsaT HapyLweHune MpoBeputb
contrble ne I'alimentation dispositif de KOHTPOJIbHbIE | 3MEeKTPOCHaAGXEHUS npegoxpaHutennu
brillent pas électricue protection de namnbl nomaluHen
votre conduction NPOBOAKW.
a la maison. HewucnpagsHbie -
Si défectueux — 3aMeHUTb
remplacer HOBbIMU
Verifiez si la OedekT namnbl O6paTnTbCs B
Défaut de la lampe lampe du fqur CepBUCHYIO
ester bon état. cnyx6y
Sinon —
remplacer
L'horloge Tension du secteur Veérifier la Yachbl cnewat | Huskoe HanpsikeHue | Mposeputb
avance vite ou trop basse dans la tension du WUnu oTcTaloT B AOMalLHel ceTn HanpsbkeHve B
prend du retard | maison secteur dans cetu. MNpun
votre local. Si HeobxoanmocTn
nécesaire — cTtabunuanpoeaTtb
stabiliser HanpskeHve

IMPORTANT!!

Si malgré les recommandations les problemes
persistent — contactez le service clientéle.

BAXHO!!!

Ecnu HecmoTpsa Ha pekomeHaauum npobnemy He
yAanocbh ycTpaHuTb — 06patntbcsi B CepBUCHYIO

Ccnyxoy.
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UMWELTVERTRAGLICHKEIT

Als Beitrag zum Umweltschutz wurde die
Dokumentation zum diesen Gerats auf einem
chlorfrein und gebleichten oder Recycling-Papier
gedruckt.

Bei der Herstellung der Verpackung wurde auf die
Umweltvertraglichkeit Wert gelegt. Die Verpackung
kann gesammelt oder recycelt werden, da es sich um
ein umweltschonendes Material handelt.

Durch Recycling der Verpackung wird zur
Reduzierung des Rohstoffverbrauchs und des
Volumens von Industrie- und Hausmdll beigetragen.

Verpackungsentsorgung

Entsorgen Sie die Transportverpackung mdoglichst
umweltgerecht.

Recycling von Verpackungsmaterialien spart die
Rohstoffe und verringert die Abfallsmenge.

Entsorgung der Altgerate

Das Symbol auf dem Produkt oder seiner
Verpackung weist darauf hin, dass dieses Produkt
kein normaler Haushaltsabfall ist. Es soll an einem
Sammelpunkt fir das Recycling von elektrischen und
elektronischen Geraten abgegeben werden.

Durch lhren Beitrag zur korrekten Entsorgung dieses
Produkts schitzen Sie die Umwelt und die
Gesundheit lhrer Mitmenschen. Umwelt und
Gesundheit werden durch die falsche Entsorgung
geféhrdet.

Weitere Informationen Uber das Recycling dieses
Produkts erhalten Sie von lhrem Rathaus, lhrer
Mullabfuhr oder dem Geschaft, in dem Sie das
Produkt gekauft haben.
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RESPECT FOR THE ENVIRONMENT

The documentation provided with this oven has
been printed on chlorine free bleached paper or
recycled paper to show respect for the
environment.

The packaging has also been designed to avoid
environmental impact. Packaging material is
ecological and can be re-used or recycled.

By recycling the packaging, you will help save raw
materials as well as reducing the bulk of domestic
and industrial waste.

Disposing of the packaging

Please dispose of the packaging that came with
your appliance in an environmentally friendly way.
Recycling in this way saves on resources and cuts
down on waste.

Disposing of old appliances

The symbol on the product or on its packaging
indicates that this product may not be treated as
household waste. Instead it shall be handed over
to the applicable collection point for the recycling of
electrical and electronic equipment.

By ensuring this product is disposed of correctly,
you will help prevent potential negative
consequences for the environment and human
health, which could otherwise be caused by
inappropriate waste handling of this product.

For more detailed information about recycling of
this product, please contact your local city office,
your household waste disposal service or the shop
where you purchased the product.
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RESPECT DE L'ENVIRONNEMENT

La documentation fournie avec ce four a été
imprimée sur du papier blanchi sans chlore ou du
papier recyclé par respect pour l'environnement.

L'emballage a également été congu pour éviter les
impacts environnementaux. Le matériau
d'emballage est écologique et peut étre réutilisé ou
recyclé.

En recyclant [I'emballage, vous aiderez a
économiser les matiéres premieres ainsi que la
réduction de la majeure partie des déchets
domestiques et industriels.

Elimination de I'emballage

Veuillez disposer de I'emballage fourni avec votre
appareil de maniére écologique. Le recyclage
permet I'économie des ressources et réduit les
déchets.

Disposition d'appareils anciens

Ce symbole sur le produit ou sur son emballage
indique que ce produit ne peut pas étre traité comme
un déchet domestique. Il sera plutét remis au centre
de collecte approprié pour le recyclage des
équipements électriques et électroniques.

En vous assurant que ce produit est éliminé
correctement, vous aiderez a prévenir les
conséquences  négatives  potentielles  pour
I'environnement et la santé humaine, qui pourraient
survenir suite au traitement inapproprié des déchets
de ce produit.

Pour obtenir des informations plus détaillées sur le
recyclage de ce produit, veuillez communiquer avec
le bureau municipal de votre ville, avec votre service
d'élimination des déchets ménagers ou avec le
magasin ou vous avez acheté le produit.
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OXPAHA OKPYXAIOLLEW CPE[bI

B kauecTBe Bknaga B OXpaHy OKpy>KatloLLen cpeasl,
BCA [AOKYMEHTauus K 3TOMy YCTpoucTBY Obina
HarneyaTtaHa Ha OTOEeneHHOW, He coaepXallen
Xfiopa WM Ha NPUrogHoOM KO  BTOPUYHOWN
nepepaboTke Gymare.

Mpn M3roToBNEHMM YNakoBKW Oblnl caenaH akueHT
Ha cobniogeHve HOpPM MO OXpaHe OKpyXatoLLlen

cpeabl. OHa Takke MOXeT ObiTb BTOPUYHO
nepepaboTaHa, MOCKOMNbKYy  MW3roTOBMNeHa U3
6e3BpeaHbIX ans oKpy>KatoLLemn cpenpbl
mMaTepuanos.

BosmoxHOCTb nepepaboTkm yNakoBOYHOro
maTepuana 3HaAYMTENBHO CHWXKaeT Kak

noTpebneHne NPUPOaHO -CbiPbEBLIX PECYPCOB, TakK
n obpasoBaHMe MNPOMbILSIEHHOTO U BbITOBOroO
Mycopa.

YTunusauus ynakoBKHU

YTunuaupynte ynakoBKy NO BO3MOXHOCTU 6Gonee
SKOITOrMYHO.

BropnuHas  nepepaboTtka maTtepuanoB  Ans
YNaKkoBKW  3KOHOMWUT  Cbipbe UM YMeHbLuaeT
KONnn4yecTBo Mycopa.

YTunusaumsa ctapbix npuéopos

Takolt cMMBON Ha MNpPOAYKTE MNN €ero YyrnakoBke
yKasblBaeT Ha TO, YTO 3TOT NPOAYKT, MO Npuxoay B
HErogHoOCTb, HEMb3s paccMaTpPMBaTh Kak 0ObIYHbIN
AOMalLHUA Mycop, ero cregyeT caaTb B MyHKT
cbopa INEKTPUYECKMX U INEKTPOHHBIX YCTPOWCTB,
ONS MX BTOPUYHOM NepepaboTKu.

BaLwunm B3HOCOM B NpaBUmbHYO YTUU3aLNIO 3TOrO
npoaykta Bbl 3awuuiaeTte okpyxawoLyo cpeny u
3gopoBbe  Bawmx  6nwkHuX.  HenpaBunbHas
yTUNU3aums yrpoxaeT OKpyxarwllen cpege wu
340pPOBbLIO.

[anbHenwmne ceegeHnsa o BTOpu4HoM nepepaboTke
3TOoro npoaykra Bl MOXeTe nonyyYnTb B ropoacKom
agMuHucTpaummn, cnyxbe BbiBO3a Mycopa unv B
MarasuHe, B KOTOPOM Bbl Kynunu aToT NpoayKT.
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GARANTIEBEDINGUNGEN FUR HAUSHALTSGERATE:

1.

9.

Die Garantie fir das einwandfreie Funktionieren des Gerats ist fiir die Dauer von 24 Monaten giiltig, gerechnet vom Tag
des Kaufes an (es sind jeweils die Rechnung und der Kaufbeleg mit Kauf- und/oder Lieferdatum vorzulegen). Bei
Nichtvorlage ist die Reparatur kostenpflichtig.

Die Herstellerfirma wird die Reparatur unentgeltlich durchfiihren, wenn die Werksdefekte innerhalb des
Garantiezeitraumes festgestellt werden (z.B. keine angemessene Konstruktion oder Montage, defektes Material und
Fehlerin der Fertigung).

Die entsprechende Garantie ist nur fur diejenige Produkte giiltig, die nicht zu kommerziellen, sondern ausschlief3lich zu
privaten Zwecken benutzt werden. Andernfalls wird die Garantie ungiiltig.

Die Reparatur wird unentgeltlich (insbesondere Arbeits- sowie Materialkosten und bei Bedarf — auch unter
Berucksichtigung der geltenden Gesetzgebung - die Transportkosten) von der zustandigen Kundendienststelle zu Hause
beim Kunden oder in einer Werkstatt durchgefiihrt, wenn die Kundendienststelle ein derartiges Vorgehen fur notwendig
erachtet.

Alle Mangelanspriiche werden von der zustédndigen Kundendienststelle nur nach einer entsprechenden Qualitatsprifung
des Produktes und nach der Erstellung eines Gutachtens in Betracht gezogen.

. Der Umtausch des Geréats wird wahrend der Garantielaufzeit nur in dem Fall durchgefiihrt, wenn die Reparatur gemaf

Expertengutachten nicht mdéglich ist oder das Gerédt nach der Durchfihrung von 3 Reparaturen weiterhin Defekte
aufweist.

Bei unnétiger oder unberechtigter Beanspruchung des Kundendienstes berechnen wir fiir unsere Dienstleistung das
Ubliche Zeit- und Wege-Entgelt. Bevor Sie den Kundendienst anfordern, kontrollieren Sie bitte, ob es sich nicht um einen
Bedienungsfehler oder eine Ursache handelt, die mit der Funktion des Gerats nichts zu tun hat. Bitte nehmen Sie dann
erst Kontakt mit dem zusténdigen Service-Center auf.

Die Installation des Geréts sollte nur von qualifizierten Fachpersonen durchgefiihrt werden. Der Kunde ist verpflichtet,
den entsprechenden Nachweis hierfur zu erbringen. Anderenfalls besteht kein Anspruch auf die Gewdahrung einer
Garantieleistung.

Der Umtausch des Gerats wird nur vom Verkaufer durchgefihrt.

10.Eine Haftung in Bezug auf entsprechende Garantie wird beschrankt, soweit nichts anderes gesetzlich angeordnet und

in den obengenannten Garantieverpflichtungen angegeben ist.

GARANTIE GILT NICHT FUR:

1.

Erzeugnisse, deren Stérungen und Fehler verursacht wurden durch: Transportbeschadigungen; falsche Installation;
fahrlassige Wartung oder schlechte Pflege; Anschluss an eine falsche Stromspannung; Anwendung von nicht
empfohlenen Putz- und Waschmitteln; Missachtung der beiliegenden Gebrauchsanweisung oder wenn das Erzeugnis
von unbefugten Personen repariert, umgebaut, bzw. installiert wurde sowie wenn die Seriennummer nicht lesbar ist,
entfernt oder gedndert wurde.

Produkte, die mit nicht beseitigten Mangeln betrieben wurden oder von nicht von uns zugelassenen Servicediensten
gewartet wurden.

Stérungen, die unabhdngig vom Hersteller verursacht wurden, so wie: Stromspannungsschwankungen,
Naturphanomene und Naturkatastrophen, Feuerbrand, Haus- oder Wildtiere, Insekten usw.

Glas- und Keramikoberflachen sowie Aulenelemente aus Kunststoff im Falle, wenn der Fehler nach der Unterzeichnung
des Abnahmeprotokolls durch den Kaufer durch Verschulden des Benutzers aufgetreten ist,

Kratzer, Risse und ahnliche duRere mechanische Beschédigungen, die wahrend der Nutzung entstanden sind.

Beschadigungen von Elementen, deren Wahrscheinlichkeit erheblich héher ist aufgrund ihrer Nutzung oder welche als
Folge des NormalverschleilRes entstanden sind (inklusive Betriebsstoffe), daruntrer fallen Lampen, Filter 0. &. und von
Hand bewegte Kunststoffteile.

. Arbeiten wie Regulierung, Reinigung und weitere Produktpflege, die in der Betriebsanleitung festgelegt sind.

Beschadigungen aus anderen Griinden, die durch Verschulden des K&ufers entstanden und nicht auf den Hersteller
zurlickzufiihren sind —diese kénnen ausschlief3lich auf Kosten des Kaufers beseitigt werden.

Die ungeerdeten Gerate sind potenziell gefahrlich.
Der Hersteller libernimmt keine Haftung fiir Schaden, die durch nicht

bestimmungsgeméRen Gebrauch und durch Fehler bei Installation, Betrieb, Verwendung
oder Wartung entstanden sind.
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WARRANTY TERMS FOR HOME APPLIANCES

1. The warranty for a broken partis valid for the full period of 24 months from the day of purchase.

9.

. The manufacturer only covers the servicing in the event of a manufacturer's fault, such as but not limited to: inappropriate

design, faulty installation by technician, defective materials.

. This warranty applies only to products used for the following purposes: non-commercial, personal, family, residential or

household. For anything outside of these purposes, the warranty is only valid for 4 months from the date of the product
purchase.

Repairs that qualify under this warranty are completely free including the cost of labour and materials, transportation is
determined by the relevant Kaiser service centre.

. Any questions or queries on the quality of the product will be considered only after our service company has examined the

product. Conclusions will only be reached based on the outcome of a service report.

. The product will only be replaced within the warranty period if the service expert concludes that the product cannot be

repaired or if the same product requires parts changed three times in total within the warranty period.

In case of unnecessary or unjustified demands for customer service, we charge the usual time and transportation fees for
our service. Before you contact our customer service, please check whether it's a genuine product defect or rather faulty
handling of the device. Please take time to communicate with the relevant Kaiser service center.

Installation of the device should only be carried out by qualified professional persons. The customer is required to provide
appropriate justification. Otherwise there is no warranty claim.

Only the distributor selling the products has the right to replace the defective product with a new one.

10.Liability under this warranty is limited to these above obligations, unless otherwise specified by law.

WARRANTYISVOIDIF:

1.

Our products are being damaged or experience some kind of defect from transport damage, due to incorrect installation by
other than trained Kaiser technicians or taking improper care of the products, connecting to the wrong power supply, the
use of non-recommended cleaning agents and detergents. Any failure to comply with the instructions for operational use or
if the product has been repaired or modified or installed by the customer and the serial number changed or removed will not
qualify for the warranty terms.

2. Products being serviced by an unauthorized servicing company will not be valid for warranty.

3. Product failures caused by reasons independent of the manufacturer, such as fluctuations in the power supply, external

© N o g b~

events such as nature or natural disasters, fire, insects or domestic and wild animals will not qualify for the warranty terms.
The glass or ceramic glass on a product is broken or defective after installation. In this case the customer will be held liable.
Any damage, scratches, cracks and external mechanical faults have been caused during the operation by the customer.
The damage of certain parts has been caused by normal wear and tear such as lamps, filters etc.

Other external factors caused damage such as adjusting the products and using inappropriate cleaning products.

Any other damage caused by mistake of the user and which is not linked to defects caused by the manufacturer will not
qualify for the warranty terms.

The ungrounded devices are potentially dangerous.

The manufacturer accepts no liability for damages which have been caused by improper
use, incorrectinstallation, operation, application or maintenance.
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CONDITIONS DE GARANTIE POUR LES APPAREILS ELECTROMENAGERS

1.

9.

La garantie pour le bon fonctionnement de I'appareil est valable pour une période de 24 mois a compter de la date d'achat
(la facture et la preuve d'achat avec la date d'achat et / ou de livraison doivent étre présentées). S'il n'est pas présent, la
réparation est susceptible de payer.

Le fabricant effectuera la réparation gratuitement siles défauts de I'usine sont détectés pendant la période de garantie (par
exemple, pas de conception raisonnable, I'assemblage, le matériel défectueux et la fabrication).

La garantie correspondante n'est valable que pour les produits qui ne sont pas utilisés a des fins commerciales mais
uniqguement a des fins privées. Sinon, la garantie devient nulle.

La réparation doit étre effectuée gratuitement (notamment main-d'ceuvre, - frais de matériel et, si nécessaire et compte
tenu de la législation applicable - frais de transport) par le service aprés-vente compétent au consommateur ou dans un
atelier sile centre de service estime qu'une telle action est nécessaire.

. Toute réclamation pour vices doit étre examinée par le service aprés-vente compétent uniquement aprés un contréle de

qualité correspondant du produit et aprés la préparation d'un rapport.

Le remplacement de I'appareil ne sera effectué que pendant la période de garantie si, selon les rapports d'experts, la
réparation n'est pas possible ou sil'appareil continue a présenter des défauts aprés que 3 réparations ont été effectuées.

En cas d'utilisation inutile ou injustifiée du service client, nous facturons pour notre service les frais habituels de temps et
de distance. Avant de demander le service, vérifiez s'il ne s'agit pas d'une opération défectueuse ou d'une cause quin'a
rien a voir avec lafonction de I'appareil. Veuillez contacter le centre de service responsable pour le moment.

L'installation de I'appareil ne doit étre effectuée que par des spécialistes qualifiés. Le client est obligé de fournir une preuve
de cela. Sinon, il n'y a pas de droit a I'octroi d'une garantie.

L'échange de I'appareil est uniquement effectué par le vendeur.

10.La responsabilité a I'égard de cette garantie est limitée, sauf disposition contraire prévue par la loi et spécifiée dans les

obligations de garantie ci-dessus.

GARANTIE N'EST PAS VALIDE LORSQUE:

1.

Produits dont les défauts et les défauts ont été causés par: des dommages de transport; mauvaise installation; entretien
négligent ou mauvais soin; Connexion a une tension incorrecte Utilisation d'agents de nettoyage et de lavage non
recommandés; Ne pas tenir compte des instructions d'utilisation ci-jointes ou si le produit a été réparé, reconstruit ou
installé par des personnes non autorisées et sile numéro de série estillisible, retiré ou modifié.

2. Les produits quiont été utilisés avec des défauts non résolus ou qui ont été entretenus par des services non approuvés.

3. Perturbations causées par le fabricant, telles que: fluctuations de tension, phénomeénes naturels et catastrophes

naturelles, feu bactérien, animaux domestiques ou sauvages, insectes, etc.

. Surfaces en verre et en céramique, ainsi que des éléments extérieurs en plastique, dans le cas ou le défaut a été causé par

lafaute de I'utilisateur, aprés la signature du certificat d'acceptation parle consommateur.

Eraflures, fissures et dommages mécaniques externes similaires causés pendant I'utilisation.

6. Ces dommages aux éléments dont la probabilité est significativement plus élevée en fonction de la nature de leur

utilisation ou qui sont apparus en raison de I'usure normale (y compris les fournitures), tels que: lampes, filtres, etc., les
pieces en plastique mobiles a la main.

. Ces types de travaux tels que la réglementation, le nettoyage et la maintenance du produit plus loin spécifié dans les

instructions d'utilisation.

. Ainsi que pour d'autres raisons, qui sont causées par la faute de I'acheteur et ne sont pas dues au fabricant - qui peut étre

éliminé seulement au détriment de I'acheteur.

Les appareils non mis a jour sont potentiellement dangereux.
Le fabricant décline toute responsabilité pour les dommages causés par une utilisation

incorrecte, une installation, un fonctionnement, une application ou une maintenance
incorrects.
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YCNOBUATAPAHTUN

1.

2,

9.

lapaHTusl Ha ncnpaBHoe AeiicTBue npubopa Ha TeppuTopumn Poccun oeicTBUTeNbHa Ha nepuog 12 MecsiueB co AHs
MOKynk1 npubopa (noaTBepkaeHa OTTUCKOM NeYvaT MyHKTa pO3HUYHON NPOAAXKU U MOATNMCHIO NpoaaBLa).
dupma-nsrotoButenb obecrneunBaeT 6e3BO3ME3OHbIN PEMOHT B criydae OGHapyxeHusi B rapaHTWUiHbIA nepuop
3aBOACKMX AeheKToB (HECOOTBETCTBYIOLLLAs KOHCTPYKLMS, MOHTaX, AePeKTHbIe MaTepuaribl U UCTIONTHEHME).

. HdaHHas rapaHTua pacnpocTpaHAETCA TONMbKO Ha n3aernna Ncrnojib3yrumecd B HEKOMMEPYECKUX, JTMYHBIX, CeMENHbIX NNu

OOMaLUHKX Lensx. B npoTuBHOM criyyae rapaHTusi He pacnpoCcTpaHsieTcs.

[apaHTWIAHBIA PEMOHT BbINOMHAETCA GecnnaTtHo (BKMNoYasi CTOMMOCTb paboT, matepuanos 1, Npu HeEOOXOANMOCTU U C
y4yeToM [OEeNCTBYHLLEro 3akoHoAaTeNnbCTBa, NMEepPeBO3KW) YMOMHOMOYEHHOW CEPBUCHOM KOMMaHWEN Ha OOMY Y
noTpebuTens nnvm B MacTepckom, No YCMOTPEHMIO CEPBUCHOW KOMMaHUN.

. Jllobble npeTeH3un Mo KayecTBy M3OeNusi paccMaTpuBaloTCsl TOMbKO MOCMe MpPOBEepKU kKavyecTBa W3Aenus

YNOMHOMOYEHHOM CEPBUCHON KOMMaHNEN 1 Npu HEOBXOAMMOCTH Bbl4auu NoCnegHen COOTBETCTBYHOLLLETO 3aKMOYEHNS.

O6meH npmnbopa Ha cBOGOAHLIN OT 4edEKTOB B TEYEHNE rapaHTUIHOIO CPOKa OCYLLECTBSAETCS TOIbKO B TOM Criyyae,
€CIMM Ha OCHOBaHWMK 3aKIK4YeHnA 3KcnepTa HeBO3IMOXHO NMPOMU3BECTU PEMOHT UK €Cnn nocre 3-x PEeMOHTOB I'Ipl/l60p
OCTa&TCHA HeucCnpaBHbIM.

B cnyyae HeonpaBaaHHOro MCMOMb30BaHUSA YCNyr CEPBUCHOrO obcnyxmBaHusa dupma nMmeeT npaBo TpebosaTb 3a
npegocTaBneHHble YCyry BO3MELLIEHNS pacxodoB (TPaHCMOPTHbIE pacxodbl, 3aTpadyeHHoe Ha paboTy Bpems). MNpexae
YeM Bbl obpallaeTech B LEHTP CepBUCHOrO obCcnyxmnBaHUs Mbl pekomeHayeMm Bam npoBepuTb, cBA3aH nu AedekT ¢
OLLMBKON B 06CNYXUBAHWUMN U3OENUS UMK C ero PYHKLNUAMMN.

Ha rapaHTuiiHoe obGcnyxuBaHue NpMHMMaeTCs ToBap MNPW HanmMyuU JKCMIyaTauMOHHbIX AOKYMEHTOB, nnom6
Npoun3BOAUTENS UMW UCTIONHUTENSA Ha ToBape, eCrnv 3T0 NPeayCMOTPEHO 3KCNyaTauMOHHBbIM JOKYMEHTOM, OTCYTCTBUS
NnoBpeXXAeHWn ToBapa, KOTOpble MOMNM Bbi3BaTb HEWCNPaBHOCTb, NpU ycrnoBun cobniogeHns TpeboBaHun
3KCMMyaTauMoOHHOrO AOKyMEHTa O MpaBunax XpaHeHus, BBOAA B 3KCNnyaTauuio M MCMONb30oBaHUSA ToBapa Mo
HasHayeHuto. B cny4ae Bbixoga TOBapa U3 CTPOsS MO BUHE MOTpeduTens (HeBbIMONHEHWEe NpaBun 3KCnnyatauuu),
OTCYTCTBUSA NPEAYCMOTPEHHbIX 3KCMyaTauMOHHbIMM JOKYMEHTaMu NNom6, rapaHTUMHOIO TarnoHa noTpedutens TepseT
npaBo Ha rapaHTUIHOEe 06CnyXuBaHue.

O6meH r|p|/|60pa Ha I/ICI'IpaBHbIIZ NMPOn3BOAUT TOJNbKO OpraHn3auna, npoaasLuas ToBap.

10.0TBETCTBEHHOCTb MO HACTOSILLEN rapaHTum orpaHn4mBaeTcsd, ecrin MHOe He onpeaeneHo 3akOHOM, YKa3aHHbIMU B

HacTodLleM JOKYMeHTe obsizatenbcTBaMMU.

FAPAHTUA HE PACTTPOCTPAHAETCA:

1.

o

Ha usgenusi, oTkasbl U HEUCTNPaABHOCTU KOTOPbIX Bbi3BaHbl TPAHCMOPTHLIMU MOBPEXOEHUAMW, HEernpaBUiTbHOM
YCTaHOBKOW, HEGPEXXHBIM 0BpaLleHem U MIOXMM YXOAOM, NMOAKIIOYEHEM K HeMPaBUbHOMY HaMpPsKEHUIO MUTAHUS,
MCMOMb30BaHNA HEPEKOMEHAOBAHHbLIX YACTALLMX M MOKLIMUX CPeAcTB, HecobnogeHnem npunaraemomn MHCTPYKLUMUM No
aKCMnryaTauumM WnM ecnu usgenue noaBepranocb  PEMOHTY, KOHCTPYKTUBHBLIM M3MEHEHUsAM WM MOAKMoYanochb
HeynoNHOMOYEHHbIMU NULLAMU, UMW eCNW yaaneH, HepastopUnB UM U3MEHEH CEPUIAHbIN HOMEepP U3Oenus.

Ha nagenus, 3KCnIyaTMpoBaBLUMECH C HEYCTPaHEHHbIMU HeQOCTaTKaMU UMW NPOXO4MBLUME TEXHUYECKOE O6CJ'Iy)KI/IBaHI/16
B KOMMaHUAX, HE ABNAKLWNXCA HAaWMMKN YNONMHOMOYEeHHbIMU CEPBUCHBbIMU KOMNaHUAMMN.

Ha HEUCNPaBHOCTWU, KOTOpble Bbi3BaHbl He3aBUCALLMMU OT MNMpou3BoAUTENA MNpUYnHaMn, TakKMMKU KakK: nepenagbl
HanpsaXXeHna nutaHnd, AsrneHna npupoabl 1 CTUXUIHble beacTBuS, noxap, AoMallHne n gukmne XXMBOTHble, HaCeKoMble U
T.M.

Ha cTteknsiHHble U KepamMmnieckme rnoBepxHOCTN, a TakKKe BHEeLWIHNe areMeHTbl U3 niacTtMacc B criy4vae, ecimn D,e(*)eKT
HaCTynumn no BuHe nosb3oBaTterid, nocre noanncaHng ﬂOTpe6VITeﬂeM akTa NpuéMKnN-caayu.

Ha LapanuHbl, TPELWWHbI 1 aHanorn4Hble MexaHn4eCckme BHeLLUHUE NoBpeXaeHnd, BOSHUKLLME B nNpouecce aKcnsyartauuin.

Ha takue noBpexneHunsa netanen, BEPOATHOCTb KOTOPbIX CYLLECTBEHHO BbiLLe obbl4yHOM NO XapakTtepy Ux akcrnyartaunm
MInn KOTopble Npon3oLnn B pedyrbrate eCTeCTBeHHOro n3Hoca, (BKJ'IPO‘-IaFI pacxogHble MaTepI/IaJ'IbI) TaKnX Kak: namnsbl,
(*)VIJ'IprbI NT.N., NnepemMellaemMble Bpy4HHYH njiactMmaccoBble OAeTalun.

Ha Takne BuAabl pa60T KaK perynmpoBka, 4MUCTKa “ I'IpO‘-IMVI yxo4 3a usgenuem, OFOBOpeHHbII7I B |/|HCprKLI,l/II/I no
SKCnnyatauun.

A Takke no OpyruMm npnydnMHam, BO3HUKLLKMM NO BUHE NOKynaTend n He Bbl3BaHHbIMM 3aBOOAOM-U3rOTOBUTENIEM — MOTYT
YCTPAHATLCA UCKITHOYNUTENTBbHO 3a CYéT noKynartens.

He3asemneHHoe 06opyaoBaHMue ABNAETCA NOTEHUNANIbHO ONAaCHbIM.
MpousBoauTenb He HeCEeT OTBETCTBEHHOCTL 3a ylep6 340pOBbLI0 U COGCTBEHHOCTU ecnu

OHO BbI3BaHO HecobGnaeHneM HOPM YCTaHOBKM WMIIU UCNONb30BaHWEM HeucrnpaBHOro
ob6opynoBaHus
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FAPAHTINHI YMOBM

1.

2,

9.

lapaHTia Ha crnpaBHy pobOTy MPUCTPOIO € OICHOK Ha nepiog 12 micAuiB 3 AHSA npuadaHHa npunagy (niaTeepaxeHa
BiAOMTKOM NeyaTKkun NyHKTY po3apidHOT TopriBni Ti nignncom npoaasus).

dipma-BMpo6HUK 3abe3nevye 6e3KOLITOBHUA PEMOHT B pasi BUSIBNIEHHS Y rapaHTiiHUI nepiod 3aBOACLKOro AedeKTy
(HeBignNoBigHA KOHCTPYKLUis, MOHTaX, AedEKTHI MaTepiany Ta BUKOHaHHS).

Lis rapaHTia po3noBCOoKYETbCA MMLIe Ha BUPOOU, L0 BUKOPUCTOBYIOTLCS 3 HEKOMEPLIIMHOK, 0COBMCTO, CIMEHO Ta
no6byTOBOI METOH. Y iHLLOMY BUNAAKY rapaHTis HE PO3MOBCHOIKYETLCS.

[apaHTiHWIA PEMOHT BUKOHYETbCA OE3KOLUITOBHO (B TOMY YMChi BapTiCTb pobOT, MaTtepianiB Ta, 3a HeOOXigHOCTI Ta 3
ypaxyBaHHSIM [il04Oro 3aKkOHO4aBCTBA, MEPEBE3EHHST) YNOBHOBaXEHOK CEPBICHOK KOMMAHIE Ha AOMY Yy KOpUCTyBaya
abo y malicTepHi, 3a po3cyaoM CepBICHOT KOMMaHi.

Byaob-siki npeTeHsii Woao sKOCTi BMpPOOY po3rnsadatoTbCs nvwe nicns NepeBipkn AKOCTi BUPOOY yNOBHOBaXXEHOH
CepBiICHO KOMMaHi€eto Ta 3a HEOOXiAHOCTI BUAAYI OCTaHHLOLO BiAMNOBIAHOIO BUCHOBKY.

O6wmiH BMpOOY Ha BiNbHWIA Bif AedeKTiB MPOTAroM rapaHTIHOIo Nepioay 3AiINCHIOETLCSA NULLIE Y TOMY BUNAAKy, SIKLLO Ha
nigcTaBi BUCHOBKY eKCrepTa HEeMOXNMBO 3A4INCHUTM PeMOHT abo SKWO nicna 3-X PeMOHTIB mpurag 3anuwactbes
HecrnpaBHUM.

. Y pasi HeB/nNpaBOaHOro BUKOPUCTaHHSA NOCNYr CepBiCHOrO obCnyroByBaHHs bipMa Mae npaBO BMMaratu 3a HagaHi

nocrnyru BigWKoQyBaHHSA BUTPAT (TPaHCNOPTHI BUTpaTU, BUTpayYeHuii Ha poboTy vac). NepLu Hixx By 3BepTaeTecs B LLEHTP
cepBicHOro 06cnyroByBaHHS MM peKoMeHAyemMo Bam nepeBipuTH, 4m NoB'si3aHnin AedeKT 3 MOMUITKOK B 0OCIyroByBaHHI
BMpPOBY abo 3 10ro yHKLisIMU.

Ha rapaHTiiHe o6cnyroByBaHHsl MPUAMAETLCA TOBap 3a HAsIBHOCTI  eKcniyaTauiiHUX JOKYMEHTIB, NiiomMb BMpobHMKa
abo BMKOHaBLA Ha ToBapi, AKLLO Lie nepegdadeHo ekcnnyartauiiHum AOKYMEHTOM, BiACYTHOCTI NOLIKOAXEHb ToBapy, AKi
MO BUKINNKaTW HECTNPABHICTb, 3@ YMOBW AOTPMMaHHSA BUMOT eKCryaTaLuinHoro AoKyMeHTa LWoAo npasun 36epiraHxs,
BBEAEHHS B eKCrslyaTaLilo Ta BUKOPUCTaHHS TOBapy 3a Npu3HadveHHsAM. Y pasi Buxody ToBapy 3riafy 3 BUHU CloXvBada
(HeBMKOHaHHA npaBun ekcnnyartauii), BigCYyTHOCTI nepeabadeHux ekcnnyatauintHUMW OOKyMeHTaMu nnomo,
rapaHTiiHOro TaroHa CroXxuBady BTpayae NpaBo Ha rapaHTinHe 06CyroByBaHHS.

O6MmiH Npunagy Ha cnpaBHui 3airicHioe nuwe OBMiH Npunagy Ha cnpaBHUI BUPOONSE TiNbKK opraHisauis, Wo npogana
ToBap.

10.BignoBiganbHicTb 3a Ui€to rapaHTielo 0BMeEXY€ETbCS, SKLLO iHLWE HE BU3HAYEHE 3aKOHOM, BKa3aHMU B LIbOMY AOKYMEHTI

3000B'A3aHHAMMN.

FAPAHTIA HE PO3MOBCHOOXYETbCA:

1.

Ha BnpoGu, BiAMOBU Ta HECMPABHOCTI SKMX BUKMMKAHI TPAQHCMOPTHUMMW MOLLKOAXEHHSAMMW, HEBIPHUM BCTAHOBIEHHSIM,
Heabanum NOBOMKEHHSAM abo noraHNM AOrMAA0M, NIAKIOYEHHSM 40 HENPaBWUIbHOI HAMPYT XXUBMEHHS, BUKOPUCTaHHS
HEe PEKOMEHOOBAHMX 4YUCTAYMX abo Mutoumx 3acobiB, HeOOTpMMaHHAM AoAaHol IHCTPYKUIT 3 ekcnnyaTauii abo
HEeBMOBHOBaXXeHUMM ocobamu ByB 34iCHEHUIA peMOHT BUPOOY abo BHECEHI KOHCTPYKTUBHI 3MiHW [0 MOro KOHCTPYKLIT YK
NigKMIOYEHHA HEBMOBHOBAXEHMMM O0cobamMK, a TakoXx SKWo OyB BuAaneHun cepiiHuin Homep BUpoOy, abo cepiHuiA
HOMep BUPOBY He po36ipNUBMI YN 3MIHEHUWIA.

Ha Bupo6u, Lo ekcnnyaTyBanucs 3 HeyCyHEHUMM Hedonikamy abo Npoxoaunu TeXHIYHe 06CNyroByBaHHS y KOMMNaHisix,
LLIO HE € HAaLUVMW YNIOBHOBAXXEHVMMU CEPBICHMMI KOMMAHISMU.

Ha HecnpaBHOCTI, L0 BMKNMKaHI MpU4MHaMu, L0 He 3anexartb Big BUPOOHWKA, Taki SK: nepenagm Hanpyru XUBIEHHS,
ABMLLA NPUPOAM Ta CTUXINHI XA, pe3ynbTaT gisNbHOCTi JOMaLLHiIX 200 AMKNX TBAPWH, KOMax Ta T.M.

Ha cknaHi Ta KepamiyHi NOBepxHi, a TaKoX 30BHILUHI eneMeHTM 3 nnactmac B pasi akwo AedeKkT BUHUK 3 BUHWU
KopucTyBaya, nicrs nignucaHHA HAM akTy NpUnoMy-3aaui.

Ha nogpsanuHu, TpilmMHM Ta aHanoriyHi MexaHivHi 30BHILLHI NOLUKOAXEHHS, LLIO BUHUKITW B POLLeCi ekcnnyarau;i.

Ha Taki nowwkomXeHHs aetanemn, MMOBIPHICTb AKUX 3HAYHO BULLA 3a 3BUYaWHY 3a XapakTepoM iXHbOi ekcnnyarauii abo siki
BUHWKMW B pe3ynbraTi NPUPOAHOro 3HOCY (B TOMY YMChi BUTPaTHI MaTepianu), Takux sK: namnu, instpu Ta T.0., a Takox
nnacTMacosBi geTani, Wo nepeMillytoTbCs BPYYHY.

Ha Taki B1 poboT Sk peryrntoBaHHs, YACTKa Ta iHLLWIA 4ornsg 3a BUpobom, Lo OroBopeHuUin B IHCTPYKLIT 3 ekcnnyaTadii.

. A TakoXx 3 iHWKX NPUYKH, WO BUHUKIN 3 BUHU MOKYNUA, a HE BI/IpO6HMKa — TaKi NPU4NHN MaroTb 6yTI/I ycyHeHi nuile 3a

PaxyHOK NOKYMLUA.

He3asemneHe o6nagHaHHA € NOTEHLiNHO HEGEe3Ne4YHNM.
Bupo6HMK He Hece BignoBiganbLHOCTI 3a WKoAy, 3anoAissHy 340pPOB’0 Ta BNAaCHOCTI, AKLWO

BOHMU CNPUYMHEHi He4OTPUMAaHHAM HOPM YCTAaHOBKM ab0 BMKOPMUCTAHHAM HecCnpaBHOro
obnaaHaHHA.
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VERKAUFSVERMERK :: PURCHASE MARK :: MARQUE D'ACHAT :: OTMETKA O MNMPOOAXE ::
BIAMITKA LWOAO NMPOOAXY

PRODUKT :: PRODUCT :: PRODUIT :: U3OENUE :: BUPIB

Elektroherd « Electric cooker ¢ Cuisiniére électrique I:I Kuhl- Gefriergerét « Fridge/ Freezer « Réfrigérateur/ I:I
OnekTpuyeckas nnuTa * EnekrpuyHa nnuta Congélateur * XonoamnbHuk * XonoaunbHUK

Gasherd » Gas cooker ¢ Cuisiniére a gaz |:| Waschmaschine « Washing machine « Machine a |:|
[a3oBasi nnuTa * [asoBa nnuTa laver « CTupanbHas mawmHa ¢ lNpanbHa MawmHa
Einbaukochfeld ¢ Built-in hob « Table de cuisson ¢ |:| Geschirrspler « Dishwasher ¢ Lave-vaisselle |:|
BcrpavBaemas noBepxHOCTb * BOynoBaHa noBepxHs MocynomoeyHas malumHa ¢ NocyaommnHa malumHa
Einbaubackofen ¢ Built-in oven « Four encastrable [] Abzugshaube « Cooker hood « Hotte []
BcrpamBaembinn oyxoBoi wkad * BbygoBaHa oyxoBka KyXOHHbIN BO3AYXO0UMCTUTEND * KyXOHHWI O4YMLLYyBaY MOBITPSI

Mikrowelle « Microwave ¢ Four micro onde |:| Kaffeemaschine * Coffee machine < Machine a café |:|
MwuikpoBonHoBas neyb * MikpoxBunsoBa niy KodemalumHa « KaBomallmHa

Modell * Model * Modeéle ® MOAEIBD ® MOLEIIb.............c.coviuiiiiiiieiiictieteetet ettt ettt ettt s se st sessesessesessesens
Seriennummer ¢ Serial number « Numéro de série » 3aBoackon Ne « 3aBoacbKUM Ne ...,
Verkadufer ¢ Dealer * Marchand * HazBaHMe MarasmHa * HazBa MarasmHy ...................ccocooveoueeiieieciececeeeeeeeeee e
Telefon * Phone ¢ Téléphone * TeNeMOH © TEIEMIOH. ...........c.ccooiiiiiieiiicieeee ettt
Verkaufsdatum « Date of purchase  Date d'achat * [lata npogaxu * [lata NPogaxy .........ccccocveveveveeeeeeereeneenennn.

INFORMATIONEN ZUR INSTALLATION :: INFORMATION ABOUT INSTALLATION
INFORMATIONS SUR L'INSTALLATION
CBEOEHUA OB YCTAHOBKE :: BIDOMOCTI LLlOAO BCTAHOBIIEHHA

Installiert < Installed - Installée
YCTAHOBIIEHO ® BOTAHOBIIEHO ......coooiiiiiiiiiieieceeeeeeeee et ettt ettt et et e et e et e et e et e et ee et e e eteesaeeeaeeeaaeas

Kaufer (Vor- und Nachname) « Purchaser (name, surname) « Acheteur (prénom et nom)
Bnapeneu, (dpamunus, nmsi, ot4ectso) * BMACHUK (Npi3BULLE, IM'A, MO-BATBKOBI) .......ccveeivieriereeeeeireeeeete e ete et eee e ere v eae v e

Anschrift, Telefon « Address, phone + Adresse, téléphone
ALpec, TENMEMOH © ALPECA, TEIMEMIOH ........cc.ooiiiiiiiieeieeieete ettt ettt e ettt e et eete et e ete et e eteeeteeteeseeteereeaseeseeaseeseeaseeseeseereeseeneas

Unterschrift des Kaufers <« Purchaser's signature * Signature de I'acheteur
Moanucb BrnagenbLa ® TTIAMUC BITACHUKA ..............c.ocoiuiiiiiiiicieieeeee ettt ettt ettt et et e ettt ss e etsesserseteeteeseereereese s

Fachperson (Vor- und Nachname) « Expert (name, surname) « Spécialiste (prénom et nom)
MacTep (bamunus, nms, otyectso) * ManMcCTep (MPi3BULLIE, IM'S, TIO-BATBKOBI) .........ceeveeviereereereereeteeeeeeeeeseee et ere e ere e ere e ere s

Installateur ¢ Installer « Installateur
OPpr. YCTAHOBLUMK ® OPF. LLO BCTAHOBITHOE ..........c.ocviuiivieiviaeetiatetisetteseseesessesessesessesessesassesesesessessesessesessesessesassesessesessessssessssens

Unterschrift der Fachperson ¢ Installer's signature » Signature de l'installateur
MoANUCh MACTEPA ® TTIAMMC MAMCTPA ..........ooiiiiiiiieiieieceeeeeee ettt ettt ettt et eteete et et e s et e s e s et et e st essensessessene e

Das Gerét ist in einer Originalverpackung verkauft und in meiner Anwesenheit gepriift. Die Bedienungsanleitung wurde mir
Ubergeben. Mit dem Inhalt der Bedienungsanleitung machte ich mir vertraut. Ich habe keine Anspriche hinsichtlich des
allgemeinen Aussehens und der Aufstellung des Geréates.

The product(s) is sold in their original packaging or tested in my presence. Operating Instructions are supplied and explained.
| am satisfied with the appearance and internal features of the product(s).

L'appareil est vendu dans une boite d'origine et vérifi€ en ma présence. Le manuel m'a été remis. Je me suis habitué au
contenu du manuel. Je n'ai aucune réclamation concernant I'apparence générale et l'installation de I'appareil.

WN3penve npogaHo B 3aBOACKOW YNAKOBKE Uy NPOBEPEHO B MOEM NPUCYTCTBUM, VIHCTPYKUMS No akcnnyaTauumm nonyyexa. C
npasunamy sKkcnnyataumm o3HakomMneH. MNMpeTeH3nii No BHELWHEMY BMAY U KOMMMEKTHOCTM He umeto. MNoateepxaato, 4to
npnobpen MMEHHO TO M3gernve, KOTOPOEe MHE HYXHO M KOTOpOe si MMeN HaMepeHue npuobpecTu, Mcxoas u3
NpeaocTaBsieMoro NpoaaBLIOM acCOPTUMEHTA.

Bupib6 npogaHo B 3aBoAchbkin ynakoBui abo nepesipeHO B MOIN MpUCYTHOCTI, IHCTpyKuis 3 ekcnnyaTtauii oTpumaHa. 3
npasunamu ekcnnyaTtauii o3HanomneHun. NpeTeHsin No 30BHILLHLOMY BUIMSAY | KOMMMEKTHOCTI He mato. [MiaTBepaxyto, Wo
npvabas came TOM BMPIO, AKUIA MeHi NOTPIOHO i sike 1 MaB Hamip NpuabaTtun, BUXoasym 3 HagaHoro NpoaaBLEM aCOPTUMEHTY.

Unterschrift des Kaufers « Purchaser's signature « Signature de I'acheteur
MoAannuchb NOKYNATENA ® TTIAMMC MOKYTILISI..........ccoouiiiiitiitiiiieieieiett ettt ettt te et teeteeteebeese et e sessessessessesseseeseesseseeseeseesesseesesenns
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ELESCO EUROPA GmbH

The Service Solution Company

Langer Acker 35, 30900 Wedemark, Deutschland
Tel.: +49 (0) 511-5151 3370

Fax.: +49 (0) 511 5343 0910

E-Mail: kaiser@elesco-europa.com

Internet: www.elesco-europa.com

ESECO

Service Center — Haushaltsgerate
Wienerbergstr. 11/12 A, 1100 Wien, Austria
Tel.: +43 (0) 1 596 7946

Fax.: +43 (0) 1 596 7946 15

E-Mail: office@eseco.at

Internet: www.eseco.at

SFG

Societe Francaise de Garantie
Impasse Evariste Galois CS 30001
13106 Rousset Cedex France
Tel.: +33 (0) 488 788 900
Fax.: +33 (0) 488 785 901
E-Mail: kaiser@sfg.fr

Internet: www.sfg.fr

USP

Universal Service Provider s.r.l.

Via T .Tasso, 5 — 20825 Barlassina — MB-Italy
Tel.: +39 (0) 02-836 23612

E-Mail: servicekaiser@uspitaly.it

Internet: www.uspitaly.it

ELESCO EUROPA GmbH

Langer Acker 35, 30900 Wedemark, Deutschland
Tel.: +49 (0) 511 1659 5257

E-Mail: kaiser-nl@elesco-europa.com
Internet: www.elesco-europa.com

[=]. E!
.-i-I.'E

MpeacraButrenbcTBo ( Zaiser B Poccum no cepBucHomy o6cnyxxusaHuio u pa6ore c
norpeburenamm o

MoutoBbIN agpec: 127238, r. Mockea, AA 46
Ten.: 8-800-500-69-65, 8 (499) 110-79-23
E-Mail: service@kaiser.ru

Internet: http://kaiser.ru

LS

00

MpeacraBHuurBo (Zaiser B YkpaiHi no cepBicHoMy o6cnyrosyBaHHIO Ta po6orTi 3i
cnoXxXusBavyamm

Ten.: (044) 331-50-77, 331-50-78, 496-55-44
dakc: (044) 391-03-00







) (Nr. entspricht der Nummer des Gerats, siehe auf der Ruckseite dieser Bedienungsanleitung)
Die oben angegebenen Garantieverpflichtungen beeintréchtigen nicht die gesetzlichen Verbrauchérrechte

Wir gratulieren Ihnen zur Anschaffung der Haushaltsgeréte von ausgezeichneter Qualitét!

Bitte machen Sie sich mit der vorliegenden Garantiekarte vertraut und (berpriifen, ob sie richtig ausgefillt und mit dem
Stempel des Verkéufers versehen ist. Wenn der Stempel des Verkéufers fehlt und das Verkaufsdatum nicht angegeben ist,
dann beginnt die Garantielaufzeit ab dem Datum der Herstellung des Geréts. Bitte (iberpriifen Sie aufmerksam das Aussehen
des Gerits, alle Médngelanspriiche beziiglich des Aussehens sind an den zustandigen Verkéufer beim Kauf der Ware zu
richten. Bitte bewahren Sie diese Garantiekarte und den Kaufbeleg auf. Bei Fragen (ber die unvollsténdige Aufstellung der
Einzelteile und den Umtausch des Geréts wenden Sie sich bitte an den Verkéufer.

Bei Fragen liber das Installieren und die Bedienung des Gerits wenden Sie sich nur an die autorisierten
Kundendienststellen. Ausfuhrliche Informationen Uber die Kundendienstsellen, die fiir die Bedienung
und Reparatur der Geréte zustédndig sind, finden Sie in der Anlage.

Wir behalten uns das Recht vor, die Anderungen in der Konstruktion und in der Herstellungstechnologie der Geréte

vorzunehmen. Die Verpflichtungen zu Anderungen oder zu Verbesserungen der vorher hergestellten Geréate bestehen in
diesem Fall nicht.

(Nr. indicates the number of the unit, see the back cover of this manual)
This warranty does not limit statutory rights of consumers

Congratulations on the purchase of household appliances of excellent quality!

Please refer to the warranty card and make sure it has been properly filled in and had a shop stamp. In the absence of the
stamp and the date of purchase, warranty period commences from the date of manufacturing of the product. Carefully check
the appearance ofthe product, all claims about the product appearance must be notified to the seller at the time of purchasing.
Keep the warranty certificate and the receipt. Inthe event of the product components incomplete/ missing and or requirement
fortheir replacement, please contact your dealer.

For the installation, connection and all matters relating to the maintenance, contact authorized service
centres. Details of authorized service and repair service centres are attached in a separate list.

We reserve the right to make changes in design or manufacturing technology. Those changes do not entail obligation to
update orimprove the previously released products.

(Nr. Indique le numéro de I'appareil, voir la couverture arriere de ce manuel)
Cette garantie ne limite pas les droits statutaires des consommateurs
Félicitations pour I'achat d'appareils électroménagers d’'excellente qualité!

S'ilvous plait se référer a la carte de garantie et assurez-vous qu'il a été correctement rempli et avait un timbre de magasin. En
I'absence du cachet et de la date d'achat, la période de garantie commence a partir de la date de fabrication du produit.
Vérifiez soigneusement I'apparence du produit, toutes les allégations concernant I'apparence du produit doivent étre notifiées
au vendeur au moment de I'achat. Conservez le cetrtificat de garantie et le recu. Dans le cas ou les composants du produit sont
incomplets/manquants et/ou nécessitent leur remplacement, veuillez contacter votre revendeur.

Pour l'installation, la connexion et tout ce qui concerne la maintenance, contactez un centre de service
agréé. Les détails des centres de service aprés-vente et de réparation agréés sont joints dans une liste
séparée.

Nous nous réservons le droit d'apporter des modifications a la conception ou a la technologie de fabrication. Ces
changements n'entrainent pas I'obligation de mettre a jour ou d'améliorer les produits précédemment publiés.




Ne. cooTBeTCTBYET HOMEPY annapara, CMOTPU Ha 3aAHe CTpaHuLe 06MoXKMN HAaCTOALLEN MHCTPYKLMK).
aHHble rapaHTUliHble 00s3aTenbCTBa HE OrpaHNYMBatOT onpederieHHble 3akoHOM MpaBa NoTpeduTenen

Mo3dpaensiem Bac ¢ npuobpemeHuem 66imoeoli mexHUKU omsiu4Ho20 Kkayecmeal

lMoxanyldcma 03HakoMbmechb C HacmosiWUM e2apaHmulHbiM ceudemenibcmeom U rfpocriedume, 4Ymobbl OHO Obirio
rpasusbHO 3arofiHeHo U uMesio wmamrn MaeasuHa. [lpu omcymemeuu wmamna u dambi npodaxu eapaHmuliHbIl CpOK
ucyucnsiemesi ¢ MOMeHma u32omosrieHusi u3denus. TujamesibHO rposepbme 8HewHUl ud u3desusi, ece npemeH3uu ro
sHewHeMmy eudy npedbsensaime npodasyy npu npuHamuu moeapa. CoxpaHsltime 2apaHmulHbIl MasnoH U YeK Ha
npodaHHoe u3lenue. [lo eonpocamM HeronHo20 Komriiekma u3denus U e2o 3aMeHbl obpauwjalimecb 8 mop208Yio
ope2aHu3ayuio.

[Ona ycTaHOBKMW, NOAKIMIOYEHUS1 U NO BCeM BOMPOCaM, CBA3aHHbIM C TEXHUYECKUM OOChyXuBaHUEM,
ob6pawaTtbCA TONIbLKO B aBTOPU3MpPOBaHHble CepBUCHble UeHTpbl. NMoapobHaa uHcpopmauua oo
YNOJIHOMOY€HHbIX Ha 06CNyXXUBaHUE N PEMOHT CEPBUCHbIX LIEHTPaX NpunaraeTcs oTaeNbHbIM CNUCKOM.

Mbi coxpaHsiem 3a cobol npagso 8HOCUMb U3MEHEHUS 8 KOHCMPYKUUKO usiu mexHOos/ioeuro U320moesieHUusA.
Takoeble UsMeHeHUs He eriekym 0bs13ameribcme o U3MeHeHU Usiu yny4weHuro paHee 8bIryuweHHbIX usdenud.

(Ne Bignosigae Homep anapata, AMB. Ha 3a[Hil CTOPiHLi 06KNaanHKK L€l IHCTPYKUIT)
Lli rapaHTiHi 3000B's13aHHSI HE 0OMEXYHOTb BU3HAY€EHI 3aKOHOM MpaBa CroXuBaYiB

Bimaemo Bac 3 npudbaHHsIM nobymoeoi mexHiku eiOMiHHOT sikocmi!

Eydb-nacka, o3Haliommecs 3 UumM eapaHmiliHuM ceidoymeomMm ma ripocmexme, ujob 80HO 6yr1o rnpasuribHO 3arnosHeHe ma
Mmarso wmamrn ma2asuHy. [1pu eidcymHocmi wmamry ma damu rnpodaxy, eapaHmitiHUl mepMiH U3Ha4aembCsi 3 MOMEHMY
su2omoereHHs1 8upoby. PemernbHO nepesipme 308HIWHIl guanisid eupoby — yci npemeHsii uo00 308HIULHBbO20 8uU2/1s10y
sucriosrnolime npodasyesi nid Yac nputomy mosapy. 3bepiealime 2apaHmiliHul masoH ma Yyek Ha rpudbaHud eupib. LLjodo
rnumaHb Hero8HO20 KOMIIIEKMY 8Up0oby ma (i020 3aMmiHu 38epmatimecsi 00 mopeaieesibHOI opaaHisauil.

Onsa BCTaHOBJMIEHHA Ta MiAKMIOYEHHS, @ TaKOX MO BCiM iHWMM MUTAHHAM, MOB’A3aHUM 3 TEXHIYHUM
o6cnyroByBaHHsAM, HeOOXiAHO 3BepTaTUCH TiNIbKM B aBTOPMU3OBaHi CepBiCHi ueHTpu. [etanbHa
iHcbopmauis Npo BNOBHOBaXeHMX Ha OOCNYyroByBaHHsi Ta PEMOHT CEpBICHUX LEHTPIB AO0AAETbCS
OKPEeMUM CMUCKOM.

Mu 3anuwaemo 3a cobow npaso Ha 8HECEHHS 3MIiH 00 KOHCcmpykuyii abo mexHosnoeii eupobHuymea.
Taki 3MiHU He msi2Hymb 3a cob0t0 30608 ’s3aHb W0d0 3MiHU abo MoKpauweHHs1 supobie, 8U20MOBTIEHUX paHiule.




Verringerung der Umweltauswirkungen

Informationen zur Verringerung der Umweltauswirkungen beim Kochen sowie zur
zerstorungsfreien Demontage

Fir die Ermittlung der Ergebnisse sowie gemaB den Anforderungen an die Kennzeichnung in
Bezug auf den Energieverbrauch und in Bezug auf die Anforderungen an das Okodesign
wurden folgende Berechnungs- und Messmethoden angewandt: Richtlinien des
Europaischen Parlaments und des Rates — Verordnung (EU) Nr. 65/2014 und Nr. 66/2014.

EN 50564:2011 - Elektrische und elektronische Haushalts- und Blrogerate - Messung niedriger
Leistungsaufnahmen.

Informationen zur Verringerung der Umweltauswirkung (z. B. des Energieverbrauchs) beim
Kochen nach Anhang I, Nr. 2 der Verordnung (EU) Nr. 66/2014 im Hinblick auf die Festlegung
von Anforderungen an die umweltgerechte Gestaltung von Haushaltsbackéfen, Kochmulden
und Dunstabzugshauben.

» Benutzen Sir Backformen und —bleche mit dunklen und matten Oberflachen, weil sie die
Warme besser leiten

« Offnen Sie die Backofentiir wahrend des Garvorgangs nur, wenn es ndtig ist

* Heizen Sie den Garraum nur vor, wenn es gemaf Rezept nétig ist

+ Wahlen Sie bei Gartemperaturen immer die niedrigste empfohlene Temperatur

» Schalten Sie den Backofen kurz vor dem Ende der Garzeit auf Minimaltemperatur, um die
Restwarme zu nutzen

+ Um die Energieeffizienz zu gewéhrleisten, schalten Sie bei Nichtgebrauch des Backofens alle
Tasten (Temperatur, Innenbeleuchtung und Programm) auf ,0/Aus*

+ Entfernen Sie Verschmutzungen sofort, sonst kann sich der Reinigungsaufwand erhéhen

+ Verwenden Sie zum Reinigen des Backofens biologische Reiniger

Informationen an professionelle Nutzer zur Demontage nach Anhang I, Nr. 2 der Verordnung
(EU) Nr. 66/2014

Informationen zur zerstérungsfreien Demontage zu Wartungszwecken
+ Eine Demontage zu Wartungszwecken kann nur fir die Backofentir durchgefiihrt werden
(siehe Kapitel ,Ausbauen der Backofentiir‘ S.71).
+ Eine Demontage zu Wartungszwecken ist nicht vorgesehen.
» Fur die Reparatur und den Austausch von defekten Teilen, wenden Sie sich bitte an den
Kundendienst.
» Akkumulatoren sind nicht enthalten.

Informationen zur Demontage in Bezug auf Recycling, Rlickgewinnung und Entsorgung am
Ende der Lebensdauer des Gerétes.
» Die Demontage bei Geraten mit Gasanschluss darf nur von einem konzessionierten Gas- und
Wasserinstallateur vorgenommen werden
» Die Demontage bei Geraten mit Elektroanschluss sollte durch einen konzessionierten
Elektroinstallateur vorgenommen werden.

Fur das Recycling und die Riickgewinnung von Ressourcen geben Sie das Gerat an:
+ eine kommunale Sammelstelle der 6ffentlich-rechtlichen Entsorgungstrager
+ einen herstellereigenen Entsorgungsbetrieb, der ein Ricknahmesystem anbietet
* einen ortsanséassigen Elektrohandler, der freiwillig Elektrogerate zuricknimmt.

Die Angaben zum Energieeffizienzindex je Garraum, zur Masse des Gerates, zur Anzahl der
Garraume, zur Warmequelle je Garraum und zum Volumen je Garraum entnehmen Sie bitte
dem der Gebrauchsanweisung beigefligten Datenblatt.



Reduction of environmental impact

Information on reducing the environmental impact from cooking and non-destructive
disassembly.

The following calculation and measurement methods were used to determine the results and
in accordance with the requirements for labeling in terms of energy consumption and in terms
of ecodesign requirements: Directives of the European Parliament and of the Council -
Regulation (EU) No. 65/2014 and No. 66/2014.

EN 50564:2011 - Electrical and electronic household and office equipment - Measurement of low
power consumption.

Information on reducing the environmental impact (e.g. energy consumption) from cooking in
accordance with Annex |, No. 2 of Regulation (EU) No. 66/2014 with a regard to setting
ecodesign requirements for household ovens, hobs and cooker hoods.
e Use baking pans and trays with dark and matte surfaces, because they conduct heat better
Open the oven door during cooking only when necessary
Preheat the cooking chamber only when necessary according to the recipe
Always select the lowest recommended temperature for cooking temperatures
Switch the oven to minimum temperature shortly before the end of the cooking time to use the
residual heat
e To ensure energy efficiency, switch all buttons (temperature, interior light and program) to
"0/Off" when the oven is not in use
e Remove any soiling immediately, otherwise the cleaning effort may increase
e Use biological cleaners to clean the oven

Information for professional users for dismantling according to Annex I, No. 2 of Regulation
(EU) No. 66/2014

Information on non-destructive disassembly for maintenance purposes
o Disassembly for maintenance purposes can only be performed for the oven door (see chapter
"Disassembling the oven door" p.71).
e Disassembly for maintenance purposes is not foreseen.
e For repair and replacement of defective parts, please contact the customer service.
e Accumulators are not included.

Disassembly information related to recycling, recovery and disposal at the end of the life of the
device.
¢ Dismantling of devices with gas connection may only be carried out by a licensed gas and
water installer.
¢ Dismantling of devices with electrical connection should be performed by a licensed electrician.

For recycling and resource recovery, specify the device:
e municipal collection point run by the public waste disposal authorities

e manufacturer's own waste disposal company that offers a take-back system
e local electrical retailer who voluntarily takes back electrical equipment.

For information on the energy efficiency index for each oven compartment, the dimensions of
the appliance, the number of oven compartments, the heat source per oven compartment and
the volume per oven compartment please refer to the data sheet, attached to the user manual.



EG-Konformitatserklarung / EG Declaration of Conformity

Hersteller / Manufacturer: OLAN-Haushaltsgerate e.K.
Adresse / Address: Eichborndamm 277

13437 Berlin

Germany

Hiermit wird bestatigt, dass alle El. Backéfen
This is to confirm that all electro ovens

Ll
Marke / Brand: t—gﬂfser
Typ/ Type: EH 63...*
= Laufnummer des Modelles / model number
* = Farbe / colour

den Vorschriften der Européischen Richtlinien entsprechen.
comply with the regulations of the European Directives.

Die Ubereinstimmung des bezeichneten Produktes mit:
The conformity of the designated product with:

e den Vorschriften der Europaischen Richtlinien 2014/35/EU: LVD (Low Voltage
Directive) und CE 2014/30/EU: EMC (Electromagnetic Compatibility);

the regulations of the European Directives 2014/35/EU: LVD (Low Voltage
Directive) and CE2014/30/EU: EMC (Electromagnetic Compatibility);

e der Verordnung (EU) Nr. 65/2014 der Kommission vom 1. Oktober 2013 zur
Erganzung der Richtlinie 2010/30/EU des Europaischen Parlaments und des
Rates im Hinblick auf die Energieverbrauchskennzeichnung von
Haushaltsbackdfen und Dunstabzugshauben;

Commission Regulation (EU) No 65/2014 of 1. October 2013 supplementing
Directive2010/30/EU of the European Parliament and of the Council with
regard to the energy labelling of domestic ovens and range hoods;

e der Verordnung (EU) Nr. 66/2014 der Kommission vom 14. Januar 2014 zur
Durchfuhrung der Richtlinie 2009/125/EG des Europaischen Parlaments und
des Rates im Hinblick auf dieFestlegung von Anforderungen an die
umweltgerechte Gestaltung von Haushaltsbackéfen, Kochmulden und
Dunstabzugshauben;

Commission Regulation (EU) No 66/2014 of 14. January 2014 implementing
Directive 2009/125/EC of the European Parliament and of the Council with
regard to ecodesign requirements for domestic ovens, hobs and range
hoods;

wird durch die vollstéandige Einhaltung folgender harmonisierter Europaischen Normen
nachgewiesen:



is demonstrated by full compliance with the following European standards:

EN 60335-1:2012+A11+A13+A1+A14+A2

EN 60335-2-6:2015

EN 62233:2008

EN 55014-1:2017

EN 55014-2:2015

EN IEC 61000 - 3- 2:2019

EN 61000 - 3- 3:2013+Al

CISPR 14-1:2016

CISPR 14-2:2015

IEC 61000-3-2:2018

IEC 61000-3-3:2013+A1

Berlin, 12.11.2021

N. Liskovoj
Abteilungsleiter/ Department Manager




Die Herstellerfirma Ubernimmt keinerlei Verantwortung fir die eventuellen Irrtimer und Druckfehler und behélt sich das Recht vor ohne
Ankindigung im Design und bei der Einrichtung die notwendigen Anderungen, die keinen negativen Einfluss auf die Qualitdt und
Produkteigenschaften haben, vorzunehmen.

The manufacturer declines all responsibility for possible mistakes and typing errors and reserves the right to make in design and
construction of our own products those changes which do not touch negative influence upon the qualities and properties without a
preliminary notification.

Le fabricant décline toute responsabilité pour d'éventuelles erreurs et fautes de frappe et se réserve le droit de faire dans la conception et la
construction de nos propres produits ces changements qui ne modifient pas l'influence négative sur les qualités et propriétés sans
notification préalable.

drpMa-n3roToBUTENb HE HECET OTBETCTBEHHOCTM 3@ BO3MOXHbIE OLLMOKM 1 OMeYaTkn 1 coxpaHsieT 3a coboi npaso 6e3 npeasapuTernsHOro
YBEAOMIEHUS] BHOCUTb B AM3aiiH U YCTPOWCTBO HeobXoOuMble W3MEHEHUS, HE OKasbiBaloLiMe HEraTMBHOMO BIIMSIHUA Ha KadecTsa M
CBOWCTBa TOBapa.

®ipma — BUpOBHWK He Hece BiANOBIAANbLHOCTI 3a MOXNMBI NOMUIKK | 36epirae 3a coboto npaso 6e3 nonepefHbOro NoBiJOMIEHHSI BHOCUTU
B AU3aliH 1 npunaz HeobxiaHi 3MiHW, siKi He HaJalTb HEraTUBHOTO BNIMBY Ha SIKICTb Ta BNACTUBOCTI TOBapy
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