
Jetinno Viva
Ваш идеальный кофе в один клик



Идеальное решение
для офиса
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Компактная кофемашина, которая идеально 

встраивается в нишу офисной кухни, оставляя 

достаточно пространства для обслуживания и 

загрузки.

Современное решение для организации 

кофесервиса в офисе или небольшой кофейне, 

обеспечивающее премиальный уровень 

качества напитков и надежность работы.

Jetinno Viva – кофемашина с натуральным 

молоком, которая готовит в один клик кофейные 

напитки не хуже, чем профессиональный бариста.



Основные характеристики

Габариты:                        300(Ш)*440(В)*490(Г) мм.

Вес:                                    16 кг.

Энергопотребление: 220-240V, 50/60Hz, 1550W

Контейнер кофе: 500 гр.

Тачскрин: 7”

Капучинатор: автоматический

Размер чашки:               до 160 мм.

Порций в час:                 до 100



Запатентованная 
кофегруппа
Запатентованная кофегруппа с металлической 

заварочной камерой объемом до 14 гр.

Предсмачивание
Настройка объема и 
длительности для 
лучшего вкуса напитков.

Съемный заварочный узел
Удобная чистка и 
обслуживание заварочного 
узла.

Гибкие настройки
Индивидуальная дозировка 
кофе для каждого напитка.



Профессиональная 
кофемолка SGH64

Плоские стальные жернова диаметром 64 мм 

обеспечивают качественный равномерный и 

быстрый помол (3 гр. в секунду).

9 степеней настройки помола. Возможность 

гибкой настройки помола исходя из состава и 

свойств зерна.

Специальная заточка жерновов обеспечивает 

равномерное распределение тепла и сохраняет 

зерна от пригорания во время помола.

Ресурс жерновов: 500 кг.



Автоматический 
капучинатор

Приготовление капучино или латте за 

60 секунд при сохранении 

премиального качества напитка.

Точная регулировка плотности молочной 

пены для лучшего вкуса напитков.

Стабильная регулируемая температура 

молочных напитков (60-65° С).

Возможность одновременного 

приготовления двух порций.



Возможности 
подключения воды

Встроенный контейнер воды, возможность 

подключения внешней канистры или водопровода 

позволяют установить кофемашину в любом месте 

офиса или кофейни.



Варианты исполнения

ST-MW

Встроенный бак воды 2 л.
Подключение водопровода

Подключение внешней канистры

BT-MW

Встроенный бак воды 8 л.
Подключение водопровода

Подключение внешней канистры



Интеллектуальная 
система промывки

При включении кофемашины

Производится быстрая 
промывка системы для 
безопасного начала работы при 
первом включении или после 
длительного простоя.

Промывка в одно касание

Промывка молочного контура и 
заварочного устройства одним 
нажатием, следуя подсказкам 
на дисплее кофемашины.

Глубокая очистка капучинатора

Глубокая промывка молочной 
системы со специальными 
средствами.



Водяной контур

Два независимых нагревательных 
элемента воды и пара, обеспечивающие 
стабильную температуру.

Итальянская вибрационная водяная 
помпа, обеспечивающая давление до 15 
Bar для качественной экстракции и 
надежной работы кофемашины.

Одиночные соленоидные клапана, 
обеспечивающие надежную 
автоматизацию работы гидросистемы 
кофемашины.



Тачскрин-дисплей

Высококонтрастный емкостный 
сенсорный экран диагональю 7'' с 
широким углом обзора и хорошим 
откликом.

Дисплей расположен под удобным 
для пользователя углом.

Выбор напитков в один клик. 
Удобное переключение между 
одинарными и двойными 
напитками.

Мультиязычный интерфейс 
(поддержка более 30 языков)

Воспроизведение рекламных 
роликов в режиме ожидания.



Онлайн-телеметрия

Бесплатная система онлайн-телеметрии, 
позволяющая в режиме реального 
времени отслеживать работу 
кофемашины.

Онлайн-телеметрия сообщает 
информацию о событиях, ошибках, 
позволяет отслеживать и анализировать 
продажи, вести учет ингредиентов и 
приготовленных порций по каждому 
напитку, по каждой машине.

Вы можете удаленно управлять 
кофемашиной: блокировать или 
разблокировать, обновлять настройки, 
цены, рекламу, рецепты.



Холодильник для 
молока

Профессиональный компрессорный 
холодильник для молока

 Размер: 220 (ш) х 400 (в) х 400 (г)
 Вес: 12 кг.
 Энергопотребление: ≤0.4кв.ч/24ч
 Объем камеры: 8,5 л.
 Объем контейнера молока: 3,8 л.
 Датчик наличия молока: есть
 Датчик температуры: есть
 Подключение к кофемашине: есть
 Дисплей: есть
 Управление: сенсорные кнопки
 Замок: есть



Чистка и уход

ProCorner G31

Средство для удаления кофейных 
масел.
100 таблеток х 2 г. в банке
Используется для чистки кофегруппы
Применение: опустите таблетку в 
кофегруппу, запустите процедуру 
промывки.
Периодичность: не реже 1 раза в месяц 
или после 1000 порций

ProCorner M11

Средство для чистки молочной системы.
1000 мл. в бутылке
Используется для чистки молочной 
системы
Применение: растворите 30 мл. средства в 
1 л. воды, опустите молочную трубку и 
начните процедуру промывки.
Периодичность: не реже 1 раза в день

D24
Средство для декальцинации бойлера.
1000 г. в банке
Используется для удаления накипи в 
гидросистеме кофемашины
Применение: растворите 60 г. 
порошка в воде, залитой во 
внутренний бак кофемашины и 
запустите программу промывки.
Периодичность: не реже 1 раза в 3 
месяца или после 3000 порций



Кофе для кофемашины

Jetinno Pro Arabica

Представляем специально разработанный бленд 
кофе для использования в кофемашинах Jetinno
Бленд состоит из зерен Арабики региона Сантос 
(Бразилия) средней обжарки, натуральной 
обработки. Средняя обжарка дает умеренную, 
терпкую кислотность и сбалансированный вкус, 
который прекрасно ведет себя как соло, так и в 
сочетании с молоком.

Во вкусе преобладают ноты жареных орехов, какао 
и спелых сладких фруктов.



Технические характеристики
Размер (ш х г х в): 300 х 490 х 440 мм

Вес: 14 кг.

Энергопотребление (макс. / среднее): 1550w / 40 w

Напряжение сети: 220-240V, 50-60 Hz.

Дисплей: 7'', тачскрин

Количество контейнеров кофе: 1 х 500 г.

Кофемолка: Jetinno SGH64 (плоские жернова, сталь)

Кофегруппа: S14 (до 14 гр.)

Бойлер горячей воды: Термоблок, 1500W

Бойлер пара: Термоблок, 1300W

Высота раздаточной группы: 80-160 мм.

Тип водяной помпы: Вибрационная, 15 Бар.

Емкость каплесборника: 0,7 л. (опционально дренаж воды)

Емкость контейнера отходов: 35 порций (опционально прямой сброс жмыха

Датчик заполнения каплесборника: Есть

Датчик наличия зерен Есть

Подключение водопровода Есть

Встроенный бак воды 2 л. или 8 л.

Подключение к внешнему баку воды Есть

Онлайн-телеметрия Есть



jetinno.pro

+7 495 183 43 45

info@procorners.ru

t.me/jetinno

youtube.com/@Jetinnorus

vk.com/jetinno
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