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PARTS AND FEATURES
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FOOD CHOPPER SAFETY

ENGLISH

Your safety and the safety of others are very important.
We have provided many important safety messages in this manual and on your
appliance. Always read and obey all safety messages.

This is the safety alert symbol.

This symbol alerts you to potential hazards that can kill or hurt you
and others.

All safety messages will follow the safety alert symbol and either
the word “DANGER” or “WARNING.” These words mean:

Ye be killed iously iniured
ADANGER [lirhatiisiori

instructions.

Yo be killed iously injured
PN CTTTTEM i vou con't follow instructions.

All safety messages will tell you what the potential hazard is, tell you how to
reduce the chance of injury, and tell you what can happen if the instructions are
not followed.

IMPORTANT SAFEGUARDS

When using electrical appliances, basic safety
® precautions should always be followed, including the ®
following:

1. Read all instructions. Misuse of appliance may result in
personal injury.

2. To protect against risk of electrical shock, do not put
appliance in water or other liquid.

3. This appliance is not intended for use by persons
(including children) with reduced physical, sensory,
or mental capabilities, or lack of experience or
knowledge, unless they have been given supervision
or instruction concerning use of the appliance by a
person responsible for their safety.

FOOD CHOPPER SAFETY | 7
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FOOD CHOPPER SAFETY

4. Europe Only: This appliance shall not be used by
children. Keep the appliance and its cord out of reach
of children.

5. Europe Only: Appliances can be used by persons with
reduced physical, sensory or mental capabilities or
lack of experience and knowledge if they have been
given supervision or instruction concerning use of the
appliance in a safe way and understand the hazards
involved. Children shall not play with the appliance.

6. Children should be supervised to insure they do not
play with the appliance.

7. Turn the appliance OFF, then unplug from outlet when
not in use, before assembling or disassembling parts,
and before cleaning. To unplug, grasp the plug and pull
from the outlet. Never pull from the power cord.

Avoid contacting moving parts.

Do not operate any appliance with a damaged cord or
plug, or after the appliance malfunctions, or is dropped
@& or damaged in any manner. Return appliance to the @&
nearest Authorised Service Centre for examination,
repair or adjustment.

10. The use of attachments not recommended or sold by
the manufacturer may cause fire, electric shock, or
injury.

11. Do not use the Food Chopper outdoors.

12. Do not let cord hang over edge of table or counter.

13. Keep hands and other utensils away from the cutting
blade while chopping food to reduce the risk of severe
injury to person or damage to the unit. A scraper may
be used but must be used only when the unit is not
running.

14. If the supply cord is damaged, it must be replaced by

the manufacturer, its service agent or similarly qualified
persons in order to avoid a hazard.

©o®

8 | FOOD CHOPPER SAFETY

‘ ‘ W11250099A.indb 8 @ 6/14/2018 2:07:06PM‘ ‘



BT ] - [

FOOD CHOPPER SAFETY

15. Blades are sharp. Care should be taken when handling
the sharp cutting blades, emptying the bowl and during
cleaning.

16. To reduce the risk of injury, never place cutting blade
on base without first putting bowl properly in place.

17. Be certain cover is securely locked in place before
operating the Food Chopper.

18. Do not attempt to defeat the cover interlock
mechanism.

19. Refer to the “Care and Cleaning” section for
instructions on cleaning the surfaces in contact with
food.

20. This appliance is intended to be used in household and

similar applications such as:
- staff kitchen areas in shops, offices or other working
environments.
- farm houses.
- by clients in hotels, motels and other residential type
® environments. @®
- bed and breakfast type environments.

21. Be careful if hot liquid is poured into the Food Chopper
as it can be ejected out of the appliance due to a
sudden steaming.

22. Do not fill the bowl above the marked maximum fill line
to avoid risk of injury due to damage to the cover or
bowl.

SAVE THESE INSTRUCTIONS

ENGLISH
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FOOD CHOPPER SAFETY
ELECTRICAL REQUIREMENTS

Volts: 220-240 V
AWARNING Hertz: 5060 Hz
NOTE: If the plug does not fit in the outlet,
contact a qualified electrician. Do not modify
the plug in any way.

Do not use an extension cord. If the power
supply cord is too short, have a qualified
electrician or service technician install an outlet
near the appliance.

Electrical Shock Hazard A short power supply cord (or detachable

Plug into an earthed outlet power supply cord) should be used to reduce
’ the risk resulting from becoming entangled in or
Do not remove earth prong. tripping over a longer cord.

Do not use an adapter.
Do not use an extension cord.

Failure to follow these
instructions can result in
death, fire, or electrical shock.

USING THE FOOD CHOPPER
WHISKING ACCESSORY RECOMMENDATIONS CHART

! The whisking accessory can be used to incorporate air into foods such as
eggs, egg whites, heavy cream, mayonnaise, etc. Use the drizzle basin and
<= pour spout to easily make mayonnaise or dressings.

SUGGESTED PROCESSING

FOOD FOOD PREPARATION AMOUNT TIME SETTING
Remove eggs from shells; Up to
EGGS AND separate yolks from whites as
EGG WHITES needed; use 1/8 tsp cream of 420 mL 70 seconds Speed 1
tartar per egg. (1.5 cups)
Up to

Add cream and desired

HEAVY CREAM flavours to work bowl 240 mL 30 seconds Speed 2
' (1 cup)

FN,\I/IAEJYLS;\IONN:ISE Add ingredients to work bowl; | Up to

AIOLI SALAD " | use the drizzle basin while 350 mL 70 seconds Speed 2

DRES’SING) mixing to add oils. (1.5 cups)

10 | USING THE FOOD CHOPPER
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USING THE FOOD CHOPPER
MULTIPURPOSE BLADE RECOMMENDATIONS CHART

Use the multipurpose blade to chop raw fruits, vegetables, or nuts and to mince parsley, chives,

L=

IMPORTANT: Do not process coffee beans or hard spices such as nutmeg, which may damage

or garlic for easy preparation in your favourite recipes. Purée cooked fruit
or vegetables to make baby food, or to use as bases for soups or sauces.
You can also make bread crumbs or grind raw meat.

NOTE: For best results, larger food items should be cut to approximately
2.5 cm cubes before processing. This step also allows processing of more food at a single time.

the Food Chopper.

SUGGESTED PROCESSING
FOOD FOOD PREPARATION AMOUNT TIME SETTING
RAW FRUITS Ub to 350
AND Cut into 2.5 cm pieces (3pcuo o) 9 45 seconds Speed 2
VEGETABLES P
COOKED Ub to 500
FRUITS AND | Cutinto 2.5 cm pieces (2p5 ::)u s) 9 30 seconds Speed 2
VEGETABLES = cup
Meat should be raw, and cut Upto317 g
MEAT into 2.5 cm pieces for best (0.7 pounds) | 30 seconds Speed 2
processing results. at one time
HERBS AND | Add herbs and spices as they | Up to 250 g
@ SPICES are; no preparation needed. (4 cups) 25 seconds Speed 2
BREAD, Break bread, crackers, or
COOKIES, cookies into pieces that Up to 400 g
OR fit into the bowl before (4 cups) 20 seconds Speed 2
CRACKERS processing.
Add nuts as they are; no
NUTS preparation needed 450 g (up Up to 400 g 30 seconds Speed 2
(2.5 cups)
to 3 cups).

TIP: For better consistency, or to achieve coarsely chopped results, use the Pulse operation.

ENGLISH
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USING THE FOOD CHOPPER
PREPARING THE FOOD CHOPPER FOR USE

Before first use

Before using the Food Chopper for the first time, wash the work bowl, lid, whisk, and blade
in hot, soapy water. Work bowl, lid, and blade may also be washed in the top rack of a
dishwasher.

For convenient storage, always reassemble the Food Chopper after cleaning.

DISASSEMBLING THE FOOD CHOPPER

Follow these instructions to disassemble the Food Chopper for cleaning and when
removing ingredients from the work bowl.

Be sure the Food Chopper is unplugged. Hold the lid
as shown, and rotate it clockwise to unlock. Then, lift
the lid off of the work bowl.

Pull the blade straight up to remove it from the work
bowl.

Pull the drive adaptor straight up to remove it from
the work bowl.

Hold the base steady with one hand, and use the
other hand to rotate the work bowl! clockwise to
unlock and lift it off of the base.

12 | USING THE FOOD CHOPPER
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USING THE FOOD CHOPPER
ASSEMBLING AND RUNNING THE FOOD CHOPPER

ENGLISH

IMPORTANT: Be sure the Food Chopper is unplugged before assembling.

Start with the work bowl handle facing front on the
base. Rotate the handle 90° counterclockwise to lock
into place. When assembled properly, the handle will
face the right side.

Fit drive adapter over the shaft in the centre of the
work bowl, then rotate and lower the drive adapter
until it rests at the bottom of the work bowl.

If using the blade, fit the blade over the drive
adapter, then rotate and lower the blade until it rests
at the bottom of the work bowl. If using the whisk,
see "“Using the whisking accessory” section.

NOTE: Do not try to install more than one accessory at a time. The Food Chopper will
operate with either the blade or the whisking accessory in place, not both.

Place ingredients to be processed inside the work
bowl. For uniform consistency of processed foods,
cut fruits, vegetables, and meats into 2.5 cm pieces.

IMPORTANT: Do not process coffee beans or hard spices such as nutmeg as they may
damage the Food Chopper.

Place the lid on the work bowl with the lid handle
facing front. Rotate the lid handle counterclockwise
until it locks into place. The lid will click when
properly locked into place.

NOTE: The work bowl and lid must be locked into place for the Food Chopper to
operate.

USING THE FOOD CHOPPER | 13
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USING THE FOOD CHOPPER

Slide the Speed selection lever to your desired
setting. Press down on the PULSE/ON button to start
the Food Chopper.

For a coarse chop, use a pulsing motion to rapidly
press and release the PULSE/ON button until your
desired results are achieved.

Fit the whisking accessory over the drive adapter,
then rotate and press down until it rests at the
bottom of the work bowl.

Place ingredients to be processed inside the work
bowl.

Place the lid on the work bowl with the lid handle
facing front. Rotate the lid handle counterclockwise
until it locks into place. The lid will click when
properly locked into place.

Slide the Speed selection lever to your desired
setting. Press and hold the PULSE/ON button to
start the

Food Chopper.

14 | USING THE FOOD CHOPPER
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USING THE FOOD CHOPPER
USING THE DRIZZLE BASIN AND POUR SPOUT

ENGLISH

Use the drizzle basin to conveniently add liquid ingredients while processing dressings,
mayonnaises, emulsions, sauces, and more. Use the pour spout for easier serving.

Place ingredients to be processed inside the work
bowl.

Place the lid on the work bowl with the lid handle
facing front. Rotate the lid handle counterclockwise
until it locks into place. The lid will click when
properly locked into place.

Press rapidly up and down on the PULSE/ON
button to get your ingredients moving in the work
bowl.

Slowly pour liquids, such as ail, into the drizzle

4 basin. The liquid will be efficiently and thoroughly
mixed into the ingredients as they spin inside the
work bowl.

Once processing is complete, remove the lid and
blade to use the pour spout.

USING THE FOOD CHOPPER | 15
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CARE AND CLEANING

IMPORTANT: Be sure the Food Chopper is unplugged before taking off or putting on
parts and before cleaning.

Remove the work bowl, lid, and accessories.

The work bowl, lid, whisking accessory, and blade can
be washed in the top dishwasher rack; or, wash all
parts in hot, soapy water. Rinse and dry.

Wipe the base clean with a damp cloth. Do not use
abrasive cleaners. Do not immerse the base in water.

Wrap the cord counterclockwise around the base for
easy storage.

NOTE: For convenient storage, always reassemble the Food Chopper after cleaning.

TROUBLESHOOTING

If your Food Chopper should malfunction or fail to operate, check the following:
1. Is the Food Chopper plugged in? 5. Is the fuse in the circuit to the Food
2. Make sure that the bowl and lid are Chopper in working order? If you have a
properly aligned and locked into place. circuit breaker box, be sure the circuit is
losed.
3. Press the PULSE/ON button with a rapid close

up and down motion. Do not hold down
continuously.

4. Unplug the Food Chopper, then plug it
bafk igto the outlet. PP P9 Do not return the Food Chopper to the

retailer. Retailers do not provide service.

If the problem is not due to one of the
above items, see the “Warranty and service”
section.

’
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WARRANTY AND SERVICE

HOUSEHOLD KITCHENAID FOOD CHOPPER WARRANTY

ENGLISH

Length of
Warranty:

KitchenAid Will Pay For:

KitchenAid Will Not
Pay For:

Europe, Middle
East and Africa :

For Model
KFC0516:

Two years Full
Warranty from
date of purchase.

The replacement parts

and repair labour costs to
correct defects in materials
or workmanship. Service
must be provided by an
Authorised KitchenAid
Service Centre.

A. Repairs when Food Chopper
is used for operations other
than normal household
food preparation.

B. Damage resulting from
accident, alterations,
misuse, abuse, or installation/
operation not in accordance
with local electrical codes.

KITCHENAID DOES NOT ASSUME ANY RESPONSIBILITY FOR INDIRECT

DAMAGES.

CUSTOMER SERVICE

In U.K. and Ireland:

For any questions, or to find the nearest Authorised KitchenAid Service Centre,
please find our contact details below.

Service Centre.

In other countries:

NOTE: All service should be handled locally by an Authorised KitchenAid

General hotline number: 00800 3810 4026

For all product related questions and after sales matters, please contact your dealer
to obtain the name of the nearest Authorised KitchenAid Service/Customer Centre.

‘ ‘ W11250099A.indb 17

For more information, visit our website at:

www.KitchenAid.co.uk
www.KitchenAid.eu

©2018 All rights reserved.
Specifications subject to change without notice.

®

WARRANTY AND SERVICE | 17
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TEILE UND FUNKTIONEN
TEILE UND ZUBEHOR
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SICHERHEIT DES FOOD CHOPPERS

lhre Sicherheit und die Sicherheit anderer sind von groBer Wichtigkeit.

Im vorliegenden Handbuch und an Ihrem Gerat sind zahlreiche Sicherheitshinweise zu finden.
Lesen und beachten Sie bitte immer alle diese Sicherheitshinweise.

Dies ist das Warnzeichen.

Dieses Zeichen weist Sie auf mégliche Gefahren hin, die zum Tode oder
zu Verletzungen flhren kénnen.

Alle Sicherheitshinweise stehen nach diesem Zeichen oder dem Wort ,,GEFAHR®
oder ,WARNUNG*. Diese Worte bedeuten:

Sie kénnen schwer oder todlich verletzt
A G E FAH R werden, wenn Sie diese Hinweise nicht
unmittelbar beachten.
“ w ARN U N G Sie kdnnen schwer oder todlich verletzt werden,
wenn Sie diese Hinweise nicht beachten.

Alle Sicherheitshinweise erklaren lhnen die Art der Gefahr und geben Hinweise, wie Sie die
Verletzungsgefahr verringern kénnen, aber sie informieren Sie auch Uber die Folgen, wenn Sie

WICHTIGE
® SICHERHEITSHINWEISE ®

Beim Gebrauch von Elektrogeriaten miissen stets die
grundlegenden Sicherheitsvorschriften einschlieBlich
der folgenden beachtet werden:

1. Bitte lesen Sie alle Anweisungen durch. Bei nicht
bestimmungsgemaBem Gebrauch des Geréts besteht
Verletzungsgefahr.

2. Tauchen Sie das Gerat niemals in Wasser oder eine
andere FlUssigkeit, damit Sie vor dem Risiko eines
Stromschlags geschitzt sind.

3. Das Gerat darf von Personen (einschlieBlich Kindern)
mit herabgesetzten physischen, sensorischen oder
geistigen Fahigkeiten und Mangel an Erfahrung
und Kenntnissen nur unter Aufsicht oder nach
ausreichender Einweisung durch eine fur ihre
Sicherheit verantwortliche Person benutzt werden.

DEUTSCH

| 21
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SICHERHEIT DES FOOD CHOPPERS

4. Nur Europa: Dieses Geréat ist nicht fur kleinere Kinder
bestimmt. Das Gerat und das dazugehdrige Kabel flr
Kinder unzugénglich aufbewahren.

5. Nur Europa: Die Gerate dlrfen von Personen mit
eingeschrankten physischen, sensorischen oder
geistigen Fahigkeiten, eingeschrénkter Erfahrung oder
mangelnden Kenntnissen nur benutzt werden, wenn
sie in die sichere Verwendung des Geréts eingewiesen
wurden und die damit verbundenen Gefahren
verstanden haben. Kinder dirfen nicht mit dem Geréat
spielen.

6. Kinder sollten sorgsam beaufsichtigt werden, so dass
sie nicht mit dem Gerét spielen kénnen.

7. Schalten Sie das Gerat AUS und ziehen Sie bei
Nichtgebrauch, vor dem Anbringen bzw. Abnehmen
von Teilen und vor dem Reinigen den Stecker aus der
Steckdose. Ziehen Sie dazu am Stecker. nicht am

Kabel.
8. Vermeiden Sie den Kontakt mit beweglichen Teilen.
® 9. Verwenden Sie das Gerat nicht, wenn das Kabel oder ®

der Netzstecker beschadigt ist, wenn das Gerat nicht
einwandfrei funktioniert oder wenn es fallen gelassen
oder in irgendeiner Weise beschadigt wurde. Return
appliance to the nearest Authorised Service Centre for
examination, repair or adjustment.

10. Die Verwendung von Zubehdérteilen, die nicht vom
Hersteller empfohlen oder verkauft werden, kann zu
Brand, einem Stromschlag oder zu Verletzungen fihren.

11. Verwenden Sie den Food Chopper nicht im Freien.

12. Lassen Sie das Kabel niemals Uber die Kante eines
Tischs oder einer Arbeitsplatte herabhangen.

13. Beim Zerkleinern von Lebensmitteln missen Hande
und Utensilien unbedingt vom Schneidmesser
ferngehalten werden, um das Risiko schwerer
Verletzungen oder von Schaden am Geréat zu
vermeiden. Ein Schaber kann verwendet werden, aber
nur dann, wenn das Gerét nicht in Betrieb ist.

22 |
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SICHERHEIT DES FOOD CHOPPERS

14. Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es vom
Hersteller, dem Kundendienst des Herstellers oder
von ahnlich geschultem Fachpersonal ausgetauscht
werden, um Gefahren zu vermeiden.

15. Die Klingen sind scharf. Bitte gehen Sie beim Umgang
mit den scharfkantigen Klingen stets vorsichtig vor,
wenn Sie den Becher leeren und reinigen.

16. Um das Verletzungsrisiko zu verringern, setzen Sie die
Schneidklinge niemals auf die Basis, ohne zuvor den
Becher richtig eingesetzt zu haben.

17. Vergewissern Sie sich, dass die Abdeckung sicher
eingerastet ist, bevor Sie den Food Chopper bedienen.

18. Versuchen Sie nicht, die Sicherheitsabschaltung des
Deckels unwirksam zu machen.

19. Hinweise zur Reinigung von Oberflachen, die mit
Lebensmitteln in Berihrung kommen, finden Sie im
Abschnitt “Pflege und Reinigung”.

20. Dieses Gerat ist fUr die Verwendung in einem Haushalt

® und ahnlichen Anwendungen bestimmt wie: ®
- Mitarbeiter-Klichenbereichen in Laden, Biros oder
anderen Arbeitsumgebungen.

- landwirtschaftlichen Betrieben/Landhausern.

- durch Géaste in Hotels, Motels und anderen &hnlichen
Unterkinften.

- Pensionen oder Ferienwohnungen.

21. Bitte seien Sie besonders vorsichtig beim EingieBen
von heiBen Flissigkeiten in den Food Chopper, denn
diese kénnen durch plétzliche Dampfentwicklung aus
dem Gerat geschleudert werden.

22. Beflllen Sie den Becher nicht Uber den Maximum-
Fallstrich, um Verletzungsgefahr durch Beschadigung
der Abdeckung oder des Bechers zu vermeiden.

BITTE BEWAHREN SIE DIESE
BEDIENUNGSANLEITUNG AUF

DEUTSCH
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SICHERHEIT DES FOOD CHOPPERS
ELEKTRISCHE ANFORDERUNGEN

Spannung (Volt): 220-240 V
AWARN U NG Frequenz (Hertz): 50-60 Hz

HINWEIS: Passt der Stecker nicht in die

Steckdose, wenden Sie sich an einen

qualifizierten Elektroinstallateur. Dieser
‘ i Stecker darf auf keine Weise verandert

werden.

Verwenden Sie kein Verlangerungskabel.
Wenn das Netzkabel zu kurz ist, lassen Sie
Stromschlaggefahr von einem qualifizierten Elektriker oder
Servicetechniker in der Nahe des Gerats eine
Steckdose installieren.

Stecken Sie das Kabel in eine geerdete

Steckdose. Es sollte ein kurzes Netzkabel (oder ein
Entfernen Sie den Erdungskontakt abziehbares Netzkabel) verwendet werden,
nicht. um das Risiko zu verringern, dass Sie sich in

einem langeren Kabel verfangen oder dariiber
Keinen Adapter benutzen. stolpern.

Kein Verlangerungskabel benutzen.

Nichtbeachtung dieser Instruktionen
kann zu Tod, Feuer oder Stromschlag
fiihren.

VERWENDUNG DES FOOD CHOPPERS
EMPFOHLENE VERWENDUNGEN DES SCHNEEBESEN-ZUBEHORTEILS

. Der Schneebesen kann verwendet werden, um Luft in Lebensmittel wie
Eier, Eiwei3, Sahne, Mayonnaise usw. einzuarbeiten. Verwenden Sie
<= die Traufelschale und den AusgieBer, um Mayonnaise oder Dressings

herzustellen.

EMPFOHLENE | ZUBEREITUNG VON VERARBEIT-

LEBENSMITTEL | NAHRUNGSMITTELN hl et UNGSDAUER NN E

Eier aufschlagen; bei Bi

Bedarf Eigelb vom Iszu .
EIER UND EiweiB trennen; 1/8 420 ml 70 Sekunden GgschW|nd|g-
EIWEISS . lang keit 1

TL Backpulver pro Ei (1,5 Tassen)

verwenden.

Sahne und gewiinschte | Bis zu
SAHNE Aromen in die 240 ml
Arbeitsschiissel geben. | (1 Tasse)

30 Sekunden Geschwindig-
lang keit 2

Zutaten in die
EMULSIONEN Arbeitsschiissel geben; | Bis zu

(MAYONNAISE, - B 70 Sekunden Geschwindig-
AIOLI, SALAT. | Beim Mixen durch (315(5) ;”a'ssen) lang keit 2
DRESSING) dazugeben. '

24 |
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VERWENDUNG DES FOOD CHOPPERS
EMPFEHLUNGEN FUR DAS MEHRZWECKMESSER

Verwenden Sie das Mehrzweckmesser, um rohe Friichte, Gemuse oder Nusse zu zerkleinern
und Petersilie, Schnittlauch oder Knoblauch fein zu hacken, damit Sie sie
in lhren Lieblingsrezepten zubereiten kénnen. Pirieren Sie gekochtes
Obst oder Gemise, um Babynahrung herzustellen, oder als Grundlage fiir
Suppen oder SoB3en. Sie kénnen auch Semmelbrosel herstellen oder rohes

L=

Fleisch mahlen.

HINWEIS: Fiir beste Ergebnisse sollten groBBere Lebensmittel vor der Verarbeitung in ca.
2,5 cm groBe Wirfel geschnitten werden. Durch dieses Verfahren kénnen Sie auch mehr
Lebensmittel auf einmal verarbeiten.

WICHTIG: Verarbeiten Sie keine Kaffeebohnen oder harten Gewlirze wie Muskatnisse, die
den Food Chopper beschadigen kénnten.

DEUTSCH

BT o [ T

EMPFOHLENE | ZUBEREITUNG VON VERARBEI-
LEBENSMITTEL | NAHRUNGSMITTELN | MENGE | rynGspAuEr | EINSTELLUNG
IE(R)[l]_'CIIEHTE UND In 2,5 cm grofB3e Stiicke Bis zu 45 Sekunden Geschwindig-
- schneiden 3509 lang keit 2
GEMUSE (3 Tassen)
Bis zu
S|§6'<8—|CT|-||5TSND InhZ,S.t(:jm groBe Sticke | 500 g |30 Sekunden Sgst:zhwindig_
. schneiden 2,5 ang eit
GEMUSE Tassen)
Das Fleisch sollte roh Bis zu
sein und flr beste 227 g @
FLEISCH Verarbeitungs- (V2 30 Sekunden Geschwindig-
ergebnisse in 2,5 Pound) lang keit 2
cm grof3e Stlicke auf
geschnitten werden. einmal
Krauter und Gewdrze )
KRAUTER UND | S0 hinzufiigen, EEOZ; 25 Sekunden | Geschwindig-
GEWURZE Vorbereitung (4 Tassen) lang keit 2
erforderlich.
Brechen Sie Brot,
BROT, Cracker oder Kekse Bis zu o
KEKSE ODER vor der Verarbeitung 400 g f_:')q Sekunden Eeei:czhwmd@-
CRACKERS in Stlicke, die in die (4 Tassen) 9
Schissel passen.
Nisse so hinzufiigen, Bis zu
wie sie sind; keine .
NUSSE Vorbereitung 4009 |30 Sekunden Ee.tsczhwmd'g_
erforderlich 450 g (bis 25 ang el
zu 3 Tassen). Tassen)

TIPP: Fur eine bessere Konsistenz oder grob gehackte Ergebnisse die Momentschaltung
verwenden.
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VERWENDUNG DES FOOD CHOPPERS
VORBEREITEN DES FOOD CHOPPERS FUR DEN GEBRAUCH

Vor der ersten Benutzung:

Bevor Sie den Food Chopper zum ersten Mal verwenden, waschen Sie die Arbeitsschissel, den
Deckel, den Schneebesen und das Messer in heiBem Seifenwasser. Arbeitsschissel, Deckel und
Messer kénnen auch im oberen Korb einer Geschirrspllmaschine gesplilt werden.

Bauen Sie den Food Chopper nach der Reinigung zur einfachen Aufbewahrung stets wieder
zusammen.

ZERLEGEN DES FOOD CHOPPERS

Gehen Sie wie folgt vor, um den Food Chopper zum Reinigen und Entfernen von Zutaten
aus der Arbeitsschissel zu zerlegen.

Trennen Sie den Food Chopper vom Stromnetz.
Halten Sie den Deckel wie gezeigt und drehen Sie
ihn im Uhrzeigersinn, um ihn zu entriegeln. Nehmen
Sie dann den Deckel von der Arbeitsschussel ab.

Ziehen Sie die Klinge gerade nach oben, damit sie
aus der Schissel frei kommt. @

Ziehen Sie den Antriebsadapter gerade nach oben,
um ihn von der Arbeitsschiissel zu 16sen.

Halten Sie die Basis mit einer Hand fest und drehen
Sie die Arbeitsschissel mit der anderen Hand im
Uhrzeigersinn, um sie zu entriegeln, und nehmen
Sie sie von der Basis ab.

26 |
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VERWENDUNG DES FOOD CHOPPERS
ZUSAMMENBAU UND BETRIEB DES FOOD CHOPPERS

WICHTIG: Trennen Sie den Food Chopper vor dem Zusammenbau vom Stromnetz.

Richten Sie zunachst den Griff der Arbeitsschissel
nach vorne weisend auf der Basis aus. Drehen Sie
den Griff um 90° gegen den Uhrzeigersinn, um die
Schissel zu verriegeln. Bei richtiger Montage weist
der Griff dann zur rechten Seite.

DEUTSCH

Setzen Sie den Antriebsadapter auf die Welle in
der Mitte der Arbeitsschissel. Drehen Sie den
Antriebsadapter und driicken Sie ihn nach unten,
bis er am Boden der Arbeitsschissel aufliegt.

4 Wenn Sie das Messer verwenden, setzen Sie das
» Messer auf den Antriebsadapter und drehen

und senken Sie dann das Messer ab, bis es am
Boden der Arbeitsschiissel aufliegt. Wenn Sie den
Schneebesen verwenden, lesen Sie den Abschnitt
"Verwenden des Schneebesenzubehors”.

HINWEIS: Versuchen Sie nicht, mehr als ein Zubehérteil gleichzeitig einzusetzen. Der
Food Chopper arbeitet entweder mit dem Messer oder mit dem Schneebesen, aber
nicht mit beiden.

Geben Sie die zu verarbeitenden Zutaten in die
Arbeitsschussel. Fur eine gleichméaBige Konsistenz
der verarbeiteten Lebensmittel schneiden Sie Obst,
Gemise und Fleisch in 2,5 cm groBe Stiicke.

WICHTIG: Verarbeiten Sie keine Kaffeebohnen oder harte Gewlirze wie Muskatnisse,
die den Food Chopper beschéddigen kénnten.

Setzen Sie den Deckel mit dem Deckelgriff
nach vorne auf die Arbeitsschissel. Drehen Sie
den Deckelgriff gegen den Uhrzeigersinn, bis
er einrastet. Der Deckel klickt, wenn er richtig
eingerastet ist.

HINWEIS: Die Arbeitsschissel und der Deckel missen eingerastet sein; andernfalls
arbeitet der Food Chopper nicht.

| 27
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VERWENDUNG DES FOOD CHOPPERS

Stellen Sie den Hack-/Plrierhebel auf die
gewinschte Einstellung. Driicken Sie die Taste
PULSE/ON, um den Food Chopper zu starten.

Fir grobes Hacken driicken Sie mehrmals kurz
hintereinander die PULSE/ON-Taste, bis das
gewlinschte Ergebnis erreicht ist.

Setzen Sie den Schneebesen auf den Antriebsadapter
und drehen und senken Sie ihn dann ab, bis er am
Boden der Arbeitsschussel aufliegt.

Geben Sie die zu verarbeitenden Zutaten in die
Arbeitsschussel.

Setzen Sie den Deckel mit dem Deckelgriff nach vorne
auf die Arbeitsschiissel. Drehen Sie den Deckelgriff
gegen den Uhrzeigersinn, bis er einrastet. Der Deckel
klickt, wenn er richtig eingerastet ist.

Stellen Sie den Hack-/Piirierhebel auf die gewiinschte
Einstellung.Halten Sie die PULSE/ON-Taste gedriickt,
um den Food Chopper zu starten.

28 |

‘ ‘ W11250099A.indb 28 @ 6/14/2018 2:07:16PM‘ ‘



BT[] - I T

VERWENDUNG DES FOOD CHOPPERS
VERWENDUNG DER TRAUFELSCHALE UND DES AUSGIESSERS

Verwenden Sie die Traufelschale, um bei der Verarbeitung von Dressings, Mayonnaisen,
Emulsionen, Saucen und vielem mehr bequem flissige Zutaten hinzuzufiigen. Verwenden
Sie den AusgieBer fur einfaches Servieren.

DEUTSCH

Geben Sie die zu verarbeitenden Zutaten in die
Arbeitsschissel.

Setzen Sie den Deckel mit dem Deckelgriff
nach vorne auf die Arbeitsschissel. Drehen Sie
den Deckelgriff gegen den Uhrzeigersinn, bis
er einrastet. Der Deckel klickt, wenn er richtig
eingerastet ist.

Driicken Sie die PULSE/ON-Taste mehrmals schnell, um
die Zutaten in der Arbeitsschissel zu bewegen.

GieBen Sie langsam Fliissigkeiten wie z. B. Ol in

die Traufelschale. Die Flussigkeit wird effizient und
grundlich unter die Zutaten gemischt, wahrend sie sich
in der Arbeitsschiissel drehen.

Sobald die Verarbeitung abgeschlossen ist, entfernen
Sie den Deckel und das Messer, um den AusgieBer
verwenden zu kénnen.
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REINIGUNG UND PFLEGE

WICHTIG: Trennen Sie den Food Chopper vom Stromnetz, bevor Sie Teile abnehmen
oder einsetzen, und vor der Reinigung.

Nehmen Sie die Arbeitsschissel, den Deckel und
das Zubehor ab.

Die Arbeitsschussel, der Deckel, das
Schneebesenzubehor und das Messer kénnen im
oberen Geschirrkorb gewaschen werden; oder
waschen Sie alle Teile in heiBem Seifenwasser.
Sptlen Sie die Teile nach und trocknen Sie sie ab.

Wischen Sie die Basis mit einem feuchten

Tuch ab. Verwenden Sie keine scheuernden
Reinigungsmittel. Tauchen Sie die Basis nicht in
Wasser ein.

Wickeln Sie das Kabel firr eine einfache
Aufbewahrung gegen den Uhrzeigersinn um die
Basis.

HINWEIS: Bauen Sie den Food Chopper nach der Reinigung zur einfachen
Aufbewahrung stets wieder zusammen.

STORUNGSBEHEBUNG

Wenn lhr Food Chopper nicht richtig funktioniert oder nicht arbeitet, iiberpriifen Sie
Folgendes:

1. Ist der Food Chopper eingesteckt? 5. Ist die Sicherung des Stromkreises, an
den der Food Chopper angeschlossen
ist, in Ordnung? Wenn Sie einen
Sicherungskasten haben, vergewissern
Sie sich, dass der Stromkreis
geschlossen ist.

Wenn das Problem nicht auf eines der oben

. genannten Probleme zurtickzufihren ist,
4. Trennen Sie den Food Chopper vom ocep, Sie bitte den Abschnitt “Garantie und
Stromnetz und stecken Sie ihn wieder in Service”
die Steckdose. ’
Geben Sie den Food Chopper nicht an
den Handler zuriick. Handler bieten keinen
Service an.

2. Vergewissern Sie sich, dass die Schussel
und der Deckel richtig ausgerichtet und
eingerastet sind.

3. Driicken Sie die PULSE/ON-Taste mit
einer schnellen Auf- und Ab-Bewegung.
Halten Sie sie nicht standig gedriickt.
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GARANTIE UND SERVICE
GARANTIE HAUSHALTSGERAT KITCHENAID FOOD CHOPPER

KitchenAid LEISTET KEINE
ZAHLUNGEN FUR:

A. Reparaturen, wenn der

Garantiezeitraum: KitchenAid LEISTET

ZAHLUNGEN FUR:

Die Ersatzteile und

Europa, Naher

Osten und Afrika:

Fiir Modell
KFC0516:

Zwei Jahre volle
Garantie ab dem
Kaufdatum.

Kosten fiir Reparatur
und Arbeitszeit

zur Behebung von
Materialfehlern

und Fehlern in der
Ausfiihrung. Der
Service muss von
einem autorisierten
KitchenAid
Kundendienstcenter

Food Chopper fiir andere
Zubereitungen als die in einem
normalen Haushalt anfallenden
Lebensmittelzubereitungen
benutzt wird.

. Schéden infolge von

Unféllen, Anderungen,
falschen Gebrauch oder
missbréauchlichen Gebrauch
oder einer Installation

DEUTSCH

ausgefiihrt werden. bzw. einem Betrieb, der

unsachgeméB und nicht den
im jeweiligen Land geltenden
elektrischen Vorschriften
gemaD ist.

KITCHENAID UBERNIMMT KEINERLEI GARANTIE FUR NEBEN-
UND FOLGEKOSTEN.

@ KUNDENDIENST @
Wenn Sie Fragen haben oder ein KitchenAid-Kundendienstzentrum suchen, wenden Sie
sich bitte an die folgenden Kontakte.

HINWEIS: Alle Reparatur- und Wartungsarbeiten sollten lokal von einem anerkannten
KitchenAid-Kundendienstzentrum ausgefiihrt werden.

Rufnummer fiir allgemeine Fragen: . 00800 3810 4026

Weitere Informationen erhalten Sie auf unserer Website:
www.Kitchenaid.eu

©2018 Alle Rechte vorbehalten.
Spezifikationen kénnen ohne vorherige Benachrichtigung geédndert werden.
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PIECES ET CARACTERISTIQUES
PIECES ET ACCESSOIRES

Goulot

\ Couvercle
—\/ Bouton
» /Impulsion/

Marche

Adaptateur

d’entrainement \

Bec verseur

\@ Bol de travail
avec poignée

~ D |
7

. UJJ ®
—

Levier de
sélection vitesse

Socle résistant

Enrouleur du

cordon \. /

t@m =TS

Lame Batteur
multifonctions en (accessoire)
acier inoxydable
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SECURITE DES HACHOIRS

Votre sécurité et celle des autres est trés importante.

Nous donnons de nombreux messages de sécurité importants dans ce
manuel et sur votre appareil ménager. Assurez-vous de toujours lire tous les
messages de sécurité et de vous y conformer.

Voici le symbole d’alerte de sécurité.

Ce symbole d'alerte de sécurité vous signale les dangers potentiels
de déces et de blessures graves a vous et a d’autres.

Tous les messages de sécurité suivront le symbole d’alerte de
sécurité et le mot “DANGER” ou “AVERTISSEMENT”.
Ces mots signifient :

Ri ibl P
ADANGER Blossire grave i Vous ne sqivez pas
immédiatement les instructions.
A AVERTISSEMENT RS seytiAmassdrind
pas les instructions.

Tous les messages de sécurité vous diront quel est le danger potentiel
et vous disent comment réduire le risque de blessure et ce qui peut se
produire en cas de non-respect des instructions.

MISES EN GARDE IMPORTANTES

Lors de l'utilisation d’appareils électriques, toujours
® respecter les précautions de sécurité de base, ®
notamment les suivantes :

1. Lire toutes les instructions. Une mauvaise utilisation de
I’appareil peut entrainer des blessures.

2. Pour éviter les risques d’électrocution, ne pas plonger
’appareil dans I’eau ou d’autres liquides.

3. Cet appareil n’est pas prévu pour étre utilisé par
des personnes (y compris les enfants) dont les
capacités physiques, sensorielles ou mentales sont
réduites, ou des personnes dénuées d’expérience
ou de connaissances, sauf si elles ont pu bénéficier,
par I'intermédiaire d’une personne responsable de
leur sécurité, d’une surveillance ou d’instructions
préalables concernant I’utilisation de I'appareil.

FRANCAIS
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SECURITE DES HACHOIRS

4. Europe uniquement : Cet appareil ne doit pas étre
utilisé par des enfants. Conserver cet appareil et son
cordon d’alimentation hors de portée des enfants.

5. Europe uniquement : Cet appareil peut étre utilisé par
des personnes atteintes de déficiences physiques,
sensorielles ou mentales, ayant une expérience et
des connaissances insuffisantes, uniquement si ces
personnes sont placées sous la surveillance d’'une
personne responsable ou ont recu des instructions
sur 'utilisation en toute sécurité de I'appareil. Ne pas
laisser les enfants jouer avec I'appareil.

6. Les enfants doivent étre surveillés pour assurer gu’ils
ne jouent pas avec I'appareil.

7. Mettre 'appareil hors tension, puis le débrancher de
la prise murale lorsqu’il n’est pas utilisé, avant de
monter ou démonter les pieces, et avant de le nettoyer.
Pour débrancher, saisir la fiche et I'extraire la prise en
tirant. Ne jamais tirer sur le cordon d’alimentation pour
débrancher la fiche.

® 8. Eviter de toucher les piéces en mouvement. ®

9. Ne pas faire fonctionner I'appareil avec une fiche ou un
cordon endommage, apres un dysfonctionnement, s’il
est tombé ou a été de quelque maniere endommagé.
Porter 'appareil au centre de service technique agréé
le plus proche pour un examen, une réparation ou un
réglage.

10. Lutilisation d’accessoires non recommandés ou non
vendus par le fabricant peut causer un incendie, un
choc électrique ou des blessures.

11. Ne pas utiliser le hachoir a I’extérieur.

12. Ne pas laisser le cordon pendre du bord de la table ou
du plan de travail.

13. Garder les mains et les ustensiles a distance de la
lame de coupe pendant le hachage pour réduire le
risque de blessures graves et/ou d’endommagement
de I'appareil. Un racloir peut étre utilisé, mais doit
uniquement I’étre lorsque I'appareil n’est pas en
fonctionnement.
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SECURITE DES HACHOIRS

14. Si le cordon d’alimentation est endommagé, il doit étre
remplacé par le fabricant, son technicien d’entretien
ou des personnes présentant une qualification similaire
pour éviter tout risque.

15. Les lames sont aiguisées. Faire attention en manipulant
les lames qui sont trés coupantes, en vidant le bol et
pendant le nettoyage.

16. Pour réduire le risque de blessures, ne jamais placer
la lame de coupe sur le socle sans avoir installé
correctement le bol au préalable.

17. Vérifier que le couvercle est bien verrouillé avant de
faire fonctionner le hachoir.

18. Ne pas essayer d’inhiber le mécanisme de verrouillage
du couvercle.

19. Se reporter a la section “Entretien et nettoyage” pour
les instructions de nettoyage des surfaces en contact
avec les aliments.

20. Cet appareil est concu pour un usage domestique et

® des utilisations similaires telles que les suivantes : ®
- espace cuisine du personnel dans les magasins,
bureaux ou autres environnements de travail ;
- fermes ;
- par les clients dans les hétels, motels et autres
environnements de type résidentiel ;
- dans les environnements de type chambres d’hétes.

21. Faire attention en versant du liquide chaud dans
le hachoir, car une soudaine production de vapeur
pourrait le projeter hors de I'appareil.

22. Ne pas remplir le bol au-dessus du trait de remplissage
maximum indiqué pour éviter tout risque de blessure
en cas d’endommagement du couvercle ou du bol.

CONSERVER CES INSTRUCTIONS

FRANCAIS
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SECURITE DES HACHOIRS
SPECIFICATIONS ELECTRIQUES

T

Risque d’électrocution
Brancher sur une prise de terre.
Ne pas retirer la broche de terre.
N’utilisez pas d’adaptateur.
N’utilisez pas de rallonge électrique.

Le non-respect de ces instructions
peut entrainer des blessures mortelles,
un incendie ou une électrocution.

Volts : 220-240 V
Hertz : 50-60 Hz

REMARQUE : Si la fiche ne rentre pas dans
la prise de courant, contacter un électricien
qualifié. Ne modifier en aucun cas la fiche.

Ne pas utiliser de rallonge. Si le cordon
d’alimentation est trop court, faire installer
une prise de courant prés de |'appareil par un
électricien ou un technicien qualifié.

L'utilisation d'un cordon d’alimentation court
(ou d'un cordon d'alimentation détachable)
est recommandée afin de réduire les risques
résultant d'un cordon emmélé ou d'un
trébuchement causé par un cordon trop long.

UTILISATION DU HACHOIR
TABLEAU DES RECOMMANDATIONS RELATIVES AU BATTEUR

=

Le batteur (accessoire) peut étre utilisé pour incorporer de |'air dans des
ingrédients tels que des ceufs, des blancs d'ceuf, de la créme épaisse, de la
mayonnaise, etc. Utiliser le goulot et le bec verseur pour des mayonnaises

ou des sauces réussies

INGREDIENTS | PREPARATION DES . TEMPS .
SUGGERES INGREDIENTS | QUANTITE | hexecuTion | REGLAGE
Enlever la coquille
des ceufs ; séparer Jusqu'a
CEUFS ET les jaunes des blancs .
BLANCS D'CEUF | comme requis ; utiliser 420 ml 70 secondes Vitesse 1
1/8 de c. a café d'acide | (1.5 tasses)
tartrique par ceuf.
R i Ajouter la créme et les | Jusqu'a
CREME EPAISSE | arédmes de son choix 240 ml 30 secondes Vitesse 2
dans le bol. (1 tasse)
- Ajouter les ingrédients N
EMULSIONS dans le bol de travail ; | Jusqu’a
(MAYONNAISE, liser | | 350 ml 30 d Vi 2
A.I'OLl, SAUCE ujﬂ |ster Ie'hg(.)lu :t Fiour m secondes Iitesse
DE SALADE) 2?):;:{ uile tout en (1 ,5 tasses)
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UTILISATION DU HACHOIR

TABLEAU DES RECOMMANDATIONS RELATIVES A LA LAME
MULTIFONCTIONS

Utiliser la lame multifonctions pour hacher les fruits et les légumes crus, et les fruits a coque,

ainsi que pour émincer le persil, la ciboulette ou I'ail, pour préparer
facilement de délicieuses recettes. Réduire en purée les fruits ou les
légumes cuits pour préparer des aliments pour bébé ou s’en servir comme

base pour des soupes ou des sauces. Il est aussi possible de faire des
miettes de pain ou hacher de la viande crue.

REMARQUE : Pour de meilleurs résultats, couper les ingrédients volumineux en cubes
d’environ 2,5 cm de c6té avant de les hacher. Cette étape permet aussi de hacher plusieurs

(%2]
ingrédients en méme temps. 5
IMPORTANT : Ne pas hacher de grains de café ni d'épices dures comme de la noix de 2
muscade, qui pourraient endommager le hachoir. é
L.
INGREDIENTS | PREPARATION DES - TEMPS -
SUGGERES INGREDIENTS | QUANTITE | hexecumion | REGLAGE
Jusqu'a
FRUITS ET Couper en morceaux -
LEGUMES CRUS | de 2.5 cm ?358325(95) 45 secondes Vitesse 2
FRUITS ET c Jusqu'a
LEGUMES dguzpsercre: morceaux 500 g 30 secondes Vitesse 2
CUITS ! (2,5 tasses)
Utiliser de la viande Jusau’a
@ crue et la couper en 227q @
VIANDE morceaux de 2,5 cm 0,5 I?vre) N 30 secondes Vitesse 2
pour des résultats de la fois
hachage optimaux.
Ajouter les herbes I
HERBES ET st épices tels qugls ‘ ;l;)qu ) 25 secondes Vitesse 2
EPICES aucune préparation 4 9
n’est nécessaire. (4 tasses)
Couper le pain et
casser les crackers P
PAIN, BISCUITS | ou les biscuits en i‘azq“ @ 20 secondes | Vitesse 2
OU CRACKERS | morceaux qui tiennent 4 9
dans le bol avant de (4 tasses)
hacher.
Ajouter les fruits
a coque (sans leur
A coque) tels quels ; Jusqu'a
EROU(II-[JSEA 450 g (jusqu'a 400 g 30 secondes Vitesse 2
3 tasses), aucune (2,5 tasses)
préparation n'est
nécessaire.

ASTUCE : Pour une meilleure consistance ou pour obtenir un hachage plus grossier, utiliser le

fonctionnement par impulsions.
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UTILISATION DU HACHOIR
PREPARATION DU HACHOIR POUR SON UTILISATION

Avant la premiére utilisation

Avant d'utiliser le hachoir pour la premiére fois, laver le bol de travail, le couvercle, le batteur
et la lame dans de I'eau chaude additionnée de liquide-vaisselle. Il est également possible de
laver le bol de travail, le couvercle et la lame sur le panier supérieur d'un lave-vaisselle.

Pour ranger facilement le hachoir, toujours en remonter les piéces apreés les avoir nettoyées.

DEMONTAGE DU HACHOIR

Suivre ces instructions pour démonter le hachoir pour le nettoyer et lors du retrait des
ingrédients du bol de travail.

Vérifier que le hachoir est bien débranché. Tenir le
couvercle comme indiqué et le tourner dans le sens
des aiguilles d’une montre pour le déverrouiller.
Soulever ensuite le couvercle pour le désolidariser
du bol de travail.

Tirer la lame verticalement pour la sortir du bol de
travail.

Tirer I'adaptateur d’'entrainement verticalement
pour le sortir du bol de travail.

Maintenir le socle d'une main et, de I'autre, faire
tourner le bol dans le sens de aiguilles d'une
montre pour le déverrouiller et le désolidariser du
socle.
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UTILISATION DU HACHOIR
MONTAGE ET FONCTIONNEMENT DU HACHOIR

IMPORTANT : Vérifier que le hachoir est bien débranché avant le montage.

Commencer avec la poignée du bol de travail de
face sur le socle. Faire tourner la poignée de 90°
dans le sens contraire des aiguilles d’'une montre
pour la verrouiller en position. Lorsque le montage
est correct, la poignée est face a I'utilisateur, du
coté droit.

Installer I'adaptateur sur |'arbre au centre du bol
de travail, puis tourner et abaisser |'adaptateur
d’entrainement jusqu'a ce qu'il repose contre le
fond du bol de travail.

FRANCAIS

Si la lame est utilisée, I'installer sur I'adaptateur
d’entrainement, puis la faire tourner et I'abaisser
jusqu’a ce qu’elle repose contre le fond du bol
de travail. Si le batteur est utilisé, se reporter a la
section "Utilisation du batteur”.

REMARQUE : Ne pas essayer d'installer plus d'un accessoire a la fois. Le hachoir
fonctionnera avec soit la lame soit le batteur installé, pas avec les deux en méme temps.

Mettre les ingrédients a hacher dans le bol

de travail. Pour une consistance uniforme des
ingrédients hachés, couper les fruits, les légumes et
la viande en morceaux de 2,5 cm.

IMPORTANT : Ne pas hacher de grains de café ni d'épices dures comme de la noix de
muscade, car ils pourraient endommager le hachoir.

Placer le couvercle sur le bol de travail avec la
poignée du couvercle face a |'utilisateur. Faire
tourner la poignée du couvercle dans le sens
contraire des aiguilles d'une montre jusqu’a ce
qu’elle se verrouille en position. Un clic retentit
lorsque le couvercle est verrouillé correctement.

REMARQUE : Le bol de travail et le couvercle doivent étre verrouillés en position pour
que le hachoir fonctionne.
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UTILISATION DU HACHOIR

Faire glisser le sélecteur Hachoir/Purée sur le
réglage de son choix. Appuyer sur le bouton
IMPULSION/MARCHE pour démarrer le hachoir.

Pour un hachage grossier, utiliser un mouvement
par impulsions en appuyant sur et en relachant
rapidement le bouton IMPULSION/MARCHE de
maniére répétée jusqu'a I'obtention des résultats
désirés.

Installer le batteur (accessoire) sur |'adaptateur
d’entrainement, puis le tourner et I'abaisser jusqu’a ce
qu'il repose contre le fond du bol de travail.

Mettre les ingrédients a hacher dans le bol de travail.

Placer le couvercle sur le bol de travail avec la
poignée du couvercle face a |'utilisateur. Faire tourner
la poignée du couvercle dans le sens contraire des
aiguilles d'une montre jusqu'a ce qu'elle se verrouille
en position. Un clic retentit lorsque le couvercle est
verrouillé correctement.

Faire glisser le sélecteur Hachoir/Purée sur le réglage
de son choix. Appuyer sur le bouton IMPULSION/
MARCHE et le maintenir enfoncé pour démarrer le
hachoir.
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UTILISATION DU HACHOIR
UTILISATION DU GOULOT ET DU BEC VERSEUR

Le goulot permet d'ajouter facilement des ingrédients liquides pendant la préparation
des sauces, mayonnaises, émulsions, vinaigrettes, etc. Utiliser le bec verseur pour un
service simplifié.

Mettre les ingrédients a hacher dans le bol de
travail.

FRANCAIS

Placer le couvercle sur le bol de travail avec la
poignée du couvercle face a I'utilisateur. Faire
tourner la poignée du couvercle dans le sens
contraire des aiguilles d'une montre jusqu’a ce
qu’elle se verrouille en position. Un clic retentit
lorsque le couvercle est verrouillé correctement.

Appuyer sur et relacher rapidement le bouton
IMPULSION/MARCHE pour que les ingrédients soient
entrainés dans le bol de travail. @

Verser les liquides, par exemple I'huile, lentement a
4 travers le goulot. Le liquide sera mixé efficacement et

T complétement avec les ingrédients qui seront comme
centrifugés dans le bol de travail.

L'opération terminée, retirer le couvercle et la lame
pour utiliser le bec verseur.
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NETTOYAGE ET ENTRETIEN

IMPORTANT : Vérifier que le hachoir est bien débranché avant de démonter ou monter
les pieces, et avant le nettoyage.

Retirer le bol de travail, le couvercle et les
accessoires.

Le bol de travail, le couvercle, le batteur et la
lame peuvent étre mis dans le panier supérieur du
lave-vaisselle ; sinon, laver toutes les pieces dans
de I'eau chaude additionnée de liquide-vaisselle.
Rincer et essuyer.

Passer un chiffon humidifié sur le socle du hacheur.
Ne pas utiliser de produits abrasifs. Ne pas plonger
le socle dans I'eau.

Enrouler le cordon dans le sens contraire des
aiguilles d'une montre autour du socle pour ranger
le hachoir.

REMARQUE : Pour ranger facilement le hachoir, toujours en remonter les pieces aprés
les avoir nettoyées.

DEPANNAGE

En cas de dysfonctionnement ou de panne du hachoir, contréler les éléments suivants :

1. Le hachoir est-il branché ? 5. Le fusible du circuit alimentant le
hachoir est-il en bon état de marche ?
S'il y a un disjoncteur, s'assurer que le
circuit est fermé.

2. Vérifier que le bol et le couvercle sont
alignés correctement et verrouillés.

3. Appuyer sur le bouton IMPULSION/
MARCHE en exercant un mouvement
de haut en bas rapide. Ne pas le
maintenir enfoncé de maniére continue.

Si le probléme n’est pas di a |'un des
éléments susmentionnés, se reporter a la
section “Garantie et service aprés-vente”.

Ne pas retourner le hachoir au magasin,
car les magasins n’effectuent pas le service
aprés-vente.

>

Débrancher le hachoir, puis le
rebrancher a la prise murale.

44 | DEPANNAGE

‘ ‘ W11250099A.indb 44 @ 6/14/2018 2:07:23PM‘ ‘



BT o [ T

GARANTIE ET SERVICE APRES-VENTE
GARANTIE HACHOIR KITCHENAID A USAGE DOMESTIQUE

Durée de la KitchenAid prendra KitchenAid ne prendra
garantie : en charge : pas en charge :
Europe, Moyen- Les piéces de rechange et | A. Les réparations lorsque
Orient et Afrique : les frais de main d’ceuvre le hachoir est utilisé pour
de réparation pour corriger des utilisations autres que
Pour le Modéle les défauts imputables la préparation d'aliments
KFC0516 : aux matériaux ou a la pour un usage domestique
deux ans de garantie | main d’'ceuvre. Le service normal. "
totale a partir dela | doit &tre fourni par un B. Les dommages résultant <
date d'achat. centre tef:hnlque agréé d’accident, altérations, g
KitchenAid. mauvaises utilisations ou g
abus, ou une installation/ L
un fonctionnement non
conforme aux codes
électriques locaux.

KITCHENAID N'ASSUMERA AUCUNE RESPONSABILITE POUR DES
DOMMAGES INDIRECTS.

SERVICE APRES-VENTE

Pour toute question ou pour trouver le Centre de service aprés-vente KitchenAid agréé
le plus proche, veuillez vous référer aux coordonnées indiquées ci-dessous.

@ REMARQUE : toutes les réparations doivent étre prises en charge localement par @
un Centre de service aprés-vente KitchenAid agréé.

. 00800 3810 4026

Assistance téléphonique :

Pour plus d'informations, consultez notre site Internet :
www.KitchenAid.eu

©2018 Tous droits réservés.
Spécifications sujettes a des modifications sans préavis.
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COMPONENTI E FUNZIONI
COMPONENTI E ACCESSORI

Gocciolatoio

\ Coperchio
-—\/ / Tasto PULSE/ON

Albero di
trasmissione\

Beccuccio

\@ Ciotola da
o lavoro con

T " maniglia
® | ®
N—

Leva di selezione

Velocita Base heavy-duty

Avvolgimento
cavo di
alimentazione

Lama multiuso in Accessorio frusta
acciaio inox
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INDICAZIONI DI SICUREZZA PER IL MINI
FOOD PROCESSOR

La sicurezza personale e altrui & estremamente importante.

In questo manuale e sull’apparecchio stesso sono riportati molti messaggi importanti sulla
sicurezza. Leggere e osservare tutte le istruzioni contenute nei messaggi sulla sicurezza.

Questo simbolo rappresenta le norme di sicurezza.
Segnala potenziali pericoli per I'incolumita personale e altrui.

Tutti i messaggi sulla sicurezza sono segnalati dal simbolo di avvertimento
e dal termine “PERICOLO” o “AVVERTENZA”. Questi termini indicano
quanto segue:

Se non si osservano immediatamente le
A PE Rlco Lo istruzioni di sicurezza, si corre il rischio
di subire lesioni gravi o mortali.
Se non si osservano le istruzioni di
A AWE RTE NZA sicurezza, si corre il rischio di subire
lesioni gravi o mortali.

Tutte le norme di sicurezza segnalano il potenziale rischio, indicano come ridurre la possibilita
di lesioni e illustrano le conseguenze del mancato rispetto delle istruzioni riportate.

PRECAUZIONI IMPORTANTI

Quando si utilizza un apparecchio elettrico,
consigliabile seguire le precauzioni di sicurezza
essenziali, comprese quelle elencate di seguito:

1. Leggere tutte le istruzioni. L’'uso improprio
dell’apparecchio puo causare lesioni personali.

2. Per evitare il rischio di folgorazione, non mettere
I’apparecchio in acqua o in altri liquidi.

3. Questo apparecchio non & destinato all’uso da parte
di persone (inclusi bambini) con ridotte capacita
fisiche, sensoriali o mentali o con esperienza e
conoscenze inadeguate, a meno che non siano
sorvegliate o abbiano ricevuto istruzioni relative all’'uso
dell’apparecchio da parte delle persone responsabili
della loro sicurezza.

o
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INDICAZIONI DI SICUREZZA PER IL MINI
FOOD PROCESSOR

4. Solo per I’Europa: Questo apparecchio non deve
essere utilizzato da bambini. Tenere 'apparecchio
e il cavo di alimentazione lontano dalla portata dei
bambini.

5. Solo per I'’Europa: Gli apparecchi possono essere usati
da persone con ridotte capacita fisiche, sensoriali o
mentali 0 con esperienza e conoscenza inadeguate,
solo se sono sorvegliate o se € stato loro insegnato
come usare I'apparecchio in condizioni di sicurezza e
se sono consapevoli dei pericoli che pud comportare.
Non lasciare che i bambini giochino con ’apparecchio.

6. Sorvegliare i bambini affinché non giochino con
I’apparecchio.

7. Spegnere 'apparecchio, quindi staccare la spina
dalla presa quando non € in uso, prima di applicare
o rimuovere gli accessori e prima della pulizia. Per
staccare la spina, afferrare la spina ed estrarla dalla

@® presa. Non tirare mai il cavo di alimentazione. @&

Evitare il contatto con le parti in movimento.

Non utilizzare I'apparecchio se il cavo di alimentazione

o la spina sono danneggiati e dopo anomalie di

funzionamento o se I'apparecchio e caduto o & stato

in qualche modo danneggiato. Portare I'apparecchio al
centro assistenza autorizzato piu vicino per eventuali
controlli, riparazioni o regolazioni.

10. L'uso di accessori non raccomandati o non venduti dal
produttore pud causare incendio, scossa elettrica o
lesioni alle persone.

11. Non usare il Mini food processor all’aperto.

12. Non lasciare penzolare il cavo dal bordo del tavolo o
del piano di lavoro.

13. Non avvicinare le mani e altri utensili alle lame quando
sono in funzione, per ridurre il rischio di lesioni gravi
alle persone o danni all’'unita. Si puo usare un lecca-
pentola, ma lo si deve usare solo quando I'unita non &
in funzione.

© ®
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INDICAZIONI DI SICUREZZA PER IL MINI
FOOD PROCESSOR

14. Se il cavo di alimentazione &€ danneggiato, deve essere
sostituito dal produttore, da personale di assistenza o
da una persona con qualifica analoga per evitare rischi.

15. Le lame sono molto affilate. Fare attenzione quando
si maneggiano le lame affilate, si svuota la ciotola da
lavoro e durante la pulizia.

16. Per ridurre il rischio di lesioni, non collocare mai
la lama direttamente sulla base, senza aver prima
posizionato correttamente la ciotola da lavoro.

17. Accertarsi che il coperchio sia bloccato in posizione di
chiuso prima di azionare il Mini food processor.

18. Non cercare di forzare il meccanismo di blocco del
coperchio.

19. Fare riferimento alla sezione “Manutenzione e pulizia”
per istruzioni sulla pulizia delle superfici che vengono
a contatto con gli alimenti.

20. Questo apparecchio € destinato all’'uso domestico

@ e applicazioni analoghe, quali: @
- aree cucina del personale in negozi, uffici e altri
ambienti di lavoro.
- agriturismi.
- clienti di alberghi, pensioni e altri ambienti di tipo
residenziale.
- ambienti di tipo bed and breakfast.

21. Fare attenzione quando si versano nel Mini food
processor liquidi bollenti, in quanto potrebbero essere
spruzzati fuori per la repentina formazione di vapore.

22. Non riempire la ciotola da lavoro oltre il livello
massimo, contrassegnato, per evitare il rischio di
lesioni dovute al danneggiamento del coperchio o della
ciotola da lavoro.

CONSERVARE QUESTE
ISTRUZIONI
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INDICAZIONI DI SICUREZZA PER IL MINI
FOOD PROCESSOR

REQUISITI ELETTRICI

A AVVERTENZA

%

a terra.

a terra.

Pericolo di scossa elettrica

Inserire la spina in una presa
collegata all'impianto di messa

Non rimuovere il polo di messa

Non utilizzare adattatori.
Non utilizzare prolunghe.

Il mancato rispetto di questa
avvertenza puo provocare morte,
incendi o scosse elettriche.

Volt: 220-240 V
Hertz: 50-60

NOTA: Se la spina non entra nella
presa, rivolgersi a un tecnico qualificato.
Non modificare in alcun modo la spina.

Non utilizzare prolunghe. Se il cavo di
alimentazione & troppo corto, rivolgersi

a un elettricista qualificato o a un tecnico
dell’assistenza per installare una presa vicino
all'apparecchio.

Deve essere utilizzato un cavo di
alimentazione corto (o un cavo di
alimentazione staccabile) per ridurre il rischio
di rimanere impigliati o inciampare se il cavo
e piu lungo.

USO DEL MINI FOOD PROCESSOR
TABELLA CON | CONSIGLI PER L’ACCESSORIO FRUSTA

_

L'accessorio frusta si utilizza per incorporare aria in alimenti come uova,
albumi, creme dense, maionese e simili. Usare il gocciolatoio e il beccuccio
per preparare facilmente maionese o condimenti.

| =
ALIMENTI PREPARAZIONE QUANTITA TEMPO DI IMPOSTAZI-
SUGGERITI DEGLI ALIMENTI LAVORAZIONE ONE
Sgusciare le uova;
separare i tuorli dagli | g
XLOBVUAMEI albumi come richiesto; 4;5) al 70 Secondi Velocita 1
usare 2 g di cremor m
tartaro per uovo.
Aggiungere la panna Fi
(D:EENI\SAQ e gli aromi desiderati 2‘:; al 30 Secondi Velocita 2
nella ciotola da lavoro. m
Versare gli ingredienti
EMULSIONI nella ciotola da
(MAIONESE, lavoro; utilizzare il Fino a . s
AIOLI, gocciolatoio durante 350 ml 30 Secondi Velocita 2
VINAIGRETTE) | la lavorazione per
aggiungere |'olio.
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USO DEL MINI FOOD PROCESSOR
TABELLA CON | CONSIGLI PER LA LAMA MULTIUSO

Usare la lama multiuso per sminuzzare frutta fresca, verdura e frutta secca, per tritare

prezzemolo, erba cipollina o aglio e preparare velocemente ricette saporite,
@ per ridurre in purea frutta o verdura cotte per le pappe dei bambini o da

usare come base per zuppe o salse. E anche possibile grattugiare il pane o
macinare la carne cruda.

NOTA: per un risultato ottimale & preferibile tagliare i pezzi piu grandi a cubetti di 2,5 cm
circa prima di lavorarli. Questa procedura consente anche di lavorare una maggiore quantita di
alimenti in un solo passaggio.

IMPORTANTE: non macinare caffé in grani o spezie dure, come la noce moscata, che
potrebbero rovinare il Mini food processor.

ALIMENTI PREPARAZIONE QUANTITA TEMPO DI IMPOSTAZI-
SUGGERITI DEGLI ALIMENTI LAVORAZIONE ONE
FRUTTAE . . ]
VERDURA Tagliare apezzida | Finoa 45 Secondi Velocita 2 o
CRUDE o em 3509 2
FRUTTA E . . . 2
VERDURA Tagliare apezzida | Finoa 30 Secondi Velocita 2 =
COTTE > em 009
La carne deve essere
cruda e tagliata a Fino a 227
CARNE pezzi di 2,5 cm circa 30 Secondi Velocita 2
@ per ottenere i migliori g per volta @
risultati di lavorazione.
Aggiungere le erbe
ERBE aromatiche e le spezie | Finoa
AROMATICHE | come si presentano; 250 g (4 25 Secondi Velocita 2
E SPEZIE non & necessaria tazze)
alcuna preparazione.
Spezzettare pane,
PANE, cracker e biscotti per | g 5
BISCOTTI O inserirli agevolmente 20 Secondi Velocita 2
CRACKER nella ciotola da lavoro | 4009
prima di tritarli.
Aggiungere la
FRUTTA frutta secca come si Fino a . .
SECCA presenta, non serve 400 g 30 Secondi Velocita 2
preparazione, 450 g.

SUGGERIMENTO: Per una consistenza migliore o per tritare piu grossolanamente, usare il
tasto Pulse.
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USO DEL MINI FOOD PROCESSOR

PREPARAZIONE DEL MINI FOOD PROCESSOR PER L'USO

Operazioni preliminari per il primo utilizzo

Prima di usare il Mini food processor per la prima volta, lavare la ciotola da lavoro, il coperchio,
la frusta e la lama in acqua saponata calda. La ciotola da lavoro, il coperchio e la lama possono
anche essere lavate nel cestello superiore della lavastoviglie.

Per praticita, riassemblare sempre il Mini food processor dopo averlo pulito per riporlo.

SMONTAGGIO DEL MINI FOOD PROCESSOR

Seguire le istruzioni per smontare il Mini food processor per la pulizia e quando si
rimuovono gli ingredienti dalla ciotola da lavoro.

Accertarsi che il Mini food processor sia scollegato.
Tenere il coperchio come illustrato e ruotarlo in
senso orario per sbloccarlo. Quindi togliere il
coperchio dalla ciotola da lavoro sollevandolo.

Estrarre la lama verso |'alto tenendola diritta per
rimuoverla dalla ciotola da lavoro.

Estrarre I'albero di trasmissione verso |'alto
tenendolo diritto per rimuoverlo dalla ciotola da
lavoro.

Tenere salda la base con una mano, mentre con
I'altra si gira la ciotola da lavoro in senso orario per
sbloccarla e sollevarla dalla base.
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USO DEL MINI FOOD PROCESSOR

ASSEMBLAGGIO E MESSA IN FUNZIONE DEL MINI FOOD
PROCESSOR

IMPORTANTE: Accertarsi che il Mini food processor sia scollegato prima di assemblarlo.

Porsi con la maniglia della ciotola da lavoro di
fronte sulla base. Ruotare la maniglia di 90° in
senso antiorario per bloccarla in sede. Se la ciotola
€ montata correttamente, la maniglia deve trovarsi
a destra.

Inserire I'albero di trasmissione sull’asta al centro
della ciotola da lavoro, ruotarlo e abbassarlo fino a
quando poggia sul fondo della ciotola.
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Se si utilizza la lama, inserirla sopra I'albero di
trasmissione, quindi ruotarla e abbassarla fino a
quando poggia sul fondo della ciotola. Se si utilizza
la frusta, andare alla sezione “Uso dell’accessorio

frusta”. @

: i re piu di u i \ . ini unzi
NOTA: Non installare di un accessorio per volta. Il Mini food processor funziona
quando & montata la lama o I'accessorio frusta, ma non entrambi.

Inserire gli ingredienti da lavorare nella ciotola da
lavoro. Per un risultato uniforme, tagliare la frutta,
la verdura e la carne in pezzi da 2,5 cm.

IMPORTANTE: non macinare caffé in grani o spezie dure, come la noce moscata, che
potrebbero rovinare il Mini food processor.

Posizionare il coperchio sulla ciotola da lavoro
con la maniglia del coperchio davanti. Ruotare la
maniglia del coperchio in senso antiorario fino a
bloccarla in sede. Si sente uno scatto quando il
coperchio & posizionato correttamente in sede.

NOTA: La ciotola da lavoro e il coperchio devono essere in sede perché il Mini food
processor funzioni.
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USO DEL MINI FOOD PROCESSOR

Far scorrere la leva Chop/Purée nella posizione
desiderata. Premere il tasto PULSE/ON per avviare
il Mini food processor.

Per sminuzzare grossolanamente, premere
brevemente e ripetutamente il tasto PULSE/ON
fino a ottenere il risultato desiderato.

Infilare I'accessorio frusta sull’albero di trasmissione,
quindi ruotare e abbassare I'accessorio fino a quando
poggia sul fondo della ciotola.

Inserire gli ingredienti da lavorare nella ciotola da
lavoro.

Posizionare il coperchio sulla ciotola da lavoro con la
maniglia del coperchio davanti. Ruotare la maniglia del
coperchio in senso antiorario fino a bloccarla in sede.
Si sente uno scatto quando il coperchio & posizionato
correttamente in sede.

Far scorrere la leva Chop/Purée nella posizione
desiderata. Tenere premuto il tasto PULSE/ON per
avviare il Mini food processor.
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USO DEL MINI FOOD PROCESSOR
USO DEL GOCCIOLATOIO E DEL BECCUCCIO

Usare il gocciolatoio per aggiungere comodamente gli ingredienti liquidi durante la
lavorazione di condimenti, maionese, emulsioni, salse e altro ancora. Usare il beccuccio
per versare il preparato.

Inserire gli ingredienti da lavorare nella ciotola da
lavoro.

Posizionare il coperchio sulla ciotola da lavoro
con la maniglia del coperchio davanti. Ruotare la
maniglia del coperchio in senso antiorario fino a
bloccarla in sede. Si sente uno scatto quando il
coperchio & posizionato correttamente in sede.

o
P4
<
4
£

Premere e rilasciare rapidamente il tasto PULSE/ON
pilu volte per mescolare gli ingredienti nella ciotola da

lavoro. g

Versare lentamente i liquidi, ad esempio I'olio, nel

4 gocciolatoio. Il liquido viene aggiunto comodamente
T 1 e si miscela completamente agli ingredienti mentre

girano nella ciotola da lavoro.

Quando il preparato & pronto, togliere il coperchio e la
lama per utilizzare il beccuccio.
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MANUTENZIONE E PULIZIA

IMPORTANTE: Accertarsi che il Mini food processor sia scollegato dalla corrente prima
di togliere o mettere i componenti e prima della pulizia.

Rimuovere la ciotola da lavoro, il coperchio e gli
accessori.

La ciotola da lavoro, il coperchio, I'accessorio frusta
e la lama si possono lavare nel cestello superiore
della lavastoviglie, in alternativa lavare tutti i
componenti con acqua calda saponata. Sciacquare
e asciugare.

Passare un panno umido sulla base. Non usare
detergenti abrasivi. Non immergere la base in
acqua.

Avwvolgere il cavo di alimentazione in senso
antiorario intorno alla base per riporlo
ordinatamente.

NOTA: Per praticita, riassemblare sempre il Mini food processor dopo averlo pulito per
riporlo.

RISOLUZIONE DEI PROBLEMI

Se il Mini food processor non funziona bene o non funziona, controllare quanto segue:

1. Il Mini food processor & collegato alla 5. La corrente della rete domestica
corrente? e funzionante? Se e presente un
dispositivo salvavita, assicurarsi che non

2. Accertarsi che la ciotola e il coperchio '
sia scattato.

siano allineati correttamente e bloccati.

Premere il tasto PULSE/ON e rilasciarlo € il problema non & riconducibile a
con un movimento rapido. Non tenerlo nes.suno”del motivi |nd|c_at|, vecjere la
sempre premuto. sezione "Garanzia e assistenza”.

Non restituire il Mini food processor al
rivenditore. | rivenditori non forniscono
servizio di assistenza.

3

4. Scollegare il Mini food processor, quindi
reinserire la spina nella presa.
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GARANZIA E ASSISTENZA
GARANZIA DEL MINI FOOD PROCESSOR KITCHENAID PER USO

DOMESTICO

Durata della
garanzia:

KitchenAid si fa carico del
pagamento di:

KitchenAid non si fa carico
del pagamento di:

Europa, Medio
Oriente e Africa:

Per il Modello
KFC0516:

due anni di
copertura totale a
partire dalla data
d’acquisto.

Parti di ricambio e costo
di manodopera per le
riparazioni necessarie a
rimuovere i difetti nei
materiali e nella qualita di
esecuzione. L'assistenza
deve essere fornita da

un centro di assistenza
autorizzato KitchenAid.

A. Riparazioni se il Mini food
processor viene usato
per attivita diverse dalla
normale preparazione
domestica degli alimenti.

B. Danni provocati da
incidenti, alterazioni,
utilizzo improprio,
abuso o installazione/
funzionamento non
conforme alle normative
locali sull’'energia elettrica.

KITCHENAID NON SI ASSUME ALCUNA RESPONSABILITA PER DANNI

INDIRETTI.

SERVIZIO CLIENTI

Per qualsiasi dubbio, o per avere informazioni sul centro di assistenza autorizzato KitchenAid
pitl vicino, utilizzare i contatti di seguito.

NOTA: qualsiasi tipo di assistenza deve essere gestita da un centro di assistenza

autorizzato KitchenAid.

N. assistenza generica:

. 00800 3810 4026

Per ulteriori informazioni, & possibile visitare il sito web all'indirizzo:

W11250099A.indb 59
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ONDERDELEN EN KENMERKEN
ONDERDELEN EN ACCESSOIRES

Opening in
het deksel
Deksel

Pulse/Aan-knop

Aandrijfadapter

Schenktuit

\@ Bereidingskom
St met handgreep

Selectiehendel

voor Snelheid Zwaar voetstuk

t@m =TS

Multifunctioneel Klopaccessoire
roestvrijstalen mes
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VEILIGHEID VAN DE HAKMOLEN

Uw veiligheid en die van anderen is erg belangrijk.
We hebben in deze handleiding en op uw toestel tal van belangrijke veiligheids-
waarschuwingen aangebracht. Lees deze veiligheidswaarschuwingen en leef ze na.

Dit is het veiligheidsalarmsymbool.

Dit symbool waarschuwt u voor mogelijke gevaren waarbij u of anderen
gedood of verwond kunnen worden.

Alle veiligheidswaarschuwingen volgen op het alarmsymbool en de woorden
“GEVAAR” of “WAARSCHUWING”. Deze woorden betekenen het volgende:

U kunt gedood worden of ernstig
A GEVAAR gewond raken als u de instructies niet
onmiddellijk naleeft.
U kunt gedood worden of ernstig gewond
A WAARSCHUWING raken als u de instructies niet naleeft.

Alle veiligheidswaarschuwingen informeren u over het potentiéle gevaar, over hoe u het
risico op verwondingen kunt verminderen en wat er kan gebeuren als u de instructies

BELANGRIJKE
VEILIGHEIDSMAATREGELEN

Bij het gebruik van elektrische apparaten moeten altijd
elementaire veiligheidsmaatregelen worden gevolgd,
waaronder het volgende:

1. Lees alle instructies. Verkeerd gebruik van het apparaat
kan leiden tot verwonding bij personen.

2. Om te beschermen tegen het risico van een elektrische
schok mag het apparaat niet in water of andere
vloeistof worden geplaatst.

3. Dit apparaat is niet bedoeld voor gebruik door
personen (waaronder kinderen) met verminderde
lichamelijke, zintuiglijke of geestelijke vermogens of
gebrek aan ervaring en kennis, tenzij ze onder toezicht
staan of instructies hebben gekregen over het gebruik
van het apparaat van een persoon die verantwoordelijk
is voor hun veiligheid.
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VEILIGHEID VAN DE HAKMOLEN

4. Alleen voor Europa: Dit apparaat mag niet worden
gebruikt door kinderen. Houd het apparaat en het
netsnoer buiten het bereik van kinderen.

5. Alleen voor Europa: Apparaten mogen gebruikt worden
door personen met verminderde lichamelijke, zintuiglijke
of geestelijke vermogens of gebrek aan ervaring en
kennis, mits ze onder toezicht staan of instructies
hebben gekregen over het veilige gebruik van het
apparaat en de gevaren van het apparaat begrijpen.
Kinderen mogen niet spelen met het apparaat.

6. Kinderen moeten onder toezicht staan om te
garanderen dat ze niet met het apparaat spelen.

7. Zet het apparaat UIT en trek de stekker uit het
stopcontact als u het apparaat niet gebruikt, voordat
u onderdelen plaatst of verwijdert en voordat u het
apparaat schoonmaakt. Pak de stekker vast en trek
deze uit het stopcontact om het apparaat los te
koppelen van de stroom. Trek nooit aan het snoer.

8. Raak bewegende onderdelen niet aan.

@ 9. Gebruik het apparaat niet als het netsnoer of de stekker @
beschadigd is, of nadat het apparaat een storing heeft
gehad, gevallen is of op enigerlei wijze beschadigd is
geraakt. Breng het apparaat naar de dichtstbijzijnde
erkende Klantenservice voor onderzoek, reparatie of
afstelling.

10. Het gebruik van hulpstukken die niet aanbevolen
of verkocht worden door de fabrikant kan brand,
elektrische schok of letsel veroorzaken.

11. Gebruik de hakmolen niet buiten.

12. Laat het snoer niet over de rand van de tafel of het
aanrecht hangen.

13. Houd uw handen en ander keukengerei uit de buurt
van het mes tijdens het hakken van voedsel, om het
risico op ernstig letsel bij personen en/of beschadiging
van het apparaat te verminderen. Er kan een schraper
worden gebruikt, maar deze mag alleen worden
gebruikt als het apparaat uitgeschakeld is.
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14. Als het netsnoer beschadigd is, moet dit worden
vervangen door de fabrikant, zijn vertegenwoordiger
of gekwalificeerd personeel om gevaarlijke situaties te
voorkomen.

15. De messen zijn scherp. Wees voorzichtig bij het
hanteren van de scherpe messen, het leegmaken
van de kom en tijdens het schoonmaken.

16. Om het risico op verwonding te verkleinen, mag u het
shijmes nooit op het voetstuk plaatsen zonder eerst de
kom goed op zijn plaats te hebben gezet.

17. Zorg dat het deksel stevig op zijn plaats vergrendeld is
voordat u de hakmolen gebruikt.

18. Probeer het vergrendelingsmechanisme van het deksel
niet te saboteren.

19. Zie het deel “Onderhoud en reiniging” voor instructies
om de oppervlakken die in contact komen met voedsel
te reinigen.

20. Dit apparaat is bedoeld om te worden gebruikt in

® huishoudelijke en vergelijkbare toepassingen, zoals:
- personeelskeukens in winkels, kantoren en andere
werkomgevingen.
- boerderijen.
- door gasten in hotels, motels en andere
verblijffsomgevingen.
- in bed-and-breakfast-omgevingen.

21. Wees voorzichtig als er warme vloeistof in de hakmolen
wordt gegoten, omdat deze uit het apparaat kan
spatten als gevolg van plotselinge stoomvorming.

22. Vul de kom niet boven het aangegeven maximale
vulstreepje om het risico op verwonding door schade
aan het deksel of de kom te voorkomen.

BEWAAR DEZE AANWIJZINGEN
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VEILIGHEID VAN DE HAKMOLEN
ELEKTRISCHE VEREISTEN

K-

Gevaar voor elektrische schokken

Voltage: 220-240 V
Hertz: 50-60 Hz

OPMERKING: Als de stekker niet in het
stopcontact past, neem dan contact op met
een gekwalificeerde elektricien. Wijzig de
stekker op geen enkele manier.

Gebruik geen verlengsnoer. Als het netsnoer
te kort is, laat dan door een gekwalificeerde
elektricien of een servicemonteur een
stopcontact installeren in de buurt van

het apparaat.

Aansluiten op een geaard
stopcontact.

Er moet een kort netsnoer (of een
verwijderbaar netsnoer) worden gebruikt om
het risico van verstrikt raken in, of struikelen

Verwijder de aardpin niet. over een langer snoer te verkleinen.

Gebruik geen adapter.
Gebruik geen verlengsnoer.

Het niet opvolgen van deze instructies
kan de dood, brand of elektrische
schokken tot gevolg hebben.

GEBRUIK VAN DE HAKMOLEN
TABEL MET AANBEVELINGEN VOOR HET KLOPACCESSOIRE

! Het klopaccessoire kan worden gebruikt om lucht in voedingsmiddelen te
kloppen, zoals in eieren, eiwitten, slagroom, mayonaise enz. Gebruik de
<= opening in het deksel en de schenktuit om makkelijk mayonaise of

dressings te maken.

VOORGESTELD VERWERK-
VOEDSEL BEREIDING HOEVEELHEID INGSTIJD INSTELLING
Tik de eieren uit hun
schaal; scheid zo Max.
EIEREN EN nodig de dooiers van .
EIWITTEN de eiwitten: gebruik 420 ml 70 Seconden | Snelheid 1
1/8 tl wijnsteen per | (1.5 kop)
ei.
Doe de slagroom Max.
SLAGROOM en de gewenste 240 ml 30 Seconden | Snelheid 2
smaakstoffen in
de bereidingskom. (1 kop)
Doe de ingrediénten
EMULSIES in de bereidingskom; | Max.
(MAYONAISE, gebruik tijdens het .
AIOLI. SALAD mengen de opening 350 ml 30 Seconden | Snelheid 2
EDRESSING) in het deksel om olie | (1.5 kop)
toe te voegen.
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VOORGESTELD VERWERK-
VOEDSEL BEREIDING HOEVEELHEID INGSTIUD INSTELLING
VERS FRUIT EN | In stukken van 2,5 cm Max.
GROENTEN snijden ' 3509 45 Seconden | Snelheid 2
(3 koppen)
GEKOOKT In stukk 25 Max.
FRUIT EN S envan£>em 500 g 30 Seconden | Snelheid 2
GROENTEN J (2,5 koppen)
(%2}
Vlees moet rauw zijn, %
en in stukjes van 2,5 Max. 227 <
VLEES cm worden gesneden | g (Y2 pond) 30 Seconden | Snelheid 2 =z
@ voor de beste tegelijk a
hakresultaten. i
Voeg kruiden en Max
KRUIDEN EN specerijen toe zoals ’ .
SPECERIJEN ze zijn; er is geen 2458 9 25 Seconden | Snelheid 2
voorbereiding nodig. (4 koppen)
BROOD Breek brood, crackers Max.
KOEKJES OF | Of koekjes in stukjes | 20 Seconden | Snelheid 2
CRACKERS die in de kom passen K
voordat u ze fijnhakt. (4 koppen)
Voeg noten toe
zoals ze zijn, geen Max.
NOTEN voorbereiding 400 g 30 Seconden | Snelheid 2
nodig 450 g (2,5 koppen)
(max. 3 koppen).

GEBRUIK VAN DE HAKMOLEN
TABEL MET AANBEVELINGEN VOOR HET MULTIFUNCTIONELE MES

Gebruik het multifunctionele mes voor het hakken van vers fruit, groenten of noten en

het fijnhakken van peterselie, bieslook of knoflook voor een makkelijke
bereiding van uw favoriete recepten. Pureer gekookt fruit of groenten om
babyvoeding te maken of om te gebruiken als basis voor soepen of sauzen.
U kunt ook broodkruim maken of rauw vlees fijnmalen.

L=

OPMERKING: Voor de beste resultaten moeten grotere levensmiddelen in blokjes van
ongeveer 2,5 cm worden gesneden voordat u ze verwerkt. Hierdoor kan er ook meer
voedsel tegelijk worden verwerkt.

BELANGRIJK: Hak geen koffiebonen of harde specerijen zoals nootmuskaat; deze kunnen de
hakmolen beschadigen.

TIP: Gebruik de Pulse-functie voor een betere consistentie of om grof gehakte resultaten te

krijgen.

GEBRUIK VAN DE HAKMOLEN | 67

‘ ‘ W11250099A.indb 67 6/14/2018 2:07:30PM‘ ‘



BT o [ T

GEBRUIK VAN DE HAKMOLEN
DE HAKMOLEN VOORBEREIDEN VOOR GEBRUIK

Voor het eerste gebruik

Voordat u de hakmolen voor de eerste keer gebruikt, moet u de bereidingskom, het deksel,
het klopaccessoire en het mes wassen in een warm sopje. De bereidingskom, het deksel en
het mes kunnen ook worden afgewassen in het bovenste rek van de vaatwasser.

Zet de hakmolen altijd weer in elkaar na het schoonmaken om hem makkelijk te kunnen
opbergen.

DE HAKMOLEN UIT ELKAAR HALEN

Volg deze instructies om de hakmolen uit elkaar te halen om hem schoon te maken en
om ingrediénten uit de bereidingskom te verwijderen.

Zorg dat de stekker van de hakmolen uit het
stopcontact is gehaald. Houd het deksel vast zoals
weergegeven en draai het naar links om het te
ontgrendelen. Til vervolgens het deksel van de
bereidingskom.

Trek het mes recht omhoog om het uit de
bereidingskom te verwijderen. @

Trek de aandrijffadapter recht omhoog om het uit

3 de bereidingskom te verwijderen.
Houd het voetstuk met uw ene hand vast en draai
4 de bereidingskom met uw andere hand naar links

om hem te ontgrendelen en van het voetstuk te
tillen.
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GEBRUIK VAN DE HAKMOLEN
DE HAKMOLEN IN ELKAAR ZETTEN EN GEBRUIKEN

BELANGRIJK: Zorg dat de stekker van de hakmolen uit het stopcontact is gehaald
voordat u hem in elkaar zet.

Begin met de handgreep van de bereidingskom
naar voren gericht op het voetstuk. Draai de
handgreep 90° naar rechts om de kom op zijn
plaats te vergrendelen. Als de kom goed geplaatst
is, zit de handgreep nu aan de rechterkant.

Plaats de aandrijfadapter op de as in het midden
van de bereidingskom, en draai en druk de
aandrijffadapter vervolgens omlaag tot hij op

de bodem van de bereidingskom rust.

Als u het mes gebruikt, plaatst u het mes op

de aandrijfadapter en draait en drukt u het
vervolgens omlaag tot het mes op de bodem

van de bereidingskom rust. Als u het klopaccessoire
gebruikt, zie dan de paragraaf “Het klopaccessoire
gebruiken”.
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OPMERKING: Probeer niet meer dan één accessoire tegelijk te installeren. De hakmolen
werkt met ofwel het mes of het klopaccessoire gemonteerd, niet met beide.

Doe de ingrediénten die u wilt verwerken in de
bereidingskom. Voor een gelijkmatige consistentie
van de verwerkte voedingsmiddelen dient u fruit,
groenten en vlees in stukken van 2,5 cm te snijden.

BELANGRIJK: Hak geen koffiebonen of harde specerijen zoals nootmuskaat; deze
kunnen de hakmolen beschadigen.

Plaats het deksel op de bereidingskom met de
handgreep naar voren gericht. Draai de handgreep
van het deksel naar rechts tot het op zijn plaats
vergrendeld is. Het deksel klikt als het goed op
zijn plaats vergrendeld is.

OPMERKING: De bereidingskom en het deksel moeten op hun plaats vergrendeld zijn
om de hakmolen te kunnen gebruiken.
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GEBRUIK VAN DE HAKMOLEN

Schuif de hendel voor hakken/pureren op de
gewenste instelling. Druk de PULSE/AAN-knop
in om de hakmolen te starten.

Voor grof gehakte ingrediénten gebruikt u een
pulserende beweging om de PULSE/AAN-knop
snel in te drukken en weer los te laten, tot de door
u gewenste resultaten bereikt zijn.

Plaats het klopaccessoire op de aandrijfadapter, en
draai en druk het vervolgens omlaag tot het op de
bodem van de bereidingskom rust.

Doe de ingrediénten die u wilt verwerken in de
bereidingskom.

Plaats het deksel op de bereidingskom met de
handgreep naar voren gericht. Draai de handgreep
van het deksel naar rechts tot het op zijn plaats
vergrendeld is. Het deksel klikt als het goed op
zijn plaats vergrendeld is.

Schuif de hendel voor hakken/pureren op de gewenste
instelling. Houd de PULSE/AAN-knop ingedrukt om de
hakmolen te starten.
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GEBRUIK VAN DE HAKMOLEN
DE OPENING IN HET DEKSEL EN DE SCHENKTUIT GEBRUIKEN

Gebruik de opening in het deksel om makkelijk vloeibare ingrediénten toe te voegen
tijdens het bereiden van dressings, mayonaise, emulsies, sauzen en dergelijke.
Gebruik de schenktuit voor makkelijker serveren.

Doe de ingrediénten die u wilt verwerken in de
bereidingskom.

Plaats het deksel op de bereidingskom met de
handgreep naar voren gericht. Draai de handgreep
van het deksel naar rechts tot het op zijn plaats
vergrendeld is. Het deksel klikt als het goed op
zijn plaats vergrendeld is.

Druk snel op de PULSE/AAN-knop en laat hem weer
los om uw ingrediénten in beweging te krijgen in de
bereidingskom.
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Giet langzaam vloeistoffen zoals olie door de opening
in het deksel. De vloeistof wordt efficiént en grondig
door de ingrediénten gemengd terwijl deze draaien
in de bereidingskom.

Als de bereiding klaar is, verwijdert u het deksel en het
mes om de schenktuit te kunnen gebruiken.
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ONDERHOUD EN REINIGING

BELANGRIJK: Zorg dat de stekker van de hakmolen uit het stopcontact is gehaald
voordat u onderdelen plaatst of verwijdert en voordat u het apparaat schoonmaakt.

Verwijder de bereidingskom, het deksel en de
accessoires.

De bereidingskom, het deksel, het klopaccessoire
en het mes kunnen worden afgewassen in het
bovenste rek van de vaatwasser; of was alle
onderdelen in een warm sopje. Spoel ze na

en droog ze af.

Veeg het voetstuk schoon met een vochtige doek.
Gebruik geen agressieve reinigingsmiddelen.
Dompel het voetstuk niet onder in water.

Wikkel het snoer tegen de wijzers van de klok in
rond het voetstuk voor makkelijke opslag.

OPMERKING: Zet de hakmolen altijd weer in elkaar na het schoonmaken om hem
makkelijk te kunnen opbergen.

PROBLEMEN OPLOSSEN

Als de hakmolen een storing heeft of niet werkt, controleer dan het volgende:
1. Zit de stekker van de hakmolen in het 5. Werkt de zekering in het circuit

stopcontact? naar de hakmolen goed? Als u een
2. Zorg dat de kom en het deksel stroomonderbrekingsdoos heeft,
goed uitgelijnd zijn en op hun zorg dan dat het circuit gesloten is.
plaats vergrendeld zijn. Als het probleem niet komt door een van
3. Druk op de PULSE/AAN-knop met een de bovengenoemde situaties, zie dan de
snelle op-en-neergaande beweging. paragraaf “Garantie en service”.
Houd de knop niet continu ingedrukt. Breng de hakmolen niet terug naar de

4. Haal de stekker van de hakmolen uit het Winkel. Winkeliers bieden geen service.
stopcontact en steek hem weer in het
stopcontact.
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GARANTIE EN SERVICE
GARANTIE OP DE KITCHENAID HAKMOLEN

Duur van de KitchenAid betaalt: KitchenAid betaalt niet:
garantie:
Europa, Midden- De vervangingsonderdelen | A. Reparaties als de hakmolen
Oosten en Afrika: | en reparatiekosten voor gebruikt is voor andere
het verhelpen van defecten handelingen dan normale
Voor model in materiaal of afwerking. huishoudelijke bereiding
KFCO0516: Service moet geleverd van voedsel.
twee j.aar worden door een erkend B. Schade die het gevolg is van
voIIedlge KitchenAid Servicecentrum. ongelukken, wijzigingen,
garantie vanaf de verkeerd gebruik, misbruik
aankoopdatum. of installatie/bediening die
niet in overeenstemming
is met de plaatselijke
elektrische voorschriften.

KITCHENAID KAN NIET AANSPRAKELIJK WORDEN GESTELD VOOR
INDIRECTE SCHADE.

KLANTENCONTACT

Indien u nog vragen hebt of de dichtsbijzijnde KitchenAid geautoriseerde dienst-na-
verkoop/after sales service zoekt, kunt u onderstaande contactpersonen raadplegen.

@ OPMERKING : Alle reparaties moeten in het land van aankoop worden uitgevoerd door
een geautoriseerde dienst-na-verkoop/after sales service van KitchenAid.
i 00800 3810 4026
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Algemeen gratis oproepnummer:

Bezoek onze website voor meer informatie:
www.KitchenAid.eu

©2018 Alle rechten voorbehouden.
Specificaties kunnen zonder voorafgaande kennisgeving worden gewijzigd.
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PIEZAS Y CARACTERISTICAS
PIEZAS Y ACCESORIOS

Abertura para introducir
ingredientes

Tapa
_\/ Botén de
/ impulso/
= encendido

Adaptador

Pico vertedor

\@/ Vaso con mango

— —— =

Palanca selectora

para velocidad Base resistente

t@m =TS

Cuchilla multiusos Accesorio para
de acero batir
inoxidable
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SEGURIDAD DEL PROCESADOR DE ALIMENTOS

Su seguridad y la seguridad de los demas es muy importante.

Hemos incluido muchos mensajes importantes de seguridad en este manual
y en su electrodomeéstico. Lea y obedezca siempre todos los mensajes de
seguridad.

Este es el simbolo de alerta de seguridad.

Este simbolo le llama la atencion sobre peligros potenciales
gue pueden ocasionar la muerte o una lesién a usted y a los
demas.

Todos los mensajes de seguridad irdn a continuacion
del simbolo de advertencia de seguridad y de la palabra
“PELIGRO” o “ADVERTENCIA”.

Estas palabras significan:

Si i las inst i
A PELIGRO de Inmediato, usted puede morir
o sufrir una lesién grave.
Si no sigue las instrucciones, usted
AADVERTENCIA puede morir o sufrir una Iesi()n’ grave.

Todos los mensajes de seguridad le

diran el peligro potencial, le diran cémo reducir las posibilidades de sufrir
una lesion y lo que puede suceder si no se siguen las instrucciones.

PRECAUCIONES IMPORTANTES

Es necesario cumplir unas precauciones de seguridad
® basicas cuando se utilizan aparatos eléctricos, ®
incluyendo las siguientes:

1. Leatodas las instrucciones. El uso indebido del
aparato puede provocar danos personales.

2. No ponga el aparato en agua u otro liquido para
protegerlo del riesgo de descarga eléctrica.

3. Este aparato no ha sido disenado para su uso por
personas (incluidos nifios) con discapacidad fisica,
sensorial o mental, o con falta de experiencia y de
conocimientos, a menos que estén supervisados o
reciban instrucciones adecuadas sobre la utilizacion
del aparato por una persona responsable de su
seguridad.

ESPANOL
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SEGURIDAD DEL PROCESADOR DE ALIMENTOS

4. Solo Europa: Los nifios no deben utilizar este aparato.
Mantenga el aparato y su cable fuera del alcance de
los nifos.

5. Solo Europa: Los aparatos pueden ser utilizados
por personas con discapacidad fisica, sensorial
o mental reducida o con falta de experiencia 'y de
conocimientos, siempre que estén supervisados o
reciban instrucciones adecuadas sobre la utilizacion
del aparato de forma segura y que entiendan los
peligros que conlleva. Los nifios no deben jugar con el
aparato.

6. Los niflos deben ser supervisados a fin de que no
jueguen con el aparato.

7. Apague el aparato y, a continuacion, desenchufelo de
la toma de corriente cuando no esté utilizandose antes
de montar y desmontar las piezas y de su limpieza.
Para desenchufarlo, sujete el enchufe y retirelo de
la toma de corriente. No tire nunca del cable de
alimentacion.

® 8. Evite el contacto con piezas en movimiento. ®

9. No utilice el aparato con un cable o enchufe dafnado
o después de que se haya caido o dafado o de que
no funcione de manera correcta. Devuelva el aparato
al centro de servicio técnico autorizado mas proximo
para que sea examinado, reparado o ajustado

10. El uso de accesorios no recomendados o vendidos por
el fabricante puede provocar un incendio, descarga
eléctrica o lesiones.

11. No use el procesador de alimentos en el exterior.

12. No deje que el cable sobresalga del borde de la mesa
0 mostrador.

13. Mantenga las manos y otros utensilios lejos de la
cuchilla de corte al picar alimentos para reducir el
riesgo de lesiones personales graves o dafos en
la unidad. Puede utilizarse un rascador, pero esto
solo debe hacerse cuando la unidad no esté en
funcionamiento.
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SEGURIDAD DEL PROCESADOR DE ALIMENTOS

14. Si se dana el cable eléctrico, debera sustituirlo el
fabricante, su agente de servicios o una persona
cualificada para evitar peligros.

15. Las cuchillas estan afiladas. Tenga cuidado a la hora
de manipular las cuchillas afiladas, vaciar el vaso y
limpiar el aparato.

16. Para reducir el riesgo de lesiones, no coloque nunca la
cuchilla de corte en la base sin poner primero el vaso
debidamente en su lugar.

17. Asegurese de que la cubierta esté bien encajada en su
lugar antes de utilizar el procesador de alimentos.

18. No intente anular el mecanismo de enclavamiento de
la cubierta.

19. Consulte la seccién “Cuidado y limpieza” para obtener
instrucciones sobre la limpieza de las superficies en
contacto con los alimentos.

20. Este aparato ha sido disenado para aplicaciones
domésticas y similares como, por ejemplo:

@ - areas de cocina para el personal de tiendas, oficinas @
u otros entornos de trabajo.

- casas rurales.
- por clientes en hoteles, moteles y otros entornos de
tipo residencial.
- entornos de tipo bed and breakfast.
21. Preste atencidn si se ha derramado liquido caliente
en el procesador de alimentos, ya que puede ser
expulsado del aparato por una repentina vaporizacion.
22. No llene el vaso por encima de la linea de llenado
maxima marcada para evitar el riesgo de lesiones a
causa de danos provocados en la cubierta o vaso.

GUARDE ESTAS INSTRUCCIONES

ESPANOL
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SEGURIDAD DEL PROCESADOR DE ALIMENTOS
REQUISITOS ELECTRICOS

Voltaje: 220-240 V
A ADVE RTENCIA Hertzios: 50-60 Hz
NOTA: Si el enchufe no encaja en la toma
de corriente, pdngase en contacto con un
técnico cualificado. No modifique el enchufe
‘ de ningiin modo.

No utilice un cable de extension. Si el cable
de suministro eléctrico es demasiado corto,
encargue la instalacion de una toma de
corriente cerca del aparato a un técnico
Conectar a un enchufe con toma cualificado o técnico de servicio.

de tierra. Debe utilizarse un cable de suministro
eléctrico corto (o cable de suministro
desconectable) para reducir el riesgo de
No utilice un adaptador. enredarse o tropezarse con un cable mas
largo.

Peligro de descarga eléctrica

No quitar la clavija de tierra.

No utilice un cable alargador.

El incumplimiento de estas instrucciones
podria provocar la muerte, un incendio
o una descarga eléctrica.

@ USO DEL PROCESADOR DE ALIMENTOS @&
TABLA DE RECOMENDACIONES DEL ACCESORIO PARA BATIR

! El accesorio para batir puede utilizarse para incorporar aire en alimentos
como huevos, claras de huevo, nata espesa, mayonesa, etc. Utilice la
= abertura para introducir ingredientes y el pico vertedor para preparar

facilmente mayonesa o aderezos.

< TIEMPO DE
ALIMENTOS PREPARACION DE
RECOMENDADOS | LOS ALIMENTOs | CANTIDAD | PROTES. | AJUSTE
Casque los huevos;
separe las yemas de H
las claras segln sea asta
BEiV&%éCLARAS necesario y utilice 420 ml 70 Segundos Velocidad 1
1/8 cucharadita de (1,5 tazas)
cremor tartaro por
huevo.
Afada la nata y los Hasta
NATA ESPESA aromas deseados en | 240 ml 30 Segundos Velocidad 2
el vaso. (1 taza)
Ahada los
EMULSIONES ingredientes en Hasta
(MAYONESA, el vaso; utilice la .
ALIOLI, ADEREZO | abertura durante la | 320 ™! 70 Segundos | Velocidad 2
PARA ENSALADA) | mezcla para afadir (1,5 tazas)
los aceites.
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USO DEL PROCESADOR DE ALIMENTOS

TABLA DE RECOMENDACIONES DE LA CUCHILLA MULTIUSOS

Utilice la cuchilla multiusos para picar frutas y verduras crudas o frutos secos, ademas de

carne cruda.

perejil, cebollinos o ajo, y preparar facilmente sus recetas favoritas. Haga
purés de frutas o verduras cocidas como comida infantil o para utilizar
como base para sopas o salsas. También puede hacer pan rallado o triturar

NOTA: Para obtener los mejores resultados, corte los alimentos de mayor tamafio en dados
de aproximadamente 2,5 cm antes de procesarlos. Esta operacién también permite procesar
més alimentos de una vez.

IMPORTANTE: No procese granos de café ni especias duras como, por ejemplo, nuez
moscada, que puedan dafiar el procesador de alimentos.

< TIEMPO DE
ALIMENTOS PREPARACION DE
RECOMENDADOS | LOS ALIMENTOs | CANTIDAD | PROCES- | AJUSTE
AMIENTO
FRUTAS Y Cort . d Hasta
VERDURAS z‘grc;e” piezasde 13504 45 Segundos | Velocidad 2
CRUDAS ! (3 tazas)
FRUTAS Y Cort . d Hasta
VERDURAS Se o pezas e 500 g 30 Segundos | Velocidad 2
COCIDAS ! (2,5 tazas)
La carne debe estar
cruda y cortarse en
piezasyde 25cm Hasta 227 g .
CARNE ! (Y2 libra) 30 Segundos Velocidad 2 @
para obtener los
h cada vez
mejores resultados
de procesamiento.
ARada las hierbas y Hasta 6
HIERBAS Y especias tal cual; no . Z
ESPECIAS requieren ninguna 2450 9 25 Segundos Velocidad 2 P
preparacion. (4 tazas) ]
Trocee el pan, las
PAN, GALLETAS galletas dulces y Hasta
DULCES Y saladas en piezas 400 g 20 Segundos Velocidad 2
SALADAS que entren en el vaso (4 tazas)
antes de procesarlos.
Anada los frutos
secos tal cual; no Hasta
FRUTOS SECOS requieren ninguna 400 g 30 Segundos Velocidad 2
preparacion. 450 g (2,5 tazas)
(hasta 3 tazas).

CONSEJO: Para mejorar la consistencia, o picar en trozos mas bastos, utilice la operacién de

impulso.
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USO DEL PROCESADOR DE ALIMENTOS
PREPARACION DEL PROCESADOR DE ALIMENTOS PARA SU USO

Antes de utilizar el aparato por primera vez

Antes de utilizar el procesador de alimentos por primera vez, lave el vaso, la tapa, la varillay la
cuchilla en agua caliente con jabén. El vaso, la tapa y la cuchilla también pueden lavarse en la
rejilla superior del lavavajillas.

Para almacenar el aparato comodamente, monte siempre el procesador de alimentos después
de la limpieza.

DESMONTAJE DEL PROCESADOR DE ALIMENTOS

Siga estas instrucciones para desmontar el procesador de alimentos para su limpieza y al
retirar ingredientes del vaso.

Asegurese de que el procesador de alimentos esté
desenchufado. Sujete la tapa tal y como se muestra
en la ilustraciéon y girela hacia la derecha para
desbloquearla. Después, levante la tapa del vaso.

Tire de la cuchilla verticalmente hacia arriba para
retirarla del vaso. @

Tire del adaptador verticalmente hacia arriba para
retirarlo del vaso.

Sujete bien la base con una mano y gire el vaso
hacia la derecha con la otra para desbloquearlo y
retirarlo de la base.

82 | USO DEL PROCESADOR DE ALIMENTOS

‘ ‘ W11250099A.indb 82 @ 6/14/2018 2:07:36PM‘ ‘



BT o [ T

USO DEL PROCESADOR DE ALIMENTOS

MONTAJE Y FUNCIONAMIENTO DEL PROCESADOR
DE ALIMENTOS

IMPORTANTE: Asegurese de que el procesador de alimentos esté desenchufado antes
de proceder a su montaje.

Comience por el mango del vaso orientado hacia
delante en la base. Gire el mango 90° hacia la
izquierda para encajarlo en su lugar. Si se monta
debidamente, el mango queda orientado hacia la
derecha.

Coloque el adaptador sobre el eje en el centro del
vaso, gire y baje el adaptador hasta que descanse
en el fondo del vaso.

Si utiliza la cuchilla, coléquela sobre el adaptador,
gire y baje la cuchilla hasta que descanse en el
fondo del vaso. Si utiliza la varilla, consulte la
seccion “Uso del accesorio para batir”. @

NOTA: No intente instalar mas de un accesorio cada vez. El procesador de alimentos
funciona con la cuchilla, o bien, con el accesorio para batir en su lugar, no con ambos a
la vez.

ESPANOL

Coloque los ingredientes que desee procesar en
el interior del vaso. Para obtener una consistencia
uniforme de los alimentos procesados, corte las
frutas, verduras y carnes en piezas de 1 pulgada.

IMPORTANTE: No procese granos de café ni especias duras como, por ejemplo, nuez
moscada, ya que pueden dafar el procesador de alimentos.

Coloque la tapa sobre el vaso con el mango de
la tapa orientado hacia delante. Gire el mango
de la tapa hacia la izquierda para encajarlo en su
lugar. La tapa hace clic cuando estd debidamente
encajada en su lugar.

NOTA: El vaso y la tapa deben encajar en su lugar para que funcione el procesador de
alimentos.
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USO DEL PROCESADOR DE ALIMENTOS

Deslice la palanca para picar/hacer puré hasta

el ajuste deseado. Pulse el botén de impulso/
encendido para poner en marcha el procesador de
alimentos.

Para picar en trozos mas bastos, utilice un
movimiento por impulsos para pulsar y soltar
rapidamente el botén de impulso/encendido hasta
obtener los resultados deseados.

Coloque el accesorio para batir sobre el adaptador,
gire y presione hacia abajo hasta que descanse en el
fondo del vaso.

Coloque los ingredientes que desee procesar en el
interior del vaso.

Coloque la tapa sobre el vaso con el mango de la tapa
orientado hacia delante. Gire el mango de la tapa
hacia la izquierda para encajarlo en su lugar. La tapa
hace clic cuando estd debidamente encajada en su
lugar.

Deslice la palanca para picar/hacer puré hasta el ajuste
deseado. Mantenga pulsado el botén de impulso/
encendido para poner en marcha el procesador de
alimentos.
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USO DEL PROCESADOR DE ALIMENTOS

USO DE LA ABERTURA PARA INTRODUCIR INGREDIENTES
Y DEL PICO VERTEDOR

Utilice la abertura para afadir comodamente ingredientes liquidos durante el
procesamiento de aderezos, mayonesas, emulsiones, salsas, etc. Utilice el pico vertedor
para servir con mas facilidad.

Coloque los ingredientes que desee procesar en el
interior del vaso.

Coloque la tapa sobre el vaso con el mango de
la tapa orientado hacia delante. Gire el mango
de la tapa hacia la izquierda para encajarlo en su
lugar. La tapa hace clic cuando est4 debidamente
encajada en su lugar.

Presione rapidamente hacia arriba y hacia abajo
el botén de impulso/encendido para mover los @
ingredientes en el vaso.

ESPANOL

Vierta lentamente liquidos como, por ejemplo, aceite
4 por la abertura. El liquido se mezcla completa y

T 1 eficazmente con los ingredientes segun giran en el
interior del vaso.

Una vez finalizado el procesamiento, retire la tapa y la
cuchilla para utilizar el pico vertedor.
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CUIDADO Y LIMPIEZA

IMPORTANTE: Asegurese de que el procesador de alimentos esté desenchufado antes
de retirar o colocar piezas y de proceder a su limpieza.

Retire el vaso, la tapa y los accesorios.

El vaso, la tapa, el accesorio para batir y la cuchilla
pueden lavarse en la rejilla superior del lavavajillas,
o bien, lave todas las piezas en agua caliente con
jaboén. Enjuague y seque.

Limpie la base con un pafio himedo. No utilice
limpiadores abrasivos. No sumerja la base en el
agua.

Enrolle el cable hacia la izquierda en la base para
un sencillo almacenamiento.

NOTA: Para almacenar el aparato cémodamente, monte siempre el procesador de
alimentos después de la limpieza.

SOLUCION DE PROBLEMAS

Si se produce un fallo de funcionamiento en el procesador de alimentos, compruebe lo

siguiente:

1. ;Esta enchufado el procesador de 5. ;Esta funcionando adecuadamente
alimentos? el fusible en el circuito que va al

2. Aseglrese de que el vaso y la tapa procesador de alimentos? Si tiene una

caja de cortacircuitos, cerciérese que el

estén alineados correctamente y aja( ¢
circuito esté cerrado.

encajados en su lugar.

3. Pulse el botén de IMPULSO/ Si el problema no se debe a ninguno de
ENCENDIDO con un movimiento los puntos anteriores, consulte la seccion
réapido hacia arriba y hacia abajo. No lo Garantia y servicio”.
mantenga pulsado continuamente. No devuelva el procesador de alimentos a

la tienda. En la misma no brindan servicio

4. Desenchufe el procesador de alimentos
y vuelva a enchufarlo en la toma de
corriente.

técnico.
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GARANTIA Y SERVICIO
GARANTIA DEL PROCESADOR DE ALIMENTOS KITCHENAID

Duracién de KitchenAid abonara KitchenAid no abonara
la garantia: lo siguiente: lo siguiente:
Europa, Oriente Piezas sustituidas y A. Reparaciones cuando el
Medio y Africa: costes de reparacion procesador de alimentos se
para corregir los emplee para otro uso distinto
Para el modelo defectos de materiales que no sea la elaboracion
KFCO0516: y mano de obra. La doméstica de alimentos.
dos afios de garantia reparacién debe ser | B. Dafios que sean resultado
completa a partir de | realizada por el servicio de accidente, modificacién,
la fecha de compra. te.cmco at.ltorlzado de negligencia o abuso, o cuando
KitchenAid. la instalacién/uso no se realice
de acuerdo con los cédigos
eléctricos nacionales.

KITCHENAID NO ASUME NINGUNA RESPONSABILIDAD POR DANOS
INDIRECTOS.

PLANIFICACION DEL SERVICIO

Cualquier reparacion se deberia realizar, en un ambito local, por un centro de servicio técnico
autorizado por KitchenAid. Contacte con el distribuidor al que le compré la unidad para obtener
@ el nombre del centro de servicio técnico autorizado por KitchenAid mas cercano. @

ATENCION AL CLIENTE

ESPANOL

Para obtener mas informacién, visite nuestro sitio web en:
www.KitchenAid.eu

©2018 Reservados todos los derechos.
Especificaciones sujetas a cambios sin previo aviso.
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SEGURANCA DA PICADORA

Your safety and the safety of others are very important.
We have provided many important safety messages in this manual and on your
appliance. Always read and obey all safety messages.

This is the safety alert symbol.

This symbol alerts you to potential hazards that can kill or hurt you
and others.

All safety messages will follow the safety alert symbol and either
the word “DANGER” or “WARNING.” These words mean:

Y be killed iously iniured
ADANGER [yt

instructions.

Y be killed iously iniured
AWARNING [Rityictishibeeis

All safety messages will tell you what the potential hazard is, tell you how to
reduce the chance of injury, and tell you what can happen if the instructions are
not followed.

SALVAGUARDAS IMPORTANTES

Quando se utilizam eletrodomeésticos, devem seguir-se
® sempre precaucoes basicas de seguranca, incluindo ®
as seguintes:

1. Leiatodas as instrugdes. A ma utilizacao do aparelho
pode resultar em lesdes pessoais.

2. Para proteger contra o risco de choque elétrico, ndo
coloque o aparelho em agua ou outro liquido.

3. Este aparelho ndo deve ser utilizado por pessoas
(incluindo criangas) com capacidades mentais,
sensoriais ou fisicas reduzidas ou falta de experiéncia
e conhecimento, a menos que tenham supervisao ou
instrucdes relativamente a utilizacao do aparelho por
uma pessoa responsavel pela sua seguranca.

PORTUGUES
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SEGURANCA DA PICADORA

4. Apenas Europa: Este aparelho ndo pode ser utilizado
por criangas. Mantenha o aparelho e o cabo fora do
alcance de criancgas.

5. Apenas Europa: Os aparelhos podem ser utilizados
por pessoas com capacidades fisicas, sensoriais
ou mentais reduzidas ou com pouca experiéncia e
conhecimentos desde que tenham supervisdo ou
tenham recebido instrucdes relativas a utilizagédo do
aparelho de forma segura e compreendam 0s riscos
inerentes. Nao deixe as criangas brincarem com o
aparelho.

6. Mantenha as criangas sob vigilancia para garantir
que néao brincam com o aparelho.

7. Desligue o aparelho e, depois, desligue-o da tomada
se nao estiver a ser utilizado, antes da montagem
ou desmontagem de pecas e antes da limpeza.

Para desligar da tomada, agarre pela ficha e puxe
para retirar da tomada. Nunca puxe pelo cabo de
alimentacéo.

® 8. Evite o contacto com pecas em movimento. ®

9. NA&o utilize nenhum aparelho com o cabo ou a ficha
danificados, apdés um mau funcionamento ou no
caso de ele ter sofrido alguma queda ou ter sido de
algum modo danificado. Devolva o aparelho ao Centro
de assisténcia autorizado mais proximo para ser
examinado, reparado ou ajustado.

10. A utilizac&do de acessorios ndo recomendados ou
vendidos pelo fabricante pode causar um incéndio,
um choque elétrico ou lesbes.

11. N&o utilize a picadora no exterior.

12. Nao deixe o cabo pendurado sobre o rebordo de uma
mesa ou bancada.

13. Mantenha as maos e outros utensilios afastados da
lamina de corte enquanto pica os alimentos para
reduzir o risco de lesGes pessoais graves ou de danos
na unidade. Pode utilizar um raspador, mas apenas
quando a unidade nao estiver em funcionamento.

92 | PECAS E FUNCIONALIDADES
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SEGURANCA DA PICADORA

14. Se o cabo de alimentacéao estiver danificado, tem de
ser substituido pelo fabricante, pelo seu agente de
assisténcia técnica ou por técnicos com qualificacoes
semelhantes para evitar qualquer perigo.

15. As laminas sao afiadas. Devera ter cuidado ao
manusear as afiadas laminas de corte, ao esvaziar
a taca e durante a limpeza.

16. Para reduzir o risco de lesdes, nunca coloque a lamina
de corte na base sem primeiro encaixar a taca no
devido lugar.

17. Certifique-se de que a tampa esta devidamente
encaixada no lugar antes de utilizar a picadora.

18. N&o tente anular o mecanismo de interbloqueio
da tampa.

19. Consulte a seccdo “Manutencéo e limpeza” para
obter instrugcdes sobre como limpar as superficies
em contacto com os alimentos.

20. Este aparelho foi concebido para ser utilizado no
® ambito doméstico e também: ®
- nas areas de cozinha de locais de trabalho, lojas
ou escritorios.
- em exploragdes agricolas.
- por clientes de hotéis, motéis e restantes ambientes
residenciais.
- em hospedarias.
21. Tenha cuidado ao deitar liquido quente na picadora,
pois pode ser projetado para fora do aparelho devido
a formacéao repentina de vapor.
22. Nao encha a taca acima da linha marcada de
enchimento maximo para evitar o risco de lesdes
devido a danos na tampa ou na taga.

GUARDE ESTAS INSTRUCOES

PORTUGUES
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SEGURANCA DA PICADORA

REQUISITOS ELETRICOS

4

Perigo de choque eléctrico

Ligue a uma tomada ligada a terra.
Nao retire o pino de terra.

Nao utilize um adaptador.

N3ao utilize uma extensao.

A nao observacao destas instrucées
pode resultar em morte, incéndio ou
choque eléctrico.

Volts: 220-240 V
Hertz: 50-60 Hz

NOTA: Se a ficha ndo entrar na tomada,
contacte um eletricista qualificado.
N3ao modifique a ficha de nenhuma maneira.

N&o utilize extensdes. Se o cabo de
alimentacdo for demasiado pequeno,
mande um eletricista qualificado ou um
técnico de assisténcia instalar uma tomada
perto do aparelho.

Devera utilizar um cabo de alimentacdo curto
(ou um cabo de alimentagdo amovivel) para
reduzir o risco de ficar emaranhado ou de
tropegar num cabo comprido.

UTILIZACAO DA PICADORA
TABELA DE RECOMENDAGOES DO ACESSORIO PARA BATER

[ O acessério para bater pode ser usado para incorporar ar em alimentos
como ovos, claras, creme de leite gordo, maionese, etc. Use o recipiente
= para temperos e o bico de servir para fazer facilmente maionese ou molhos.

% TEMPO DE
ALIMENTOS | PREPARACAO DOS =
SUGERIDOS ALIMENTOS QUANTIDADE | PROCESS- DEFINICAO
AMENTO

Parta os ovos; separe

as gemas das claras
OVOS E conforme necessario; | Até 420 ml .
CLARAS use 1/8 colher de (1,5 chavena) 70 Segundos Velocidade 1

sopa de cremor

tartaro por ovo.

Deite o creme e os 5
CREME DE . Até 240 ml .
LEITE GORDO ia;’(;:as desejados na (1 chavena) 30 Segundos | Velocidade 2
EMULSOES Adicione os

i dientes a taga;
(MAIONESE, | ngreciente : .
AIOLI, use o recipiente para | Ate 35(,) m 70 Segundos | Velocidade 2
MOLHO PARA temperos enquén.to (1,5 chavena)
SALADAS mistura para adicionar

) os bleos.

94 | UTILIZACAO DA PICADORA

‘ ‘ W11250099A.indb 94

6/14/2018 2:07:40 PM‘ ‘



BT o [ T

UTILIZACAO DA PICADORA
TABELA DE RECOMENDAGOES DA LAMINA MULTIFUNGOES

Use a lamina multifungdes para ralar fruta crua, legumes ou nozes e para picar salsa, cebolinho
ou alho para uma facil preparacgao das suas receitas favoritas. Passe fruta ou
legumes cozidos para fazer comida para bebés ou para usar como base para
sopas ou molhos. Também pode fazer pao ralado ou carne crua picada.

L=

NOTA: Para obter melhores resultados, devera cortar os alimentos maiores
em cubos de aproximadamente 2,5 cm antes de os processar. Este passo também permite
processar mais alimentos de uma sé vez.

IMPORTANTE: N3o processe graos de café ou especiarias duras, tais como noz-moscada,
os quais poderao danificar a picadora.

~ TEMPO DE
ALIMENTOS PREPARACAO DOS ~
SUGERIDOS ALIMENTOS QUANTIDADE PROCESS- DEFINICAO
AMENTO
FRUTA E ,
LEGUMES Corte em pedacos de | Até 3,50 9 45 Segundos | Velocidade 2
CRUS 2,5cm (3 chavenas)
FRUTA E ,
LEGUMES Sorte em pedagos de (Aztg iggvinas) 30 Segundos | Velocidade 2
COZIDOS ! !
A carne devera ser
crua e cortada em
@ CARNE pedagos de 2,5 Até 227 9 30 Segundos | Velocidade 2
cm para melhores de uma sé vez @
resultados de
processamento.
Adicione as ervas
e as especiarias tal .
EggggliRlAS como e,sFéo; nao é atihé?/(s)ar?as) 25 Segundos | Velocidade 2
necessaria nenhuma
preparacao.
Parta o pao, as 7]
PAO crackers ou as g
BOLACHAS OU bo!jachas em b ﬁteh4’00 9 20 Segundos | Velocidade 2 g
CRACKERS pedacos que caibam | (4 chavenas) E
na taga antes do o
processamento. o
Adicione as nozes tal
como estao; ndo é Até 400
NOZES necessaria nenhuma - 9 30 Segundos | Velocidade 2
- ., | (2,5 chavenas)
preparagao 450 g (até
3 chavenas).

DICA: Para uma melhor consisténcia, ou para picar os alimentos mais grosseiramente, use a

operacao Impulso.
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UTILIZACAO DA PICADORA
PREPARAGAO DA PICADORA PARA A UTILIZAGAO

Antes da primeira utilizacao

Antes de utilizar a picadora pela primeira vez, lave a taca, a tampa, o batedor e a lamina
com agua quente e detergente. A taca, a tampa e a lamina também podem ser lavadas na
prateleira superior da maquina de lavar loiga.

Para uma melhor arrumagdo, monte sempre a picadora apds a limpeza.

DESMONTAGEM DA PICADORA

Siga estas instrucdes para desmontar a picadora para a limpeza e quando remover os
ingredientes da taca.

Certifique-se de que a picadora esta desligada

da tomada. Pegue na tampa conforme ilustrado

e rode-a no sentido dos ponteiros do relégio para
a desbloquear. Depois, levante a tampa da taca.

Puxe a lamina diretamente para cima para a
remover da taga.

Puxe o adaptador de transmissdo diretamente para
cima para o remover da taca.

Mantenha a base firme com uma m3o e use a outra
ma&o para rodar a taca no sentido dos ponteiros do
relégio para a desbloquear e levante-a da base.

96 | UTILIZACAO DA PICADORA
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UTILIZACAO DA PICADORA
MONTAGEM E UTILIZAGAO DA PICADORA

IMPORTANTE: Certifique-se de que a picadora estéd desligada da tomada antes da
montagem.

Comece com a pega da taga virada para a frente
na base. Rode a pega a 90° no sentido contrério ao
dos ponteiros do relégio para a encaixar no lugar.
Quando montada corretamente, a pega fica virada
para o lado direito.

Encaixe o adaptador de transmissdo no eixo no
meio da taca e, depois, rode e baixe o adaptador
de transmissdo até ele ficar pousado no fundo da
taca.

Se utilizar a ldamina, encaixe-a no adaptador de
transmissdo e, depois, rode e baixe a lamina até
ela ficar pousada no fundo da taca. Se utilizar o
batedor, consulte a seccao “Utilizacdo do acessério

para bater”. @

NOTA: N3o tente instalar mais do que um acessério de cada vez. A picadora funciona
ou com a lamina ou com o acessério para bater, ndo com ambos.

Coloque os ingredientes a processar no interior da
taca. Para uma consisténcia uniforme dos alimentos
processados, corte a fruta, os legumes e a carne
em pedacos de 2,5 cm.

PORTUGUES

IMPORTANTE: N3o processe grdos de café ou especiarias duras, tais como noz-
moscada, os quais poderao danificar a picadora.

Coloque a tampa na taga com a pega da tampa
virada para a frente. Rode a pega da tampa no
sentido contrario ao dos ponteiros do relégio até
ela encaixar no lugar. A tampa emite um clique
quando encaixa corretamente no lugar.

NOTA: A taca e a tampa devem estar encaixadas no lugar para que a picadora funcione.

UTILIZACAO DA PICADORA | 97

‘ ‘ W11250099A.indb 97 @ 6/14/2018 2:07:42PM‘ ‘



BT o [ T

UTILIZACAO DA PICADORA

Deslize a alavanca de Picar/Puré para a definicdo
pretendida. Prima o botédo de LIGAR/IMPULSO
para ligar a picadora.

Para picar mais grosseiramente, use um movimento
de impulso para premir e soltar rapidamente o
botdo de LIGAR/IMPULSO até obter os resultados
pretendidos.

UTILIZACAO DO ACESSORIO PARA BATER

Encaixe o acessério para bater no adaptador de
transmissdo e, depois, rode-o e prima-o até ele
ficar pousado no fundo da taca.

Coloque os ingredientes a processar no interior da
taca.

Coloque a tampa na taga com a pega da tampa virada
para a frente. Rode a pega da tampa no sentido
contréario ao dos ponteiros do relégio até ela encaixar
no lugar. A tampa emite um clique quando encaixa
corretamente no lugar.

Deslize a alavanca de Picar/Puré para a definicdo
pretendida. Prima e mantenha premido o botéo de
LIGAR/IMPULSO para ligar a picadora.

98 | UTILIZACAO DA PICADORA
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UTILIZACAO DA PICADORA
UTILIZAGAO DO RECIPIENTE PARA TEMPEROS E DO BICO DE SERVIR

Utilize o recipiente para temperos para adicionar comodamente ingredientes liquidos
enqguanto processa temperos, maioneses, emulsdes, molhos e outros. Utilize o bico para
servir mais facilmente.

Coloque os ingredientes a processar no interior da
taca.

Coloque a tampa na taga com a pega da tampa
virada para a frente. Rode a pega da tampa no
sentido contrario ao dos ponteiros do relégio até
ela encaixar no lugar. A tampa emite um clique
quando encaixa corretamente no lugar.

Prima rapidamente para cima e para baixo o botao
de LIGAR/IMPULSO para poér os ingredientes em
movimento na taca. @

Deite lentamente os liquidos, tais como 4leo, no

recipiente para temperos. O liquido sera misturado
de forma eficiente e integral com os ingredientes a
medida que eles forem girando no interior da taga.

PORTUGUES

Uma vez concluido o processamento, retire a tampa
e a lamina para usar o bico de servir.
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MANUTENCAO E LIMPEZA

IMPORTANTE: Certifique-se de que a picadora estad desligada da tomada antes de
retirar ou colocar pecas e antes de limpar.

Retire a taca, a tampa e os acessorios.

A taca, a tampa, o acessoério para bater e a
ldmina podem ser lavados na prateleira superior
da maquina de lavar loica; ou, entdo, lave

todas as pecas com dgua quente e detergente.
Enxague e seque.

Limpe a base com um pano humido. Nao use
produtos abrasivos. Nao mergulhe a base em agua.

Enrole o cabo no sentido contrério ao dos
ponteiros do relégio a volta da base para uma
arrumacao facilitada.

NOTA: Para uma melhor arrumacdo, monte sempre a picadora apds a limpeza.

RESOLUCAO DE PROBLEMAS

Se a picadora funcionar mal ou deixar de trabalhar, verifique o seguinte:

1. A picadora esté ligada a tomada? 5. O fusivel no circuito da picadora esta
2. Certifique-se de que a taca e a tampa em bom estado de funcionamento?
estio devidamente alinhadas e Se possuir uma caixa de disjuntores,
encaixadas no lugar. certifique-se de que o circuito esta
fechado.

3. Prima o botdo de LIGAR/IMPULSO ~
com um movimento rapido para cima S.e o p~roblema nao se dever a uma d~as
e para baixo. Ndo o mantenha premido ~ Situacoes anteriores, Fonsulte a secgado
continuamente. "Garantia e assisténcia”.

4. Desligue a picadora da corrente e Nao devolva a picadora ao revendedor.
depois, ligue-a novamente a tomada Os revendedores nao prestam assisténcia
técnica.
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GARANTIA E ASSISTENCIA
GARANTIA DA PICADORA DOMESTICA KITCHENAID

Duracdo da garantia: | A KitchenAid pagara por: | A KitchenAid ndo pagara por:

Europa, Médio As pecas de substituicio | A. Reparacdes nos casos
Oriente e Africa: e os custos de reparacdo em que a picadora de

para corrigir defeitos de alimentos seja usada para
Para o Modelo material ou de fabrico. operacdes fora do ambito
KFCO0516: A assisténcia deve ser da preparacao de alimentos
dois anos de fornecida por um Centro doméstica normal.
garantia total a de Assisténcia KitchenAid | g panos resultantes de
partir da data de autorizado. acidentes, alteracées,

compra. uso indevido, abuso ou

instalagdo/operagdo nao
de acordo com as normas
elétricas locais.

A KITCHENAID NAO ASSUME QUALQUER RESPONSABILIDADE POR DANOS
INDIRETOS.

ASSISTENCIA AO CLIENTE

No Reino Unido e na Irlanda:
Para qualquer questio ou para localizar o Centro de Assisténcia KitchenAid autorizado mais
préximo, consulte os detalhes de contacto em baixo.

@ NOTA: Toda a assisténcia deve ser feita localmente por um centro de assisténcia autorizado @

KitchenAid.
Numero de contacto geral: 00800 3810 4026

Noutros paises:
Para todas as questdes relacionadas com o produto e com o pds-venda, contacte o seu
representante para obter o nome do centro de assisténcia ao cliente KitchenAid autorizado.

PORTUGUES

Para mais informacoes, visite o nosso website em:

www.KitchenAid.eu

©2018 Todos os direitos reservados.
Especificagdes sujeitas a alteragdes sem aviso prévio.
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EEAPTHMATA KAI AEITOYPTIEZ
EZAPTHMATA KAl AZESOYAP

Onr mpooOnRKng
VAIKWV

Kamaxkt

Koupmi maApikig
Aertoupyiag/
gvepyomoinong
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pnXavicpou \

Kivnong
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w///
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\%

Mox\og emAoyng

TaxvtnTa
Baon Bapéog tomou

Ymnodoxn tohi§ng
KaAwdiov

Aenida moA\anmAwv Xtunntnpet
XPNOEWV ané
avo&eidwTo atodalt

104 | EZAPTHMATA KAI AEITOYPTIEE

‘ ‘ W11250099A.indb 104 @ 6/14/2018 2:07:45PM‘ ‘



BT ] - [

AZOAAEIA NOAYKOO®OTH

Tooo n 8ikn oag ac@alela 66o Kat Twv AAAwV gival MTOAD onHAVTIKN.
3TO CUYKEKPIUEVO EYXELPISIO TTapExovTal TOAA pnvupata ac@aleiag KabBwg emiong kat mévw oTnv
{S1a Tn ouokeun. AloBalete mMAvTa e TPOCOXN Kol EQAPUOLETE TOTA OAA TA UNVUHATA ACQANEIQG.

To ouykekpluévo amotelei mpoeldomoinTikd cUBoAo aoPaleiag.

AuTo 10 cUMPBOAO oag Tpoegtdorolei yia mMOavoug KivdUvoug, Tou umopei va
TIPOKAAECOULV TPAUMATIONS 1 akOUa Kal BAvaTto g 0ag Kal ToUG yUpw oaG.

‘ONa Ta pnvupata ac@aleiag Ba emonuaivovTal He To TPOEISOTOINTIKO
oVuBolo aopaleiag kal gite pe TN AéEN «KINAYNOZ» 1) «[TPOEIAOMOIHZ H».
Ot Aé€elg auTég SnAwvouv:

Ynapyet Kivduvog Oavacipov 1) cofapouv
A KI N AYN Oz TPAVHATIOHOU, £V SV akoAouBoeTe auéowg
TiIg odnyiec.
Ynapyet Kivbuvog Oavacipou 1) cofapouv
A n Po E IAO " O I H z H TPAUHATIOHOU, EGV S€v akoAovOroeTE TG 08nyieC.

‘ONa Ta gnvUpata ao@aAeiag oag EVNEPWVOUV Yla Toug MBavoUg KIvEUVOUG, TO TTWE UITOPEITE va
HEWOoETE TNV MOAVOTNTA TPAVHATIOHOU KABWE EMioNG Kal Tt eVOEXETAL v CUMBEL 0TV TTEPITTWON
mou §ev akoAouBnoeTe MOTA TIG 08nyieC.

SHMANTIKEZ NMAHPO®OPIEX
. AZOAANEIAL .

Katd tn Xprion NAEKTPIKWV CUCKEVWYV, TPETIEL VA

Aappavovral mavta BacikéG MPo@UAAEEIC acPalEiag

CUMTTEPIAAUPAVOUEVWV TWV TTAPAKATW:

1. Awapdaote 6Aeg TI¢ 0Onyiec. H ecpaluévn xprion tTng
OUOKEUNG UTTOPE( va 08Ny OEL O TPAUPATIOUO.

2. Tanpootacia amd Tov kivbuvo nAektponAnéiag, unv
TOTOOETEITE TN OUOKELN O€ VEPO 1 AAAa LYPA.

3. Houokeun autn 6ev mpoopiletal yia xprion ano
atopa (oupmephapBavopévwy madiwy) Y MEIWUEVEC
OWMATIKEC, aloBNTrPLeG ) S1aVONTIKEC IKAVOTNTEG A UE
ENEWPN eumTElpiag Kal YVWOEwY, eKTOC Qv BpiokovTtal utd
emtApPNoN 1 éxouv AAPel 0dnyieg OXETIKA HE TN XPrioN TNG
OUOKEUNC amd ATOMO LTTELBUVO YIa TNV ACPAAELA TOUC.

EAAHNIKA
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4. Mobvo yia tnv Evpwmnn: H cuokeun autr Oev mpémnel va
xpnotpormoleitat amd maidid. Kpatriote Tn GUCKELN Kal TO
KaAwS16 NG pakptd amd maidid.

5. Movo yia tnv Eupwn: Ot CUCKEVEC UTopOoUV va
XpNotpomolinBouv amd ATopa PE LEIWUEVEG OWUATIKEG,
aloOnTARPLEG 1 SlavoNnTIKEC IKAVOTNTEG 1 KE EANEIYPN
EUMELPiag Kal YVWOEWY, EpOoov BpiokovTtal untd emtripnon,
€Xouv APl 00NYiEC OXETIKA UE TNV ACPAAR XPHoN TNG
OUOKEUNG KAl KATAVOOUV TOUG OXETIKOUG Kivduvouc. Ta
matdld dev mpémnel va maifouv e T CUOKEUN.

6. Tanaidid mpénel va Bpiokovtal und eMTAPNON, WOTE Va
pNnVv maiouv e TN CUOKEUN.

7. ATEVEPYOTIOIEITE TN CUOKELN KAl ATTOCUVOEETE TNV
amné tnv npifa 6tav dev xpnolpomoleital, mpv amd Tn
OUVAPHOAOYNON 1 TNV anmocuvapuoAdynon €aptnUatwy
Kal Tiptv anmd tov Kabaptopo. Ma va tnv anocuvOETETE,
Kpatriote To Buoua kal tpafriéte To amnod v npila.

Mnv tpafdte moTé 1o KaAwdi0 TpoPodoaiac.
8. Amo@elyeTe TNV EMAPN UE KIVOUUEVA E€QPTAHATA.
® 9. Mn XPNOIUOTIOIEITE CUOKEVEG pE POapéVO KaAwSIo N ®
Buoua n petd and Suohertovpyia, MTTWON 1y omoladnToTE
AAAN BAGPN. EMOTpEYTE TN CUOKEUN OTO TTANCIECTEPO
€€0UOI0O0TNUEVO KEVTPO TEXVIKAG UTTOOTAPIENG Yia EAEYXO,
€mokeun i pLOUION.

10. H xprion e€aptnudtwy mou dev cuviotwvTtal ) dgv
TTwAoUVTAL ATTO TOV KATAOKEVAOTH UMOPEL va TIPOKAAEDEL
QeWTLE, nAekTpomANEia | TPAUUATIONO.

11. Mn XpnolUOTIOLEITE TOV TTOAUKOPTN O€ €WTEPLKO XWPO.

12. Mnv agnrvete To KOAWSIO va KpEUETAL aTTd TNV AKEN TOU
TpameClol fj TOU TAYKOU.

13. Alotnpeite Ta xépla oag kat AANa epyaAeia pakpla ano
TN Aemida KOTAG KATA TOV TEPAXIOUO TPOPIUWY, WOTE Va
MEWOE( o Kivbuvog coapou TpavpaTiopou f BAAPNG TNG
povadag. Mmopei va xpnoiponoinBei E0o0Tpa, aANd TTpEmEL
va xpnotporolegital pévo otav n povada dev Aeltoupyei.

106 | EZAPTHMATA KAI AEITOYPTIEE
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14. Edv 1o KaAwd10 Tpoodoaciag £xel umooTei {NWIA, TTPETEL va
aVTIKATOOTAOEl ammd TOV KATAOKEVAOTH, TOV AVTITPOCWTIO
0€pPIc A ANAa TTapOUOLa KATAPTIOMEVA ATOUA, WOTE Va
amo@euxBouv kivéuvol.

15. Ot Aemidec eival Ko@TepEC. Amalteital TPoooxX KATA ToV
XEIPIOUO TWV KOPTEPWV AeMidwv KoM, To ddelacpa Tou
MTTOA Kal Tov KaBaplopo.

16. Ta va pelwBei o kivbuvog Tpavuatiopoy, pnv tomobeteite
moTé tn Aemida Ko G ot BAon xwpig va TomoBeTnoeTe
TIPWTA TO PIMOA OWoTA 0Tn B€on Tou.

17. BeBawwBeite 611 TO KATIAKI €ival KAAA ACPAAICUEVO GTN
B£on Tou Mplv anmd TN AEITOUPYIa TOU TTOAUKOQPTH.

18. Mnv emXEIPAOETE VA TTAPAKAMPETE TOV UNXAVIOUO
evO0ao@AAIONC TOU KATTaKIO.

19. Avatpé€te otnv evotnta «Opovtida Kal KaBapIopoc» yia
0oOnyieg OXETIKA PE TOV KABAPIOUO TWV ETIPAVELWY TTOU
EpYovTal o€ emagpn UE TPOPIQ.

20. H ouokeun auth mpoopiletal yla olklakn xprion Kat

@ TTAPOUOLEC EQAPUOYEC OTTWC: @
- o€ KoUCiveC TTPOOWTTIKOU KATAOTNMATWY, YPAPEIWV Kal
AANwV xwpwv gpyaaciag,
- O€ AypOKTAMATA,
- ano mehdteg og Eevodoxeia, mavooxeia Kal AANOUG XWPEOUG
Slapovig,
- oe mavdoxeia Tumou «bed and breakfast».

21. Npooéte katd TNV MpooBrikn (eaTou LYPOUL GTOV
TTOAUKOQTN, KABWC urmopei va ektoeuBei amod tn CUoOKELN
AOyw ampodOoUEVOU OXNUATIOUOU ATO.

22. Mn yepiCete TO pummoA mavw amd TV avwtepn EvOelén
YPAUMAG TARPWONG, WOTE Va anmo@euxdei o kivouvog
TPAUUATIOUOU AOYW {NUIAC OTO KATIAKIL I} OTO UTTOA.

OYNA=TE AYTEX TIZ OAHTIEX

EAAHNIKA
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HAEKTPIKEZ AMAITHZEIS

K-

Kiv8uvog nAektpomAnéiag

Volt: 220-240V
Hertz: 50-60 Hz

THMEIQZH: Edv 1o Buopa Sev taiptadlet

oTnv Tpia, EMKOIVWVNAOTE PE KATAPTIOUEVO
nAekTpoAdyo. Mnv Tpomormoleite To BUopA pe
Kavévav Tpormo.

Mn xpnotporoleite kahwdio mpoéktaong. Eav to
kKahwd1o Tpoodoaiag ival oAU pikpd, avabéote
O€ KATAPTIOUEVO NAEKTPOANDYO 1 TEXVIKO 0€PPIG
TNV eykataotaon mpifag KOVTd oTn GUOKELN).

Mpémel va XpNOILOTIOLETAL MIKPO KOAWSI0
TPoYodooaiag (i amoomwpevo KAAWSI0
TPoPodoaiag) yia va pelwdei o kivouvog
EUMAOKIG 1} AvaTPOTC O€ HEYOAUTEPO KOAWSIO.

TUVOEOTE TO PIC O€ YEIWMEVN TIpila.
Mnv agpaipeite To akpo yeiwong.

Mnv XpNOILOTTOINCETE HETACKNUATIOTH.
Mn xpnotpomoleite kaAwdio MpoékTaong.

Ze avtifetn mepimTwon, pmopei
va mpokAnOei Odvarog, mupkayid
n nAektpomAngia.

XPHXZH TOY NOAYKOO®TH
MINAKAS SYSTAZEQN T1A TO XTYMHTHPI

To xTunnTrPL UImopEi va XpnolomolnBei yia TV EVOwHATwaon aépa o€ gaynTtd,
OMW¢ auyd, aompddia auywy, Baptd Kpéua, paylovéla KATL. XpnolUOTIOIOTE TNV
o7 TTPOCGONKNG VMKWV KAl TO OTOMIO OEPPIPICUATOC Yla EVKOAN TTAPACKELN

— T =
paytovéCag i VIPECIVYK.
ZYNIZTQOMENA MPOETOIMAZIA XPONOZX
OATHTA OATHTOY oAl by EME=EPIrAZIAX RO

AgalpéoTe Ta avyd

AYTA KAI and o I’(E')\U(PO(. ' Ewc

AZMPAAIA 2;%?5;?;;?5011‘)0&' 420 mL 70 deutepolenta | Tayxutnta 1

AYTON Xpnoonoote 1/8 k. y\. | (1,5 @hitCavia)
KPEMAG TAPTAP avd auvyo.
Mpoobéote kpépa katta | EWG

BAPIA KPEMA £MOLUNTA APWHATIKA 240 mL 30 deutepolenta | Taxutnta 2
OTO UTTOA TIAPACKEVAG. (1 @Artlavy)

FAAAKTOMATA MpooBéoTe Ta cUOTATIKA

(MATIONEZA, OTO UTTOA TIClPGOK&UI”]C. | Ewg

ATIOAI, Xpnouup TOMOTE TNV OTMN | 354 1y 70 deutepolenta | Taxutnta 2
TPOCONKNG UNKWV KATA )

NTPEZINTK ™V avapeEn yla my (1.5 pAhtCavia)

SANATAY) . .
mPOCONKN TwWV Aadiwv.
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XPHZHTOY NOAYKO®TH
MINAKAS SYSTAZEQN T1A AEMIAA MOAAATTAQN XPHZEQN

Xpnotuomotiote tn Aemida TOAAMAWVY XPHOEWV yla Va TEPAXIOETE WA GPOUTA, AaxaviKd 1y Enpoug kapmoug
Kat yla va YINOKOYETE BACINIKO, OXOIVOTIPACO 1) 0KOPSO YA EUKOAN TIPOETOILAGIA OTIC
QYQTTNUEVEG 0OG OUVTAYEG, VLA VO TIONTOTTOIOETE HAYEIPEUEVA PPOUTA I} AAXAVIKA Yia
V0 TIPOETOIUACETE BPEPIKES TPOPEG 1 YIA VA TA XPNOIHOTIOINOETE WG BAon yia coumeg
1 OONTOEG. Emtiong, UmopeiTe va QTIAEETE TRIUMOTA @PUYAVIAG 1} VO ONECETE WO KPEAG.

L=

ZHMEIQZH: Ma KaAUTEPA AMOTENEOUATA, TA PEYAAUTEQO KOUUATIO TPOPIHWY TTPETEL VA KOBovTal
o€ KUBoug mepimou 2,5 cm mplv amo Tnv enegepyacia. Emiong, pe Tov Tpomo auto givat Suvatn n
enegepyacia HeyalTePNG TOCOTNTAC TPOPIUWY KABE Popd.

ZHMANTIKO: Aro@eUyeTe TV emeepyaciao KOKKWV KAPE 1) OKANPWVY UITaXapIkwy, Omwg
Hooxokdpudou, Ta omoia Pmopei va mpokaréoouv {nuid 0Tov TOAUKOPTN.

ZYNIZTQMENA MPOETOIMAZIA XPONOX
OATHTA OATHTOY CEOTE EMEZEPIrAZIAZ ALY
QOMA OPOYTA Koyte Ta o€ koppdtia Euc
KAI AAXANIKA 5 Schm MUt 350 ¢ 45 deutepodenta | Taxutnta 2
! (3 pAtlavia)
MATEIPEMENA KOUTE Ta O KOLLATI Ewg
OPOYTA KAI 5 5"’CTmT Koupar 5009 30 Seutepolenta | Taxutta 2
NAAXANIKA ! (2,5 ehitlavia)
To kpéag mpémnel va
€ival wpo Kal KOPUEVO Ewg2279g
KPEAX 0€ KOPMATIa 2,5 cm yla (2 NiBpa) 30 deutepohenta | Taxutnta 2
KaAUTEPO amoTeAéopata | KABe popd
enefepyaoiac.
MNpoobéote Botava kat Eooc
BOTANA KAI UITaxaptkd Omwg gival. . .
MIMAXAPIKA Asv))((psld(ﬂal Kapia 25049 , 25 deutepdhenta. | Taxomnra 2
TposTolHacia. (4 phrCavia)
Koyte 1o pwpi, Ta
WYAMI. COOKIES KPAKEP 1 Ta cookies og Ewg
H KP A,KEP KOMUATIA TTOU XWwPOoUV 4009 20 deutepohenta | Tayutnta 2
OTO UTTOA TPV OO TNV (4 eNitCavia)
eneepyaoia.
MpooBéote Toug Enpoug
KapmoU¢ 6TIWCG gival. Ewg
=HPOI KAPNOI Agv amatteital Kapia 4009 30 deutepolenta | Taxutnta 2
npogtolpaocia. 450 g (2,5 e\tlavia)
(wg 3 pATCavia).

LYMBOYAH: lNa kaAUTePN TTUKVOTNTA 1 YIA TIIO XOVTPOKOUHUEVA KOUUATLA, XPNOIUOTIOIROTE TNV
TIOAMIKN AgtToupyia.
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XPHZHTOY NOAYKO®TH
MPOETOIMAZIA TOY MOAYKOOTH 1A XPHZH

Mpwv ané Tnv mpwtn Xprion

Mpv amo T Xprion Tou TOAUKO@TN Yla TTPWTN YOPJ, TTAUVETE TO UTTOA TIAPACKEUNG, TO KATTAKL, TO
XTunnTAPLKat TN Aemida pe {eoTo vePO Kal oamouvL. To UITOA TTAPACKEUNG, TO KATTAKL Kal n Aemida
pmopouv emiong va mMAuBoUv 0To mavw KaAdBt Tou TAuvTnpiou MATwWV.

Na eUKOAN AMOBAKELVON, ATTOCUVAPOAOYEITE TTAVTA TOV TTOAUKOPTN HETA TOV KABAPIoO.

ATTOZYNAPMOAOTHXEH TOY NMOAYKOO®TH

AKoAoUBNOTE AUTEG TIC 0ONYIEC V1A VA ATTOCUVAPHOAOYNOETE TOV TTOAUKOQTN Yla KaBaplopo,
KaBWE KAl KATA TNV agaipecn CUCTATIKWY ATTO TO UITOA TTOPACKEUNG.

BeBaiwbeite 6T1 0 MOAUKOQPTNG €ival dev gival
ouvdedepévoc otnv mpila. KpatrioTe To Kamakl 0mwe

1 @aivetal kat meploTpéPTe To Se€lO0TPOPA YIa va
ATTACQANIOTEL ZTN CUVEXELQ, APAIPECTE TO KATIAKL
ATTO TO UTTOA TTAPAOCKEUNAG.

2 TpaPnéte Tn Aemida eubeia Mpog Ta MAVW yia va Tnv

APAIPECETE ATTO TO UITOA TTAPACKEUNG.

TpaPnréte Tov Mpooapuoyéa Tou PnXaviopou Kivnong
€uBeia MPog Ta MAVW yla va TOV aQaLPECETE Ao TO
UTTON TTAPACKEUNG.

Kpatriote Tn Bdon otabepd e To €va €L Kal
XPNOIUOTIOINOTE TO AANO XEPL VIO VA TIEPIOTPEYETE
TO UITOA Tapaokeung §e§160Tpo@a yia va 1o
ATTACPANICETE KAl AQAIPECTE TO Ao TN BAon.

110 | XPHZHTOY NMOAYKOOTH
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XPHZHTOY NOAYKO®TH
SYNAPMOAOTHZH KAI AEITOYPTIA TOY MOAYKOOTH

ZHMANTIKO: BeBaiwbeite 61t 0 moAuko@tng dev gival cuvdedepévog otnv mpila mpiv amd Tn
ouvappoloynon.

Z€eKIVAOTE e TN AaPr} TOU UITOA TTOPACKEUNRG OTPAUUEVN
TIPOG Ta EUMPOG 0N Bdon. MeptotpéPte Tn Aapn 90°
APIOTEPOOTPOPA Yia va acpalioel otn Béon TnC.

‘Otav n ouvappoldynon sival cwotn, n Aafn givat
otpappévn mpog tn el mMieupd.

TomoBEeTAOTE TOV TPOCAPHOYEA UNXAVIOUOU

Kivnong mavw amod Tov a€ova 0To KEVTPO TOU UITOA
TTOPACKEUNG, OTN CUVEXELD TTEPIOTPEPTE KAl XAUNAWOTE
TOV TTPOCAPHOYEQ HNXAVIOHUOU Kivnong MEXPL va
OKOUWUTTHOEL OTO KATW HEPOC TOU UITON TIAPOOCKEUNG,.

Edv xpnowomnoteite n Aemida, TomoBetriote TNV Mavw
anod Tov TPOCAPHOYEA UNXAVIOHOU Kivnong, otn
OUVEXELD TTEPIOTPEPTE Kal XAUNAWOTE TN Aemmida péxp!
VA AKOUUTTIOEL OTO KATW PEPOC TOU UITOA TTOPACKEUNG.
Edv xpnolpomoleite To XTumnTripl, avatpé€te otnv
evoTNTa «XPron TOU XTUTINTNELOU». @

ZHMEIQXH: Mnv emixelpriOETe va TOTTOBETAHOETE EPIOOOTEPA aMd €va E€QPTHHATA T POPA.
O MOAUKOQTNG AetToupyei ite pe TN Aemida gite pe TO XTUTTNTAPL, OXL KAl PE Ta Svo.

BdAte Ta ouoTATIKA Yla €MECEPYATIQ OTO UTTOA
TTAPACKEUNG. A OpoIOop@N TTUKVOTNTA TWV
EMeCEPYOAOUEVWV TPOPIWY, KOYTE Ta PpOoUTa,
Ta Aaxavikd Kal Ta Kpéata o€ Koppatia 1 ivtoag.

ZHMANTIKO: ATo@eUYETE TNV EMe€epyaoia KOKKWVY KAPE 1) OKANPWY UITOXAPIKWY, OTIWG
Hoaoxokdpudou, KaBwg pmopei va mpokaAéoouv {nuId oTov TTOAUKOPTN.

TomOBETAOTE TO KATIAKL OTO UITOA TIAPACKEUNG UE

™ AaBr} Tou KAmakioU GTPAUUEVN TIPOG TA EUTTPOC.
MeplotpéPte T Aafri TOU KATIAKIOU APIOTEPOOTPOPA
yta va ac@alioel. OTav To Kamakl ao@alioel cwoTd oTn
B¢on Tou, Ba AKOUOTEL 0 XaPAKTNPIOTIKOG HXOG KAIK.

EAAHNIKA

ZHMEIQZH: lNa va Aeltoupyr o€l 0 TOAUKOPTNG, TO UITON TTAPACKEUNG KAl TO KATTAKL TIPETTEL VAL
€xouv ao@alioel oTn B€on Touc.
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A

METOKIVAOTE TOV HOXAO TEUAXIOUOU/TTOATOTOINONG OTNV
emBuuNnT PUBUION. MIECTE TPOC TA KATW TO KOUWTTI
TOAUIKAG AElTOUpYiag/evepyomoinong yla va EEKIVAOEL

0 TTOAUKOPTNG.

lNa xovtpokoppéva KOPUATIA, XPNOIUOTIOIOTE
TOAMIKEG KIVAOELG YO YPIYOPO KAl OTIYMIAIO TTATNHA
TOU KOUMTIOU TTAAMIKAG AElTOupYiag/evepyomoinong
péxPL va emTeLXBOLV Ta emBuuNTd anoteAéouara.

TomoBeTAOTE TO XTUTTNTHPL TTAVW ATTO TOV TIPOCAPUOYEQ
HNXAVIOHOU Kivnong, 0T CUVEXELQ TIEPIOTPEYTE TO KAl
TMEOTE TO TIPOG TA KATW HEXPL VA OKOUUTIOEL OTO KATW
UEPOG TOU UITON TIAPAOKEUNG.

BAATe T OUCTATIKA Yla €ME€EPYATIA OTO UITON TTAPACKEUNG.

TomoBEeTOTE TO KATTAKL OTO UITOA TTAPACKEUNG ME TN Aafn
TOU KATTAKIOU CTPAMMEVN TIPOG TA EUTTPOG. MeploTpéPTe
™ AaPr Tou Kamakiol aplotepOoTPOPA Yla VA ACPANOEL.
‘Otav 10 Kamdkl ao@aAioel cwotd otn Béon Tov, Ba
OKOUOTE[ O XOPAKTNPIOTIKOG NXOG KAIK.

METaKIVAOTE TOV HOXAS TEMAXIOHOU/TOATOTIOINONG OTNV
emOuUNTA PLBWION. MNATACTE TAPATETAUEVA TO KOUUTTI
TOAMIKAG AElTOupyiag/evepyomoinong yla va eIV Oel

0 TTOAUKOQPTNG.

112 | XPHZHTOY NMOAYKOOTH
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XPHZHTOY NOAYKO®TH

XPHXH OMHZ MPOXOHKHEZ YAIKQN KAl XTOMIOY XEPBIPIZMATOX

XPNOIUOTIOIROTE TNV OTIH) TTPOCGONKNG UAIKWV Yla EDKOAN TTPOCGONKN UYPWV CUCTATIKWY
KATA TNV TIPOETOIUACIA VIPEDIVYK, HaylovECAG, YOAOKTWUATWY, COATOWY Kat GAAWVY TTOAWV.
XPNOIUOTIOINOTE TO OTOMIO OgPRIPIoUATOC Yia TTIo EUKOAO OepPiploua.

BdAte T cuoTaTika yia emeepyacia 0To PmoA
TTOPOOKEUNG.

TomoOEeTAOTE TO KATIAKI OTO UTTOA TIAPACKEUNG HE

™ Aafr} TOU KAMAKIoU OTPAUMEVN TIPOC TA EUTTPOC.
MeplotpéPte TN Aafri TOU KATIAKIOU APLOTEPOOTPOPA
yta va ac@alioet. Otav To Kamdkl ac@alicel cwoTd 0Tn
B¢on tou, Ba AKOUOTEL 0 XaPAKTNPIOTIKOG XOG KAIK.

Miéote ypriyopa mpog Ta mAvw Kal TTPOG T KATW TO KOUWTTI
TOAMIKAG A&lToupyiag/evepyomoinong yia va kivnBouv ta
OUOTATIKA OTO UITOA TTOPAOCKEUNG,. @

MpooBéote apyd vypd, drwg A&dL, otnv omr MPOoBRKNG
UAIKWV. To uypo Ba avapelBei KaAd Kal amoTEAECUATIKA
€ TA OUOTATIKA KOBWE TIEPIOTPEPOVTAL UECA OTO UTTOA
TTAPAOCKEVNAG.

‘Otav oAokAnpwBEei n eme€epyaoia, apalpéoTe To KATAKL Kal
™ Aemida yla va XpnOIUOTIOIOETE TO OTOMIO OEPPIPIoUATOG.

EAAHNIKA
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OPONTIAA KAl KAGAPIZMOZX

THMANTIKO: BeBawwBeite 6Tt 0 TOAUKOPTNG Sev eival ouvdedepévog otnv mpia ptv amod Tnv
agaipgon 1 TNV TomobéTnon e§apTnUATWY, KABWE Kal TPV arrd Tov KaBaplopo.

AQAIPECTE TO UMTOA TTAPAOKEUNAG, TO KATIAKL KAl Ta
eEaptpara.

To UITON TTOPACKEUNG, TO KATTAKL, TO XTUTTNTAPL KAl
n Aemida pmopouvv va muBolv oto avw KaAdot
Tou MAUVTNPIOV TMATWV. EVOANAKTIKE, TTAUVETE
OAa ta e€apTtrinata pe (eoTo VEPO Kal OATTOUVL.
Zem\UVETE Kal OTEYVWOTE.

KaBapiote tn Baon pe vypd mavi. Mn xpnolpomoleite
amo&eoTtikd kabaploTikd. Mn Bubilete tn fdon oto
vepo.

Tuli€te T0 KAAWSI0 AplOTEPOOTPOPA YUpW amd T Bdon
yla eUKOAn amoBrikeuon.

IZHMEIQZH: Na eukoAn amoBriKeuon, AMOCUVAPUOANOYEITE TIAVTA TOV TTONUKOQTN UETA TOV
kaBaptopd.

ANTIMETQNIZH NTPOBAHMATQN

Ie mepintwon SucAetTroupyiag i pn Aettoupyiag Tou MOAUKOQTN, EAéyETe Ta €€R\G:

1. O moAukdPTNG gival cuvdedepuévog oTnV 5. H ao@dAela 0To KUKAwPA TOU
nipila; TMOAUKOPTN Aettoupyei; Eav Slabétete
KOUTi a0@AAEIOSIOKOTTN, BePaiwbdeite

2. BeBawwbeite 6T TO UMOA Kal To KATTdKl gival ‘ ) ) -
OTL TO KUKAWWA givat KAELOTO.

OWOoTA VOUVYPAUUICHEVA KAl ACQANIOTE Ta

otn 6éon Touc. Edv to mpoPAnua dev opeileTal o€ éva amo Ta
3. Miéote 1o koupri MAAMIKHE napaz‘rde, avatpé€te otnv evotnta «Eyyonon

AEITOYPFIAS/ENEPTOMOIHEHS ypriyopa KU O£PBIC.

TTAvW Kal KAtw. Mnv To Kpatdte matnuévo.  Mnv eMOTPEPETE TOV TTOAUKOQPTN OTO
Kataotnua mwAnonc. Ta kataotApata

4. AmoouvS£0TE TOV TTOAUKOPTN Kal, OTNn ! ) npat
TWANONG Sev apExouv utnpecieg o€PPIC.

ouvéxela, ouvdéoTe Tov ava otnyv Tpia.
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EFTYHZH KAI ZEPBIZ
EFTYHEZH NOAYKO®TH KITCHENAID OIKIAKHE XPHEHE

Awapkela eyyonong: | HKitchenAid 6a H KitchenAid 8&v 6a mAnpwoet yia:
MANPWOEL yia:
Evpwmn, Méon Ta avtaAAakTiKa A. EMOKEVEG OTAV O TOAUKOQPTNG
Avatoli) kat AQpIKR: | Kal Ta EPYaTIKA yia Xpnotpomoteitat yia GAAeg
TNV amoKaTacTacn XPNOEIG EKTOC amd T ouviOn
MNa to povtédo EAATTWHATWV OTA UAIKA OIKIOKI] TIPOETOIHATIA (payNTOU.
KFC0516: N oTNV kataockevn. B. Znpia mov o@siletal o€
"%‘19'1‘{ €yyvnon To apPig TpEMEL atoxnpa, aAhayic, e6@alpévn
8v0 eTWV amd TV va mapacyxe0si ané XP1ion, axataAAnAn xeron

nuepounvia ayopdg. | e§ouvciodornpévo kévtpo 1} eykaractacn/Aertovpyia

oipPig e KitchenAid. avTiO£TN MPOG TOUG TOMKOUG
NAEKTPOAOYIKOUG KAVOVIGHOUG.

KENTPA SERVICE

'O\ec o1 emoKeVEC TIPEmel va Sie€ayovTal and
T KATA TOTOUE £€0UCI0S0TNEVA KEVTPA
service tn¢ KitchenAid. Emkotvwvnote pe
TOV EUTTOPO ATTO TOV OTI0I0 AYOPACATE TN
OUOKEU TIPOKEIUEVOU VA HABETE TO Gvoua
@ Tou TMANCLéoTEPOU £€0UCI0O0TNEVOU @
kévtpou service Tng KitchenAid.

EZYMHPETHZH MEAATQN

MNa mep1ocoTEPEC MANPOPOPIES, EMOKEPOEITE TOV IGTOTONMO pag oTn SieBuvon:
www.KitchenAid.eu

EAAHNIKA

©2018 Meg em@UAa&n mavtog SIKAWUATOC.
Ot mpodlaypagég umdkelvtal o€ alayn Xwpic eidomoinon.
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DELAR OCH FUNKTIONER
DELAR OCH TILLBEHOR

Droppbrunn

Puls/Pa-knapp

Drivadapter

\@ Arbetsskal med
handtag

~ D |
7

. UJJ ®
—

Spak for att vilja

hastighet
g

Linda for

natkabel \. /

t@m =TS

Universalblad Visptillbeh6r
i rostfritt stal

Robust bas
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SAKERHET FOR MATHACKAREN

Din och andras sdkerhet ar mycket viktig.

Vi har lagt in flera sakerhetsforeskrifter i manualen och p& din produkt.
Las och folj alla sdkerhetsforeskrifter.

Varningssymbolen ser ut sa har.

Den uppmarksammar dig pa eventuella risker som kan doda eller skada
dig och andra.

Alla sakerhetsmeddelanden finns att hitta efter varningssymboler som
innehaller antingen ordet "FARA" eller "VARNING". Dessa ord betyder:

g FARA Om du inte omedelbart féljer instruktionerna
kan det leda till allvarlig skada eller dod.
g VARN I N G Om du inte féljer instruktionerna kan det
leda till allvarlig skada eller déd.

Alla sékerhetsanvisningar kommer att tala om den eventuella risken f6r dig, tala om hur risken
for skada kan minskas och tala om fér dig vad som kan héanda om instruktionerna inte foljs.

] VIKTIGA
SAKERHETSFORESKRIFTER

Nar elektriska apparater anvands maste alltid
grundlaggande sakerhetsféreskrifter foljas,
inklusive nedanstaende:

1. La&s alla instruktioner. Felaktig anvandning
av apparaten kan resultera i personskador.

2. For att skydda mot risken for elektrisk stét, lagg aldrig
apparaten i vatten eller i annan vatska.

3. Denna apparat é&r inte avsedd att anvédndas
av personer (inkl. barn) med reducerad fysisk,
kanslomassig eller mental férmaga eller bristande
erfarenhet och kunskap, sdvida de inte fatt vagledning
eller instruktioner om anvandningen av apparaten av
en person som ansvarar for deras sékerhet.

SVENSK
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SAKERHET FOR MATHACKAREN

4. Endast Europa: Apparaten far inte anvéndas av barn.
Hall apparaten och natkabeln utom rackhall fér barn.

5. Endast Europa: Apparaten kan anvandas av personer
med nedsatt fysisk, kédnslomassig och mental
kapacitet, sdval som av personer helt utan erfarenhet
och kunskap, sa lange de 6vervakas eller instrueras i
en saker anvandning av apparaten och forstar de faror
som kan uppsta. Barn far inte leka med apparaten.
Se till att barn inte leker med apparaten.
Stang AV apparaten och koppla sedan loss den fran
eluttaget nér den inte anvands, fére montering och
demontering av delar och fére rengéring. Fér att koppla
loss apparaten, ta tag i stickkontakten och dra ut den
fran eluttaget. Dra aldrig i natkabeln.
Undvik kontakt med rérliga delar.
Anvand aldrig en apparat med skadad natkabel eller
stickkontakt, eller nar apparaten inte fungerar korrekt,
har tappats eller har skadats pa nagot satt. Atersand
@® apparaten till narmaste Service fér kontroll, reparation @®
eller justering.

10. Att anvanda tillbehdr/delar som inte rekommenderas
eller séljs av tillverkaren kan orsaka brand, elektriska
stotar eller personskador.

11. Anvand inte mathackaren utomhus.

12. Lat inte natkabeln hanga 6ver bordets eller bankens
kant.

13. Hall hander och kdksredskap borta fran skarbladet
under hackning av mat fér att minska risken for
allvarliga personskador eller skador pa enheten. En
skrapa kan anvandas, men far endast anvéndas nar
enheten &r avstangd.

14. Om nétkabeln ar skadad maste den bytas ut av
tillverkaren, dennes serviceagent eller ndgon annan
kvalificerad person foér att undvika sakerhetsrisker.

N

©o®
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SAKERHET FOR MATHACKAREN

15. Skérblad ar mycket vassa. Var forsiktig nar du hanterar
de vassa skarbladen, nar du témmer skalen och under
rengoring.

16. For att reducera risken fér personskador, placera aldrig
skarbladet pa basen utan att forst stalla skalen korrekt
pa plats.

17. Se till att locket ar I&st pa plats innan du anvander
mathackaren.

18. Forsdk inte att manipulera lockets
blockeringsmekanism.

19. Se avsnittet "Skotsel och rengdring” for instruktioner
om hur du reng6r de ytor som kommer i kontakt med
livsmedel.

20. Denna apparat ska anvandas i hushéllet och pa
liknande platser, sdsom:
- Personalkok i afférer, pa kontor eller i andra
arbetsmiljGer.
- Lantbruksmilj6er.
@& - Hotell- och motellrum och andra boendemiljer. @&
- Bed and breakfast-miljéer.

21. Var forsiktig om du héller het vatska i mathackaren
eftersom denna kan spruta ut ur apparaten pa grund
av plétslig angbildning.

22. Fyll inte skalen 6ver den markerade MAX-linjen for att
undvika risk for personskador pa grund av skador pa
locket eller skalen.

SPARA DESSA INSTRUKTIONER

SVENSK
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ELEKTRISKA KRAV

4

Risk for elektriska stétar
Koppla till ett jordat uttag.
Avlagsna inte jordstiftet.
Anvand inte en adapter.
Anvand inte férlangningssladd.

Om inte dessa anvisningar féljs
kan detta ge upphov till dédsfall,
brand eller elektriska stotar.

ANVANDA MATHACKAREN

Natspanning: 220-240 V
Natfrekvens: 50-60 Hz

ANMARKNING: Om stickkontakten inte

passar i eluttaget, kontakta en kvalificerad
elektriker. Modifiera inte stickkontakten pa
nagot satt.

TABELL - REKOMMENDATIONER FOR VISPTILLBEHOR

Anvand inte férlangningskabel. Om natkabeln
ar for kort, 1at en kvalificerad elektriker eller
servicetekniker installera ett eluttag nara
apparaten.

En kort natkabel (eller I6stagbar natkabel)
bor anvandas for att reducera risken for att
den blir tilltrasslad eller att nagon snubblar
pa den.

=

Visptillbehéret kan anvéndas for att inféra luft i livsmedel sasom agg,
aggvitor, tjock gradde, majonnas, etc. Anvand droppbrunnen och
héllpipen for att enkelt géra majonnas eller dressingar.

BEARBETNING-

MATFORSLAG | MATBEREDNING | MANGD STID INSTALLNING
Avlagsna aggskalen,

. separera aggulorna Upp till

AGG OCH fran dggvitorna efter .

AGGVITOR behov, anvand en 1/8 420 mL 70 Sekunder Hastighet 1
tesked vaniljkram per | (1.5 kopp)
agg.

TJOCK Tillsatt gradde och Upp till

~ dnskade kryddor i 240 mL 30 Sekunder Hastighet 2

GRADDE .
arbetsskalen. (1 kopp)

EMULSIONER | Tillsitt ingredienser i .

(MAJONNAS, | arbetsskalen, anvind | Upp till

AIOLI, droppbrunnen medan | 350 mL 70 Sekunder Hastighet 2

SALLADS- du blandar for att (1,5 kopp)

DRESSING) tillsatta oljor.
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ANVANDA MATHACKAREN
TABELL - REKOMMENDATIONER FOR UNIVERSALBLAD

Anvénd universalbladet fér att hacka raa frukter, gronsaker eller nétter och for att finhacka

persilja, graslok eller vitlok for enkel beredning i dina favoritrecept.
Gor puré av kokta frukter eller gronsaker for att tillaga barnmat, eller
fér anvéndning som baser for soppor eller saser. Du kan ocksa gora

brodsmulor eller mala ratt kott.

ANMARKNING: Fér basta resultat bor storre livsmedel skiras till cirka 2,5 cm kuber fore
bearbetning. Detta steg medger ocksa bearbetning av mer livsmedel vid ett enda tillfalle.

VIKTIGT: Bearbeta inte kaffebonor eller harda kryddor sasom muskot. De kan skada

mathackaren.
MATFORSLAG | MATBEREDNING | MANGD BEARSB.ELN'NG' INSTALLNING
RAA FRUKTER Upp till
OCH Skar i 2,5 cm bitar 3509 (3 45 Sekunder Hastighet 2
GRONSAKER koppar)
KOKTA Upp till
FRUKTER OCH Skar i 2,5 cm bitar 500 g (2,5 | 30 Sekunder Hastighet 2
GRONSAKER koppar)
Kott bér vara ratt Upp till
KOTT och s.karasul 2,5 2%7 9 30 Sekunder Hastighet 2
cm bitar for basta paen
@ bearbetningsresultat. | gang @
. Tillsatt érter och Upp till
ORTER OCH kryddor som de &r, .
KRYDDOR ingen beredning ar | 2509 (4| 25 Sekunder Hastighet 2
nédvandig. oppar)
. Bryt bréd, kex eller Upp till
BROD, KAKOR kakor i bitar som 20 Sekund Puré
ELLER KEX passar i skalen lk100 g ekunder ure
fére bearbetning. oppar)
.. Tt etersom e [ Upp
NOTTER ér’nédvéndig, 450 g lk100 g (2,5 | 70 Sekunder Hastighet 2
(upp till 3 koppar). oppar)

TIPS: For battre konsistens, eller for att erhalla grovhackade resultat, anvénd Puls-funktionen.
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ANVANDA MATHACKAREN
FORBEREDA MATHACKAREN FOR ANVANDNING

Fore forsta anvéndning

Innan du anvénder mathackaren forsta gangen, tvatta arbetskalen, locket, vispen och bladet i
hett tvalvatten. Arbetskalen, locket och bladet kan ocksa diskas i det ovre stallet i en diskmaskin.

For praktisk férvaring, montera alltid mathackaren efter rengéring.

DEMONTERA MATHACKAREN

Folj dessa instruktioner fér att demontera mathackaren fér rengéring och nar du
avlagsnar ingredienser fran arbetsskalen.

Kontrollera att mathackaren inte ar natansluten.
Hall locket sdsom visas och vrid det medurs for
att lossa det. Lyft sedan av locket fran arbetskalen.

Dra bladet rakt upp for att avldgsna det fran
arbetsskalen.

Dra drivadaptern rakt upp fér att avlagsna den fran
arbetsskalen.

Hall basen stadigt med en hand och anvand den
andra handen for att vrida arbetsskalen medurs
for att lossa och lyfta av den fran basen.
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ANVANDA MATHACKAREN
MONTERA OCH ANVANDA MATHACKAREN

VIKTIGT: Kontrollera att mathackaren inte &r natansluten fére montering.

Starta med arbetsskalen vand mot basens front.
Vrid handtaget 90° moturs fér att lasa det pa plats.
Nar handtaget &r korrekt monterat &r det vant mot
den hdgra sidan.

Placera drivadaptern 6ver axeln i centrum av
arbetsskalen. Vrid och sank sedan drivadaptern
tills den vilar mot botten av arbetsskalen.

Om du anvénder bladet, placera det ver
drivadaptern. Vrid och sadnk sedan bladet tills det
vilar mot botten av arbetsskalen. Om du anvénder
vispen, se avsnittet "Anvanda visptillbehoret”.

ANMARKNING: Forsok inte att installera mer an ett tillbehér &t gdngen. Mathackaren
fungerar med antingen bladet eller visptillbehéret pa plats, men inte bada.

Placera ingredienserna som ska bearbetas

i arbetsskalen. For enhetlig konsistens hos
bearbetade livsmedel, skar frukter, gronsaker
och kétt i 2,5 cm bitar.

VIKTIGT: Bearbeta inte kaffebonor eller harda kryddor sasom muskot eftersom de kan
skada mathackaren.

Placera locket pa arbetsskalen med lockets handtag
vant mot fronten. Vrid handtaget moturs tills locket
lases pa plats. Locket avger ett klickande ljud nér
det lases pa plats pa ratt satt.

ANMARKNING: Arbetsskalen och locket maste vara lasta pa plats for att mathackaren
ska fungera.
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ANVANDA MATHACKAREN

For spaken for hacka/puré till 6nskad instélining.
Tryck ned PULS/PA-knappen for att starta
mathackaren.

For en grov hackning, anvénd en pulserande
rorelse for att snabbt trycka pa och slappa
PULS/PA-knappen tills du uppnar énskat resultat.

Placera visptillbehoret dver drivadaptern. Vrid sedan
visptillbehéret och tryck det nedat tills det vilar mot
botten av arbetsskalen.

Placera ingredienserna som ska bearbetas
i arbetsskalen.

Placera locket pa arbetsskalen med lockets handtag
vant mot fronten. Vrid handtaget moturs tills locket
lases pa plats. Locket avger ett klickande ljud nér
det lases pa plats pa ratt satt.

For spaken for hacka/puré till 6nskad instélining.
Hall PULS/PA-knappen intryckt for att starta
mathackaren.
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ANVANDA MATHACKAREN
ANVANDA DROPPBRUNNEN OCH HALLPIPEN

Anvénd droppbrunnenfér att pa ett praktiskt satt tillsatta flytande ingredienser medan
du bearbetar dressingar, majonnas, emulsioner, saser, etc. Anvand héllpipen fér enklare
servering.

Placera ingredienserna som ska bearbetas
i arbetsskalen.

Placera locket pa arbetsskdlen med lockets handtag
vént mot fronten. Vrid handtaget moturs tills locket
lases pa plats. Locket avger ett klickande ljud nar
det lases pa plats pa ratt satt.

Tryck snabbt upp och ned pa PULS/PA-knappen for
att fa dina ingredienser att rora sig i arbetsskalen.

Hall sakta i vatskor, saésom olja, i droppbrunnen.
Vétskan blandas effektivt och noggrant med
ingredienserna nar de roterar inuti arbetsskalen.

Né&r bearbetningen ar klar, avlagsna locket och bladet
for att anvanda héllpipen.
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SKOTSEL OCH RENGORING

VIKTIGT: Kontrollera att mathackaren inte ar natansluten innan du tar av eller satter pa
delar och fére rengéring.

Avlagsna arbetsskal, lock och tillbehor.

Arbetsskalen, locket, visptilloehdret och bladet kan
diskas i det Ovre stallet i en diskmaskin, eller ocksa
kan alla delar tvattas i hett tvalvatten. Skolj och
torka torrt.

Torka basen ren med en fuktig duk. Anvand inga
abrasiva rengéringsmedel. Sank inte ned basen
i vatten.

Linda natkabeln moturs runt basen for enkel
férvaring.

ANMARKNING: For praktisk forvaring, montera alltid mathackaren efter rengéring.

FELSOKNING

Om din mathackare inte fungerar korrekt, kontrollera féljande:

1. Ar mathackaren natansluten? 5. Fungerar sakringen i natkretsen
2. Kontrollera att skalen och locket ar till mathackaren? Om du har en.
korrekt inriktade och lasta pa plats. sakringsdosa, se till att kretsen ar sluten.
3. Tryck pa PULS/PA-knappen med en Om problemet inte beror Eé nagot av
snabb rérelse uppét och nedat. Hall inte ovaqstélende, se avsnittet "Garanti och
ned knappen kontinuerligt. service .
4. Koppla loss mathackaren fran eluttaget Returnera inte mathackaren till .
och anslut den sedan igen. aterforsaljaren. Aterférséljare tillhandahaller
inte service.
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GARANTI OCH SERVICE
GARANTI FOR KITCHENAID MATHACKARE FOR HUSHALL

Garantitid: KitchenAid betalar for: KitchenAid betalar inte for:

Europa, Mellanéstern | Utbytesdelar och A. Reparationer nér

och Afrika: arbetskostnader for mathackaren har anvénts fér
att ratta till defekter i andra &ndamal &n normal

F6r modell KFC0516: | material eller tillverkning. matlagning i hushallet.

tva ars full garanti Service maste B. Skador p3

aarns . 4 9 . pa grund av
fran inképsdatum. tillhandahallas av en olycka, ndringar, felaktig

auktoriserad KitchenAid anvéndning, missbruk eller
serviceverkstad. installation/operation som
strider mot lokala elektriska
bestammelser.

KITCHENAID ANSVARAR INTE FOR INDIREKTA SKADOR.
SERVICECENTER

All service maste utforas lokalt av ett
auktoriserat KitchenAid servicecenter.
Kontakta aterforsaljaren for enheten for
att fa namnet pa narmaste auktoriserade
KitchenAid servicecenter.

@ KUNDTJANST @

Allménna fragor: . 00800 3810 4026

Om du vill ha mer information ska du beséka var webbplats pa:
www.KitchenAid.eu

SVENSK
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DELER OG TILBEH@R

\ Lokk
-\/ / Puls/pa-knapp

Drivadapter

Helletut

\@ Arbeidsbolle
med handtak

~ D |
7

. UJJ ®
—

Velgerspak for
hastighet

Kraftig base

Stremledningspakning

Universalt rustfritt Visputstyr
stalblad
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MATKUTTERSIKKERHET

NORSK

Din og andres sikkerhet er sveert viktig.
Vi har satt inn en rekke sikkerhetanvisninger i denne bruksanvisningen
og pa utstyret. Les alltid sikkerhetsanvisningene og felg dem noye.
Dette er varselsymbolet.

Dette symbolet gjer deg oppmerksom pa mulige farer som kan
ta livet av eller skade deg eller andre.

Alle sikkerhetsanvisninger falger etter varselsymbolet og ordet
“FARE” eller “ADVARSEL”. Disse ordene betyr:

Du kan dg eller bli alvorlig skadet hvi
AFARE [Pttt
A ADVARSEL [Fri-ittvichany

Alle sikkerhetsanvisninger angir hvilken potensiell fare det gjelder, hvordan du
reduserer risikoen for skade, og hva som kan skje hvis du ikke falger instruksjonene.

VIKTIGE SIKKERHETSVERN

Ved bruk av elektriske produkter ma grunnleggende
® sikkerhetsinstrukser alltid overholdes, inkludert ®
folgende:

1. Les alle instruksjonene. Misbruk av apparatet kan fore
til personskade.

2. Apparatet ma ikke dyppes ned i vann eller andre
veesker for & unnga fare for elektrisk stot.

3. Dette apparatet mé ikke brukes av personer (deriblant
barn) med reduserte fysiske, sensoriske eller mentale
evner eller uten erfaring og kunnskap, med mindre
de er under tilsyn eller har fatt veiledning i & bruke
apparatet av en person som har ansvar for deres
sikkerhet.
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4. Kun Europa: Dette apparatet skal ikke brukes av barn.
Oppbevar apparatet og ledningen utilgjengelig for
barn.

5. Kun Europa: Apparatene kan brukes personer med
reduserte fysiske, sensoriske eller mentale evner,
eller mangel pa erfaring og kunnskap, hvis de har
blitt innfert i eller fatt anvisninger om sikker bruk av
apparatet, og forstar farene vedrerende bruken. Barn
ma ikke leke med apparatet.

6. Hold oppsyn med barn for & sikre at de ikke leker med
apparatet.

7. Sla AV apparatet og trekk deretter pluggen ut fra
uttaket nar det ikke er i bruk for montering eller
demontering av deler og fer rengjering. Ta tak i pluggen
og trekk den ut fra uttaket for & koble fra. Trekk aldri i
stromledningen.

Unnga kontakt med bevegelige deler.

Ikke bruk apparater med en/et skadet ledning eller
@& stopsel, etter feilfunksjoner pa apparatet, eller hvis det @&
faller ned eller er blitt skadet pa noen méate. Returner
apparatet til naermeste autoriserte serviceavdeling for &
fa apparatet undersgkt, reparert eller justert.
10. Bruk av tilbehgr som ikke anbefales eller selges av
produsenten, kan fore til brann, elektrisk stat eller
personskader.

11. Ikke bruk matkutteren utendors.

12. Ikke la ledningen henge over kanten pa et bord eller en
benk.

13. Hold hender og andre redskaper unna kuttebladet
under kutting av mat for & redusere faren for alvorlige
personskader eller skader pa enheten. Du kan bruke
en skrape, men kun nar enheten er slatt av.

14. Hvis forsyningsledningen er skadet, ma den skiftes
ut av produsenten, serviceagenten eller lignende
kvalifiserte personer for & unnga en fare.

©®
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15. Bladene er skarpe. Veer forsiktig nar du handterer
de skarpe skjeerebladene, temmer bollen og under
rengjeringen.

16. For a redusere risikoen for skade, plasser aldri
kuttebladet pa basen uten a farst plassere bollen riktig
pa plass.

17. Veer sikker pa at dekselet er godt last pa plass for du
bruker matkutteren.

18. Ikke gjor forsgk pa a overstyre dekselldsemekanismen.

19. Se avsnittet “Pleie og rengjering” for anvisninger om
rengjering av overflatene i kontakt med mat.

20. Dette apparatet er beregnet pa bruk i private
husholdninger og lignende bruksomrader som f.eks.:

- i kiskkenomrader péa arbeidsplasser, i butikker eller
kontorer.
- pa gérder.
- av klienter pa hoteller, moteller og andre
innkvarteringssteder.
® - pa overnattingssteder som bed and breakfast. ®

21. Veer forsiktig hvis varme vaeske helles over i
matkutteren da den kan sprute ut igjen av apparatet pa
grunn av plutselig fordamping.

22. lkke fyll bollen over den merkede maksimale fyllelinjen
for & unnga risiko for skade pa grunn av skade pa
deksel eller bolle.

TA VARE PA DISSE
INSTRUKSJONENE

NORSK
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STROMKRAV

Volt: 220-240 V
A ADVARSEL sy
MERK: Hvis stapselet ikke passer i
stikkontakten, ta kontakt med en kvalifisert
elektriker. Du skal ikke pa noen mate
modifisere stopselet.

Skjoteledning skal ikke brukes. Hvis
stremledningen er for kort, fa en kvalifisert
elektriker eller servicetekniker til & installere
et uttak i nerheten av apparatet.

Fare for elekirisk stot En kort stremledning (eller avtakbar

Sett stapselet i en jordet stikkontakt. stremledning) skal brukes for a redusere
risikoen for a vikle seg inn i eller for a snuble

Du ma aldri fjerne jordpinnen. over en lengre ledning.

lkke bruk adapter.

Ikke bruk skjoteledning.

Hvis dette ikke gjores kan det fore
til dod, brann eller elektrisk stot.

BRUK AV MATKUTTEREN
VISPEUTSTYRSANBEFALINGSOVERSIKT

! Vispeutstyret kan brukes til a innarbeide luft i mat som egg, eggehviter,
tung krem, majones osv. Bruk dryppbollen og helletuten til & enkelt lage
<= majones eller dressinger.

FORESLATT MAT | MATTILBEREDNING | ANTALL TILBEI;.IIE.:DDNIN- INNSTILLING
Fjern egg fra skall; Opptil
separer eggeplommer

EggE(I)-ﬁ/ITER fra eggehviter etter 420 ml 70 Sekunder Hastighet 1
behov; bruk 1/8 ss (1.5
krem tartar per egg. kopper)
Tilsett krem og Opptil

KRAFTIG KREM onskede smaker til 240 ml 30 Sekunder Hastighet 2
arbeidsbollen. (1 kopp)

EMULSIONER | S5 Sieereer | Opei

%éﬂIONES’ bruk dryppkaret'ved ?15(5) ml 70 Sekunder Hastighet 2

! blandingn for a tilsette | \'+
SALATDRESSING) oljer. kopper)
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Bruk universalbladet til & kutte ra frukter, grennsaker eller ngtter og til a hakke persille, gresslok
eller hvitlek for enkel klargjering i dine favorittoppskrifter. Purélagring av
kokt frukt eller grennsaker for a lage babymat, eller til & bruke som baser
eller supper eller sauser. Du kan ogsa lage bredsmuler eller kverne ratt

L=

kjott.

MERK: For de beste resultatene skal sterre matvarer kuttes til omtrent 2,5 cm terninger for
behandling. Dette trinnet gjer det ogsa mulig med behandling av flere matvarer pa én gang.

VIKTIG: Ikke bearbeid kaffebgnner eller harde krydder, slik som nutmeg, som kan skade

matkutteren.
Foﬁi.ll'.ATT MATTILBEREDNING | ANTALL TILBE';.IIE.:%NIN- INNSTILLING
RA FRUKTER Opptil
oG Kuttet i 2,5 cm stykker | 350 g 45 Sekunder Hastighet 2
GRONNSAKER (3 kopper)
KOKTE Opptil
FRUKTER OG Kuttet i 2,5 cm stykker 520(; 9 30 Sekunder Hastighet 2
GRONNSAKER 2
opper)
Kjottet skal veere ratt Opptil
og kuttet i stykker 227 g .
KJSTT pa 2,5 cm for beste (1/2 pund) 30 Sekunder Hastighet 2
bearbeidingsresultater. | om gangen
Tilsett urter og krydder | Opptil
EE%%RDERG som de er; det kreves 250 g 25 Sekunder Hastighet 2
ingen klargjering. (4 kopper)
BRQOD, Bry}kbni(zd,.kjel?(skeller Opptil
SMAKAKER smakaker | St{) ”er f 400 g 20 Sekunder Hastighet 2
ELLER KJEKS | por PaRser tROTEN T (4t oper)
behandling. PP
Tilsett notter som de Opptil
er; ingen klargjering 400 g .
NOTTER nodvendig, 450 g 2.5 30 Sekunder Hastighet 2
(opptil 3 kopper). kopper)

TIPS: For bedre konsistens eller for 8 oppna grovkuttede resultater, bruk pulsdrift.

‘ ‘ W11250099A.indb 137

BRUK AV MATKUTTEREN | 137

6/14/2018 2:07:57 PM‘ ‘



BT o [ T

BRUK AV MATKUTTEREN
KLARGJ@R MATKUTTEREN FOR BRUK

For forste gangs bruk

For du bruker matkutteren for farste gang, vask arbeidsbollen, lokket, vispen og bladet i varmt
sapevann. Arbeidsbolle, lokk og blad kan ogsa vaskes i toppstativet i en oppvaskmaskin.

For praktisk oppbevaring remonter alltid matkutteren etter rengjering.

DEMONTERING AV MATKUTTEREN

Falg disse anvisningene for & demontere matkutteren for rengjering og nar du fjerner
ingredienser fra arbeidsbollen.

Se til at matkutteren ikke er plugget inn lenger.
Hold lokket som vist, og roter med klokka for a lase
opp. Left deretter lokket av arbeidsbollen.

Trekk bladet rett opp for a fjerne det fra
arbeidsbollen.

Trekk drivadapteren rett opp for a fjerne den fra
arbeidsbollen.

Hold basen stadig med én hand, og bruk den
andre handen til & rotere arbeidsbollen med klokka
for & lase opp og lafte den av basen.
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MONTERING OG BRUK AV MATKUTTEREN

NORSK

VIKTIG: Se til at matkutteren kobles fra fer montering.

Start med arbeidsbollens handtak som vender mot
fronten & basen. Roter handtaket 90° mot klokka
for a lase den pa plass. Nar den er riktig montert,
vil handtaket vende mot hayre side.

Plasser drivadapteren over skaftet i midten av
arbeidsbollen, roter og press ned drivadapteren
inntil den hviler pa bunnen av arbeidsbollen.

Hvis du bruker bladet, monter bladet over
drivadapteren, roter deretter og senk bladet inntil
det hviler pa bunnen av arbeidsbollen. Hvis du
bruker vispen,se avsnittet “Bruke visptilbehgret”.

MERK: Ikke prov a installere mer enn ett tilbehgr om gangen. Matkutteren vil fungere
enten med bladet eller visptilbehgret pa plass, ikke begge deler.

Plasser ingrediensene som skal behandles inne i
arbeidsbollen. For jevn konsistens pa behandlet
mat, kutt frukter, grennsaker og kjott til stykker pa
1 tomme.

VIKTIG: Ikke bearbeid kaffebanner eller harde krydder, slik som nutmeg, da de kan
skade matkutteren.

Plasser lokket & arbeidsbollen med lokkhandtaket
vendt fremover. Roter lokkhandtaket mot klokka
inntil det lases pa plass. Lokket vil klikke nar det
lases riktig pa plass.

MERK: Arbeidsbollen og lokket ma lases pa plass for at matkutteren skal fungere.
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Skyv kutte/puré-spaken til ensket innstilling. Trykk
ned pa& PULS/PA-knappen for & starte matkutteren.

For grov kutting, bruk en pulserende bevegelse for
a hurtig trykke og slippe PULS/PA-knappen inntil
gnsket resultat er oppnadd.

Monter visptilbehgret over drivadapteren, roter
deretter og trykk ned inntil det hviler pa bunnen av
arbeidsbollen.

Plasser ingrediensene som skal behandles inne i
arbeidsbollen.

Plasser lokket & arbeidsbollen med lokkhéandtaket
vendt fremover. Roter lokkhandtaket mot klokka inntil
det lases pa plass. Lokket vil klikke nar det lases riktig
pa plass.

Skyv kutte/puré-spaken til gnsket innstilling. Trykk og
hold PULS/PA-knappen for & starte matkutteren.
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BRUK AV DRYPPKARET OG HELLETUTEN
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Bruk dryppkaret til & praktisk tilsette ingredienser mens du behandler dressinger,
majones, emulsjoner, sauser og mer. Bruk helletuten for enklere servering.

Plasser ingrediensene som skal behandles inne i
arbeidsbollen.

Plasser lokket & arbeidsbollen med lokkhandtaket
vendt fremover. Roter lokkhandtaket mot klokka
inntil det lases pa plass. Lokket vil klikke nar det
lases riktig pa plass.

Trykk hurtig opp og ned pa PULS/PA-knappen for & fa
ingrediensene til & bevege seg i arbeidsbollen.

Hell vaesker langsomt, slik som olje, ned i

4 dryppkaret. Veaesken vil blandes effektivt og grundig
til ingrediensene etter som de spinner inne i

arbeidsbollen.

Nar behandlingen er fullfert fjern lokket og bladet for
a bruke helletuten.
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VIKTIG: Se til at matkutteren kobles fra for du tar av eller setter pa deler og for
rengjering.

Fjern arbeidsbollen, lokket og tilbehgret.

Arbeidsbolle, lokk, vispeutstyr og blad kan vaskes
i toppstativet i en oppvaskmaskin, eller vask alle
deler i varmt sapevann. Skyll og terk.

Tork basen ren med en lett fuktet klut. Ikke bruk
skurende rengjeringsmidler. lIkke senk basen ned i
vann.

Pakk ledningen mot klokka rundt basen for enkel
oppbevaring.

MERK: For praktisk oppbevaring remonter alltid matkutteren etter rengjering.

FEILSOKING

Hvis matkutteren skulle ha feilfunksjon eller ikke fungere, kontroller falgende:

1. Er matkutteren plugget inn? 5. Fungerer sikringen i kretsen til
matkutteren som den skal? Hvis du har
en kretsbryterboks, se til at kretsen er
lukket.

Hvis problemet ikke skyldes noen av
punktene over, se avsnittet “Garanti og
service".

2. Se tl at bollen og lokket er riktig
innjustert og last pa plass.

3. Trykk pé knappen PULS/PA med en
hurtig opp- og ned-bevegelse. lkke
hold ned kontinuerlig.

4. Koble fra matkutteren, plugg den
deretter tilbake i uttaker’z. 99 |kke returner matkutteren til forhandleren.

Forhandlere tilbyr ikke service.
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GARANTI OG SERVICE
KICHENAID MATKUTTER TIL HUSHOLDNINGSBRUK, GARANT!

Garantivarighet:

KitchenAid vil betale for:

KitchenAid vil ikke betale for:

Afrika:

kjepsdato.

Europa, Midtgsten og

For modell KFC0516:
To ars full garanti fra

Erstatningsdeler og repa-
rasjonsarbeidskostnader
for a korrigere defekter i
materialer eller utforelse.
Service ma gis av et
autorisert KitchenAid
servicesenter.

A. Reparasjoner nar
matkutteren brukes til
andre operasjoner enn
normal husholdningmattil-
beredning.

B. Skade som folger av
ulykke, endringer, feilbruk,
misbruk eller installasjon/
drift ikke i samsvar med
lokale elektriske koder.

KITCHENAID PATAR SEG IKKE ANSVAR FOR INDIREKTE SKADE.

SERVICESENTRE

Al service ber utferes lokalt av et service-
senter som er autorisert av KitchenAid.
Kontakt forhandleren som du kjgpte
maskinen fra for & fa navnet pa ditt
naermeste servicesenter som er autorisert

av KitchenAid.

KUNDESERVICE

Direktelinje hovednummer: .

00800 3810 4026

Hvis du vil ha mer informasjon, kan du besgke nettstedet vart pa:

‘ ‘ W11250099A.indb 143
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OSAT JA OMINAISUUDET
OSAT JA LISAVARUSTEET

Syéttoputki

ykays/paalla

Viliakseli

Kaatonokka

\@ Kahvallinen
o tySkulho

Nopeus
valintavipu

Virtajohdon tila

Monitoimitera Vatkainvaruste
ruostumatonta
terasta
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Sinun ja muiden turvallisuus on erittain tarkeaa.

Tassa kayttdohjeessa ja hankkimassasi laitteessa on monia térkeita turvaohijeita.
Lue aina kaikki turvaohjeet ja noudata niita.
Tama on turvallisuusriskin symboli.

Tama merkki varoittaa mahdollisista riskeistd, jotka voivat johtaa sinun tai
muiden kuolemaan tai loukkaantumiseen.

SUOMI

Kaikissa turvaohjeissa on varoituskolmio ja sana "VAARA” tai "VAROITUS”.
Nama sanat tarkoittavat:

Ohjeen noudattamatta jattaminen
A VAARA voi aiheuttaa valittémésti kuoleman
tai henkilévahingon.
ﬁ VARO I T Us Voit kuolla tai loukkaantua vakavasti,
jos et noudata ohjeita.

Kaikista turvaohjeista kéy ilmi, mik& mahdollinen vaara on, miten voit véhentaa
loukkaantumisen riskié ja mité voi tapahtua, jos ohjeita ei noudateta.

TARKEAT TURVATOIMET

Noudata aina sahkoéisia kodinkoneita kayttaessasi
® perusvarotoimia, joihin kuuluvat seuraavat: ®

1. Lue kaikki ohjeet. Laitteen vaara kaytt6 voi johtaa
tapaturmaan.

2. Séahkoiskuvaaran valttamiseksi dla upota laitetta veteen
tai muuhun nesteeseen.

3. Tata laitetta ei ole tarkoitettu sellaisten henkildiden
kayttdon (lapset mukaan lukien), joiden fyysiset,
aistinvaraiset tai henkiset ominaisuudet ovat
heikentyneet tai joilta puuttuu kokemusta ja tietoa, ellei
heidan turvallisuudestaan vastaava henkil6 valvo heita
tai opasta heita laitteen kdytossa.
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4.

5.

©o®

10.

11.
12.

13.

Vain Eurooppa: Lapset eivat saa kayttaa tata laitetta.
Pida laite ja sen virtajohto poissa lasten ulottuvilta.
Vain Eurooppa: Henkil6t, joiden fyysiset, aistinvaraiset
tai henkiset ominaisuudet ovat heikentyneet tai joilta
puuttuu kokemusta ja tietoa, saavat kayttaa laitteita,
jos heita valvotaan tai heille on opetettu miten laitetta
kaytetdan turvallisesti ja he ymmartavat mahdolliset
vaarat. Lapset eivat saa leikkia laitteella.

Lapsia tulee valvoa, jotta he eivat paase leikkimaan
laitteella.

Kytke laite pois toiminnasta ja irrota sitten pistoke
pistorasiasta ennen kuin kokoat tai purat osia ja
ennen sen puhdistamista. Pistorasiasta irrottamiseksi
tartu pistokkeeseen ja vedé se irti. Ala koskaan veda
virtajohdosta.

Valta liikkuviin osiin koskettamista.

Ala koskaan kayta laitetta, jonka virtajohto tai

pistoke on vahingoittunut tai laitteen putoamisen tai
vahingoittumisen jalkeen. Palauta laite I1ahimp&aan
valtuutettuun huoltoon sen tarkastamista, korjaamista
tai sdatamista varten.

Muiden kuin valmistajan suosittelemien tai myymien
varusteiden kayttdminen voi aiheuttaa tulipalon,
sahkoiskun tai tapaturman.

Ala kayta monitoimikonetta ulkona.

Ald anna virtajohdon roikkua pdydan tai tiskin reunan
yli.

Pida kadet ja muut vélineet etdalla terasta ruoan
silppuamisen aikana, jotta valtetd&n henkildiden
tapaturmat tai yksikdn vahingot. Kaavinta voi kayttaa,
mutta vain kun yksikkd ei ole toiminnassa.
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14. Jos virtajohto on vahingoittunut, vaarojen vélttamiseksi
sen saa vaihtaa vain valmistaja, huoltoliike tai vastaava
pateva henkild.

15. Terat ovat teravia. Ole varovainen kasitellessasi teravia
leikkuuteria, tyhjentdessasi kulhoa seka puhdistamisen
aikana.

16. Tapaturmavaaran valttdmiseksi ala koskaan aseta teréa
runkoon ennen kuin kulho on oikein paikallaan.

17. Varmista, ettd kansi on kunnolla kiinni paikallaan ennen
monitoimikoneen kaynnistamista.

18. Ala yrita pakottaa kannen lukitusmekanismia.

19. Kohdassa Huolto ja puhdistus on ohjeet
elintarvikkeiden kanssa kosketuksissa olevien pintojen
puhdistamiseen.

20. Tama laite on tarkoitettu kaytettavaksi kotitaloudessa
ja samanlaisissa sovelluksissa kuten:

— henkil6kunnan keittiét kaupoissa, toimistoissa tai
muissa tydymparistoissa
& — maatalot ®
— hotellien, motellien tai muiden asuinympaéristdjen
asiakkaat
— aamiaismajoitustyyppiset ymparistot.

21. Ole varovainen, jos monitoimikoneeseen kaadetaan
kuumaa nestetta, se voi roiskua ulos laitteesta dkillisen
hoéyryn muodostumisen vuoksi.

22. Ala tayta kulhoa yli enimmaistayttdmaéaran merkin, jotta
valtat kannen tai kulhon vahingoittumisen aiheuttaman
tapaturmavaaran.

SAILYTA NAMA OHJEET

SUOMI
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MONITOIMIKONEEN TURVALLISUUS

SAHKOVAATIMUKSET

k-

Sahkoiskun vaara

Kytke laite maadoitettuun
pistorasiaan.

Al irrota maadoitusjohdinta.
Ala kayta sovitinta.
Al kayts jatkojohtoa.

Néiden ohjeiden laiminlyéminen
voi johtaa kuolemaan, tulipaloon
tai sahkoiskuun.

Jannite: 220-240 V
Taajuus: 50-60 Hz

HUOMAA: Ellei pistoke sovi pistorasiaan, ota
yhteys patevaan sahkdasentajaan. Ald muuta
pistoketta milldan tavoin.

Al kayta jatkojohtoa. Jos virtajohto on
liian lyhyt, anna patevan sdhkdasentajan tai
huoltoteknikon asentaa pistorasia laitteen
lahelle.

Lyhyttd virtajohtoa (tai irrotettavaa virtajohtoa)
tulisi kayttaa silloin kun on tarpeen véhentaa
pidemman johdon aiheuttamaa tarttumis- tai
kompastumisvaaraa.

MONITOIMIKONEEN KAYTTO
VATKAINVARUSTEEN SUOSITUSTAULUKKO

. Vatkainvarustetta voidaan kayttaa ruokien vaahdottamiseen, kuten
kananmunat, valkuaiset, kuohukerma, majoneesi jne. Kayta syottoputkea ja
<= kaatonokkaa majoneesin tai kastikkeiden helppoon valmistamiseen.

ELINTARVIKE VALMISTUS MAARA | KASITTELYAIKA | ASETUS
Riko munat, erottele —
keltuaiset valkuaisista nintaan
‘IT'AA"\\I/:LNK'\(IJXII\;@; tarpeen mukaan, 420 ml 70 Sekunnin ajan. | Nopeus 1
kayta 1/8 tl viinikivea kuppi
(1,5 kuppia)
kananmunaa kohden.
a5k  hal Enintaan
KUOHUKERMA | Lisad kermajahalutut 1 5, 30 Sekunnin ajan. | Nopeus 2
mausteet tydkulhoon. .
(1 kuppi)
Lisaa ainekset
(Sl\ljg.IJ(éEI-II—EESI tydkulhoon, kayta Enintdan
AlOLI SALAA:TTI syottéputkea 350 ml 70 Sekunnin ajan. | Nopeus 2
KASTIIKE "~ | sekoittamisen aikana (1,5 kuppia)
) Sljyn lisadmiseen.
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MONITOIMIKONEEN KAYTTO
MONITOIMITERAN SUOSITUSTAULUKKO

Kaytd monitoimiteréé raakojen hedelmien, vihannesten tai pdhkindiden raastamiseen tai

persiljan, ruohosipulin tai valkosipulin silppuamiseen mielireseptiesi helppoa
valmistamista varten. Soseuta kypsennetyt hedelmat tai vihannekset
vauvaruoaksi tai keittojen tai kastikkeiden pohjaksi. Voit myos tehda

korppujauhoa tai jauhaa lihaa.

SUOMI

HUOMAA: Parasta tulosta varten isot palat tulisi leikata noin 2,5 cm kuutioiksi ennen
kasittelya. Nain voit my&s késitellda enemman ruokaa yhdella kertaa.

TARKEAA: Al jauha laitteessa kahvipapuija tai mausteita, kuten muskottipahkinaa, ne voivat
vahingoittaa monitoimikonetta.

ELINTARVIKE VALMISTUS MAARA | KASITTELYAIKA | ASETUS
RAA'AT Enintéaan
HEDELMAT JA Leikkaa 2,5 cm paloiksi | 350 g 45 Sekunnin ajan. | Nopeus 2
VIHANNEKSET (3 kuppia)
KYPSENNETYT Enintéaan
HEDELMAT JA Leikkaa 2,5 cm paloiksi | 500 g 30 Sekunnin ajan. | Nopeus 2
VIHANNEKSET (2,5 kuppia)
Lihan tulisi olla raakaa. -
Leikkaa se 2,5 cm Enintaén
LIHA ! 227 g 30 Sekunnin ajan. | Nopeus 2

paloiksi parasta tulosta kerrallaan

@ varten. @

Lisaa yrtit ja mausteet Enintaan

I/ITLIJ-I-S"IJ@ET sellaisinaan, valmistelua | 250 g 25 Sekunnin ajan. | Nopeus 2
ei tarvita. (4 kuppia)

LEIPA, Riko leipd, keksit tal | Enintan

PIKKULEIVAT TAI E.'. <u el"{f"‘ el"’?l‘j”. otka | 400G 20 Sekunnin ajan. | Nopeus 2

VOILEIPAKEKSIT | <@sittelya palolksi, jotka | /) o ia)
sopivat kulhoon. PP

i i "‘Slfé. Péhk‘”étl relug | EMintEn
PAHKINAT Zf t:':/'i’;:a‘,r”éo"a MISteIUa | 400 g 30 Sekunnin ajan. | Nopeus 2
9 (2,5 kuppia)

(enintdén 3 kuppia).

VINKKI: Parempaa koostumusta varten tai saadaksesi karkeamman tuloksen, kéyta
sykdystoimintoa.
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MONITOIMIKONEEN KAYTTO
MONITOIMIKONEEN VALMISTELU KAYTTOA VARTEN

Ennen ensimmaista kayttoa

Ennen monitoimikoneen ensimmaisté kayttoa pese tydkulho, kansi, vatkain ja teré kuumassa
saippuavedessd. Tyokulho, kansi ja terd voidaan my&s pestd astianpesukoneen ylakorissa.

Kokoa monitoimikone aina puhdistamisen jélkeen varastoimista varten.

MONITOIMIKONEEN PURKAMINEN

Noudata néitd ohjeita monitoimikoneen purkamiseksi puhdistamista varten ja kun poistat
ainekset tyokulhosta.

Varmista, ettd monitoimikone on irti pistorasiasta.
Pid& kantta kuten kuvassa ja kdanna myotapaivaan,
jotta se vapautuu. Nosta kansi sitten tydkulhosta.

Kun haluat poistaa terén kulhosta, veda sité suoraan
ylSspain.

Kun haluat poistaa véliakselin kulhosta, veda sita
suoraan yl&spain.

Pid& rungosta kiinni yhdella kadella ja
kaanna toisella tyokulhoa myotapéaivaan sen
vapauttamiseksi, nosta se sitten pois rungosta.
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MONITOIMIKONEEN KAYTTO
MONITOIMIKONEEN KOKOAMINEN JA KAYTTAMINEN

TARKEAA: Varmista, ettd monitoimikone on irti pistorasiasta ennen sen kokoamista.

Aloita pitden tydkulhon kahvaa rungon etuosaan
péin. K&anna kahvaa 90° vastapaivaan sen
lukitsemiseksi paikalleen. Kun kokoaminen on tehty
oikein, kahva on oikealle pain.

SUOMI

Aseta valiakseli tydkulhon keskelld olevan akselin
paalle ja kdanna ja paina sita alaspain, kunnes se jaa
kulhon pohjaan.

Jos kaytat terdd, aseta terd valiakselin paélle,
kaanna ja paina teraa, kunnes se jaa kulhon
pohjaan. Jos kéytat vatkainta, katso osaa
Vatkainvarusteen kayttaminen.

HUOMAA: Al3 yrita asentaa enempaa kuin yksi varuste kerrallaan. Monitoimikone toimii
joko terén tai vatkaimen kanssa, ei molempien.

Aseta kasiteltavat ainekset tydkulhoon. Késiteltyjen
ruokien, hedelmien, vihannesten ja lihan tasaista
koostumusta varten leikkaa ne 2,5 cm paloiksi.

TARKEAA: Al jauha laitteessa kahvipapuja tai mausteita, kuten muskottipahkina, ne
voivat vahingoittaa monitoimikonetta.

Aseta kansi tyokulhon paalle kannen kahva
eteenpain. Kddnna kahvaa vastapaivaan, kunnes se
lukittuu paikalleen. Kuuluu naksahdus, kun kansi
lukittuu oikein paikalleen.

HUOMAA: Tyckulho ja kansi taytyy lukita paikalleen monitoimikoneen toimintaa varten.
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MONITOIMIKONEEN KAYTTO

Siirré silppurin/sekoituksen vipu haluttuun asentoon.
Kéynnista monitoimikone painamalla alas painike
SYKAYS/PAALLA.

Karkeampaa silppuamista varten kayta
sykdystoimintoa painamalla ja laskemalla nopeasti
painiketta SYKAYS/PAALLE, kunnes saat halutun
tuloksen.

Aseta vatkainvaruste véliakselin paélle, kdanna ja paina
alaspain, kunnes se jaa kulhon pohjaan.

Aseta kasiteltavat ainekset tyokulhoon.

Aseta kansi tydkulhon pé&élle kannen kahva eteenpéin.
K&&anna kahvaa vastapaivaan, kunnes se lukittuu
paikalleen. Kuuluu naksahdus, kun kansi lukittuu oikein
paikalleen.

Siirra silppurin/sekoituksen vipu haluttuun asentoon.
Kéynnistad monitoimikone painamalla alas painike
SYKAYS/PAALLA ja pidé sita painettuna.
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MONITOIMIKONEEN KAYTTO
SYOTTOPUTKEN JA KAATONOKAN KAYTTAMINEN

Kayta syottoputkea nestemaisten ainesten lisdédmiseen kastikkeita, majoneesia, seoksia
yms. valmistaessasi. Kéyté kaatonokkaa kaatamisen helpottamiseksi.

SUOMI

Aseta kasiteltavat ainekset tydkulhoon.

Aseta kansi tydkulhon pé&élle kannen kahva
eteenpain. Kddnna kahvaa vastapaivaan, kunnes se
lukittuu paikalleen. Kuuluu naksahdus, kun kansi
lukittuu oikein paikalleen.

Paina painiketta SYKAYS/PAALLA nopeasti ylos ja alas
saadaksesi ainekset liilkkumaan tyokulhossa.

Kaada nesteet, kuten 6ljy, hitaasti syottoputkeen.

4 Neste sekoittuu tehokkaasti ja huolellisesti tyékulhossa
pyoriviin aineksiin.
5 Kun sekoittaminen on tehty, poista kansi ja terd

kaatonokan kayttamiseksi.
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HUOLTO JA PUHDISTUS

TARKEAA: Varmista, ettd monitoimikone on irrotettu pistorasiasta ennen kuin irrotat osia
tai laitat niitd paikoilleen ja ennen puhdistamista.

Poista tydkulho, kansi ja varusteet.

Tydkulho, kansi ja vatkainvaruste seka terd voidaan
pesté astianpesukoneen ylakorissa tai pese kaikki
osat |ldmpimassé saippuavedessé. Huuhtele ja
kuivaa.

Pyyhi runko kostealla liinalla. Ala kéayta hankaavia
pesuaineita. Ala laita runkoa veteen.

Kierré johto vastapéaivdan rungon ympérille sen
helppoa sailyttdmista varten.

HUOMAA: Kokoa monitoimikone aina puhdistamisen jélkeen varastoimista varten.

VIANMAARITYS

Jos monitoimikoneessa on toimintahéirio tai se ei toimi, tarkista seuraavat kohdat:

1. Onko monitoimikone kytketty 5. Onko monitoimikoneen piirin sulake
sahkoverkkoon? kunnossa? Jos jarjestelmé&ssa on

2. Varmista, etta kulho ja kansi ovat suojakytkin varmista, etta piiri on
kohdallaan ja lukittuneet paikoilleen. suljettu.

3. Paina painiketta SYKAYS/PAALLA Jos ongelma ei johdu yll& olevista kohdista,
nopeasti ylds ja alas. Al pid jatkuvasti l_(_atso osaa Takuu ja huoltopalvelu.
painettuna. Al3 palauta monitoimikonetta

4. Kytke monitoimikone irti sdhkéverkosta jalleenmyyjalle. Jalleenmyyjat eivét vastaa
ja sitten takaisin. uoltopalvelusta.
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TAKUU JA HUOLTOPALVELU

KOTITALOUDEN KITCHENAID-MONITOIMIKONEEN TAKUU

Takuuaika: KitchenAid korvaa: KitchenAid ei korvaa:
Eurooppa, Léhi-itd ja | Materiaali- tai A. Korjaukset kun
Afrikka: valmistusvikojen monitoimikonetta on s
korjaamisen vaatimat kaytetty muuhun kuin (o)
Malli KFC0516: varaosat ja korjauksen normaaliin kotitalouden =
kahden vuoden téysi | tyétunnit. Huollon suorittaa ruoanvalmistukseen.
takuu ostopaivastad | valtuutettu KitchenAid- B. Onnettomuudesta,
léhtien. huoltoliike. muutoksesta, virheellisests
tai vadrasta kaytosta tai
asennuksesta/kaytosts,
joka ei vastaa paikallisia
sahkomaarayksia,
aiheutuneet vahingot.
KITCHENAID El MILLAAN TAVOIN VASTAA VALILLISISTA VAHINGOISTA.
HUOLTOLIKKEET
Kaikkeen huoltoon tulee kayttaa alueenne
valtuutettua KitchenAid-huoltoliiketta.
Ottakaa yhteytta myyjain, jolta hankitte
laitteen, jotta saisitte ldhimman valtuutetun
@ KitchenAid-huoltoliikkeen yhteystiedot. @

ASIAKASPALVELU

. . 00800 3810 4026
Yleinen palvelunumero:

Lisatietoja on verkkosivustossa:
www.KitchenAid.eu

©2018 Kaikki oikeudet pidatetaan.
Teknisia tietoja voidaan muuttaa ilman erillistd ilmoitusta.
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OVERSIGT
DELE OG TILBEH@R

Dryppefordybning

Knap til
impulsfunktion/On

Stremadapter

Hzeldetud Skal med

\@ héandtag

~ D |
7

. UJJ ®
—

Omskifter til valg
af hastighed

Kraftig base

Elledningsoprulning

t@m =TS

Multifunktionskniv Pisketilbehor
i rustfrit stal
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FOODPROCESSORSIKKERHED

Din og andres sikkerhed er meget vigtig.
Der findes mange vigtige sikkerhedsanvisninger i denne vejledning og pa apparatet.
Lees og folg altid sikkerhedsanvisningerne.
Her vises sikkerhedssymbolet.

Dette symbol advarer om mulige farer, der kan vaere livsfarlige eller kvaeste
dig selv og andre.

Alle sikkerhedsanvisninger vil blive beskrevet efter sikkerhedsadvarsels-
symbolet samt efter ordet “FARE” eller “ADVARSEL”. Disse ord betyder:

g FARE Man kan blive alvorligt skadet hvis man
ikke straks folger instruktionerne.
g ADVARSE L Man kan blive alvorligt skadet hvis man
ikke folger instruktionerne

Alle sikkerhedsanvisninger forteeller dig, hvori den potentielle fare bestar, hvordan den kan
reduceres og hvad der kan ske, hvis anvisningerne ikke folges.

VIGTIGE
SIKKERHEDSANVISNINGER

Nar du bruger elektriske apparater, skal du altid
overholde de grundlzeggende sikkerhedsregler,
herunder de folgende:

1. Laes alle anvisninger. Forkert brug af apparatet kan
fore til personskade.

2. For at beskytte mod risikoen for elektrisk sted ma
maskinen ikke anbringes i vand eller nogen anden
vaeske.

3. Dette apparat ma ikke betjenes af personer (herunder
born), som er fysisk, sensorisk eller psykologisk
funktionshaammede, eller som mangler den
ngdvendige erfaring og viden, medmindre de er under
opsyn eller har faet den ngdvendige opleering i sikker
brug af den person, der har ansvar for deres sikkerhed.

DANSK
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FOODPROCESSORSIKKERHED

4. Kun Europa: Dette apparat ma ikke bruges af barn.
Hold apparatet og dets ledning uden for barns
reekkevidde.

5. Kun Europa: Apparaterne kan bruges af personer, der

er fysisk, sensorisk eller mentalt funktionshaemmede

eller uden forudgaende erfaring og viden, hvis de er
under opsyn eller har faet den ngdvendige oplaering

i sikker brug af apparatet samt forstéar farerne ved

forkert brug. Barn ma ikke lege med apparatet.

Born skal overvages, sa de ikke leger med apparatet.

Sluk for apparatet, og tag stikket ud af stikkontakten,

nar det ikke skal bruges, for montering og afmontering

af dele og for rengering. Tag fat i stikket, og traek det
ud af stikkontakten. Traek aldrig i selve elledningen.

Undgé kontakt med dele i beveegelse.

Brug ikke apparatet med en beskadiget ledning
eller et beskadiget stik, eller efter at apparatet har
vist fejlfunktion, eller har veeret faldet ned eller er
® beskadiget pa nogen made. Returner apparatet til det ®
naermeste autoriserede servicecenter, sa det kan blive
undersagt, repareret eller justeret.
10. Brug af tilbehear, der ikke er anbefalet eller solgt af
producenten, kan medfare brand, elektrisk stad
eller personskade.
11. Anvend ikke foodprocessoren udendors.

12. Lad ikke ledningen hasnge ud over kanten pa
spisebord eller kakkenbord.

13. Hold heender og andre redskaber vaek fra kniven, nar
der hakkes madvarer, sa risikoen for personskade
eller beskadigelse af foodprocessoren reduceres. En
skraber kan bruges, men kun nar foodprocessoren ikke
karer.

N

©o®
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FOODPROCESSORSIKKERHED

14. Hvis forsyningskablet bliver beskadiget, skal det
udskiftes af producenten, dennes serviceagent eller
lignende faguddannede personer for at undga fare.

15. Knivene er skarpe. Udvis forsigtighed under handtering
af de skarpe knive, teamning af skalen og under
rengering.

16. For at reducere risikoen for skader, ma kniven aldrig
placeres pa basen, uden at skélen forst er sat korrekt
pa plads.

17. Serg for, at laget er lukket helt, for foodprocessoren
aktiveres.

18. Forsgg ikke pa at forbikoble lagets lasemekanisme.

19. Se afsnittet "Rengering og vedligeholdelse” vedrgrende
anvisninger pa rengering af overflader, der kommer i
kontakt med madvarer.

20. Dette apparat er beregnet til husholdningsbrug samt
til brug:
- i kakkenet pa arbejdspladser, kontorer eller forretninger

® - pa landbrugsejendomme ®
- pa hoteller, moteller og ferielejligheder til brug for den
enkelte gaest

- bed & breakfast.

21. Veer forsigtig, hvis du haelder varm veeske i
foodprocessoren, da den kan blive sprgjtet ud
af apparatet pga. pludselig damp.

22. Fyld ikke skalen til op over den markerede linje for
maksimum fyldning for at undga risikoen for skader
pa laget eller skalen.

GEM DENNE VEJLEDNING

DANSK
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FOODPROCESSORSIKKERHED
ELEKTRISKE KRAV

4

Fare for elektrisk stod

Volt: 220-240 V
Hertz: 50-60 Hz

BEM/ERK: Hvis stikket ikke passer i
stikkontakten, kontaktes en faguddannet
elektriker. Stikket ma ikke sendres pa nogen
made.

Brug ikke forleengerledninger.

Hvis netledningen er for kort, skal en
faguddannet elektriker eller servicetekniker
montere en kontakt i neerheden af apparatet.

En kort netledning (eller aftagelig netledning)
skal anvendes for at mindske risikoen for at
blive viklet ind i eller snuble over en lzengere
ledning.

Seet stikket i en stikkontakt med
jordforbindelse.

Fjern ikke stikben med jordforbindelse.
Brug ikke en adapter.
Brug ikke forleengerledning.

Manglende overholdelse af disse
anvisninger kan medfgre personskade,
brand eller elektrisk stod.

BRUG AF FOODPROCESSOREN
TABEL MED ANBEFALINGER FOR PISKETILBEH@RET

r Pisketilbeharet kan anvendes til at piske luft ind i madvarer sésom 2eg,
aggehvider, piskeflade, mayonnaise osv. Brug dryppefordybningen og
<= heeldetuden for let at kunne fremstille mayonnaise eller dressinger.

FORESLAEDE BEARBEJDNING-
MADVARER TILBEREDNING MZANGDE STID INDSTILLING
Sla seggene ud,
skil hviderne fra Oo il
blommerne efter pti
AG O0G . .
behov. Og nar 420 ml 70 Sekunder Hastighed 1
#AGGEHVIDER opskriften kraever
det, tilseettes 1/8 tsk.
eddike pr. 2g.
Hzeld flade og Op til
PISKEFL&DE eventuelle gnskede | 240 ml 30 Sekunder Hastighed 2
smagsgivere i skalen.
Heeld ingredienserne
EMULSIONER | "@.9 Ingrect Op il
(MAYONNAISE, | | skalen, og brug P
AIOLI. SALAT " | dryppefordybningen | 350 ml 70 Sekunder Hastighed 2
DRES,SING . til at tilseette olier
) under piskningen.
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BRUG AF FOODPROCESSOREN
TABEL MED ANBEFALINGER FOR MULTIFUNKTIONSKNIVEN

Brug multifunktionskniven til hakning af ra frugt, grentsager eller nedder og til hakning

L=

af persille, purlag eller hvidlgg til let tilberedning af favoritopskrifterne.

Purer tilberedt frugt eller grentsager til babymad eller til brug som basis

for supper eller sovse. Du kan ogsa lave bregdkrummer eller hakke rat ked.

BEMARK: For at fa det bedste resultat skal starre emner skeeres ud

i stykker pa ca. 2,5 cm for videre bearbejdning. Det giver ogsa mulighed for bearbejdning
af mere produkt ad gangen.
VIGTIGT: Prov ikke at bearbejde kaffebanner eller harde krydderier som muskatned, der vil
kunne beskadige foodprocessoren.

4
)
FORESLAEDE BEARBEJDNING- Z
MADVARER TILBEREDNING | MANGDE STID INDSTILLING <Dt
RA FRUGT OG | Skaret i stykker pa | Op til )
GRONTSAGER | 2,5 cm 350 g 45 Sekunder Hastighed 2
TILBEREDT A . :
FRUGT OG gk;rceral stykker pa SOOFz)tII 30 Sekunder Hastighed 2
GRONTSAGER |~ 9
Ked skal veere rat .
og skaret i stykker Op il
K@D pA 2.5 cm foryat P 227 g 30 Sekunder Hastighed 2
det bedste resultat. ad gangen
Tilseet krydderurter
KRYDDERURTER | og krydderier, som | 4 4
OG de er. Der kraeves 25% 20 Sekunder Hastighed 2
KRYDDERIER ingen yderligere 9
bearbejdning.
Braek braod, kiks
BR@D, eller smakager i Op til
SMAKAGER mindre stykker, der 20 Sekunder Hastighed 2
ELLER KIKS kan veere i skalen | 4009
for bearbejdning.
Tilseet nedder
som de der, der Op til
NJDDER er ikke behov 30 Sekunder Hastighed 2
for yderligere 4009
forberedelse 450 g.

TIP: For en bedre konsistens eller for at fa et grovere hakkeresultat kan du anvende

impulsfunktionen.
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BRUG AF FOODPROCESSOREN
KLARG@RING TIL BRUG AF FOODPROCESSOREN

For ibrugtagning
For foodprocessoren tages i brug for ferste gang, skal skalen, laget, pisketilbehgret og
kniven vaskes i varmt seebevand. Skalen, laget og kniven kan ogsa vaskes i gverste kurv
i opvaskemaskinen.

For praktisk opbevaring skal foodprocessoren altid samles efter rengering.

DEMONTERING AF FOODPROCESSOREN

Falg disse anvisninger pa demontering af foodprocessoren far rengering, samt nar der
skal fjernes ingredienser fra skalen.

Serg for, at foodprocessoren er koblet fra
stremforsyningen. Hold pa laget som vist, og
drej med uret for at frigere det. Loft derefter
laget af skalen.

Traek kniven lige op for at fjerne den fra skalen.

Traek drivadapteren lige op for at fjerne den fra
skalen.

Hold basen fast med den ene hand, og brug den
anden til at dreje skalen med uret for at frigere
den, og lgft den op fra basen.
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BRUG AF FOODPROCESSOREN
SAMLING OG FUNKTION AF FOODPROCESSOREN

VIGTIGT: Serg for, at foodprocessoren er koblet fra stremforsyningen fgr samlingen.

Start med skalens handtag ind mod dig selv.
Drej 90° mod urets retning med handtaget fa at
lase skalen pa plads. Nar samlingen er foretaget
korrekt, vender handtaget til hajre.

DANSK

Seet drivadapteren ned over skaftet i midten af
skalen, drej den, og tryk nedad, indtil den hviler
pa bunden af skalen.

Hvis kniven skal anvendes, skal den saettes
ned over drivadapteren, derefter drejes og
saenkes den, til den hviler pa bunden af skalen.
Hvis pisketilbehgret skal anvendes, se afsnittet
“Brug af pisketiloehgret”.

BEMARK: Prov ikke at montere mere end et tilbehor ad gangen. Foodprocessoren
fungerer med enten kniven eller pisketilbehgret, ikke med begge to.

Hzeld ingredienserne til tilberedningen i skalen.
For at fa en ensartet konsistens af de bearbejdede
madvarer skal frugt, grentsager og kad skeeres i
stykker pa 2-3 cm.

VIGTIGT: Prov ikke at bearbejde kaffebgnner eller harde krydderier som muskatnad,
der vil kunne beskadige foodprocessoren.

Seet laget pa skalen med laghandtaget ind mod en
selv. Drej laghandtaget mod uret, til det klikker pa
plads. Laget siger klik, nar det er lukket korrekt.

BEMARK: Skélen og laget skal veere last fast, for at foodprocessoren kan fungere.

BRUG AF FOODPROCESSOREN | 167
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BRUG AF FOODPROCESSOREN

Skyd grebet til hakkefunktion/pureringsfunktion
til den anskede indstilling. Tryk pa knappen
IMPULSFUNKTION/ON for at starte
foodprocessoren.

For at fa en grovere hakning kan du anvende
knappen IMPULSFUNKTION/ON med kortvarige
intervaller, til det @nskede resultat er opnaet.

Seet pisketilbehgret ned over drivadapteren, drej det,
og tryk nedad, indtil det hviler pa bunden af skalen.

Heeld ingredienserne til tilberedningen i skalen.

Seet laget pa skalen med laghandtaget ind mod en
selv. Drej laghandtaget mod uret, til det klikker pa
plads. Laget siger klik, nér det er lukket korrekt.

Skyd grebet til hakkefunktion/pureringsfunktion
til den gnskede indstilling. Tryk pa knappen
IMPULSFUNKTION/ON for at starte foodprocessoren.

168 | BRUG AF FOODPROCESSOREN

‘ ‘ W11250099A.indb 168 @ 6/14/2018 2:08:10PM‘ ‘



BT o [ T

BRUG AF FOODPROCESSOREN
BRUG AF DRYPPEFORDYBNINGEN OG HZALDETUDEN

Brug dryppefordybningen til nemt at tilszette flydende ingredienser, nar der skal
fremstilles dressinger, mayonnaiser, emulsioner, sovse og andet. Brug heeldetuden
til lettere udhaeldning.

Hzeld ingredienserne til tilberedningen i skalen.

DANSK

Seet laget pa skalen med laghandtaget ind mod en
selv. Drej laghandtaget mod uret, til det klikker pa
plads. Laget siger klik, nar det er lukket korrekt.

Tryk hurtigt op og ned pa knappen
IMPULSFUNKTION/ON for at fa ingredienserne
til at beveege sig rundt i skalen. @

Haeld langsomt vaesker som f.eks. olie ned i
4 dryppefordybningen. Veesken bliver grundigt og

T 1 effektivt blandet med ingredienserne, mens de drejer
rundt i skalen.

Nar bearbejdningen er feerdig, tages laget og kniven
op for at anvende haeldetuden.
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RENGOQRING OG VEDLIGEHOLDELSE

VIGTIGT: Serg for, at foodprocessoren er koblet fra stramforsyningen for aftagning eller
paseetning af dele samt fer rengering.

Tag laget, tilbeharet og skalen af.

Skalen, laget, pisketilbehgret og kniven kan vaskes
i gverste kurv i opvaskemaskinen, eller alle delene
kan vaskes i varmt seebevand. Skyl, og ter efter.

Ter basen ren med en fugtig klud. Der ma ikke
anvendes slibende midler. Seenk ikke basen ned
i vand.

Rul ledningen mod uret rundt om basen for nem
opbevaring.

BEMARK: For praktisk opbevaring skal foodprocessoren altid samles efter rengaring.

FEJLFINDING

Hvis foodprocessoren skulle fungere darligt eller slet ikke, skal felgende kontrolleres:

1. Er foodprocessoren koblet til? 5. Fungerer sikringen i foodprocessorens
kredslgb korrekt? Hvis der er et HPFI-
relze, skal du sikre, at kredslgbet er
lukket.

Hvis problemet ikke skyldes nogen
af ovenstaende arsager, se afsnittet
“Garanti og service”.

Indlever ikke foodprocessoren til
forhandleren. De yder ikke service.

2. Sorg for, at skéalen og laget flugter
korrekt og er last pa plads.

3. Tryk pa knappen IMPULSFUNKTION/
ON med en hurtig op-og nedadgéaende
bevaegelse. Hold den ikke nede
vedvarende.

4. Kobl foodprocessoren fra, og kobl den
derefter til stikkontakten igen.
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GARANTI OG SERVICE

GARANTI FOR KITCHENAID FOODPROCESSOR TIL
HUSHOLDNINGSBRUG

Garantiens varighed: | KitchenAid betaler for: KitchenAid betaler ikke for:

Europa, Mellemgsten | Reservedele og arbejdslon | A. Reparationer, hvis

og Afrika: i forbindelse med foodprocessoren bruges til
udbedring af materiale- andet end madlavning i en

For model KFC0516: | eller produktionsfejl. almindelig husholdning.

To ars fuld garanti fra | Service skal udferes af B. Skader, der er opstaet

kebsdatoen. et at.Jtoriseret KitchenAid- pga. uheld, ndringer
servicecenter. af apparatet, forkert

betjening, forkert brug
eller installation/drift, der
ikke er i overensstemmelse
med galdende regler for
elektriske apparater.

KITCHENAID PATAGER SIG INTET ANSVAR FOR INDIREKTE SKADER.
SERVICECENTRE

DANSK

Al service skal udferes lokalt af et autoriseret
KitchenAid servicecenter. Kontakt
forhandleren, du har kebt apparatet af,
for at fa navnet pa det nermeste
@ autoriserede KitchenAid servicecenter. @

KUNDESERVICE

Telefonnummer til kundesupport: . 00800 3810 4026

Besog vores websted for flere oplysninger:
www.KitchenAid.eu

©2018 Alle rettigheder forbeholdes.
Specifikationerne kan blive eendret uden varsel.
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VARAHLUTIR OG ATRIDI
VARAHLUTIR OG FYLGIHLUTIR

Dropaskal

/ Pals/
— / kveikihnappur

Drifmillistykki

Skenkistatur

\@ Vinnuskal med
\ handfangi
S andfangi

Hradi valhandfang Sterkur bot
erkur botn

Rafmagnssnira

t@m =TS

Fjdlnotablad dr beytiaukabinadur
rydfriu stali
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ORYGGI MATVINNSLUVELAR

Oryggi bitt og 6ryggi annarra er mjég mikilveegt.

Vid hofum sett morg mikilveeg 6ryggisfyrirmeeli i pessa handbdk og & teekid pitt.

Aridandi er ad lesa 6ll 6ryggisfyrirmzeli og fara eftir peim.
Petta er 6ryggisvidvorunartakn.
betta takn varar pig vid hugsanlegum haettum sem geta deytt eda
meitt pig og adra.
Ollum &ryggisvidvérunartaknum fylgja éryggisfyrirmeeli og annadhvort
ordid ,HAETTA" eda ,,VIDVORUN". Pessi ord merkja:

g H ETT A Pu getur daid eda slasast alvarlega ef
pu fylgir ekki leidbeiningunum pegar i stad.
9 - bu getur daid eda slasast alvarlega
VIDVO Ru N ef pu fylgir ekki leidbeiningum.

Oll 6ryggisfyrirmeelin segja pér hver hugsanlega heettan er, hvernig draga & ar heettu
a meidslum og hvad getur gerst ef leidbeiningum er ekki fylgt.

MIKILVAEGAR
o VARUDARRADSTAFANIR o

Pegar rafmagnsbunadur er notadur skal alltaf fylgja

grundvallar 6ryggisradstéfunum, par med talio:

1. Lesid allar leidbeiningar. Misnotkun a taekinu geta leitt
til slysa a einstaklingum.

2. Ekki skal setja taekid i vatn eda annan vokva til ad
vernda gegn heettu a raflosti.

3. EKkki er aetlast til ad einstaklingar (asamt bérnum) sem
hafa skerta likamlega, skynjunarlega eda andlega haefni
eda skortir reynslu og pekkingu geta notad petta taeki,
nema peir hafa verid undir eftirlit eda leidbeininga um
orugga notkun taekisins og skilja haettur sem henni

fylgja.

[SLENSKA
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ORYGGI MATVINNSLUVELAR

4. Adeins fyrir Evrépu: Bérn mega ekki nota petta taeki.
Geymid teeki og rafmagnssnuru pess par sem bdrn na
ekki til.

5. Adeins fyrir Evrépu: Einstaklingar sem hafa skerta
likamlega, skynjunarlega eda andlega haefni eda skortir
reynslu og pekkingu geta notad heimilisteeki, ef peir
hafa verid undir eftirlit eda fengid leidbeiningar um
6rugga notkun teekisins og skilja haettur sem henni
fylgja. Born skulu ekki leika sér med taekid.

6. BO&rn aettu ad vera undir eftirliti til ad tryggja ad pau leiki
sér ekki med teekid.

7. SLOKKVID a taekinu og takid pad ur sambandi pegar

bad er ekki i notkun adur en pu tekur pad i sundur

eda setur saman og adur en pu hreinsar. Til ad taka

ur sambandi skal taka um klénna og draga hana ur

innstungunni. Aldrei toga i rafmagnssnuruna.

Fordist snertingu vid hreyfanlega hluti.

Ekki nota taekid ef snuran er skemmmd, stinga i

@ samband eda pegar teekid er bilad, misst eda skemmt @

a nokkurn hatt. Skilid teekinu til naesta vidurkenndrar
bjonustumidstddvar til skodunar, vidgerdar eda
stillingar.

10. Notkun vidbotarbunads sem ekki er maelt med eda selt
af framleidandanum getur valdid eldsvoda, raflosti eda
meidslum.

11. EKki nota matvinnsluvélina utan dyra.

12. Ekki lata snuru hanga yfir bordbrun.

13. Haldid héndum og 6nnur ahdld i burtu fra
skurdarbladinu pegar matur er skorinn til ad draga ur
haettu & meidslum einstaklinga og/eda skemmdum a
teekinu. Nota ma sleikju en verdur adeins ad nota pegar
taekid er ekki i gangi.

©®
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ORYGGI MATVINNSLUVELAR

14. Ef sndran er skemmd verdur ad skipta um hana af
framleidanda eda pjdénustuadila eda svipudum haefum
einstaklingi til ad koma i veg fyrir heettu.

15. BI6din eru beitt. Gaeta skal varudar vid medhéndlun a
beittum skurdarblédum, ad teema skalina og medan a
hreinsun stendur.

16. Til ad draga ur heettu & meidslum skal aldrei setja
skurdarhnifinn a botni an pess ad setja skalinn rétt a
sinn stad.

17. Verid viss um ad hlifin sé tryggilega laest & sinum stad
adur en pu notar matvinnsluvélina.

18. Ekki reyna ad 6nyta lasarbunadinn.

19. Lesid hlutann “Umhirda og hreinsun” til ad fa S
upplysingar um prif & hlutum sem komast i snertingu 2
vid mat. @

20. Petta teeki er aetlad til notkunar & heimilum eda svipadri
notkun, eins og:
- eldhusi starfsmanna i verslunum, skrifstofum eda

@® 60ru vinnuumhverfi. @®
- sveitabagjum.
- vidskiptavinum a hotelum, gistihusum og 66ru
ibudarhusnaedi.

- gistiheimilum.

21. Geetid varudar ef heitum vokva er hellt i
matvinnsluvélina par sem pad geeti sullast ut ur taekinu
vegna skyndilegrar gufu.

22. Ekki fylla skalinn fyrir ofan merkta hamarkslinu til ad
koma i veg fyrir haettu & meidslum vegna skemmda &
hlifinni eda skalinni.

GEYMID PESSAR LEIDBEININGAR
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ORYGGI MATVINNSLUVELAR
RAFMAGNSKROFUR

m Volt: 220-240 V
AVIDVORUN Ri3: 50-60 Hz
ATHUGID: Ef kléin passar ekki i innstungu
skal hafa samband vid heefan rafvirkja. Ekki
breyta klénni & nokkurn hatt.

Ekki skal nota framlengingarsndru.

Ef rafmagnssnuran er of stutt skal lata haefan
rafvirkja eda pjonustutaeeknimann setja dttak
naleegt taekinu.

Hzetta 4 raflosti Nota skal stuttan rafmagnssndru (eda

aftengjanlega rafmagnssnaru) til ad koma
i veg fyrir ad einstaklingar fleekist i eda hrasi

Ekki fjarlegja jar6tenginguna. i lengri sndru.

Stingid inn i jardtengda innstungu.

Ekki nota millistykki.
Ekki nota framlengingarsnuru.

Misbrestur a ad fylgja pessum
leidbeiningum getur leitt til dauda,
eldsvoda eda raflosts.

NOTKUN MATVINNSLUVELAR
MEDMZLENDATAFLA FYRIR PEYTIAUKABUNAD

! Haegt er ad nota peytiaukabunadinn til ad peyta lofti i matveeli eins og egg,
eggjahvitur, peyttan rjdoma, majénes o.s.frv. Notid dropaskal og skenkistut
= til ad audveldlega majénes- eda sésugerd.

MATVZLI SEM MATVALA ‘
MLT ER MED UNDIRBUNINGUR MAGN VINNSLUTIMI | STILLINGAR
Brjétio eggin; adskilja
EGG OG eggjaraudu fra hvitu Allt ad
EGGJAHVITUR eftir porfum; Notid 1/8 | 420 ml 70 Sekandur Hradi 1
tsk vinsteinsduft fyrir (1,5 bolli)
hvert egg.
) Setjid rjdma og Allt ad
PEYTTUR RJOMI | bragd sem éskad er i 240 ml 30 Sekdndur Hradi 2
vinnuskalina. (1 bolli)
Baetid innihaldsefnum
FI\EX-.IJ—AONES ofan i vinnuskal; noti® Allt ad
AlOLI ! dropaskalina medan 350 ml 70 Sekandur Hradi 2
! blandad er til ad beeta (1,5 bolli)
SALATSOSA) olium vid.
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NOTKUN MATVINNSLUVELAR
MEDMZLENDATAFLA FYRIR FJOLNOTABLAD

Notid fjolnotabladid til ad saxa hréa dvexti, greenmeti eda hnetur og hakka steinselju, graslauk
eda hvitlauk til ad audvelda undirbining i uppéhalds uppskriftunum pinum.
Mauksodnir dvextir eda graenmeti til ad bua til barnamat, eda nota sem
grunn fyrir sipur eda sésur. Einnig er haegt ad gera rasp eda hakka hratt
kjot.

ATHUGID: Til ad na sem bestum éarangri aetti ad skera steerri matveeli i u.p.b. 2,5 sm teninga
fyrir vinnslu. Petta skref leyfir einnig vinnslu & fleiri matvaelum i einu.

MIKILVZAEGT: Ekki ma malakaffibaunir eda hart krydd eins og muskat, sem getur skemmt

matvinnsluvélina.

MATVZLI SEM MATVZALA ‘
MALT ER MED UNDIRBUNINGUR MAGN | VINNSLUTIMI | STILLINGAR
P Allt ad
HRAIR AVEXTIR s . , .
0OG GRANMETI Skerid i 2,5-sm stykki ?358(%2”) 45 Sekandur Hradi 2 <
h4
SOBNIR Allt ad 2
AVEXTIR OG Skerid i 2,5-sm stykki 500 g 30 Sekundur Hradi 2 L
GRANMETI (2,5 bollar) 2
. Kjot aetti ad vera hratt og ég; a8
KJOT skorid i 2,5 sm stykki til R gnd) .| 30 Sekdndur Hradi 2
ad fa bestu Gtkomuna. 2 pundyi
einu
@ Baeta vid kryddjurtum og | Allt ad @
EEYEEQISETIR kryddi eins og pau eru; 250 g 20 Sekdandur Hradi 2
engan undirbining parf. | (4 bollar)
. Brj6tid braud, kex eda Allt a8
BRAUD, KOKUR | smékokur sem passar i 20 Sekind Hradi 2
EDA KEX skalina adur en vinnsla 4408 g ekundur raol
fer fram. (4 bollar)
Baetid hnetum vid eins Allt a8
og peer eru; engan , .
HNETUR undirbaning parf 450 g 4200 g | 30 Sekdndur Hradi 2
(allt ad 3 bolla). (2,5 bollar)

ABENDING: Notid piils styringuna til ad fa betri pykkt eda til ad na gréfu saxi.
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NOTKUN MATVINNSLUVELAR
UNDIRBUNINGUR MATVINNSLUVELAR TIL NOTKUNAR

Fyrir fyrstu notkun

Adur en matvinnsluvélin er notud i fyrsta skipti skal pvo vinnuskalina, lokid og bladid i heitu
sédpuvatni. Einnig ma pvo vinnuskalina, lokid og bladio i efsta rekka i upppvottavélinni.

Alltaf skal setja matvinnsluvélina saman eftir hreinsun fyrir paegilega geymslu.

MATVINNSLUVEL TEKIN | SUNDUR

Fylgid pessum leidbeiningum til ad taka matvinnsluvélina i sundur til ad hreinsa og
fjarleegja efni ar vinnuskalinni.

Tryggid ad taka matvinnsluvélina Gr sambandi.

1 Haldi® lokinu eins og synt er og snuid pvi réttszelis
til ad opna. Lyftid sidan lokinu af vinnuskalinni.
2 Dragid spadann beint upp til ad fjarleegja hann ur

vinnuskalinni.

Dragid drifmillistykki beint upp til ad fjarleegja hann
ar vinnuskalinni.

Haldi® botninum stédugum med annarri hendinni
og notid hina hendina til ad snda vinnuskalinni
réttseaelis til ad opna og lyfta henni af botninum.
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NOTKUN MATVINNSLUVELAR
SAMSETNING OG NOTKUN MATVINNSLUVELAR

MIKILVAGT: Tryggid ad taka matvinnsluvélina tr sambandi 4dur en hin er sett saman.

Byrjid med handfangid a vinnuskalini snui fram
& botninum. Snuid handfanginu 90° rangszelis til
ad leesa & sinn stad. Rétt samsetning er pegar
handfangid snyr ad haegri hlidi.

Setjio drifmillistykki yfir skaftid i midju vinnuskalinni,
snuid sidan og laekkid pad drifmillistykkid til pad
liggur nedst i vinnuskalinni.

iSLENSKA

Sé bladid notad, er pad sett yfir drifmillistykkid,
snuid sidan og laekkid bladid par til pad liggur nedst
i vinnuskalinni. Sé peytarinn notadur, sja kaflann um
“notkun peytiaukabdna”.

ATHUGID: Ekki reyna ad setja upp fleiri en einn aukabinad i einu. Matvinnsluvélin virkar
med annadhvort blad eda peytiaukabinad, en ekki baedi taekin.

Setjid innihaldsefni i vinnuskalina. Fyrir jafna pykkt &
vinnslu matveela, skal skera avexti, greenmeti og kjot
i 2,5 sm stykki.

MIKILVAGT: Ekki m& malakaffibaunir eda hart krydd eins og muskat, par sem peer geta
skemmt matvinnsluvélina.

Setid lokid & vinnuskalina og 14tid handfangid &
lokinu snda framan. Snuid handfanginu rangseelis
par til pad leesist & sinn stad. Lokid mun smella
begar pad er leest & réttan hatt.

ATHUGID: Vinnuskalin og lokid verdur ad vera lzest & sinn stad til pess ad matvinnsluvélin
fari i gang.
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NOTKUN MATVINNSLUVELAR

Rennid sax/mauk stonginni i vidkomandi stillingu.
Ytid PULS/ KVEIKJA hnappinum nidur til ad kveikja
& matvinnsluvélinni.

Fyrir gréft sax, notadu puls hreyfingu til ad yta
hratt og slepptu ULS/ KVEIKJA hnappinum par til
vidkomandi arangur er nad.

Setjid peytiaukabunadinn yfir drifmillistykkid i midju
vinnuskalinni, sndid sidan og ytid par til hann liggur
nedst i vinnuskalinni.

Setjid innihaldsefni i vinnuskalina.

Setid lokid & vinnuskalina og 14tid handfangid & lokinu
snda framan. Sndid handfanginu rangselis par til pad

lzesist & sinn stad. Lokid mun smella pegar pad er laest
a réttan hatt.

Rennid sax/mauk stonginni { viskomandi stillingu. Ytid
og haldid PULS/ KVEIKJA hnappinum til ad kveikja &
matvinnsluvélinni.
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NOTKUN MATVINNSLUVELAR
NOTKUN DROPASKALAR OG SKENKISTUTS

Notid dropaskalina til ad baeta fljétandi hraefni vid & medan unnid er med salatsdsur,
majénes, peyta, sosur og fleira. Notid skenkistitinn til ad audvelda skommtun.

Setjio innihaldsefni i vinnuskalina.

Setid lokid & vinnuskalina og 14tid handfangid &
lokinu snda framan. Snuid handfanginu rangseelis
par til pad lzesist & sinn stad. Lokid mun smella
pegar pad er laest & réttan hatt.

iSLENSKA

Yti& hratt upp og nidur & PULS/ KVEIKJA hnappinn til
ad hreera innihaldsefnunum i vinnuskalinni.

Hellio vokva heegt, eins og oliu, i dropaskalina. Vékvinn
blandast vel i innihaldsefnin pegar allt blandast i
vinnuskalinni.

Takid lokid og bladid til ad nota skenkistdtinn pegar
vinnslunni er lokid.
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UMHIRDPA OG HREINSUN

MIKILVAGT: Tryggid ad taka matvinnsluvélina tr sambandi 4dur en pa tekur hluti af eda
setur og 4dur en pu hreinsar pa.

Fjarleegio vinnuskalina, lokid og fylgihlutina.

Haegt er ad pvo vinnuskal, lok, peytiaukabunad og
blad efst i upppvottavél inni; eda pvo alla hluti i
heitu sapuvatni. Skolid og purrkid.

Hreinsid botninn med rékum klat. Ekki nota
feegilég. Ekki dyfa botninum i vatn.

Snuid leidslunni rangsaelis um botninn til ad
audvelda geymslu.

ATHUGID: Alltaf skal setja matvinnsluvélina saman eftir hreinsun fyrir paegilega geymslu.

BILANALEIT

Ef matvinnsluvélin bilar eda ekki virka, athugid eftirfarandi:

1. er buid ad stinga matvinnsluvélinni 5. virkar 6ryggid i résinni &
samband? matvinnsluvélinni ? Ef pa ert med

2. Gangid ur skugga um ad skalin og lokid rafmagnstéflu skal ganga dr skugga um
séu rétt i sett i og leest 4 sinn stad. ad rasin sé lokud.

3. Vtid hratt upp og nidur 4 PULS/KVEIKJA  Ef vandamalid stafar ekki af ofangreindum
hnappinn. Ekki yta sté3ugt & hann. atridum, sja kaflann “Abyrgd og pjénusta”.

4. Taki® matreidsluvélina Gr sambandi, Ekki skila matvinnsluvélinni til séluadila.
setid hana sidan aftur i samband i Séluadilar veita ekki pjonustu.
innstunguna.
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ABYRGP OG bJONUSTA
KITCHENAID ABYRGD FYRIR MATVINNSLUVEL HEIMILISINS

Lengd abyrgdar: KitchenAid mun greida: KitchenAid mun ekki greida:
Evrépa, Mid- Vinnukostnadur & A. Vidgerdir pegar
Austurlénd og varahlutum og vidgerdum matvinnsluvélin
Afrika: til ad leidrétta galla i efni er notud vid adrar

eda framleidslu. bjénusta adgerdir en venjulega
Fyrir gerd KFC0516: | verdur ad medhéndla & matvzelaframleidslu.
full tveggja ara stadnum af vidurkenndri B. Skemmdir sem stafa
abyrgd fra kaupdegi. | pjéonustumidstod af slysi, breytingum,

KitchenAid. misnotkun eda
uppsetningu/notkun ekki i
samraemi vid stadbundnar
rafmagnskéda.

KITCHENAID TEKUR ENGA ABYRGDP A OBEINUM SKEMMDUM.
PJONUSTUADILI

iSLENSKA

Oll pjénusta 4 hverjum stad skal veitt af
vidurkenndum KitchenAid pjonustuadila.
Hafdu samband vid pann séluadila sem
taekid var keypt af til ad fa nafnid a naesta
@ vidurkennda KitchenAid pjénustuadila. @

PJONUSTA VID VIDSKIPTAVINI

Til ad fa frekari upplysingar skaltu heimsakja vefsvaedi okkar a:
www.KitchenAid.eu

©2018 Allur réttur askilinn.
Upplysingar geta breyst an fyrirvara.
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COCTABHbIE YACTU U OYHKLUU
KOMMOHEHTbI U MPUHAANEXHOCTY

OTBepcTUe B KpbilLKe

ANnA pobasnenna Kpbiwka
KNAKNX NPOAYKTOB
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BE3OMNACHOCTDb NMPUKCIMNYATALUN
U3MEJIbMUTENA NPOAYKTOB (YOMNMEPA)

Bawa 6e3onacHoCTb 11 6e30MacHOCTb APYrMX CTOUT Ha NEPBOM MecTe.

B AaHHOV MHCTPYKLIMK 1 Ha Ballem YCTPOWCTBE Mbl Pa3MeCTUIN MHOXECTBO BaXkHbIX COOOLLEHNI
0 6e3onacHocTu. Ob6A3aTeNbHO NPOYTHTE BCe COOBLEHA O 6e30MacHOCT 1 ciefyiTe 1X yKasaHUAM.

370 CUMBOJ NpeaynpexaeHns 06 onacHoCTu.

TOT CMBON NpefynpPeXxAaeT Bac 0 BO3MOXHbIX ONACHOCTAX, CMOCOGHbIX HAHECTV TPaBMY
1 gaxe ybuTb Bac v APYrvX ogen.

Bce coobuieHna o 6e3onacHOCTV cefyioT 3a 3TUM cMBOioM 1 cnoBammn «OMACHOCTb»
nnun «BHUMAHVE». 3Tn cnoBa o3HauvatoT:

Bbl MOXKeTe NOrM6HYTb AN NONYYNTb TAXKENble TPABMbI,
0 n Ac H o c T b €C/IN HeMe[INIeHHO He NocNeAyeTe MHCTPYKLUNAM.
‘ . B H M MA H M E Bbl MOXeTe Norm6HyTb AN NOAYUNTD TAXKenble
TpaBMbl, €CNU He NocnefyeTe UHCTPYKLMAM.

MpepynpexaeHna 06 onacHOCTY YKaXKyT Bam Ha NOTEHLMabHYI0 ONMacHOCTb, AafyT peKoMeHAaumm
OTHOCWTENbBHO TOTO, KaK YMEHbLUNTb BEPOATHOCTb TPABMbl, @ TakXKe Ha TO, YUTO MOXET NPOV30NTH,
ecnu Bbl He byaeTe cnefoBaTb MHCTPYKLMAM.

BAMHbIE YKASAHUA O
@ BE3OMACHOCTH

Mpwn ncnonb3oBaHUM 3NeKTPOOLITOBbIX NPNOGOPOB BCeraa

cnepyet cobniopatb 6asoBblie Mepbl NPEefOCTOPOKHOCTHY, B

TOM Yncne cnepytoume:

1. TNpouuTanTe BCe ykasaHunA. HeHagnexaulee
ncrnonb3oBaHue npubopa MOXeT NPUBECTU K TpaBMawm.

2. Bo nsbexxaHve nopa>keHuA 3ANeKTPUHECKUM TOKOM He
norpy>xamte npuéop B BOAY NN APYryo XXUOKOCTb.

3. [aHHbIn Npnbop He NpegHa3HadYeH OsiAa UCNonb3oBaHNA
nvuamm (BKoYaa geTen) ¢ orpaHUYeHHbIMN
PUINYECKUMUN, CEHCOPHBIMU USIN MEHTasIbHbIMU
BO3MOXHOCTAMW UM HE UMEIOLLUMMU AOCTATOYHOIO
onbITa N 3HaHU 32 UCKITKOYEHEM TEX Cly4aes,
KOroa OHW Haxo4ATCA NOA4 NPUCMOTPOM Unn Gbinn
MNPOVHCTPYKTUPOBAHbI B OTHOLLEHMWN NCMONb30BaHWA
nprnbopa N1uom, oTBeYaroLWmm 3a nx 6e30nacHOCTb.

4. Tonbko anA EBponbl: [aHHbI Npubop He O0MKeEH
MCMonb30BaTbCA AeTbMU. XpaHUTe npmubop u ero
CEeTeBOW WHYP B MecTax, HeAOCTYMHbIX ANnA AeTEN.

BE3OMACHOCTb MPU SKCMNYATALIN N3METTBYUTENA MPOOYKTOB (YOMMEPA) | 189

‘ ‘ W11250099A.indb 189 @ 6/14/2018 2:08:19PM‘ ‘



BT ] - [

BE3OMNACHOCTDb NMPUKCIMNYATALUN
U3MEJIbMUTENA NPOAYKTOB (YOMNMEPA)

5. Tonbko anAa Esponbl: Jlnua ¢ orpaHn4yeHHbIMU
PU3NYECKUMU, CEHCOPHBLIMU MU YMCTBEHHbLIMU
crnocobHocTAMU, NMMBO He nMetoLwme Haanexatlero
OnblTa UCMOMb30BaHMA U 3HAHWUIA, MOTYT NMOMb30BaTbCA
ANEKTPOOLITOBLIMM NpnbopamMm TONLKO B TOM
cnyyae, ecnv OHM HaxodATcA NoA NPUCMOTPOM Uiux
NPONHCTPYKTMPOBaHbI MO BOMNpocy 6e30nacHoro
MCNONb30BaHUA 31eKTPOobbITOBOro npnbopa n
OCO3HalOT CBA3aHHble C 3TUM pUCKKU. He nossonAanTe
AeTAM urpatb ¢ Npnbopom.

6. CneavTte 3a oeTbMU U HE AoNycKanTe, YTOObl OHU
urpanu ¢ npnéopom.

7. Ecnn npubop He BygeT Mcnonb3oBaTbCA, UK Nepen
TeM, KaK NpUcTynaTb K YCTaHOBKE UN OEMOHTaXY
KOMMOHEHTOB, BbIK/OYMTE NPUB0opP, 3aTEM BbIHbTE
BUNIKY CETEBOrO LUHYpa U3 3NEKTPUHECKON PO3ETKMN.
YT106bI BbIHYTb BUMKY U3 PO3ETKU, BO3bMUTECH 32 Hee
N NOTAHUTE Ha cebA. Hukorga He TAHUTE 3a caM LUHYP.

® 8. WN3berante NPUKOCHOBEHUMN K OBUXXYLLUMMCA YacTAM ®
npubopa.

9. He ucnonbaynte npubop ¢ NOBPEXAEHHbIM CETEBbLIM
LLUHYPOM UNN BUITKOW UMK NOCNe BO3HUKHOBEHUA
HeucnpaBHoOCTEN B paboTe npubopa nnun ero nageHma
nnun noboro gpyroro nospexaeHuda. B aTom cny4vae
BepHUTe Npmbop B 6nM>xanlumin aBTOpU30BaHHbIN
CEPBUCHbIN LEHTP A1A NPOBEPKN, PEMOHTA UK
perynmpoBKu.

10. Vcnonb3oBaHne HacagoK, He peKOMeHAOBaHHbIX
N3roTOBUTENEM U NPOAAHHBIX HE UM, MOXET
NPUBECTN K BO3rOPaHuIO, MOPaXKEHUIO 3NEKTPUHECKUM
TOKOM Wn TpaBMe.

11. He ncnonb3ynte namenbunTenb NPoayKTOB (Honnep)
Ha OTKPbITOM BO3AyXe.

12. CneguTe 3a Tem, 4TOObl CETEBOW LUHYP HE
CBeLUMBAsICA C KpaA cTona unu cToneLwwHuubl.

13. CneanTte 3a Tem, 4TOOLI BO BpemA paboTbl npubopa
BalUM PYKU N KYXOHHbIE NPUHAANEXHOCTU HAaXOAMUNCH
BHE 30Hbl AENCTBUNA HOXKA BO n3bexxaHne TAXebIX
TpaBM unn nospexxaeHuda npnéopa. MoXxHO
ncnonb3oBaTb CKPeboK, HO 3TO creayeT Aenatb

TONbKO Npu HepaboTatroLwem npuobope.
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BE3OMNACHOCTDb NMPUKCIMNYATALUN
U3MEJIbMUTENA NPOAYKTOB (YOMMEPA)

14. B cny4ae noBpexxaeHuA ceTeBoro LHypa ero
3amMeHa [0SKHa OCyLEeCTBNATLCA U3rOTOBUTESNEM,
pabOTHNKOM CEPBUCHOIO LEeHTpa Unu gpyrum
paboTHMKOM C aHaNorM4YHoOM Keanugukaumen Bo
n3bexkaHne pucKa nopaKeHnA SNeKTPUYECKNUM TOKOM.

15. Hoxxun ABNAOTCA OCTPbIMU. ByabTe 0CTOPOXHbI Mpu
obpallieHnn C OCTPbIMU HOXKaMW, ONMOPOXKHEHNN YaLLK
N NPU YNCTKE.

16. [nA yMeHbLIeHNA onacHOCTM MoJTy4eHnA TpaBMbl
HUKOrga He KrnaguTte HOX Ha 6a3y [o Toro, Kak yawa
byaeT Haanexawum o6pasom ycTaHOBMEHA HA CBOEM
MecTe.

17. lepen TeM Kak BKNoYaTb N3MenbYnTesNb NPOaYKTOB
(yonnep), ybeanTecnb, 4TO KpbiKa MAOTHO
3apmkcmnpoBaHa Ha CBOEM MecCTe.

18. He nbiTanTechb 3acTaBUTb NPUHYAMTENBHO cpaboTaTb
MexaHn3M 6TOKMPOBKN KPbILLKM.

19. YKasaHuA No 04MCTKE NOBEPXHOCTEN,

@ KOHTaKTUPYIOLWNX C NULLEBbLIMU MPOAYKTamMu,
CM. B pasgene “Yuctka n yxon”

20. [JaHHbIN Npnbop NpegHasHa4vyeH ana aKennyaTauum
B 6bITY 1 @HaNoOrn4YHbIX YCNOBUAX, HANpUMep:

- Ha KYXHAX ANA nepcoHana B marasmHax, OpuCHbIX
NN opyrmux pabo4mx NoMeLLeHnaXx.

- B LleHTpax arpotypusma.

- OJ1F UCMNOMb30BaHNA KJIMEHTaMU B OTeNAX, MOTeSIAX
N ApYyrmx Mectax BPeMeHHOro npoXuBaHuA.

- B naHcuoHax Tuna Bed and Breakfast.

21. byabTe OCTOPOXHbI, HanNMBasA B U3MerbYnTesb
NPOAYKTOB (4onmnep) ropA4yo XMOKOCTb, T.K. OHa
MOXEeT BbIpBaTbCA U3 HEro NPV BHE3arnHOM 3aKunaHuw.

22. He 3anonHAnTe Yally cBepX MakCumasnibHOM OTMETKU
BO n3bexkaHne onacHOCTU TpaBMbl, KOTOpaA MOXeT
6bITb NPUYNHEHA B pe3yfibTaTe NOBPEXAEHNA KPbILWKU
NN camomn HaLuw.

COXPAHAUTE OAHHOE
PYKOBOACTBO
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BE3OMNACHOCTDb NMPUKCIMNYATALUN
U3MEJIbMUTENA NPOAYKTOB (YONMEPA)

TPEBOBAHWA K SJTEKTPUYECKOMY MOAKJTIOMEHNIO

Hanps)eHwue: 220-240 B
Yacrora: 50-60 'y

MPUMEYAHUE: Ecnn BUSIKa He BXOAUT B PO3ETKY,
obpaTnTech K KBanndULMpOBaHHOMY SNEKTPUKY.
He BHOCUTe HMKaKNX U3MEHEHUI B KOHCTPYKLMIO
BUIKM.

-

OnacHOCTb NopaxeHns
3NEeKTPUUYECKNM TOKOM

He ncnonb3ywte yanuHutenu. Ecnu ceteBoi
WHYP CJIMLIKOM KOPOTKMIA, 06paTnTech K
KBannouLMPOBaHHOMY SNEKTPUKY U
cneynanncTy CepBUCHON CyXKObl AN1A YCTaHOBKM
PO3eTKMN PAAOM C NPUOOPOM.

BcTaBbTe BUWIKY CETEBOrO LUHYpa B

3a3eMNEHHYI0 SNEKTPNUYECKYIO PO3ETKY. Bo nsbexxaHune onacHocTn 3anyTaTbCA B A/INHHOM

CeTeBOM LUHYpe UV 3anHyTbCA O Hero crepyet
MCMONb30BaTb KOPOTKUIA CETEBOW LWHYP (Mnn
CbeMHbI WHYP).

Hec ATE€ KOHTaKT

He ncnonb3syiite apantep.
He ncnonb3syiite yanuHuteno.

Heco6niopgeHune 3TNX MHCTPYKUMiA
MOXeT NpUBECTUN K CMepTH, NoXKapy
NN NOPaXKEHMIO SNeKTPUYECKM TOKOM.

NCNOJIb3OBAHUE USMEJIBMUTENA
NMPOAVKTOB (YOMNMNEPA)

TABJIMLLIA PEKOMEHZALMIA MO NCMONIb30OBAHUIO HACALKW ANA

B3bVMBAHUA
Hacapka gna B361BaHmNA MOXeT UCMOJb30BaTbCA ANA HACBILLEHNA BO34YXOM TaKuX
NPOAYKTOB KakK AlLa, ANYHble 6efKu, rycTon Kpem, MainoHe3 1 T.4. Micnonb3yiite
= 0TBepCTUe B KpbILUKe AN fJobaBneHWs XUAKMX NPOAYKTOB 1 HOCKK AndA yaobcTea

NPUroToB/IEHUA MalOHE30B UM 3anpPaBoK.

PEKOMEHA- BPEMSA

YEMbIE NOAroTOBKA MPOAYKTOB | KOJINYECTBO NEPEPABOTKI HACTPOMKA
NMPOAYKTbI
B OuunctuTe ANLa OT CKOPAYbI;

ANUA U OTAENINTE XeNTKN OT fo

ANYHbIE 6enKoB; ncnonb3ynte no 1/8 | 420 mn 70 cekyHA CkopocTb 1

BEJIKU CTOOBOW JIOXKKMN BVUHHOTO (1,5 yawkn)

KaMHSA Ha OfHO ANLO.
. o
rYCTO MomecTute Kpem 1 Hy6>KHbIe it
KPEM apomartusaTopbl B pabouyto 240 mn 30 cekyHA CkopocTb 2
yalwy. (1 vawka)

SMVYJIbCUN | TlomecTnTe MHTPeneHTb B

(MAVNOHES, | pabouyio uawy; ncnonbsyiire | nqo

Aonum, OTBepCTYe B KpbILLKE ANA

3AMNPABKW | nobaBneHns pacTutenbHOro 350 mn 70 cexynn Cropocte 2

anAa macna BO Bpems (1,5 vawkn)

CAJIATOB) | pa3mewwuBaHus.
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MUCNOJiIb3OBAHUE USMEJIBMUTENA
NMPOAVKTOB (YOMMEPA)

TABJIMLUIA PEKOMEHAALIMIA MO NCNOIb30BAHMIO
MHOTOOYHKUMOHANBHOIO HOXA

Mcnonb3yinte MHOroGyHKLMOHaNbHBIN HOX AN U3MENIbYEHUA CbIPbIX GPYKTOB, OBOLUE Nin

OpPEexoB VNV AIS LUWMHKOBaHWSA NETPYLLKK, IyKa UM YeCHOKA AJiA obneryeHns
NPUroToB/IeHWsA BaLLNX N0O6MMbIX 651104, ANA NPUrOTOBIEHUA NIOPE U3 BapEHbIX
bpPYKTOB 1Y OBOLLEN A1 AETCKOrO MUTAHWS UM OCHOBBI /1A CYTNOB WU/ COYCOB.

Bbl MoXeTe Takxe fenaTb XNebHble KPOLWKW NN MONOTb Cbipoe MACO.

MPUMEYAHUE: [Ins nonyyeHna onTMManbHbIX pe3ynbTaToB NPoAyKTbl 60MbLIOro pa3Mepa nepes
M3MenbYeHVEM CrieflyeT pa3pesaTb Ha KyOVKM o CTOPOHON 2,5 cm. OTa onepauna Takxke nossonset
nepepaboTatb H60sbLIee KONMMYECTBO NPOAYKTOB 3a TO e caMoe Bpems.

BAHAA UHOOPMALUA: He nbiTaiiTech n3menbyaTtb 3epHa Kode nnuv TBepaple creumu, Takme Kak
MYCKaTHbIVi Opex, KoTopble MOV Gbl MOBPEANTb M3MeNbUKTENb MPOAYKTOB (Yonmnep).

PEKOMEH/-
NMnoAroToBKA BPEMA -
YEMbIE KOJINMECTBO HACTPOUKA
MEPEPABOTKU
NMPOAYKTbI LA L
CbIPBIE PaspexbTe Ha Kycouku flo
OPYKTbI 45 ceKyHp CkopocTb 2
V1 oBOLWM pasmepamu no 2,5 cm 350 r (3 yawkm)
BAPEHBIE Pa3pexbTe Ha Kycoukm fo
OPYKTbI U a3‘|\)/le aMu o )2/ 5w 500 30 ceKyHA CkopocTb 2
@ oBoLWKn P P ! (2,5 vaLkm)
[ina nonyyeHwna
OMTUMasbHbIX pe3ynbTaToB No 227 r
MACO MACO AOMKHO ObITb CbiPbIM (V2 dpyHTa) 32 30 cekyHA CkopocTb 2
1 pa3pesaHHbIM Ha KYyCOUKN | OAWH pa3
pasmepom 2,5 cm.
[LobasnaiiTe Tpasbl 1
cneuun B TOM BUAe,
TPABbI U B KOTOPOM Bbl 1X fo 25 CeKyH CKODOCTS 2
CNEUUN npriobpeny; Kakon-nmbo 250 1 (4 yaLKm) YHA P
VX NpeaBapuTenbHom
NOAroTOBKYM He TpebyeTcaA.
XJIEB, Mepen n3menbyeHviem
MEYEHBE pasnomarite xneb, neyeHbe o
VNN KpeKepbl Ha KycouKu, 20 ceKkyHp CkopocTb 2
wnu TaKuX pasmepos, uto6bl onn | 400 T (4 vatukm)
KPEKEPbI pasmepos,
nomelLLanuch B yally.
[o6aBnaiTe opexu B TOM
BUAE, B KOTOPOM Bbl 1X o
OPEXU npuoGpeny; Kaxoii-nu6o 400 30 cekyHA CkopocTb 2
VX NpeaBapuTenbHomn
NOArOTOBKM He TpebyeTca (2,5 vatukv)
450 (go 3 yawek).
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MUCNOJiIb3OBAHUE USMEJIBMUTENA
NMPOAVKTOB (YOMMEPA)

MNOArOTOBKA U3MEJIbBYUTENA MPOAYKTOB (YOMMEPA)
K MCMNONb30BAHUIO

Mepepn nepBebiM NCNONb30BaHMEM

Mepep TeM Kak NepBblIl pa3 UCMONb30BaTb U3MeNbUMTENb NPOAYKTOB (Yonnep) BbiMoTe pabouyto
yally, KpblLWKY, HacaAKy AnA B36MBaHUA 1 HOX ropavyeil B[O C MblIoM. Pabouyto yallly, KPbILLKY 1 HOX
MO>HO MbITb B BEPXHEl KOP3VHe NMOCYOMOEYHOI MaLLVHbI.

[nsa ynobcTea XpaHeHVsi KOMMOHEHTOB BCErAa BbIMOHANTE COOPKY M3MENbUMTENS MPOAYKTOB
(4yonnepa) nocne YNCTKN.

PA3BOPKA U3MENBYUTENA NMPOAYKTOB (YOTMMEPA)

BbinonHANTe NpuBefeHHbIE HYXKE YKa3aHWsA AnA pa3bopKy U3MenbunTens npoayKToB (Yonnepa)
AJIA YATKN KOMMOHEHTOB 1 ANA BbIHUMAHWA HIPEANEHTOB 13 paboyeli Yaluu.

Ybeputech, UTo U3MenbunTeNb NPOAYKTOB (Yonnep)
OTCOEAIMHEH OT CETU SNEKTPONUTaHNA. [lepKa KpbILLKY
KaK rMoka3aHo Ha PUCYHKe, MOBEPHMUTE ee Mo YaCcoBOW
CTpesike, UTo6bl pPa3bnoknpoBaTb. 3aTemM NOAHUMUTE
KPbILLKY, YTOObI CHATb ee ¢ pabouein yaluu.

BbIHbTE HOX 13 Yallw, MOTAHYB €ro BBEPX.

BbiHbTE afjanTtep npmeofa AnAa Hacafgok v3 Haliu,
NOTAHYB €ro BBepX.

MnoTHo yaep»usas 6a3y ofHOI PyKoO, APYrom pyKoii
noBepHWTe pabouyio yally Mo YacoBol CTPesKe, YTobbI
pa3bnoKnpoBaTh ee 1 CHATb € 6asbl.

194 | CNOJIb3OBAHUE U3MENBYUTENA MPOAYKTOB (YOMMEPA)
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MUCNOJiIb3OBAHUE USMEJIBMUTENA
NMPOAVKTOB (YOMMEPA)

CBOPKA W SKCINNYATAUNA U3MENBYUTENA MPOAOYKTOB (YOMMEPA)

BAXHAA NHOOPMALUA: MNepep Tem Kak NprcTynaTb K cOopke ybeamnTech, UTo N3MeNbuntenb
NPOAYKTOB (Yonmnep) oTCoefIHEH OT CETU 3NIeKTPOMNUTaHUA.

BHauane yctaHoBuWTe pabouyto yally Ha 6asy Tak, 4ToObI
pyuKa 6bina obpalieHa K Bam. [ToBepHwuTe pyyKy Ha 90°
MPOTMB YaCOBOW CTPeNKY, YTOBbI OHa 3aLUesikHynach.
Mpy NpaBunbHOI C6OpKe pyuKa OKaKeTCs C MpaBoii
CTOPOHbI.

HapeHbTe agantep npuBoAa 414 HaCaAoK Ha Ban B
LieHTpe pabouelt yally, 3aTeM MOBEPHUTE U HaflaBUTE Ha
HEro TaK, YTo6bl OH OMYCTUMCA HA AHO YaLLn.

B cnyyae ncnonb3oBaHmA HOXa HafileHbTe HOX Ha
aflanTep npvBoAa ANA Hacagok, 3aTeM NOBEPHUTE 1
ONyCTHTE HOX TaK, YTOObI OH Ner Ha JHO Yawww. B cnyyae
MCMONb30BaHNA HacaaKu Ana B36MBaHUA CM. pa3gen
“Ncnonb3oBaHmne HacaaKku ansa B36msaHmna"

MPUMEYAHMUE: He nbiTaiTecb OAHOBPEMEHHO YCTaHOBUTb HECKOJIbKO HacafokK. MamenbunTenb
npoaykToB (Yonnep) bygeT paboTaTb TONbKO C OfHOW YCTAaHOBMIEHHON HAacaKoN, OyAb 3TO HOX
W Hacagka ana B3buBaHusA, HO He ¢ obermn cpasy.

[NomecTute NHrpeaneHTbl, KOTOPbIE Bbl XOTUTE
N3MeNbunTb, B pabouyio yawly. [1na nonyyeHus
OfHOPOAHOW KOHCMCTEHLMN N3MeJIbYEHHOTO NPOoAyKTa
HapexbTe GPYKTbl, OBOLLM 1 MACO Ha KYCOUKM
pasmepamu B 1 Aloim.

BAXHAA MHOOPMALUA: He nbiTaiTech n3menbyuaTb 3epHa Kode nnv TBepable cneymu, Takme
KaK MyCKaTHbIN opeX, Tak Kak OHW MOTyT NOBpeAnTb N3mesibuynTesib NPOAYKTOB (Yonnep).

YcTaHOBUTE KPbILLKY Ha pabouyto yally Tak, 4Tobbl
pyuKa KpbILLKY 6bina obpalleHa B Bally CTOPOHY.
MoBopaumnBariTe pyuKy KpbILWKN NPOTUB YaCOBOW
CTpenke Ao Tex Nop, NOKa OHa He 3alleNKHeTCA.
MpaBunbHaa GpuKcaLMa KPbILLKM CONPOBOXAAETCA
LLeSTYKOM.

MPUMEYAHUE: [Ins Toro 4tobbl M3menbumTeb NPOAYKTOB (Yonnep) Mmor paboTatb, paboyasn
Yalla v KpblLWKa JOMKHbI ObITb 3adUKCMPOBaHbI Ha CBOMIX MeCTax.
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MUCNOJiIb3OBAHUE USMEJIBMUTENA
NMPOAVKTOB (YOMMEPA)

CABMHbTE pblyar nepekyeHna pexnmos “Kycoukm/
Miope” Ha Hy>XHOe 3HauyeHue HacTporKku. [inAa
BKJ/IIOUEHUA N3MeNbUnNTeNA NpoayKToB (Yonnepa)
HaxxmuTte Ha kHonky MMIMYNbC/BK.

[InA nsmenbyeHnA Ha KPyrHble KYCKn NCNOoNb3yinTe
VIMMYNbCHBIN PEXIM - AJ1A 3TOrO 6bICTPO HaXKUMaliTe 1
otnyckante kHonky UMMYJTbC/BKJT fo Tex nop, noka He
noslyumnTe Kenaemble pesysbrahbl.

HapeHbTe HacafKy Ans B361BaHWA Ha afanTep Npmeofa
AN1A HacafloK, 3aTeM MOBEPHUTE 1 ONYCTUTE ee TaK, YTOObI
OHa ferna Ha fHo pabouen yawmn.

MomecTuTe HrPeANEHTbI, KOTOPbIE Bbl XOTUTE N3MENbUNTD,
B pabouyto yalwy.

YcTaHOBUTE KpPbILWKY Ha pabouyto yally TaK, YTobbl pyuKa
KpbILWKM Gblna obpalleHa B Bally CTOPOHY. [loBopauuBaiite
PYUKY KPbILIKW MPOTMB YacoBOW CTPesKe 0 TeX MNop, Nnoka
OHa He 3alenkHeTcA. [paBunbHas GprKcaLumna KpbiKu
COMPOBOXAAETCA LLENYKOM.

CABMHbTE pbluar NepekoveHna pexxnmos “Kycouku/
Mope” Ha HyKHOe 3HauyeHne HacTPONKW. [ina BKNoueHun
N3MenbyMTeNA NPoAyKTOB (Yonnepa) HaxXMUTe Ha KHOMKY
MMMYNbC/BKIT n yaepxurBaiTe ee B HaXaTOM MOSTOXKEHUN.

196 | NCMNOJIb3OBAHUE U3MENBYUTENA MPOAYKTOB (YOTMMEPA)
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MUCNOJiIb3OBAHUE USMEJIBMUTENA
NMPOAVKTOB (YOMMEPA)

NCMNOJIb3OBAHWE OTBEPCTUA B KPbIWKE A/1A JOBABNEHNA
XNOKOCTEW M HOCUKA

Vicnonb3yiiTe oTBEpPCTYE B KPbILLKE A1 A06aBNeHUA XNAKUX MHTPEAUEHTOB NPU
NPUroTOBNEHNs 3aMpaBoK AJiA CanaToB, MalloHEe3a, SMYNbCUI, COYCOB U T.4. Mcnonb3yiiTe HOCKK
ana yno6bcTea cepBUPOBKM.

MomecTnTe UHTPeAneHTbI, KOTOPbIe Bbl XOTHTE
M3MenbUnTb, B pabouyio vally.

YcTaHOBUTE KPbILLKY Ha pabouyto yally Tak, 4Tobbl
pyuKa KpblLKM Gbina obpalleHa B Ballly CTOPOHY.
MoBopaumnBariTe pyyKy KpbILWK/ NPOTUB YaCOBOW
CTpesnike 40 Tex Mop, NMoKa OHa He 3alle/IKHeTCA.
MpaBunbHaa GpuKcaLMa KpPbILLKM CONPOBOXAaeTCA
LLeNYKOM.

BbicTpo HaxmuTe 1 otnycTute KHOMKy MIMMYJTbC/
BKJ1, uTo6bl HrpeaneHTbl B paboyeii yalle Hayanucb
BpaLLaTbCs.

MepneHHO HanemnTe )X1AKOCTb, HaNPUMep, pacTUTeNbHOe
4 Macrio, Yyepes oTBepCTre B KpbilKe. XKnaKocTb byaeTt

1 3G PEKTUBHO 1 TLATENbHO NepemelleHa ¢ UHIrpefneHTamm
BO BpPeMs MX BpalLeHnA B pabouell vatue.

Mocne 3aBepLleHnAa NPpUroToBeHNA CHAMNUTE KPbILWKY U
HOX, UTOObI MOXHO ObINIO NONIb30BATbCA HOCUKOM.

MCNOJIb3OBAHWE U3MEJTIBYUTENA NPOOYKTOB (YOMMEPA) | 197
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YNCTKA U yxopn

BAXHAA NHO®OPMALMA: MNepep Tem, Kak NPUCTYNaTb K JEMOHTaXy WM YCTaHOBKe
KOMMOHEHTOB WS K UNCTKe Npubopa, ybeauTech, 4To N3MenbumTenb NPoAyKToB (Yonnep)
OTCOE[MHEH OT CeTU 3NEeKTPONUTaHNA.

BbiHbTe pabouyto yallly, KPbILIKY 1 MPUHAASIEXKHOCTU.

Pabouyto yally, KpbILWKY, HacagKy Ana B36uBaHuA 1
HOX MOXHO MbITb B BEPXHEN KOP3NHEe NOCY[OMOEYHON
MaLLWHbI; TaKKe MOXHO MbITb BCE YaCTN BPYYHYIO
ropsAven Bogom ¢ Mbiniom. OnonocHMTe YMCTON BOZOV U
Hacyxo BbITpuTe.

MpoTpuTe 6a3y BRaxxHoW TKaHbto. He ncnonbsyite
abpasvBHble uncTAWmMe cpencTaa. He norpyskaite 6asy
B BOAY.

[ins yno6cTBa XpaHeHUs CETeBOrO LWHypa obmoTaiiTe
ero BoKpyr 6a3bl NPOTVB YaCOBOM CTPESIKU.

MPUMEYAHME: [1na yno6cTBa XpaHeHVs KOMNOHEHTOB BCErga BbIMOJIHANTE COOPKY
N3MenbynTeNa NPoAYyKTOB (Yonnepa) nocne YNCTKN.

NMOUCK U YCTPAHEHUVUE HEUCNPABHOCTEN

B cnyvae HeNCAPaBHOCTU I HEBEPHOI Pa6oTbl Ballero M3MenbyYnTesns NPOAyKTOB
(yonnepa) BbINONHUTE CReAyioLWMe NPOBEPKIA:

1. BknouyeH nv n3menbumtenb NPOAYKTOB 5. Len nn npegoxpaHunTens B Luenu

(4yonnep) B ceTb aneKTponuTaHua? 31eKTPOCHABXKEHUA, B KOTOPYIO BKJIIOYEH
n3mesnibunTeNnb NpoAyKToB (vonnep) ? Ecnn
y Bac JoMa MeeTca pacnpefenutenbHas
KopobKa ¢ pybunbHMKoMm, ybeanTech, 4to
OH 3aMKHYT.

2. Y6ennTech B TOM, UTO Yallia U KpblILLKa
YCTaHOBJIEHbI HaANIeXalLy M 06pa3om 1
3adUKCMPOBaHbl Ha CBOMX MeCTax.

3. BbICTpO HaKmuTe 1 OTNYCTUTE KHOMKY

NMMYNbC/BKI. He xmuTe Ha KHOMKY Ecnn HENCnpaBHOCTb He Bbl3BaHa HX OQHOW 13
HenpepbIBHO. BO3MOXHbIX NepeyncieHHbIX Bbllle MPUYnH,

cM. pasgen “fapaHTua n obcnyKmBaHue”.
4. BblHbTE BUNKY CETEBOTO LUHYpPa

MN3MenbynTeNa NPoAyKToB (Yonnepa) 13
3NEeKTPUYECKO PO3€eTKM, 3aTeM CHOBa
BCTaBbTE e B PO3ETKY.

He Bo3BpalLaiTe n3menbunTeNb NPOAYKTOB
(4yonnep) B MarasuH. MarasuHbl He BbINONHAT
cepBUCHOe 00CIyKMBaHNe.
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FTAPAHTUA U OBCNTYKUBAHUE
FAPAHTVA KITCHENAID HA BbITOBOW M3MESTIbYMTENb MPOAYKTOB

(YOMMEP)

rapaHrTun:

Cpok peiicTBus

KitchenAid onnaTuT:

KitchenAid He 6yaeT onnaunBartb:

Ana mopgenn

EBpona, bamxHuin
Boctok n Adppuka:

3ameHy getanein n
cTonmocTb pa6or

no ycTpaHeHuio
AedeKToB MaTepuanos

A.

KFC0516: MAN N3rOTOBMIEHUA. B. Yuiep6, ABMBWINIicA pe3ynbraTom
ABaropga CooTBeTtcTByIOLan HecuacTHOro cnyyas,
rapaHTn CO AHA | ycnyra fomKHa HECAHKLMOHNPOBAHHOTO
nokynku. 6bITb NponsBepeHa N3MeHeHNA KOHCTPYKLMY,
paboTHukamn HeBepHOro UM HeHaa/NeXallero
aBTOPU30BaHHOrO MNCNonb3oBaHNA UAN
CepBIICHOro eHTpa YCTaHOBKU/3KCnlyaTayum, He
KitchenAid.

PeMOHT nsmenbunTens NnpoAyKToB
(uonnepa), ecnu oH NCNonb3oBancsa
He no o6bI4YHOMY GbITOBOMY
Ha3HaYeHuIo.

COOTBETCTBYIOLE MeCTHbIM

HOpMaTMBaM B OTHOLUEHNN
aneKTpoo6opyaoBaHNs.

KITCHENAID HE HECET HUKAKOW OTBETCTBEHHOCTU 3A KOCBEHHDIE YBbITKW.
LEHTPbl OBCITYKNBAHWA

@ Jio6oe obcny>KnBaHUe JOMKHO
OCYLLECTBNIATHCA MECTHBIM aBTOPM30BaHHbIM
LieHTpom obcnyxmsaHua KitchenAid.
CBAXUTECH C MPOJABLIOM, Y KOTOPOTO Bbl
npro6peny Npnbop 1 y3HaiiTe Ha3BaHve
6nvKalLLero aBTOpPM30BaHHOTO LIEHTPa
obcnyxusaHua KitchenAid.

OBCNYXNBAHWE KITMEHTOB

Bonee nogpo6Hyo NHGOPMaLMIO MOXKHO Y3HATb Ha HalleMm caliTe:
www.KitchenAid.eu

©2018 Bce npaBa 3awuLleHbl.
[laHHble MOTYT 6bITb V3MEHEeHbI 6e3 NPefBapUTENIbHOTO U3BELLEHNA.
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ELEMENTY | FUNKCJE
ELEMENTY | AKCESORIA

Miseczka
dozujaca
Przycisk
/wlgczania/
— pulsacji

Adapter

napedowy \

Wylewka

\@ Misa robocza
z rekojescia

~ D |
7

. UJJ ®
—

Dzwignia wyboru

predkosé Solidna podstawa

Miejsce na

owiniecie
sznura

/\‘_’_‘\
Uniwersalne Akcesorium do
ostrze ze stali ubijania

nierdzewnej
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BEZPIECZENSTWO ROZDRABNIACZA
DO ZYWNOSCI

Bezpieczenstwo uzytkownika tego urzadzenia jest dla nas najwazniejsze.
Dlatego w ponizszej instrukcji przedstawiamy wiele istotnych informacji na ten temat.
Nalezy czytac wszystkie zalecenia dotyczace bezpieczenstwa pracy i ich przestrzegac.
Jest to znak symbolizujacy zagrozenie.

Ostrzega przed potencjalnym zagrozeniem zycia lub zdrowia.

Wszystkie informacje dotyczace bezpieczenstwa zawieraja, oprocz
symbolu zagrozenia, takze stowa:,NIEBEZPIECZENSTWO" i ,UWAGA'".
Te stowa oznaczaja, ze:

. Istnieje zagrozenie dla zycia lub mozliwos¢
A WS FAJ 143 LJ0"[e] okaleczenia w przypadku niezastosowania
sie natychmiast do zalecen instrukgji.
Istnieje zagrozenie dla zycia lub
A UWAGA mozliwosé okaleczenia w przypadku
nieprzestrzegania zalecen instrukgji.

Wszystkie informacje dotyczace bezpieczenstwa okreslajg rodzaj potencjalnego
zagrozenia, wskazujg jak ograniczy¢ mozliwosc zranienia i informuja, co moze sie
wydarzy¢, jesli zalecenia instrukcji nie beda przestrzegane.

WAZNE SRODKI OSTROZNOSCI

® Podczas korzystania z urzadzen elektrycznych nalezy ®
przestrzegac podstawowych srodkéw ostroznosci, w tym
ponizszych zasad:

1. Przeczytac wszelkie instrukcje. Nieprawidtowe uzycie
urzadzenia moze spowodowac obrazenia ciata.

2. Aby zabezpieczy¢ sie przed ryzykiem porazenia pragdem
elektrycznym, nie nalezy umieszczac urzadzenia w wodzie
ani innych ptynach.

3. Omawiane urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku
przez osoby (w tym dzieci) o ograniczonych zdolnosciach
fizycznych, sensorycznych czy umystowych, a takze nie
posiadajgce wiedzy lub doswiadczenia w uzytkowaniu
tego typu urzadzen, chyba, ze beda one nadzorowane
lub zostang poinstruowane na temat korzystania z
tego urzadzenia przez osobe odpowiedzialng za ich
bezpieczenstwo.

4. Tylko na rynku europejskim: Urzadzenie nie powinno
by¢ uzywane przez dzieci. Urzadzenie i jego sznur nalezy
trzymad w miejscu niedostepnym dla dzieci.

POLSKI
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BEZPIECZENSTWO ROZDRABNIACZA
DO ZYWNOSCI

5. Tylko na rynku europejskim: Urzadzenia moga by¢
obstugiwane przez osoby o ograniczonych zdolnosciach
fizycznych, sensorycznych czy umystowych, a takze osoby
nie posiadajace wiedzy lub doswiadczenia w uzytkowaniu
tego typu urzadzen, o ile bedg one nadzorowane lub
zostang poinstruowane odnosnie bezpiecznego korzystania
z tego urzadzenia oraz rozumiejg zagrozenia z nim
zwigzane. Nie zezwala¢ dzieciom na zabawe urzadzeniem.

6. Dzieci nalezy nadzorowag, aby nie bawity sie urzadzeniem.

7. Gdy urzadzenie nie jest uzywane, a takze przed

zamontowaniem lub zdemontowaniem elementéw oraz

przed czyszczeniem, nalezy je WYLACZYC, a nastepnie
wyjac¢ wtyczke z gniazda. Aby wyja¢ wtyczke z gniazda,
nalezy ja chwycic¢ i wyciggnad. Zabrania sie ciggniecia za
sznur.

Nie dotykac ruchomych czesci.

9. Zabrania sie uzywania jakichkolwiek urzadzen, w ktérych
® kabel lub wtyczka sg uszkodzone, jezeli nastapita awaria ®
urzadzenia, badz jezeli zostato ono upuszczone lub w
jakikolwiek sposdb uszkodzone. Nalezy zwréci¢ urzadzenie
do najblizszego Autoryzowanego Centrum Serwisowego w
celu sprawdzenia, naprawy lub regulacji.

10. Stosowanie akcesoridw nie zalecanych lub nie
sprzedawanych przez producenta moze doprowadzi¢ do
pozaru, porazenia pragdem elektrycznym lub obrazen ciata.

11. Zabrania sie uzywania rozdrabniacza do zywnosci na
wolnym powietrzu.

12. Nie zostawiac sznura zwisajgcego ze stotu lub blatu.

13. Nie zbliza¢ dtoni ani zadnych przyboréw do ostrza
tngcego podczas rozdrabniania zywnosci, aby ograniczy¢
ryzyko powaznych obrazen ciata 0séb oraz uszkodzenia
urzadzenia. Mozna uzywac skrobaczki, ale tylko wtedy, gdy
urzadzenie nie pracuje.

14. Jesli sznur zasilajacy jest uszkodzony, konieczna jest
jego wymiana przez producenta, jego autoryzowany
serwis lub inng wykwalifikowang osobe, dla unikniecia
niebezpieczenstwa.

o
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BEZPIECZENSTWO ROZDRABNIACZA
DO ZYWNOSCI

15. Ostrza sg ostre. Zachowac ostroznos$¢ podczas obchodzenia
sie z ostrym nozem tnacym, oprdzniania misy oraz podczas
czyszczenia.

16. Aby zmniejszy¢ ryzyko obrazen ciata, nigdy nie nalezy
zaktadac ostrza tngcego na podstawe bez uprzedniego
zainstalowania misy na wtasciwym miejscu.

17. Przed uruchomieniem rozdrabniacza do zywnosci nalezy
upewnic sie, czy pokrywa jest prawidtowo zablokowana na
miejscu.

18. Zabrania sie podejmowania prob pokonania mechanizmu
blokady pokrywy.

19. Instrukcje dotyczace czyszczenia powierzchni
wchodzacych w kontakt z zywnoscig podano w rozdziale
“Pielegnacja i czyszczenie”.

20. Omawiane urzadzenie jest przeznaczone do uzytku
domowego oraz w podobnych zastosowaniach, takich jak:

- pomieszczenia socjalne w sklepach, biurach i innych
@® miejscach pracy; )
- budynki gospodarskie;
- przez klientéw w hotelach, motelach i innych miejscach
zamieszkania;
- miejsca oferujace noclegi i wyzywienie.

21. Zachowac ostroznos$¢ podczas wlewania goracych ptynéw
do rozdrabniacza do zywnosci, poniewaz mogg one zostac
wyrzucone na zewnatrz urzadzenia pod wptywem nagtego
parowania.

22. Nie napetnia¢ misy poza znak poziomu maksymalnego,
aby wyeliminowac ryzyko obrazen ciata spowodowane
uszkodzeniem pokrywy lub misy.

NINIEJSZE INSTRUKCJE NALEZY
ZACHOWAC

POLSKI

ELEMENTY | FUNKCJE | 205

‘ ‘ W11250099A.indb 205 @ 6/14/2018 2:08:24PM‘ ‘



BT o [ T

BEZPIECZENSTWO ROZDRABNIACZA
DO ZYWNOSCI

WYMAGANIA DOTYCZACE ZASILANIA ELEKTRYCZNEGO

Napiecie: 220-240 V
A UWAGA Czestotliwosé: 50-60 Hz

UWAGA: Jesli wtyczka nie pasuje do

gniazda, nalezy skontaktowad sie z
wykwalifikowanym elektrykiem. Zabrania sie
modyfikowania wtyczki w jakikolwiek sposdb.

Zabrania sie uzywania kabli przedtuzajacych.
Jezeli sznur zasilajacy jest zbyt krotki, nalezy
zleci¢ wykwalifikowanemu elektrykowi lub
technikowi serwisu zainstalowanie gniazda
sieciowego w poblizu urzadzenia.

Niebezpieczenstwo
porazenia pradem.
Podtaczac do gniazda z uziemieniem. Nalezy uzywaé krétkiego sznura zasilajgcego
(lub odtaczanego sznura zasilajgcego),
aby zmniejszy¢ ryzyko zaplatania sie lub
Nie uzywac rozgaleziacza. przewrdcenia przez dtuzszy sznur.

Nie usuwac bolca uziemienia.

Nie uzywac¢ przedtuzacza.

Nieprzestrzeganie powyzszych zalecen
grozi Smiercia, pozarem lub porazeniem
pradem.

UZYTKOWANIE ROZDRABNIACZA
DO ZYWNOSCI

TABELA ZALECANYCH ZASTOSOWAN AKCESORIUM DO UBIJANIA

Akcesorium do ubijania moze stuzyé do spieniania jajek, biatek jajek, gestej
$mietany, majonezu itp. Abu utatwié sobie przygotowanie majonezu lub

T dressingdw, nalezy postuzyc¢ sie miseczka dozujaca i wylewka.
SUGEROWANA PRZYGOTOWANIE £ 4 CZAS
ZYWNOSC ZYWNOSCI LOSC oBrOBKI | USTAWIENIE
Wyjac jajka ze
skorupek, oddzieli¢ Mak "
zéttka od biatek, jezeli aksymainie
jﬁjgﬁl BIALKA to konieczne. Uzy¢ 1/8 | 420 ml 70 sekundy | Predkos¢ 1
tyzki stofowej Smietany | (1,5 szklanki)
lub sosu tatarskiego na
kazde jajko.
) Dodac $mietane i Maksymalnie
GESTA SMIETANA | zadane aromaty do 240 ml 30 sekundy | Predkosé 2
misy roboczej. (1 szklanka)
Doda¢ sktadniki
(E“,/\I/I:JLOS"{]EEZY do misy roboczej. Maksymalnie
AIOLI DRESéINGI Doda¢ oleje w czasie 350 ml 70 sekundy | Predkos¢ 2
i mieszania, korzystajac z | (1,5 szklanki)
DO SAELATEK) miseczki dozujace;j.
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UZYTKOWANIE ROZDRABNIACZA
DO ZYWNOSCI

TABELA ZALECANYCH ZASTOSOWAN OSTRZA UNIWERSALNEGO

Ostrze uniwersalne pozwala na fatwe przygotowywanie ulubionych potraw wymagajacych

siekania surowych owocéw, warzyw lub orzechdw, a takze mielenia
pietruszki, szczypiorku lub czosnku. Gotowane owoce lub warzywa na
purée do przygotowywania potraw dla niemowlat lub wykorzystania

jako baza do zup lub soséw. Mozna réowniez przygotowywac butke tarta i
surowe mieso mielone.

UWAGA: Aby uzyskac najlepsze rezultaty, wieksze kawatki zywnosci nalezy przed
rozpoczeciem obrdbki pokroi¢ w kostke o boku okoto 2,5 cm. Ta czynnos$é umozliwia réwniez
obrabianie wigkszej ilosci zywnosci na raz.

WAZNE: Nie nalezy poddawac¢ obrébce ziaren kawy ani twardych przypraw, ktére moga
spowodowac uszkodzenie rozdrabniacza do zywnosci.

SUGEROWANA PRZYGOTOWANIE & A CZAS
ZYWNOSC ZYWNOSCI ILOSC OBROBKI | USTAWIENIE
- ) Maksymalnie
SUROWE OWOCE | Pokroi¢ na kawatki iy
| WARZYWA 2,5-centymetrowe 3509 (,3 45 sekundy | Predkosc 2
szklanki)
GOTOWANE Maksymalnie

Pokroi¢ na kawatki

OWOCE | ) 5009(2,5 30 sekundy | Predkosé 2
WARZYWA 2>-centymetrowe szklank)
Aby uzyskac najlepsze
@ rezultaty, migso Maksymalnie
powinno by¢ surowe 227 g .
MIESO i pokrojone na (s funta) na 30 sekundy | Predkos¢ 2
2,5-centymetrowe raz
kawatki.
Dodac ziota i przyprawy :
ZIOLA | w pierwotnej postaci. g/ISagsyrzalme 25 sekundy | Predkosc 2
PRZYPRAWY Przygotowanie nie jest W 9 I(< Y ¢
wymagane. szklanki)

Chleb, krakersy lub

CHLEB. CIASTKA | Ciastka nalezy wezesniej Maksymalnie

LUB KRAKERSY potamac na kawatki, 400 g (4 20 sekundy | Predkos¢ 2
ktére zmieszczg sie w szklanki)
misie.

Dodac orzechy w

pierwotnej postaci. Maksymalnie

ORZECHY J'Perga/c))/::l;;r::me 400g(2,5 30 sekundy | Predkos¢ 2
Maksymalnie 450 g (3 szklanki)

szklanki).

PORADA: Aby uzyskac lepsza konsystencje lub grubiej posiekane produkty, nalezy
zastosowac prace pulsacyjna.
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UZYTKOWANIE ROZDRABNIACZA
DO ZYWNOSCI

PRZYGOTOWANIE ROZDRABNIACZA DO ZYWNOSCI
DO UZYTKOWANIA

Przed pierwszym uzyciem

Przed pierwszym uzyciem rozdrabniacza do zywnosci nalezy umy¢ mise robocza, pokrywe oraz
ostrze w goracej wodzie z mydtem. Mise robocza, pokrywe oraz ostrze mozna réwniez umyé w
gérnym koszu zmywarki do naczyn.

Po oczyszczeniu rozdrabniacza do zywnosci nalezy go zawsze ponownie zmontowac,
co zapewnia wygode przechowywania.

DEMONTAZ ROZDRABNIACZA DO ZYWNOSCI

W celu oczyszczenia rozdrabniacza do zywnosci i wyjecia sktadnikow z misy roboczej,
nalezy go rozmontowa¢ postepujac zgodnie z podanymi instrukcjami.

Upewni¢ sig, czy wtyczka rozdrabniacza do
zywnosci zostata wyjeta z gniazda. Chwycié
pokrywe jak na ilustracji i obréci¢ ja zgodnie

z ruchem wskazdwek zegara, aby odblokowad.
Nastepnie podnies$¢ pokrywe i zdjgé z misy
roboczej.

2 @b Wyciagna¢ ostrze na wprost do gory, aby wyjac
- je z misy robocze;.

Wyciggna¢ adapter napedowy na wprost do gory,
aby wyjaé go z misy roboczej.

Przytrzymaé podstawe nieruchomo jedna reka,

a drugg reka obrécié mise roboczag w kierunku
zgodnym z ruchem wskazdéwek zegara, podniesc jg
i zdjac z podstawy.
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DO ZYWNOSCI

MONTAZ | URUCHAMIANIE ROZDRABNIACZA DO ZYWNOSCI

WAZNE: Przed przystgpieniem do montazu nalezy upewni¢ sie, czy wtyczka zostata
wyjeta z gniazda.

Ustawic¢ mise roboczg tak, aby rekojesé skierowana
byta w strone przodu podstawy. Obrdcié rekojesé
o 90° przeciwnie do ruchu wskazéwek zegara,

aby zablokowac na miejscu. Po prawidtowym
zmontowaniu, rekojes¢ skierowana jest w prawo.

Zatozy¢ adapter napedowy na wat w srodkowe;j
czesci misy roboczej, a nastepnie obrécic i
docisng¢ adapter napedowy do dna misy roboczej.

W przypadku uzycia ostrza, zatozy¢ ostrze na
adapter napedowy, a nastepnie obrécic i docisngc
ostrze do dna misy roboczej. W przypadku uzycia
ubijaka, nalezy zapoznac sie z czesciag “Uzywanie
akcesorium do ubijania”.

UWAGA: Nie nalezy podejmowad préb instalowania wiecej niz jednego akcesorium na
raz. Rozdrabniacz do zywnosci bedzie dziataé, gdy na miejscu zainstalowane jest ostrze,
albo akcesorium do ubijania, ale nie obydwa te elementy.

Wihozy¢ sktadniki do misy roboczej. Aby uzyskaé
jednorodna konsystencje obrabianej zywnosci,
owoce, warzywa i mieso nalezy pokroi¢ na
2,5-centymetrowe kawatki.

WAZNE: Nie nalezy poddawac obrébce ziaren kawy ani twardych przypraw, poniewaz
moze to spowodowacd uszkodzenie rozdrabniacza do zywnosci.

Umiesci¢ pokrywe na misie roboczej, ustawiajac
rekojes$é pokrywy w kierunku przodu. Obrécié
rekojesé przeciwnie do ruchu wskazéwek
zegara, az do zablokowania na miejscu. Pokrywa
jest blokowana na swoim miejscu poprzez
zatrzasniecie.
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UWAGA: Misa robocza i pokrywa muszg by¢ zablokowane na miejscu, aby rozdrabniacz
do zywnosci mogt dziataé.

Ustawi¢ dzwignie wyboru siekania lub purée
w zgdanym potozeniu. Nacisngé przycisk
WEACZANIA/PULSACJI, aby uruchomié
rozdrabniacz do zywnosci.

Aby uzyskac siekanie na grubo, nalezy na krétko
naciskac przycisk WEACZANIA/PULSACII i zwalniaé
go, az do uzyskania zadanych rezultatow.

Zatozy¢ akcesorium do ubijania na adapter napedowy,
a nastepnie obréci¢ i docisngé ostrze do dna misy @
roboczej.

Wihozy¢ sktadniki do misy robocze;j.

Umiesci¢ pokrywe na misie roboczej, ustawiajac
rekojesc pokrywy w kierunku przodu. Obrécié rekojesé
przeciwnie do ruchu wskazéwek zegara, az do
zablokowania na miejscu. Pokrywa jest blokowana na
swoim miejscu poprzez zatrzasniecie.

Ustawic¢ dzwignie wyboru siekania lub purée w
zadanym potozeniu. Nacisngé i przytrzymac przycisk
WEACZANIA/PULSACJI, aby uruchomi¢ rozdrabniacz
do zywnosci.

iK
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UZYWANIE MISECZKI DOZUJACEJ | WYLEWKI

Miseczka dozujgca pozwala na wygodne dodawanie ptynnych sktadnikéw podczas
przygotowywania dressingdw, majonezéw, emulsji, soséw itp. Wylewka utatwia
podawanie.

Wihozy¢ sktadniki do misy robocze;.

Umiesci¢ pokrywe na misie roboczej, ustawiajac
rekojesé pokrywy w kierunku przodu. Obrécié
rekojes¢ przeciwnie do ruchu wskazéwek
zegara, az do zablokowania na miejscu. Pokrywa
jest blokowana na swoim miejscu poprzez
zatrzasdniecie.

Naciskaé na krétki czas i zwalnia¢ przycisk
WEACZANIA/PULSACJI, aby poruszy¢ sktadnikami @
w misie roboczej.

Powoli wlewac ptyny, jak np. olej, do miseczki

4 dozujacej. Ptyn zostanie skutecznie i doktadnie
T zmieszany ze sktadnikami wirujgcymi wewnatrz misy
roboczej.

Po zakonczeniu obrébki, zdja¢ pokrywe i wyjaé ostrze,
aby uzy¢ wylewki.
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PIELEGNACJA | CZYSZCZENIE

WAZNE: Przed przystapieniem do czyszczenia, montazu oraz demontazu elementéw
rozdrabniacza do zywnosci, nalezy upewnié sie, czy jego wtyczka zostata wyjeta z
gniazda.

Zdemontowaé mise roboczg, pokrywe i akcesoria.

Mise robocza, pokrywe, akcesorium do ubijania i
ostrze mozna my¢é w gérnym koszu zmywarki do
naczyn lub w goracej wodzie z mydtem. Optukad i
osuszy¢.

Wytrzeé podstawe do czysta wilgotna $ciereczka.
Nie uzywac srodkdéw czyszczacych o wtasciwosciach
$ciernych. Nie zanurza¢ podstawy w wodzie.

Owingé sznur wokdt podstawy w kierunku
przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara, co utatwi
przechowywanie.

UWAGA: Po oczyszczeniu rozdrabniacza do zywnosci nalezy go zawsze ponownie
zmontowad, co zapewnia wygode przechowywania.

ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Jezeli rozdrabniacz do zywnosci nie dziata lub ulegt awarii, nalezy sprawdzic:

1. Czy wtyczka rozdrabniacz do zywnosci 5. Czy bezpiecznik topikowy obwodu,

jest wtozona do gniazda? do ktérego podtaczono rozdrabniacz
do zywnosci jest sprawny? Jezeli
zainstalowano skrzynke z wytgcznikami
automatycznymi, nalezy upewnic sie, ze
obwdd jest zamkniety.

2. Upewni¢ sig, czy misa i pokrywka sa
prawidtowo wyréwnane i zablokowane
we wtasciwym potozeniu.

3. Naciskad na krétko przycisk o o
WEACZANIA/PULSAC! i zwalnia¢ go.  Jezeli problem nie jest spowodowany
Nie naciska¢ w sposdb ciagly. przeZJedlng z powy;szych przyczyn,.na}lezy

zapoznac sie z czescig pt. "Gwarancja i

4. Wyja¢ wtyczke rozdrabniacza do serwis”

zywnosci z gniazda, a nastepnie wtozy¢

ja z powrotem Nie zwracaé rozdrabniacza do zywnosci

do sprzedawcy detalicznego. Sprzedawcy
detaliczni nie $wiadcza ustug serwisowych.
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GWARANCJA | SERWIS
GWARANCJA NA DOMOWY ROZDRABNIACZ DO ZYWNOSCI

KITCHENAID

Okres gwarancji:

Koszta, jakie pokrywa
KitchenAid:

Koszta, jakich nie pokrywa
KitchenAid:

Europa, Bliski
Wschéd i Afryka:
Dla modelu
KFC0516:
dwuletnia, petna

daty zakupu.

gwarancja, liczac od

Czesci zamienne oraz
koszta robocizny w
zwigzku z naprawami
usuwajacymi wady
materiatlowe i wykonania.
Serwis musi by¢
realizowany przez
Autoryzowane Centrum
Serwisowe KitchenAid.

A. Naprawy w przypadkach
uzycia rozdrabniacza
do zywnosci do celow
innych niz typowe
przygotowywanie potraw
w domu.

B. Uszkodzenia w wyniku
wypadku, modyfikacji,
nieprawidtowego lub
btednego uzytkowania,

a takze instalacji/
uzytkowania niezgodnie

z lokalnie obowiazujacymi
przepisami dotyczacymi
instalacji elektrycznych.

KITCHENAID NIE PONOSI ZADNEJ ODPOWIEDZIALNOSCI ZA SZKODY
BEZPOSREDNIE | WTORNE.

SERWIS
®

Aby uzyskac wiecej informacji, odwiedz nasza witryne internetowa:

‘ ‘ W11250099A.indb 213

www.kitchenaid.pl

©2018 Wszelkie prawa zastrzezone.
Specyfikacje moga ulec zmianie bez uprzedniego powiadomienia.

®
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DiLY A FUNKCE

DILY A PRISLUSENSTVI

Miska na
pridavani tekutin
Viko
Tlacitko Pulz/

/ Zapnuto

Hnaci adaptér

Otvor na prilévani

tekutin \Q ;Z Pracovni misa s
drzadlem

~ D |
7

. UJJ ®
—

Packa k vybéru

rychlost
/

Namotany
napajeci kabel

t@m =TS

Nerezovy Nastavec pro
univerzalni nGz Slehani

Masivni zakladna

216 | DILY A FUNKCE

‘ ‘ W11250099A.indb 216 @ 6/14/2018 2:08:30PM‘ ‘



BT ] - [

BEZPECNOST PRI PRACI SE SEKACKEM

Vase bezpecnost a bezpecnost dalSich osob je velmi diilezita.
Tento ndvod i vas pristroj obsahuji mnoho dilezitych bezpecnostnich upozornéni.
Vsechna upozornéni si prectéte a vzdy je dodrzujte.

Tento symbol oznacuje upozornéni na bezpecnostni riziko.
Tento symbol upozorfiuje na mozna nebezpedi Urazu nebo umrti.

V8echna bezpecnostni upozornéni budou uvozena timto symbolem a slovem
,NEBEZPECI" nebo,UPOZORNENT". Tato slova maji ndsledujici vyznam:

> 11 Pfi nedodrzeni pokynt hrozi bezprostiedni
A N E B EZ P ECI nebezpedi vazného trazu nebo umrti.
"I\1 1 Pfi nedodrzeni pokynt hrozi nebezpeci
A UPOZORNENI vazného tGrazu nebo umrti.

Vsechna bezpecnostni upozornéni vas informuji o mozném nebezpecia o zplsobu, jak
snizit riziko Urazu, a upozornuji na to, co se muze stat, pokud se nebudete Fidit pokyny.

DULEZITA BEZPECNOSTNI
o UPOZORNENI o

P¥i pouzivani elektrickych spotiebicl vzdy dodrzujte

zakladni bezpecnostni zasady, véetné nasledujicich bodu:

1. Prectéte si vSechny pokyny. Nedovolené pouziti spotfebice
mUze mit za nasledek zranéni.

2. Zaucelem ochrany proti Urazu elektrickym proudem,
neponofujte spotfebi¢ do vody nebo jiné kapaliny.

3. Tento spotiebi¢ nesméji pouzivat osoby (v¢etne déti)
se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo dusevnimi
schopnostmi, nebo bez patficnych zkusenosti a znalosti,
pokud je nesleduji osoby odpovédné za jejich bezpecnost,
nebo jim neddvaji pfislusné pokyny k pouziti spotfebice.

CESKY
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4. Pouze Evropa: Tento spotiebi¢ nesmi pouzivat déti.
Uchovavejte spotiebic a jeho privodni kabel mimo dosah
déti.

5. Pouze Evropa: Tento spotiebi¢ smi pouzivat osoby
se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo dusevnimi
schopnostmi ¢i bez patfi¢nych zkuSenosti a znalosti
pouzivat pouze za podminky, Ze nejsou bez dozoru ¢i byly
pouceny o jeho bezpecném pouzivani a uvédomuiji si
mozna nebezpeci. Déti si se spotiebicem nesméji hrat.

6. Na déti je tfeba dohlédnout, aby si se spotfebi¢em nehraly.

Kdyz pfistroj nepouzivate, pfed montazi nebo demontazi

soucastek a pred cisténim pfistroj vypnéte, poté je odpojte

ze zasuvky. Pro odpojeni od elektrické sité uchopte
zastrcku a vytahnéte ji ze zasuvky. Nikdy netahejte za
napajeci kabel.

Nedotykejte se pohyblivych &asti.

9. Nespoustéjte spotiebi¢, ma-li poskozeny napdjeci kabel
nebo zastr¢ku, nebo kdyz dobre nefunguje, spdl na zem

® nebo je néjak poskozeny. Odneste ho do nejblizsiho ®

autorizovaného servisniho stfediska, kde ho zkontroluji a
opravi nebo sefidi.

10. Pouziti prislusenstvi, které vyrobce nedoporucuje ani
neprodava, mlze zpUsobit pozar, uraz elektrickym
proudem nebo jiné zranéni.

11. Nepouzivejte sekacek venku.

12. Nenechavejte privodni kabel viset pfes okraj stolu nebo
pracovni desky.

13. Pfi sekani potravin nepfiblizujte k sekacimu nozi ruce i
nacini, aby nedoslo k vaznému zranéni anebo poskozeni
pfistroje. Skrabku smite pouzit jen tehdy, kdyz je pfistroj
vypnuty.

N

o
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14. Jestlize je poSkozeny napajeci kabel, smi ho vyménit
pouze vyrobce, servisni technik nebo osoba s podobnou
prislusnou kvalifikaci, jinak by mohlo dojit k drazu.

15. BFity jsou ostré. Pfi manipulaci s ostrymi sekacimi nozi,
vylévani nddoby a pfi ¢isténi je tfeba dbat opatrnosti.

16. Abyste snizili riziko zranéni, nikdy nenasazujte niz na
zakladnu, aniz byste nejdfive spravné nasadili nddobu na
misto.

17. Pred spusténim sekacku se ujistéte, ze je kryt bezpecné
zajistén na svém miste.

18. Nepokousejte se prfekonat mechanismus blokovani krytu.

19. Pfislusné pokyny k cisténi povrchu v kontaktu s
potravinami naleznete v &asti "Cisténi a udrzba".
20. Tento spotiebic je urcen k pouziti v domacnosti a k
podobnym ucellm:
- v kuchynskych koutech pro zaméstnance v obchodech,
kancelafich nebo jinych pracovistich.
- nafarmach.
@ - pro zakazniky v hotelich, motelech a jinych typech @
ubytovani.
- penzionech typu bed and breakfast.
21. Privlévani horké kapaliny do nadoby sekacku budte
opatrni, protoze muze vystiiknout kvali vzniklé pare.
22. Neplnite misku nad vyznacenou rysku maximalniho
naplnéni, aby nedoslo k poranéni kvili poskozeni krytu
nebo misky.

TYTO POKYNY SI USCHOVEJTE

CESKY
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ELEKTROINSTALACNI POZADAVKY

4

Nebezpedi Girazu
elektrickym proudem

Zapojte do uzemnéné zasuvky.
Neodstranujte uzemnovaci kolik.
Nepouzivejte adaptér.
Nepouzivejte prodluzovaci kabel.

Pfi nedodrzeni téchto pokynt hrozi
nebezpedi umrti, pozaru nebo zasazeni
elektrickym proudem.

POUZiVANIi SEKACKU

Volty: 220-240V
Hertz: 50-60 Hz

POZNAMKA: Pokud zastr¢ka nepasuje
do zasuvky, kontaktujte kvalifikovaného
elektrikare. Nikdy zastrcku neupravujte.

Nepouzivejte prodluzovaci kabel. Jestlize

je napajeci kabel pfilis kratky, pozadejte
kvalifikovaného elektrikare nebo servisniho
technika o instalaci zasuvky v blizkosti
spotrebice.

Méli byste pouzivat kratky napéjeci kabel
(nebo odpojitelny napdjeci kabel) ke snizeni
rizika vyplyvajiciho ze zapleteni nebo
zakopnuti o delsi kabel.

TABULKA S DOPORUCENIMI PRO SLEHACI NASTAVEC

Slehaci nastavec Ize pouzit k vmichavéni vzduchu do potravin, jako jsou
vejce, vajecné bilky, vysokoprocentni smetana, majonéza atd. Pro snadnou

— T vyrobu majonézy nebo dresinkd pouzijte misku na pridavani tekutiny a
vylévaci hubici.
NAVRHOVANE B c 5 . DOBA .
JIDLO PRIPRAVA JIDLA MNOZSTVI ZPRACOVANI NASTAVENI
Vyklepnéte vejce ze y
VAJICKA A skofapky; oddélte Zloutky | AZ
VAJECNE BILKY od bilkd podle potreby; 420 ml 70 Sekund Rychlost 1
pouZijte 1/8 1Zicky vinného | (1,5 g4lku)
kamene na jedno vejce.
Pridejte smetanu a Az
SMETANA pozadované pfichuté do 240 ml 30 Sekund Rychlost 2
misky. (1 alek)
EMULZE Pridejte pfisady do ;
(MAJONEZA, pracovni nadoby; PFi Az
AIOLI, michani pouzijte pro 350 ml 70 Sekund Rychlost 2
SALATOVY pfidani oleje misku na (1,5 $alku)
DRESSING) pridavani tekutiny.

220 | POUZIVANI SEKACKU

‘ ‘ W11250099A.indb 220

6/14/2018 2:08:31 PM ‘ ‘



BT o [ T

POUZIVANI SEKACKU
TABULKA S DOPORUCENIMI PRO UNIVERZALNI NUZ

Pouzijte univerzalni ndz k nasekani syrového ovoce, zeleniny nebo ofechd a k nasekani petrzelky,
pazitky nebo ¢esneku pro snadnou pfipravu vasich oblibenych receptd.
Vyrobte pyré z uvafeného ovoce nebo zeleniny pro vyrobu détské vyzivy
nebo jako zéklad pro polévky nebo omacky. MUzete také vyrobit strouhanku

L=

nebo namlit syrové maso.

POZNAMKA: Nejlepsich vysledk( doséhnete, kdyz suroviny pfed zpracovanim nakrajite na
pfiblizné 2,5 cm kostky. Tento krok také umozruje zpracovani vice potravin najednou.
DULEZITE: Nesekejte kavova zrnka ani tvrdé kofeni, jako je napf. muskatovy ofisek, které by
mohly zpUsobit poskozeni sekacku.

NAVRHOVANE . : 5 : DOBA c
JibLO PRIPRAVA JIDLA MNOZSTVI ZPRACOVANI NASTAVENI
SYROVE OVOCE | Nakrajejte na kusy o délce | Az
A ZELENINA 25cm 350 g (3 34lky) 45 Sekund Rychlost 2
- Az
VARENE OVOCE | Nakrajejte na kusy o délce
A ZELENINA 25cm 5oo g5 30 Sekund Rychlost 2
salky)
Aby byl vysledek
zpracovani co nejlepsi, Az227 g
MASO maso by mélo byt syrové (2 libry) 30 Sekund Rychlost 2
a nakrdjené na 2,5cm najednou
kousky. @
Pridejte byliny a kofeni tak, A3
EéLRIENIEIY A jak jsou; neni nutna zadna ‘ sk 25 Sekund Rychlost 2
pfiprava. 2509 (4 sélky)
- Pred zpracovanim
CHLESB, P ) . 5
SUSENKY NEBO | fozlamejte chiéb, susenky | Az 20 Sekund Rychlost 2
nebo suchary na kusy, 400 g (4 3alky)
SUCHARY X ) 7
které se vejdou do nadoby.
} Pridavejte ofechy tak, jak | AZ
ORECHY jsou; neni nutna zadna 40049 (2,5 30 Sekund Rychlost 2 ;
pfiprava 450 g (az 3 Salky). | 3alky) 0
v}

TIP: Pro lepsi konzistenci nebo pro dosazeni hrubé nasekanych kouskl pouzijte funkci Pulse.
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POUZiVANIi SEKACKU
PRIPRAVA SEKACKU K POUZITI

Pfed prvnim pouzitim
Pfed prvnim pouzitim sekdcku umyjte pracovni misku, viko, sleha¢ a niz v horké, mydlové vodé.
Pracovni misu, viko a n(iz Ize také myt v hornim kosi mycky nadobi.

Pro pohodIné skladovéni vzdy sekacek po cisténi smontujte.

ROZMONTOVANI SEKACKU

Pfi rozmontovani sekacku pro ¢isténi a odstranéni pfisad z pracovni nadoby postupujte podle
téchto pokynd.

Ujistéte se, Ze je sekacek odpojen od privodu elektrické
energie. Drzte viko podle obrazku a otac¢enim vika ve
sméru hodinovych rucicek jej odjistéte. Poté zvednéte
viko z pracovni nadoby.

Vyjméte nliZ z pracovni nddoby pfimym tahem nahoru.

Vyjméte adaptér pohonu z pracovni nddoby pfimym
tahem nahoru.

Jednou rukou drzte zakladnu na misté a druhou rukou
otacejte pracovni nddobou ve sméru hodinovych
rucicek, abyste ji odjistili a oddélili od zakladny.
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SESTAVOVANI A PROVOZOVANI SEKACKU

DULEZITE: Pied sestavenim se ujistéte, ze je sekacek odpojen od pfivodu elektrické energie.

Zacnéte tak, ze drzak pracovni nddoby bude
nasmérovan k predni strané zdkladny. Otocte drzdk

0 90° proti sméru hodinovych rucicek, aby doslo k
zajisténi nddoby na misté. Po spravném sestaveni bude
drzék na pravé strané.

Namontujte hnaci adaptér na hfidel ve stfedu pracovni
nadoby, poté s nim otacejte a tlacte jej dolli, dokud se
neusadi na dné pracovni nadoby.

Pokud pouzivate niz, nasadte nGz na hnaci adaptér,
potom jim otacejte a zatlacte jej dolt, dokud se neusadi
na dné pracovni nddoby. Pokud pouzivéte Slehaci
nastavec, viz ¢ast "Pouziti Slehaciho néastavce".

"
@ POZNAMKA: Nepokousejte se nainstalovat vice nastavc( najednou. Sekac¢ek na potraviny @
pouzivejte bud's nozem nebo se Slehacim nastavcem, ne s obéma najednou.

Vlozte zpracovavané pfisady do pracovni nddoby. Pro
jednotnou konzistenci zpracovanych potravin nakrdjejte
ovoce, zeleninu a maso na kusy o velikosti 2,5 cm.

DULEZITE: Nesekejte kavova zrnka ani tvrdé kofeni, jako je napt. muskétovy ofisek, které by
mohly zpUsobit poskozeni sekacku..

CESKY

Nasadte viko na pracovni nddobu tak, aby drzak vika
sméroval dopredu. Otacejte drzakem vika proti sméru
hodinovych rucicek, dokud nedojde k jeho zajisténi. Pfi
spravném zajisténi na misté viko cvakne.

POZNAMKA: Pracovni miska a viko musi byt zajistény na svém misté, aby mohl byt sekacek
spustén.

POUZIVANI SEKACKU | 223

‘ ‘ W11250099A.indb 223 @ 6/14/2018 2:08:33PM‘ ‘



Posunte packu Sekéni/Pyré na pozadované nastaveni.
Sekacek zapnéte stisknutim tlacitka PULSE/ON.

Pro hrubé nasekani pouzijte pulzujici pohyb a rychle
stlacujte a uvolniujte tla¢itko PULSE/ON, az doséhnete
pozadovaného vysledku.

Nasadte Slehaci nastavec na hnaci adaptér, potom jim
otacejte a zatlacte jej dol(, dokud se neusadi na dné
pracovni nadoby.

Vlozte zpracovavané pfisady do pracovni naddoby.

Nasadte viko na pracovni nddobu tak, aby drzak vika
sméroval dopredu. Otacejte drzakem vika proti sméru
hodinovych rucicek, dokud nedojde k jeho zajisténi. Pfi
spravném zajisténi na misté viko cvakne.

Posunite packu Sekéni/Pyrée na pozadované nastaveni.
Sekacek zapnéte stisknutim a podrzenim tlac¢itka PULSE/
ON.
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POUZIVANI SEKACKU
POUZITI MISKY NA PRIDAVANI TEKUTIN A VYLEVACI HUBICE

Pro pohodiné pridavani tekutych pfisad pfi zpracovani dresink(i, majonéz, emulzi, omacek atd.
pouzivejte misku na pfidavani tekutin. Pro snazsi servirovani pouzijte vylévaci hubici.

Vlozte zpracovavané pfisady do pracovni naddoby.

Nasadte viko na pracovni nadobu tak, aby drzak vika
sméroval dopredu. Otacejte drzadkem vika proti sméru
hodinovych rucicek, dokud nedojde k jeho zajisténi. Pfi
spravném zajisténi na misté viko cvakne.

Tlacitko PULSE/ON rychle stlacujte nahoru a dol(, ¢imz
se vase ingredience pohybuji v pracovni nddobé.

Pomalu nalijte tekutiny, napfiklad olej, do misky na
pridavani tekutin. Tekutina bude t¢inné a dakladné
pfimichavana do ingredienci, které se toci uvniti
pracovni nadoby.

CESKY

Jakmile je zpracovani dokonceno, odstrante viko a nliz,
a pouzijte vylévaci hubici.
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PECE A CISTENI
DULEZITE: Pied vyjmutim nebo nasazenim dilti a pied ¢iténim se ujistéte, Ze je sekacek
odpojen od privodu elektrické energie.

Odmontujte pracovni nddobu, viko a nastavce.

Pracovni nadoba, viko, Slehaci nastavec a nGz Ize umyt
v hornim kosi mycky na nadobi; nebo je umyjte v horké
mydlové vodé. Oplachnéte a osuste.

Zakladnu cistéte vihkym hadiikem. NepouZivejte
abrazivni Cistici prostifedky. Neponotujte zdkladnu do
vody.

Omotejte kabel proti sméru hodinovych ruci¢ek kolem
zakladny pro snadné ulozeni.

POZNAMKA: Pro pohodIné skladovani vzdy sekacek po ¢isténi smontujte.

ODSTRANOVANI ZAVAD

Pokud by vas sekacek nefungoval nebo fungoval nespravné, zkontrolujte nasledujici:
1. Je sekécek zapojen do zasuvky? 5. Je pojistka v okruhu sekacku v provoznim

2. Ujistéte se, 7e nadoba a viko jsou fadné stavu? Pokud mate krabici s jisticem,
zarovnany a zajitény na svém misté. ujistéte se, e je obvod uzavieny.

3. Stisknéte tlacitko PULSE/ON rychlym Pokud problém neni zplsoben nékterou z vyse
pohybem nahoru a dolti. Nedrzte tlagitko uvedenych moznosti, prectéte si ¢ast "Zaruka
a servis".

nepfretrzité.
4. Odpojte sekacek ze zasuvky, a potom jej
pfipojte zpét do zasuvky.

Nevracejte sekacek prodejci. Prodejci
neposkytuji servis.
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ZARUKA A SERVIS
ZARUKA PRO DOMACNOSTI NA SEKACEK KITCHENAID

Zaru¢ni lhata: KitchenAid zaplati za: KitchenAid nezaplati za:

Evropa, Stfedni Nahradni dily a naklady A.Opravy, pokud se sekacek

vychod, a Afrika: na praci p¥i opravé zavad pouziva k jinym uéelim
materialti nebo zpracovani. nez k bézné pripravé jidla v

Pro Model KFC0516: Servis musi provadét domacnosti.

dva roky pIné zaruky | autorizované servisni

od data nakupu. stfedisko KitchenAid. B. Poskozeni zplisobené

nehodou, zménami,
nevhodnym pouzitim di
zneuzitim nebo instalaci/
provozem neodpovidajicim
mistnim elektrickym
predpisim.

KITCHENAID NEPREBIRA ZADNOU ODPOVEDNOST ZA NEPRIME SKODY.

ZAKAZNICKE SLUZBY

Pokud mate néjaké otdzky anebo potfebujete najit nejblizsi autorizované servisni stfedisko
KitchenAid, nize najdete kontaktni Udaje.

Veskery servis by mélo vzdy provddét mistni autorizované servisni stfedisko KitchenAid.

@ Vice informaci naleznete na nasich webovych strankach: @
www.KitchenAid.eu

CESKY

©2018 Vsechna prava vyhrazena.
Technické udaje mohou byt zménény bez predchoziho upozornéni.
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PARCALAR VE OZELLIKLER
Parcalar ve aksesuarlar

DOGRAYICI GUVENLIGI ......covioviiiiieiiieeeeeee e
Onemli giivenlik tedbirleri
Elektriksel gerekIliliKler. ...... ..o
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BAKIM VE TEMIZLIK
ARIZA GIDERME...............
GARANTI VE SERVIS
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PARCALAR VE OZELLIKLER
PARCALAR VE AKSESUARLAR

Serpme
kasesi

Darbe/A¢ma
diigmesi

Takma adaptorii

Dékiilme ucu

\@ Kulplu cahsma
/ kasesi

— —— =

Hiz secim kolu

Agr-ig tipi taban

Elektrik

kablosu sarma
kismi

Paslanmaz celik Cirpma aksesuari
cok-amacl bicak
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DOGRAYICI GUVENLIGI

Hem sizin hem de baskalarinin giivenligi olduk¢a onemlidir.

Bu kilavuzda ve cihaziniz tizerinde olduk¢a 6nemli glivenlik mesajlart bulunmaktadir. Daima tim
guvenlik mesajlarini okuyun ve bu mesajlara uyun.

Bu, glivenlik uyarisi simgesidir.

Bu simge, sizin veya bagskalarinin 6lmesine ya da yaralanmasina neden olabilecek
olasi tehlikeler konusunda sizi uyarmaktadir.

Tim giivenlik mesajlarinin ardindan giivenlik uyari simgesi ve "TEHLIKE" ya da
"UYARI" kelimesi gelecektir. Bu kelimeler asagidaki anlamlari tasimaktadir:

A T E H Li KE Talimatlari derhal izlememeniz halinde,
olebilir veya ciddi bir sekilde yaralanabilirsiniz.
A U YA R I Talimatlari izlememeniz halinde, 6lebilir veya
ciddi bir sekilde yaralanabilirsiniz.

Tam glivenlik mesajlari, size olasi tehlikenin ne oldugu, yaralanma olasiliginin nasil distirdlebilecegi
ve talimatlarin izZlenmemesi halinde neler olabilecegi konusunda sizi bilgilendirecektir.

ONEMLI GUVENLIK TEDBIRLERI

Elektrikli cihazlari kullanirken, asagidaki hususlar da
® dahil olmak lizere temel glivenlik 6nlemlerine daima ®
riayet edilmelidir:

1. Tam talimatlar okuyunuz. Cihazin yanhs kullanimi,
yaralanmaniza neden olabilir.

2. Elektrik garpmasi riskine karsi korunmak icin, cihazi
suya veya diger sivilarin igine sokmayiniz.

3. Kendi guvenlikleri igin, gézetim altinda olmadik¢a veya
cihazin kullanimi hakkinda yetkili bir kisi tarafindan
Onceden bilgilendiriimedikge, bu cihazin fiziksel,
duyusal veya mental kapasiteleri kisitli kisiler (cocuklar
dahil) veya deneyimi ve bilgisi bulunmayan kigiler
tarafindan kullaniimasi uygun degildir.

TURKGE
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4. Sadece Avrupa: Bu cihaz, cocuklar tarafindan
kullanilamaz. Cihazi ve kablosunu ¢ocuklarin
ulasamayacagi bir yerde saklayin.

5. Sadece Avrupa: Cihazlar, fiziksel, duyusal veya mental
kapasiteleri kisith kisiler ya da deneyimi ve bilgisi
bulunmayan kigiler tarafindan, bu kisiler gézetim altinda
tutuldugu veya cihazin guvenli kullanimi hakkinda
Oénceden bilgilendirildigi ve ilgili tehlikeleri anlamalar
saglandigi taktirde kullanilabilir. Cocuklarin cihazla
oynamasina izin verilmemelidir.

6. Cocuklar, cihazla oynamadiklarindan emin olmak
amaciyla gbzetim altinda tutulmalidir.

7. Parcalari takmadan ve ¢ikartmadan once ve temizlik
islemlerinden 6nce cihazi KAPATIN ve kullaniimiyorsa
fisini prizden ¢ekin. Fisi prizden gekmek igin, fisten
tutun ve prizden c¢ikartin. Asla elektrik kablosundan
tutarak cekmeyin.

Hareketli parcalara temas etmekten kacgininiz.

Kablosu veya fisi hasarli bir cihazi ¢aligtirmayiniz veya ®
cihaz ariza yaptiktan sonra ya da dusurulirse veya

herhangi bir sekilde hasar gorurse galistirmayiniz.

Cihazi, incelemesi, tamir etmesi veya ayarlamasi i¢in

size en yakin Yetkili Servise géturinuz.

10. Uretici tarafindan énerilmeyen veya satilmayan
aparatlarin kullanimi yangina, elektrik carpmasina veya
yaralanmaya neden olabilir.

11. Dograyiciy1 dis mekanda kullanmayiniz.

12. Kablonun, masa veya mutfak tezgahinin kenarindan
asagi sarkmasina izin vermeyiniz.

13. Insanlarin ciddi sekilde yaralanma ve/veya cihazin
hasar gérme riskini azaltmak icin, sebze/meyve
dograrken ellerinizi ve diger kap-kacaklari kesme
bicagindan uzak tutunuz. Bir spatula kullanilabilir, fakat
sadece cihaz galismiyorken kullaniimalidir.

© o
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14. Eger elektrik kablosu hasarli ise, tehlikeden kaginmak
amaciyla imalatgi, yetkili servis veya benzer kalifiye
kisiler tarafindan degistirilmelidir.

15. Bigaklar keskindir. Keskin kesme bigaklari kullanilirken,
kabi bogaltirken ve temizleme esnasinda dikkatli
olunuz.

16. Yaralanma riskini azaltmak igin, dncelikle kaseyi dogru
bir sekilde yerine koymadan énce kesme bigagini asla
tabana yerlestirmeyiniz.

17. Dograyiciyi ¢alistirmadan énce, kapaginin guvenli bir
sekilde yerine kilitlendiginden emin olunuz.

18. Kapak i¢-kilit mekanizmasini devre disi birakmaya
calismayiniz.

19. Gida ile temas eden ylzeylerin temizligi hakkinda
talimatlar icin “Bakim ve Temizlik” b6limune bakiniz.

20. Bu cihaz, evde ve asagidakiler gibi benzer
uygulamalarda kullanim tasarlanmistir:

- magazalar, ofisler veya diger ¢calisma ortamlarindaki
® personel mutfaklari. @
- Giftlik evleri.
- oteller, moteller ve diger ikamet tipi ortamlarda
musteriler tarafindan.
- yatak ve kahvalti odasi tipi ortamlar.

21. Dograyicinin icine sicak sivi dokullrse dikkatli olunuz,
¢cunku sicak sivi ani bir firlama ile cihazdan disari
figkirabilir.

22. Kapagin veya kasenin hasar gérmesi sebebiyle
yaralanma riskini 6nlemek icin, kaseyi maksimum
dolum cizgisini asacak sekilde doldurmayiniz.

BU TALIMATLARI SAKLAYIN

TURKGE
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ELEKTRIKSEL GEREKLILIKLER

4

Elektrik Carpmasi Tehlikesi

Toprakh bir prize takin.

Toprak hattini citkarmayin.

Bir uyarlayici kullanmayin.

Bir uzatma kablosu kullanmayin.

Bu talimatlarin izlenmemesi, 6liime,
yangina veya elektrik carpmasina
neden olabilir.

Volt: 220-240 V
Hertz: 50-60 Hz

NOT: Eder fis prize girmezse, kalifiye bir
elektrikciye daniginiz. Fiste hicbir halikarda
degisiklik yapmayiniz.

Bir uzatma kablosu kullanmayin. Eger elektrik
kablosu ¢ok kisa ise, kalifiye bir elektrik¢iye
veya servis teknisyenine cihazin yakinina bir
priz monte ettiriniz.

Uzun bir kabloya takilma veya dolasarak
dusme riskini azaltmak igin, bir kisa elektrik
kablosu (veya cikartilabilir elektrik kablosu)
kullanilmalidir.

DOGRAYICININ KULLANIMI
CIRPMA AKSESUARI ONERILER TABLOSU

. Cirpma aksesuari, yumurta, yumurta beyazi, yogun krema, mayonez, vs.
gibi yiyeceklere hava karistirmak igin kullanilabilir. Kolayca mayonez veya
<= soslar hazirlamak icin, serpme kasesini kullaniniz.

ONERILEN ISLEM
YIYECEKLER YEMEK HAZIRLAMA MIKTAR SURESI AYAR
Yumurtalarin kabugunu
YUMURTA VE soyunuz; gerekirse En fazla
YUMURTA sarilarini beyazlardan | po5 ) 70 Saniye | Hiz 1
BEYAZI ayiriniz; her yumurta igin
1/8 cay kasi§i tartar kremi | (1.5 bardak)
kullaniniz.
. Kremayi ve istediginiz En fazla
YOGUN KREMA | cesnileri calisma kasesine | 240 mL 30 Saniye Hiz 2
koyunuz. (1 bardak)
EMULSIYONLAR | Malzemeleri calisma
(MAYONEZ, kasesine koyunuz; En fazla
SARIMSAKLI karistirma esnasinda yagr | 350 mL 70 Saniye Hiz 2
MAYONEZ, eklemek icin serpme (1.5 bardak)
SALATA SOSU) kasesini kullaniniz.
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COK AMACLI BICAK ONERILER TABLOSU

Favori tariflerinizi kolayca hazirlamak amaciyla, ¢ig meyveleri, sebzeleri veya findiklar
dogramak ve maydanoz, sogan veya sarimsagdi kiymak icin gcok amagli
bicagdi kullaniniz. Bebek mamasi yapmak veya corba ya da soslarda
kullanmak icin pismis meyve veya sebzeleri pire haline getirin. Ayrica
ekmek kirintilar hazirlayabilir veya ¢i§ eti kiyabilirsiniz.

NOT: En iyi sonucu elde etmek icin, iri yiyecek parcalar islenmeden énce yaklagik 2,5 cm'lik
kipler seklinde dogranmalidir. Bu adim ayrica bir defada daha fazla yiyecegdi islemenizi de

saglar.
ONEMLI: Dograyiciya zarar verebilecek olan kahve taneleri veya muskat gibi sert baharatlari
islemeyiniz.
ONERILEN ISLEM
YIYECEKLER YEMEK HAZIRLAMA MIKTAR SURESI AYAR
o En fazla
CIG MEYVELER 2.5 cm'lik pargalar halinde .
VE SEBZELER kesiniz 3509(3 45 Saniye Hiz 2
bardak)
PiSMIS " . En fazla
MEYVELERVE |25 cmlikparcalarhalinde | chy o5 | 305aniye | Hiz2
kesiniz gz,
SEBZELER bardak)
En iyi isleme sonucunu
elde etmek icin, et Bir defada en
ET ¢i§ olmalidir ve 2,5 fazla 227 g 30 Saniye Hiz 2
cm'lik pargalar halinde (2 pound) @
kesilmelidir.
i Bitkileri ve baharatlari En fazla
ER—HKK_IEET\{EAR oldugu gibi koyunuz; 6n | 250 g (4 25 Saniye Hiz 2
hazirlama gerekmez. bardak)
EKMEK Ekmedi, krakerleri veya En fazla
KURABIYE VEYA | kurabiveleriislemeden =1 ) 20Saniye | Hiz2
dnce, kaseye sigabilecek 9
KRAKERLER ¢ bardak)
sekilde parcalara ayiriniz.
Findiklari oldugu gibi En fazla
koyunuz; 6n hazirlama .
FINDIK gerekmez, 450 g (en fazla éOOdg IEZ,S 30 Saniye Hiz2
3 bardak). ardak)

iPUCU: Daha iyi kivam icin veya kabaca dograma sonucu elde etmek icin, Darbe modunu

kullaniniz.
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DOGRAYICININ KULLANIMI
DOGRAYICININ KULLANIM ICIN HAZIRLANMAS|

ilk kez kullanmadan énce

Dograyiciyi ilk kez kullanmadan 6nce, calisma kasesini, kapagu, ¢irpiciy ve bicagi sicak,
sabunlu suda yikayiniz. Calisma kasesi, kapak ve bicak bulagik makinesinin en Ust rafinda da
yikanabilir.

Guvenli sekilde saklamak i¢in, Dograyiciyi temizledikten sonra daima pargalarini takarak
saklayimniz.

DOGRAYICI PARCALARININ SOKULMESI

Dograyicinin pargalarini temizlik amaciyla sékerken ve calisma kasesindeki malzemeleri
cikartirken bu talimatlara uyunuz.

Dograyicinin figinin prizden c¢ekilmis oldugundan
emin olunuz. Kapagdi sekilde gosterildigi gibi
tutunuz ve agmak icin saat yoninde dénduriniz.
Daha sonra kapagi kaldirarak calisma kasesinden
cikartiniz.

Bigcagi calisma kasesinden ¢ikarmak igin dik olarak
yukari cekin. @

Hareket adaptorini ¢alisma kasesinden ¢ikarmak

3 icin dik olarak yukar ¢ekiniz.
Taban kismini bir elinizle sabit tutarken, diger
4 elinizle ¢alisma kasesini saat yoninde doéndurerek

serbest kalmasini saglayiniz ve tabandan kaldirarak
cikartiniz.
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DOGRAYICI PARGCALARININ TAKILMASI VE CALISTIRILMAS|

ONEMLI: Parcalarini takmadan énce, Dograyicinin fisinin prizden cekilmis oldugundan
emin olunuz.

Calisma kasesinin kulpu taban tzerinde 6ne dogru
bakacak sekilde baslayiniz. Kulpu yerine kilitlemek
icin saatin tersi yénde 90° dénduriniiz. Dogru
sekilde takildiginda, kulp saga dogru bakacaktir.

Hareket adaptdrint ¢alisma kasesinin ortasindaki
mile takiniz, déndurliniiz ve calisma kasesinin
tabanina oturana kadar adaptéri asagiya dogru
itiniz.

Bicak kullanilacaksa, bicagi hareket adaptérinin
Uzerine takiniz, daha sonra ¢alisma kasesinin
tabanina oturana kadar bicagi déndirerek

asagi indiriniz. Cirpici kullanilacaksa, “Cirpma
aksesuarinin kullanimi” bolimine bakiniz. @

NOT: Bir defasinda birden fazla aksesuar takmaya calismayiniz. Dograyici, takili
durumdaki bicagi veya ¢irpma aksesuarini calistirir, ikisini birden calistirmaz.

islenecek malzemeleri calisma kasesinin icine
koyunuz. Islenen yiyeceklerin homojen kivamda
olmast igin, meyveleri, sebzeleri ve etleri 1-in¢lik
parcalar halinde kesiniz.

ONEMLI: Dograyiciya zarar verebileceginden, kahve taneleri veya muskat gibi sert
baharatlari islemeyiniz.

Kapagi, kapak kulpu 6ne dogru bakacak sekilde
calisma kasesinin Ustline yerlestiriniz. Kapak
kulpunu, yerine kilitlenene kadar saatin tersi
yonde donduiriniz. Kapak yerine dogru olarak
kilittendiginde klik sesi ¢ikacaktir.

TURKGE
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Dograma/Pure kolunu istediginiz ayara getiriniz.
Dograyiciyi calistirmaya baslamak icin DARBE/
ACMA digmesine basiniz.

Kaba sekilde dograma igin, istediginiz sonucu
elde edene kadar DARBE/ACMA digmesine hizli
sekilde basip birakarak darbe hareketi uygulayimniz.

Cirpma aksesuarini hareket adaptoriiniin Uzerine
takiniz, daha sonra calisma kasesinin tabanina oturana
kadar bicagi déndurerek asadr bastiriniz.

islenecek malzemeleri calisma kasesinin icine koyunuz.

Kapag, kapak kulpu 6ne dogru bakacak sekilde
calisma kasesinin Ustlne yerlestiriniz. Kapak

kulpunu, yerine kilitlenene kadar saatin tersi yénde
dénduriniz. Kapak yerine dogru olarak kilitlendiginde
klik sesi ¢ikacaktir.

Dograma/Pire kolunu istediginiz ayara getiriniz.
Dograyiciyi ¢alistirmaya baslamak icin DARBE/ACMA
digmesine basiniz ve basili tutunuz.
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SERPME KASESININ VE DOKULME UCUNUN KULLANILMAS|

Salata soslari, mayonez, emulsiyon, sos ve daha bircok tarif hazirlarken sivi bilesenleri
rahatca eklemek icin serpme kasesini kullaniniz. Daha kolay eklemek icin dokilme
agzini kullaniniz.

islenecek malzemeleri calisma kasesinin icine
koyunuz.

Kapag), kapak kulpu 6ne dogru bakacak sekilde
calisma kasesinin Ustiine yerlestiriniz. Kapak
kulpunu, yerine kilittenene kadar saatin tersi
yonde donduriniz. Kapak yerine dogru olarak
kilitlendiginde klik sesi ¢ikacaktir.

Malzemelerinizin calisma kasesi icinde hareket etmesi
icin, DARBE/ACMA diigmesine hizlica basip birakiniz.

Yag gibi sivilari yavas bir sekilde serpme kasesine

4 bosaltiniz. Bilesenler/malzemeler ¢alisma kasesinin
1 icinde donerken, sivi, malzemelerle etkin bir sekilde ve

iyice karisacaktir.

Malzemelerin islenmesi tamamlandiginda, dékilme
agzini kullanmak igin kapadi ve bicadi ¢ikartiniz.

TURKGE
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BAKIM VE TEMIZLIK

ONEMLI: Parcalarini takmadan veya cikartmadan 6énce ve temizlik islemlerinden 6nce,
Dograyicinin fisinin prizden ¢ekilmis oldugundan emin olunuz.

Calisma kasesini, kapagi ve aksesuarlari ¢ikartiniz.

Calisma kasesi, kapak, ¢cirpma aksesuari ve bigak,
bulasik makinesinin en Gst rafinda yikanabilir;
veya tim parcalar sicak, sabunlu suyla yikanabilir.
Durulayiniz ve kurulayiniz.

Taban kismini nemli bir bezle siliniz. Agindirici
temizleyiciler kullanmayiniz. Taban kismini suya
daldirmayiniz.

Cihazi daha kolay saklamak icin, kabloyu taban
kisminin etrafina saatin tersi yonde sariniz.

NOT: Glvenli sekilde saklamak igin, Dograyiciyi temizledikten sonra daima pargalarini
takarak saklayiniz.

ARIZA GIDERME

Dograyiciniz arizalanirsa veya calismazsa, asagidakileri kontrol ediniz:

1. Dograyicinin figi takili mi? 5. Dograyicinin bagh oldugu hattin
sigortasi dogru calisiyor mu? Sigorta
kutunuz varsa, sigortanin atip
atmadigini kontrol ediniz.

2. Kasenin ve kapaginin dizgin
hizalandigindan ve yerine
kilittendiginden emin olunuz.

3. Cihazin DARBE/ACMA diigmesine hizli  Eger sorun yukarnida aciklanan -
basma ve birakma hareketi uygulayiniz. Irl1edenle_rden b'mf,le ?lﬁka.l.' degilse,
Strekli basili halde tutmayiniz. Garanti ve servis” bélimine bakiniz.

Dograyiciyi saticiya geri goétirmeyiniz.

4. Dograyicinin fisini prizden ¢ekiniz ve atic -
Saticilar servis hizmeti vermez.

sonra geri takiniz.
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GARANTI VE SERVIS
KITCHENAID DOGRAYICI GARANTISI

KitchenAid'in Odeme
Yapmayacagi Seyler:

KitchenAid'in Odeme
Yapacagi Seyler:

Garanti Siiresi:

Avrupa, Orta Dogru Malzeme ve iscilikteki A. Dograyici, normal evde

ve Afrika:

Model KFC0516 icin:
satin alma tarihinden
itibaren iki yil tam
garanti.

hatalarin diizeltilmesi
icin degistirilebilir
parcalar ve tamir iscilik
ticretleri. Servis islemi,
bir Yetkili KitchenAid
Servis Merkezince
yapilmalidir.

yemek/yiyecek hazirlama
islerinden bagka isler icin
kullaniimigsa yapilacak
tamirler.

. Kaza, degisiklikler,

yanhs kullanim, kétii
kullanim veya yerel

elektrik kanunlarina
uygun olmayan montaj/
isletimden kaynaklanan
hasarlar.

KITCHENAID DOLAYLI HASARLAR iLE iLGIiLi OLARAK HERHANGI BiR SORUMLULUK
KABUL ETMEMEKTEDIR.

MUSTERI HIZMETLERI

Herhangi bir sorunuz olursa ya da size en yakin KitchenAid Yetkili Hizmet Merkezini bulma
konusunda yardima ihtiya¢ duyarsaniz, asagida verilen irtibat bilgilerini kullanarak bizimle
@ iletisime gecebilirsiniz. @

NOT: Tum servis islemlerinin Yetkili bir KitchenAid Hizmet Merkezi tarafindan yerel olarak
gerceklestirilmesi gerekmektedir.

ITHALATCI BILGISI:

iIPEK GIDA DTM. ELK. ESYA TIC. VE SAN. LTD. STi.
Macun Mah. Bati Bulvari ATB is Mrkz.

No:1 C Blok 49

Yenimahalle/ANKARA 06105

SSHYB Tarih/No: 27.07.2017 / 52253
+903123978370

Servis islemleri icin:
+90 216 621 50 01 (licretsiz hat) numarasini arayarak servis talebi olusturabilirsiniz.

Daha fazla bilgi icin, asagidaki adresten web sitemizi ziyaret edin:
www.KitchenAid.eu

TURKGE
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